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International Organization for Standarization 
(Organización Internacional de Normalización)

Organización internacional no gubernamental independiente con una membresía de 168 organismos 
nacionales de normalización. Red mundial de organismos nacionales de normalización
Reúne a expertos de todos el mundo para compartir conocimientos y desarrollar Normas Internacionales 
voluntarias, basadas en el consenso y relevantes para el mercado que respaldan la innovación y brindan 
soluciones a los desafíos globales.

Miembros Plenos - principales organizaciones de estándares en sus países. Solo hay un miembro por país 
que representa en ISO por el país. Son los únicos miembros de ISO con derecho a voz y voto.
También existen Organismos internacionales que colaboran estrechamente con ISO: como la OMS, FAO, 
CODEX, GFSI y otros.



La organización (ISO) Contribuye en TODOS los 
Objetivos de Desarrollo Sustentable de la ONU



ISO 22000:2018 – Sistema de Gestión de 
la Inocuidad de los Alimentos 

Requisitos para un SGIA para permitir que una organización
que está directa o indirectamente involucrada en la cadena alimentaria:

plani�car, implementar, operar, mantener y actualizar un SGSA que proporcione productos y 
servicios que sean seguros, de acuerdo con su uso previsto;
para demostrar el cumplimiento de los requisitos legales y reglamentarios de inocuidad de los 
alimentos aplicables;
evaluar y evaluar los requisitos de inocuidad de los alimentos del cliente mutuamente acordados y 
demostrar conformidad con ellos;
comunicar de manera efectiva los problemas de inocuidad de los alimentos a las partes 
interesadas dentro de la cadena alimentaria;
asegurar que la organización cumpla con su política de inocuidad de los alimentos declarada;
demostrar conformidad a las partes interesadas relevantes;
solicitar la certi�cación o el registro de su SGSA por una organización externa, o realizar una 
autoevaluación o autodeclaración de conformidad con este documento.

https://www.iso.org/standard/65464.html



Estructura de la ISO 22000:2018



ISO 22005: Trazabilidad de la Cadena de Alimentos

Trazabilidad, un pilar fundamental de 
la Seguridad Alimentaria a lo largo de 
toda la cadena.  
Esta Norma Internacional establece 
los principios y especi�ca los 
requisitos básicos para el diseño y la 
implantación de un sistema de 
trazabilidad a lo largo de la cadena 
alimentaria. Esta Norma facilita la 
implantación de un sistema de 
trazabilidad robusto que va mucho 
más allá del mero cumplimiento legal.

https://www.aenor.com/certi�cacion/alimentacion/trazabilidad



Normas Internacionales
Esquemas de certi�cación



https://mygfsi.com/wp-content/uploads/2019/09/GFSI-General-Presentation_SP.pdf



https://mygfsi.com/wp-content/uploads/2019/09/GFSI-Certi�cation-Fact-Sheet-SP.pdf





Brand Reputation Through Compliance 
Global Standard

El BRCGS es un esquema diseñado para armonizar los estándares de seguridad alimentaria 
en toda la cadena de suministro. Este esquema se centra en generar con�anza y seguridad 
en toda la cadena de suministro a traés de la Inocuidad, Calidad, Integridad y legalidad.
Se ofrece certi�cación bajo los Estándares Globales BRCGS para los siguientes miembros 
de la cadena de suministro de alimentos:

BRCGS Estándar Global para Seguridad Alimentaria: para productores de alimentos (frutas, 
vegetales, carne, aves, acuicultura), instalaciones de procesamiento y envasado de alimentos, 
organizaciones de servicios alimentarios
BRCGS Estándar Global para Envasado y Materiales de Envasado: para fabricantes de materiales 
de envasado para todo tipo de productos, incluidos los alimentarios y no alimentarios.
BRCGS Estándar Global para Almacenamiento y Distribución: para proveedores de 
almacenamiento, almacenamiento, logística y transporte, agentes y corredores.





International Feature Standards
El IFS Food Standard es un estándar para auditar a los fabricantes de alimentos.
Se centra en el procesamiento de alimentos y productos alimenticios en envases separados o 
siempre que exista riesgo de contaminación de los alimentos durante el envasado. Al centrarse en 
la responsabilidad de la alta administración, los sistemas de producción, la gestión de recursos y 
los procesos de plani�cación previa, ofrece un sistema sólido para mantener la integridad de su 
producto.
Este esquema es útil para todo tipo de fabricación de productos alimenticios, especialmente con 
respecto al cumplimiento de los requisitos y especi�caciones del cliente.
Se ofrece actualmente certi�cación bajo los siguientes estándares IFS:

IFS Food: para empresas de procesamiento y envasado de alimentos (incluidas las marcas propias), que 
cubre todas las actividades relacionadas con el procesamiento, manipulación y envasado primario de 
productos alimenticios individuales
IFS Global Markets Food: para minoristas y productos alimenticios de marca industrial, con un enfoque en 
apoyar a las pequeñas empresas en el desarrollo de sistemas de gestión de seguridad alimentaria (incluso 
como primer paso hacia la implementación del estándar IFS Food);

https://www.ifs-certi�cation.com/es/



International Feature Standards
Reconocido por minoristas y proveedores de servicios de alimentos en todo el mundo que 
requieren un sistema de gestión de seguridad alimentaria riguroso y con�able.
SQF es el único esquema que vincula la certi�cación de la producción primaria con la certi�cación 
de la fabricación, distribución y gestión del agente / corredor de alimentos.
Se ofrece la certi�cación SQF a todos los miembros de la cadena de suministro de alimentos, en 
las siguientes áreas:

Fundamentos de la Seguridad Alimentaria SQF: para proveedores pequeños y medianos que desean 
implementar o mejorar su programa de gestión de seguridad alimentaria
Código de Seguridad Alimentaria SQF para:

https://www.sq�.com/que-es-el-programa-sqf/

Producción primaria
Comercio minorista de alimentos
Fabricación
Fabricación de envases para alimentos
Almacenamiento y distribución

Programa de Calidad SQF: para locales que ya han implementado un plan de calidad alimentaria sólido y 
exitoso



PrimusGFS (Global Food Standard)
El PrimusGFS es un esquema para la certi�cación de productos del sector hortifrutigranjero, 
desde operaciones de cultivo hasta productos hortifrutigranjeros mínimamente procesados   
(mínimamente procesados). El plan cuenta con el respaldo de más de 7.000 organizaciones y 
proporciona una cobertura completa de la cadena de suministro de productos agrícolas.
Se ofrece certi�cación bajo el plan PrimusGFS para empresas que operan en el sector de 
productos frescos, que incluyen:

Granjas (ranchos)
Agricultura interna (invernaderos)
Equipos de cosecha
Almacenamiento y distribución
Refrigerador/almacenamiento en frío
Empacadora
En procesamiento

https://primusgfs.com/


