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International Organization for Standarization
(Organizacion Internacional de Normalizacion)

e Organizaciéon internacional no gubernamental independiente con una membresia de 168 organismos
nacionales de normalizacion. Red mundial de organismos nacionales de normalizacion

e Reune a expertos de todos el mundo para compartir conocimientos y desarrollar Normas Internacionales
voluntarias, basadas en el consenso y relevantes para el mercado que respaldan la innovacién y brindan

soluciones a los desafios globales.

ISO Today

24740 168 816

International Standards covering almost all Members representing ISO in their country. Technical committees and subcommitlees to
aspects of technology, managemant and There Is only one member per country. take care of stancards development.
manufacturing.

e Miembros Plenos - principales organizaciones de estandares en sus paises. Solo hay un miembro por pais
que representa en ISO por el pais. Son los unicos miembros de ISO con derecho a voz y voto.
e También existen Organismos internacionales que colaboran estrechamente con ISO: como la OMS, FAQ,

CODEX, GFSly otros.
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La organizacion (ISO) Contribuye en TODOS los
Objetivos de Desarrollo Sustentable de la ONU
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Requisitos para un SGIA para permitir que una organizacion
que esta directa o indirectamente involucrada en la cadena alimentaria:

Y A

ISO 22000:2018 - Sistema de Getiénpje
la Inocuidad de los Alimentos

planificar, implementar, operar, mantener y actualizar un SGSA que proporcione productos y
servicios que sean seguros, de acuerdo con su uso previsto;

para demostrar el cumplimiento de los requisitos legales y reglamentarios de inocuidad de los
alimentos aplicables;

evaluar y evaluar los requisitos de inocuidad de los alimentos del cliente mutuamente acordados 'y
demostrar conformidad con ellos;

comunicar de manera efectiva los problemas de inocuidad de los alimentos a las partes
interesadas dentro de la cadena alimentaria;

aseqgurar que la organizacion cumpla con su politica de inocuidad de los alimentos declarada;
demostrar conformidad a las partes interesadas relevantes;

solicitar la certificacion o el registro de su SGSA por una organizacién externa, o realizar una
autoevaluacion o autodeclaracion de conformidad con este documento.

https://www.iso.org/standard/65464.html
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EstructuradelalS0 22000:2018

Enfoque basado en riesgos

PLAN (FSMS*)
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7. Supporl frduding ooetrol of axtermally
SIov Al processes, prod.cls of senaces)

Programes de Premequisites (FRP) -
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Emergency preparedness & respense -J
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Operalional planning and control

Validation
of control
meassures
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Implementation of the hazard contrel plan
Conrel of monitoring and measwring

Contro! of products and process nonconformuties
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ISO 22005: Trazabilidad de la Cadena de Alimentos

Trazabilidad, un pilar fundamental de
la Sequridad Alimentaria a lo largo de
toda la cadena.

Esta Norma Internacional establece
los principios y especifica los
requisitos basicos para el diseno y la
implantacion de un sistema de
trazabilidad a lo largo de la cadena
alimentaria. Esta Norma facilita la
iImplantacion de un sistema de
trazabilidad robusto que va mucho
mas alla del mero cumplimiento legal.

https://www.aenor.com/certificacion/alimentacion/trazabilidad
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Datos y cifras de GFSI

| Fundaco en el affo 2000, GFS/ es uno de los cuatro pllares estratégicos cel Consumer Goods Forum.

Red qlobal 21 de la ncust s
e hienes tde corsumo

6 Grupos Locales en Amenca, Luropa
y Asia implemertan ol trabaje gobal
de GFSI a nivel regional

Mas de 150 empresas,
ccnsultcnas y crganzacones
har coabarace o0 los grupos

de Uabajo lecnicus ¢e GRS

proveedores ce servidos,

400 minoristas, fabncantes v |
miembros en todo el mundo |

~on venias combinace s
lokiles € 3.5 Lillones

Mas de 25,500 partes interesadas
Siguen A GFS en 1odo el munda

4 pilares estralégicos:

inocuidad del praducto (GFSI),
soslenibilidad, salud y bienesle: y
cadena de velor de extremd o exrero

www theconsumerqoodsforum com =d . wwwicqHoodsaletycom

Se delnen lemas dave y ¢ convocan grupos de Labojo léunicus pate enconlier s0luc ones de colabor ac On.

https://mygfsi.com/wp-content/uploads/2019/09/GFSI-General-Presentation_SP.pdf
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Las empresas tienen varios motivos para convertirse en scertificado GFSI»'. Cualesquicra qu
sean las razones, los beneficics son muchos-:

90%

GHSl aumenta la conclencia
y el conocimiento de
o8 empleadcs sobre Ia
Inocuidad A mentaria

61% 72%

La ceritcacion GES elegina obtener la
aumenta la capacidad de certificacién GFSI si no
producir alimentos Inocuos eswvieran ya centificaco

Sein cuales sgan sus TONVCS
RACA chtensr I cerficacion,

72% 68%

A comifichcian

s @ obros 'deres Jenbio de
la industia diimentana mundchal
aQie companen lavisiée oo GFESI
de Alimenlos inocuos para los
consumidores en todas partes

La cerlficacion
reconocida por GIESI eLunotida por GFS
nejora ke précticas de ayJda a prepararse
inocuidad alimentaria para futuros camblos
de lo compafia requlatorios

https://mygfsi.com/wp-content/uploads/2019/09/GFSI-Certification-Fact-Sheet-SP.pdf
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Brand Reputation Through Compliance >~ | Food
Global Standard DR D | safety

e E|IBRCGS es un esquema disenado para armonizar los estandares de seguridad alimentaria
/ en toda la cadena de suministro. Este esquema se centra en generar confianza y seqguridad
en toda la cadena de suministro a traés de la Inocuidad, Calidad, Integridad y legalidad.
e Se ofrece certificacion bajo los Estandares Globales BRCGS para los siguientes miembros
de la cadena de suministro de alimentos:

e BRCGS Estandar Global para Seguridad Alimentaria: para productores de alimentos (frutas,
vegetales, carne, aves, acuicultura), instalaciones de procesamiento y envasado de alimentos,
organizaciones de servicios alimentarios /
e BRCGS Estandar Global para Envasado y Materiales de Envasado: para fabricantes de materiales
de envasado para todo tipo de productos, incluidos los alimentarios y no alimentarios.
e BRCGS Estandar Global para Almacenamiento y Distribucion: para proveedores de
almacenamiento, almacenamiento, logisticay transporte, agentes y corredores.
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International Feature Standards °™> °*-~

e EIIFS Food Standard es un estandar para auditar a los fabricantes de alimentos.
e Se centraen el procesamiento de alimentosy productos alimenticios en envases separados o
siempre que exista riesgo de contaminacion de los alimentos durante el envasado. Al centrarse en

/ la responsabilidad de la alta administracion, los sistemas de produccion, la gestion de recursosy
los procesos de planificacion previa, ofrece un sistema solido para mantener la integridad de su
producto.

e Este esquema es util para todo tipo de fabricacion de productos alimenticios, especialmente con
respecto al cumplimiento de los requisitos y especificaciones del cliente.

e Se ofrece actualmente certificacion bajo los siguientes estandares IFS:

¢ |FS Food: para empresas de procesamiento y envasado de alimentos (incluidas las marcas propias), que
cubre todas las actividades relacionadas con el procesamiento, manipulacién y envasado primario de
productos alimenticios individuales

e |FS Global Markets Food: para minoristas y productos alimenticios de marca industrial, con un enfoque en
apoyar a las pequenas empresas en el desarrollo de sistemas de gestion de sequridad alimentaria (incluso
como primer paso hacia laimplementacién del estandar IFS Food);

https://www.ifs-certification.com/es/
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B SQF

e Reconocido por minoristasy proveedores de servicios de alimentos en todo el mundo que
requieren un sistema de gestion de seqguridad alimentaria riguroso y confiable.

e SQOF es el unico esquema que vincula la certificacion de la produccion primaria con la certificacion
de la fabricacion, distribucion y gestion del agente / corredor de alimentos.

e Se ofrece la certificacion SQF a todos los miembros de la cadena de suministro de alimentos, en
las siguientes areas:

e Fundamentos de la Seqguridad Alimentaria SQF: para proveedores pequenos y medianos que desean
implementar o mejorar su programa de gestion de sequridad alimentaria
e (Codigo de Sequridad Alimentaria SQF para:

International Feature Standards

Produccién primaria

Comercio minorista de alimentos
Fabricacion

Fabricacion de envases para alimentos
Almacenamiento y distribucion

e Programa de Calidad SQF: para locales que ya han implementado un plan de calidad alimentaria sélido y
exitoso

https://www.sqfi.com/que-es-el-programa-sqf/



PrimusGFS (Global Food Standard)

e E|PrimusGFS es unesquema para la certificacion de productos del sector hortifrutigranjero,
desde operaciones de cultivo hasta productos hortifrutigranjeros minimamente procesados
(minimamente procesados). El plan cuenta con el respaldo de mas de 7.000 organizacionesy

/ proporciona una cobertura completa de la cadena de suministro de productos agricolas.

e Se ofrece certificacion bajo el plan PrimusGFS para empresas que operan en el sector de

productos frescos, que incluyen:

e Granjas(ranchos)
e Agriculturainterna(invernaderos)
e Equipos de cosecha

e Almacenamientoy distribucion rim“s

e Refrigerador/almacenamiento en frio p "
e Empacadora

e Enprocesamiento

https://primusgfs.com/



