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de Materiales Protegidos
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Cooperacién Internacional




UCl
Sustento del uso justo de materiales protegidos por
derechos de autor para fines educativos

El siguiente material ha sido reproducido, con fines estrictamente didacticos e ilustrativos de los
temas en cuestion, se utilizan en el campus virtual de la Universidad para la Cooperacion
Internacional — UCI — para ser usados exclusivamente para la funcion docente y el estudio
privado de los estudiantes pertenecientes a los programas académicos.

La UCI desea dejar constancia de su estricto respeto a las legislaciones relacionadas con la
propiedad intelectual. Todo material digital disponible para un curso y sus estudiantes tiene
fines educativos y de investigacion. No media en el uso de estos materiales fines de lucro, se
entiende como casos especiales para fines educativos a distancia y en lugares donde no
atenta contra la normal explotacion de la obra y no afecta los intereses legitimos de ningun
actor.

La UCI hace un USO JUSTO del material, sustentado en las excepciones a las leyes de
derechos de autor establecidas en las siguientes normativas:

a- Legislacion costarricense: Ley sobre Derechos de Autor y Derechos Conexos,
No0.6683 de 14 de octubre de 1982 - articulo 73, la Ley sobre Procedimientos de
Observancia de los Derechos de Propiedad Intelectual, No. 8039 — articulo 58,
permiten el copiado parcial de obras para la ilustracion educativa.

b- Legislacién Mexicana; Ley Federal de Derechos de Autor; articulo 147.

c- Legislacion de Estados Unidos de América: En referencia al uso justo, menciona:
"esta consagrado en el articulo 106 de la ley de derecho de autor de los Estados
Unidos (U.S,Copyright - Act) y establece un uso libre y gratuito de las obras para
fines de critica, comentarios y noticias, reportajes y docencia (lo que incluye la
realizacion de copias para su uso en clase)."

d- Legislacion Canadiense: Ley de derechos de autor C-11- Referidos a
Excepciones para Educacion a Distancia.

e- OMPI: En el marco de la legislacion internacional, segun la Organizacién Mundial
de Propiedad Intelectual lo previsto por los tratados internacionales sobre esta
materia. El articulo 10(2) del Convenio de Berna, permite a los paises miembros
establecer limitaciones o excepciones respecto a la posibilidad de utilizar licitamente
las obras literarias o artisticas a titulo de ilustracion de la ensenanza, por medio de
publicaciones, emisiones de radio o grabaciones sonoras o visuales.

Ademas y por indicacion de la UCI, los estudiantes del campus virtual tienen el deber de
cumplir con lo que establezca la legislacién correspondiente en materia de derechos de autor,
en su pais de residencia.

Finalmente, reiteramos que en UCI no lucramos con las obras de terceros, somos estrictos con
respecto al plagio, y no restringimos de ninguna manera el que nuestros estudiantes,
académicos e investigadores accedan comercialmente o adquieran los documentos disponibles
en el mercado editorial, sea directamente los documentos, o por medio de bases de datos
cientificas, pagando ellos mismos los costos asociados a dichos accesos.
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* Los Beneficios
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¢Qué significa GFSI?

Alimentos inocuos para el consumidor,
en todas partes.

La Iniciativa Global de Inocuidad Alimentaria
(GFSI) es

, asi como proveedores
de servicios asociados con la cadena de
suministro de alimentos.

/@ Global Food




Misidn y
Objetivos

Facilitando el
intercambio de
conocimiento y

experiencia

entre los
profesionales de
la alimentacion

Incrementando
la confianza
del consumidor
en la inocuidad
de la comida
que disfrutan

Reduciendo el
costoy
desperdicio
tanto para los
consumidores
como para los
productores

Desarrollando 'y
compartiendo
las mejores
prdcticas de
inocuidad
alimentaria
entre pequefas
y grandes
empresas

“Mejora continua en el Sistema de
Gestion de Inocuidad Alimentaria
para garantizar la confianza en el
suministro de alimentos seguros a
los consumidores.”



GFSI: Una

Partes

interesadas Consejo Grupos. e Soluciones platafO rma
dela GFSI tr(ask;g:o colaborativas . .
industria InternaCIOnal de
colaboracion

Desde preocupaciones colectivas|de la industria hasta soluciones de colaboracion
para garantizar la confianza en la entrega de alimentos seguros a los consumidores.




199.000

Personas de

197

Paises han visitado
www.myGFSl.com el ano
pasado

10

Duefiios de programas de
certificacién reconocidos

Inocuidad Alimentaria
25,500

Partes interesadas alrededor
del mundo siguen GFSl en el
Grupo de GFSI en Linkedin

18

Afios desde que GFSI fue
fundado

6

Grupos Locales de GFSl en
1 50 América, Asia y Europa
Expertos en inocuidad
alimentaria en nuestros Grupos
Técnicos de Trabajo

1,000

Delegados de 63 paises

atendieron la pasada

Conferencia Global de
@

GFSI en NUmeros

Las partes interesadas involucradas
en GFSI y sus flujos de trabajo se
extienden por todo el mundo.


http://www.mygfsi.com/

C

Que hacey qué no hace GFSI?

Lo que hace GFSI

Especificar los requerimientos para
el reconocimiento de los
programas de certificacion
definidos en seguridad alimentaria
en sus requerimientos de
Evaluacion comparativa

Reunir a expertos en seguridad
alimentaria en red global

Conducir el cambio global de
proyectos multiparticipativos en
temas estratégicos como:

* Competencia del auditor
* Asuntos regulatorios

e Seguridad alimentaria
para pequenos
proveedores

Lo que no hace GFSI

Elaborar politicas para minoristas,
fabricantes o propietarios de
estandares en seguridad
alimentaria (CPO por su siglas en
inglés)

Llevar a cabo cualquier actividad
de acreditacion o certificacion

Poseer esquemas de seguridad
alimentaria o normas

Brindar capacitaciones

Tener cualquier tipo de
participacion fuera del alcance de
la seguridad alimentaria, como el
bienestar animal, practicas
ambientales o suministro ético.




Reduccion de auditorias
Mejoramiento Continuo
Mejora en oportunidades
comercial
Incrementar la confianza
del consumidor

Mejorar eficiencia en
ostos

GFSI: Los Beneficios



} Una Red Global Multi-disciplinaria
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Duefios de programas de
certificacion(CPOs)

Comerciantes Productores

Servicio de

: ., Proveedores
Alimentacion

Organizaciones Organismos de

Internacionales Acreditaciéon
COLABORACION GLOBAL PARA OBTENER

ALIMENTOS INOCUOS PARA LOS
CONSUMIDORES EN TODO EL MUNDO
Proveedores de

Circulos Servicios

Académicos

Organismos de
Certificacion

Gobierno

Consumidores



GFSI Consejo Directivo e

Safety Initiative

Miembros de los minoristas mas importantes, productores y operadores en el servicio
alimentario proveen la direccion estratégica para las nuevas y continuas corrientes de trabajo
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' Enfoque GFSI:

v

BRC

GLOBAL
STANDARDS

Una Vez Certificado, Reconocido en Todas Partes

Certificado
aceptado por
compaiiias

Beneficios
compartidos para

(r.\) Global Food
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compradoras la industria

()FSSC22000 CANADAGAPs (12 Sichal

Acquaculture
Alliance*

i IES -
Vet ‘
g INSTITUTE

International

GLOBALG A d P Featured Standards
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' La Comunidad GFSI

Impulsada por the Consumer Goods (®) S o
Forum

* 400 retailers, fabricantes & proveedores de servicio alrededor del mundo

* Unared global de la industria que trabaja para impulsar Better Lives Through Better Business.
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. END-TO-END
ENVIRONMENTAL SOCIAL PRODUCT SAFETY
HEALTH & WELLNESS SUSTAINABILITY SUSTAINABILITY GFSI VALUE CHAIN

& STANDARDS

EMPOWERING HEALTHY TACKLING CLIMATE CHANGE PROMOTING DECENT SAFE FOOD FOR IMPROVING INDUSTRY
CONSUMERS GLOBALLY & REDUCING WASTE WORKING CONDITIONS CONSUMERS, EVERYWHERE COLLABORATION TO SERVE
CONSUMERS BETTER

12



Prioridades estratégicas

Armonizacion

Conducir ala
mejora

. continua
Alianzas

estratégicas

Benchmarking

Desarrollo de

capacidades Liderazgo

intelectual




Estrategia GFSI @ S

El propdsito de GFSI es: Armonizar programas de certificacién y elevar los estandares de
Armonizacién inocuidad alimentaria.

Fomentar la aceptacion mutua de las normas y reducir la
duplicacidn innecesaria de controles y auditorias.

a) Promover F seguridad
alimentaria en todo el mundo
con el fin de fomentar Ia

confianza del consumidor Construir capacidades en inocuidad alimentaria a través del

LeslElees Programa Global Markets y las actividades del Grupo Local GFSI.
Aumentar la eficiencia de la CEIPECCECIES Enfoque en compafiias con SGI menos desarrollados que
industria al eliminar S permite obtener acceso al mercado, brindando un camino hacia

. . la certificacion.
redundancia y mejorar la

eficiencia operativa.

Alianzas Asociarse con entes reguladores de inocuidad alimentaria y
aliados publicos. Esto contribuye a la armonizaciéon global de
las normas de inocuidad alimentaria y a la reduccion dle4 las
barreras al comercio.

Publico-
Sus objetivos estratégicos son: Privadas




A 4

@ Programa Global Markets

Un enfoque paso a paso para

desarrollar la capacidad en las

operaciones que carecen de

sistemas maduros de inocuidad

de los alimentos

O

Examen para el

Auditor
Fortalece la credibilidad de la
auditoria contra los programas de

certificacion reconocidos por GFSI.

Las Herramientas del Cambio de GFSI e

Safety Initiative

e Requerimientos Benchmarking

Aprobacion de los CPO
existentes.

Aprobacion, soporte y
autorizacion de estandares
existentes por un organismo
global.

15



of the food & drink industry worldwide
are small and medium-sized companies

GFSI GLOBAL
MARKETS
PROGRAMME

A Roadmap to Safer Food and Market Access

www.mygfsi.com

blobal Tarkets

PROGRATIE

v Herramienta voluntaria gratuita
v’ Orientacidn hacia la certificacion

v Hecha para proveedores pequefios y
menos desarrollados

v’ Considera operaciones de produccion
primaria y manufactura

v Ayuda a las pequefias empresas a
acceder a mercados mas grandes

16



Global Markels
PROGRATIE

GFSI GLOBAL
MARKETS
PROGRAMME

A Roadmap to Safer Food and Market Access

s
www.mygfsi.com




El camino a la certificacion

con Global Markets

-
- 0

Autoevaluacion para
determinar el punto de
entrada

* Ver el Standards Map de ITC

.I....III.

si esta
preparado

opesedaud
9)S@ opuend

Coémo se
corresponden los
niveles con los
elementos clave del
Documento de
Orientacion

de la GFSI

Basico: 35%
Intermedio: 65%

/

Paso 4:

Certificacion
acreditadaen base a
un esquema
reconocido por la GFSI

18



' Requerimientos

Benchmarking de GFSI

e Basado en Codex
Alimentarius

e La columna vertebral de GFSI

* Herramienta clave para:

* Promover la inocuidad
alimentaria

* Mejorar la eficiencia
* Fomentar la armonizacion

: V>
Q\ ‘.@/‘/\‘

wemmnsnn | GESH
FORUM | .=t

Global Food

BENCHMARKING REQUIREMENTS
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v

Requisitos Benchmarking de GFSI:
los cambios en la version 7

Fraude y Defensa alimentaria

Todos los alcances ahora incluyen '
requisitos para un plan de defensa
alimentaria y un plan de mitigacion
de fraude.

Auditorias no anunciadas

A los CPO se les pide ahora realizar
auditorias no anunciadas en su
programa de auditorias.

Competencia del auditor

La V7.2 incluird un cuestionario en
el programa de evaluacién de
auditores, para mayor consistencia
en las evaluaciones.

Nuevos alcances

Agentes y Distribuidores de
alimentos (N) se adicioné a la V7.1,
mientras que la V7.2 incluye:
Servicio de alimentaciéon (G) vy
Minorista/Mayorista (H).

1

20



BPA/BPM

Sistema de Gestion de Inocuidad

HACCP

Alimento para Mascotas

L Produccion de Bioguimicos

Al
Agricultura
Cc El
F Conversion Animal Procesamiento de productos animals
Produccion perecederos
de Pienso All EN

Cria de peces Procesamiento de productos vegetales

perecederos
Ell
. Procesamiento de productos animales
Bl ¥ y vegetales perecederos
D EIV
Pre-procesamiento Procesamlentg 'dae "E)gic::‘x::tos adaptados
de manipulacion de
BI vegetales

Agricultura
de Granos y
Legumbres

Agricultura

I Provision de Servicios de Seguridad Alimentaria
J Provision de servicios de almacenamiento y distribucion
K Fabricacion de equipo de procesamiento

M Produccion de empaques de alimentos

N Agente /Intermediario de Alimentos

H
Minorista
Mayorista

(f.\) Global Food

\&/

Safety Initiative

Alcances
GFSI

21



Requerimientos
Benchmarking GFSI

Incrementa la
competencia
del auditor

Publicacion GFSl en
competencia del
auditor

GFSI Modelo de
Competencia del Auditor

v Fortalece la credibilidad de la
auditoria contra los programas
de certificacion reconocidos
por GFSI.

22



((.) Global Food

Diseno higiénico de equipos e instalaciones
para alimentos desde la granja hasta la mesa

o Quimicos para Higiene de los alimentos

Mas de 150 empresas y organizaciones se han
unido para colaborar en mas de 30 grupos de
trabajo técnicos de GFSI.

Safety Initiative

23



' Modelo de alcance regional de GFSI a
nivel global

Grupos
Locales
de GFSI

GFSI U.S. Canada GFSI Mexico GFSI Europe GFSI China GFSlJapan
Formado 2013 Formado 2013 Formado 2015 Formado 2016 Formado 2013 Formado 2012

24



Tres componentes del alcance regional de GFSI O

3-Reglas de
Comunicacion
1- Estatutos de
gObernabi“dad Uso de la marca GFSly procesos de
para Grupos comunicacién
Locales
o
. & \‘\\!/f g (’)
S— 2- Plan operativo roxum S5

anual




Estructuray
alcance regional
Latam

GFSI Mexico
Formado 2013

Formado 2015

26



v

Equipo
Argentina

Equipo
Chile
Equipo
Brazil

Modelo organizacional de GFSI

en Latam

Los equipos operaran con las
mismas reglas de
gobernabilidad que los grupos
locales

27



Concientizacion

Desarrollo
de
Capacidades

Dar a conocer GFSI entre empresas
locales y regionales

Promover el reconocimiento de
certificaciones

Desarrollar capacidades en
inocuidad alimentaria (PYMES)
a través de Global Markets

Promover las alianzas publico-
Privadas

Prioridades estratégicas Latam

Grupo local | Formado Alianzas Co-
reguladores | presidentes

México
(16 empresas)

Argentina
(16 empresas)

Chile

(13 empresas)

Brasil

2013

2015

Ago
2018

Nov
2018

Marzo 2017 Nestlé
(Senasica) Bachoco
DGN - NMX Pilgrim’s
Nov 2017 McDonald’s
(Ministerio de La Andnima

Agroindustria)

Marzo 2018
(Achipia)

28



Grupos Locales

Latam

7a) Global Food
@ Safety Initiative

% S
alpura Alsea Bachoco

Cargill (2773 €OSTCO DANONE
\_/
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Arcos Dorados
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ca/@” JMondeléz,

)

Nestle

Arcos Dorados

2013
Grupo Local @
GFSI México )

o) 4
DANONE  a awonma MOLINOS
ERNE mwm
JMondeléz, %\ %@;ﬁ? Walmart
Nestle Uniewr
2015
Equipo GFSI
Argentina

2018

Equipo
GFSI Chile

2018-2019

Equipo GFSI
Brasil
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Colaboracion Publico-Privada

Acuerdos con Reguladores * En el mundo interconectado de hoy, se necesita la colaboracion
(MoUs): de multiples partes interesadas para hacer una diferencia en las
cadenas de suministro globales.

* La capacidad de GFSI como coordinador global para Ia
colaboracion de seguridad alimentaria lo posiciona en la

China (CNCA) vanguardia con las asociaciones publico-privadas.

Japan (MAAF) * GFSI esta liderando un dialogo con reguladores y gobiernos para
el trabajo ya realizado por el sector privado y promover el

US FDA reconocimiento de evaluaciones independientes.

Reguladores Europeos




Colaboracion Publico-Privada

NMX-F-804-SCFI-2018

* En colaboracion con la Direccion General de Normas (DGN),
dependiente de la Secretaria de Economia, se logro la publicacion
de la Norma Mexicana NMX —F-804-SCFI-2018
“Guia para la Certificacion de los Programas Reconocidas por La
Iniciativa Global de Inocuidad Alimentaria (GFSI”

NMX-F-804-SCFI-2018

GUIA PARA LA CERTIFICACION DE LOS PROGRAMAS RECONOCIDOS POR LA
INICIATIVA GLOBAL DE INOCUIDAD ALIMENTARIA

GUIDE FOR THE CERTIFICATION OF PROGRAMMES RECOGNIZED BY THE GLOBAL
FOOD SAFETY INITIATIVE

SINEC-20180426142837804 ICS: 01.120



Proyecto de
colaboracion
SENASICA & GFSI

32



' Proyecto de colaboracion
SENASICA & GFSI

»  Objetivos:

1. Desarrollar el marco de armonizacion entre los
requisitos del documento guia de GFSI BR 7.2
(Benchmarking Requisites 7.2) y el Sistema de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion.

2. Promover / facilitar la certificacion de SRRC de
organizaciones que cuenten con alguna
certificacion GFSI.

Senasica

33



v

Antecedentes

Analisis de brecha N[ N[ Siguientes pasos: )

SRRC vs GFSI BR 6.4 Cambio de versién Actualizar el analisis

Realizado GFSIBR7.1y 7.2 de brecha efectuado
en 2016 respecto a
(2016)

\_ P P la version 7.2 )

34



v

Hitos del Proyecto

/Reunién inicial de\ /Pre-trabajo realizado\ / \ / Sesion de \ /

. o Aprobacion del validacién del Presentacion del
acuerdo entre por la academia proyecto por oretrabajo. oroyecto a
Grupo Local GFSI (UNAM). Analisis : : . .
. . parte del Board Equipo Senasica direccion del
Meéxico y comparativo SRRC vs GES| — Equino GL S .
SENASICA GFSI BR v7.2 M ers enasica
(9 Octubre) (26 Noviembre)

\ (12 Junio) / \ (Durante agosto) / \ / \ (31 Octubre) / \

35



' Pasos a seguir

Crear un acuerdo con SENASICA para incluir su SSRC en el marco legal
mexicano. Por lo tanto, el analisis comparativo se podria utilizar para
incluir en dicho acuerdo legal, las certificaciones reconocidas por GFSI
como recursos validos para que las organizaciones logren la
certificacion SRRC de SENASICA.

36



Cultura de Inocuidad Alimentaria

Documento de Posicion de GFSI




h 4

UNA CULTURA DE
INOCUIDAD
ALIMENTARIA

DOCUMENTO
EXPOSITIVO DE LA
INICIATIVA GLOBAL DE
INOCUIDAD
ALIMENTARIA (GFSI)

V1.0-4/1118

Grupo técnico de trabajo formado desde
2015

Abril 2018 GFSI publico el documento
"una cultura de inocuidad alimentaria".

35 miembros del grupo de trabajo
12 pal'ses de América, Europa y Asia

38
Disponible en www.mygfsi.com



. Definicion:

El grupo de trabajo definid la cultura de
inocuidad alimentaria como:

Fundamentalmente, el documento pone énfasis en:

“valores, creencias y normas
compartidas que afectan la forma de 1. el papel esencial de los lideres en toda la
pensary el comportamiento con relacion organizacion, desde el CEO hasta los operarios

a la inocuidad alimentaria en, a través y

a lo largo y ancho de una organizacion”, . .,
goy g 2. El por qué lacomunicacion frecuente, la

educacion, las métricas, el trabajo en equipo y

la responsabilidad personal son vitales para promover

Enfoque en la ) _ . :
una cultura de inocuidad alimentaria.

Industria
Este documento expositivo ha sido preparado 3. Coémo las habilidades aprendidas, incluida la
COmO un proyecto para incorporar y mantener adaptabilidad y la conciencia de los peligros, hacen que las

una cultura de inocuidad alimentaria en
cualquier empresa, mas alla de su tamaifio o
sector.

practicas de inocuidad sean importantes y vayan mas alla de
una conversacion tedrica.

39



Vision y Misién

5 Componentes criticos

Adaptabilidad

Global Food

La Vision y la Misidn
comunica la razén de
ser de una empresa y
como se traduce en
expectativasy
mensajes especificos
para sus partes
interesadas.

¢Como se involucran
sus lideres superiores
con la inocuidad
alimentaria?

Nuestro comportamiento

y actividades, desde los
procesos en la granja
hasta las practicas en la
cocina, asi como los
habitos de los
consumidores,
contribuyen a la
inocuidad de los
alimentos.

¢Cudndo fue la ultima
vez que usted o alguien
en su equipo planteo un
problema de inocuidad
alimentaria?

La consistencia se
refiere a la alineacidn
adecuada de las
prioridades de
inocuidad alimentaria
con los requisitos de
personas, tecnologia,
recursos y procesos

é¢Los empleados
participan en el disefio
y la mejora de los
protocolos e
instrucciones
relacionados con la
inocuidad de los
alimentos?

Capacidad de una
organizacion para
adaptarse a las
influencias y
condiciones cambiantes

¢Puede articular las
expectativas de
inocuidad alimentaria
de su empresa y como
se aplican a cada
decision?

Reconocer los peligros y
riesgos en todos los
niveles y funciones. La
informacion cientificay
técnica basica debe ser
accesible y
comprensible para
todos.

¢Como educa al
personal para
comprender por qué
son tan importantes los
controles de peligros y
de gestion de riesgos y
cudles serian la$®°

consecuencias de no
P Y PR




Fraude Alimentario

Posicion GFSI

41



Fraude & GFSI

Motivacion econdmica ‘Ganancia’ o
Adulteracion

intencional

Fraude
alimentario

Motivacion ideoldgica

‘Causar dano’
lidad Defensa
alicr:el ntaaria alimentaria
Adulteracion Inocuidad

. : alimentaria
accidental / sin

intencion

Enfermedades transmitidas por
alimentos con base cientifica

El fraude alimentario abarca la
deliberada e intencional
sustitucién, adicién, alteraciéon o
tergiversacion de alimentos,
ingredientes alimentarios o
envasado de alimentos,
etiguetado, informacion del
producto o declaraciones falsas o
enganosas sobre un producto
para obtener beneficios
econdmicos que podrian afectar
la salud del consumidor.
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vTerminoIogl’a

Uso agua no potable
en productos
acuosos

Aceite oliva diluido
con aceite de arbol
de té potencialmente
toxico

Copia productos
reconocidos no
producidos con
esquemas de calidad

Falsificacion

Produccidn
Mejoras no mercado

aprobadas

* Melamina en leche para mejorar
valor proteico
desviacion
* Uso de aditivos no autorizados
(Colorantes en especies de
Sudan)

gris /robo /

Aceite de girasol parcialmente
sustituido con aceite mineral

Proteina hidrolizada del cuero
en leche

\E]
etiqguetado .

«

\

O)

&

Pollo inyectado con
hormonas para ocultar
enfermedades

Colorantes para alimentos
daiino en frutas frescas
para cubrir defectos

Expirado, procedencia
(Origen no inocuo)

Anis estrella japonés toxico
etiquetado como anis
estrella chino

Aceite para cocinar mal
etiquetado para el reciclado

e Ventas en exceso no declaradas
*  Producto robado vendido en calle
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. éPor qué esta incrementado?

e*,
@ @ ; . . Eesnﬁmelrfﬁ
Q @ ® h N Incrementa la

e | presion para
Cadenas de suministro de - Tiempos de retos | proveedores
alimentos complejas - econdémicos 47

inescrupulosos

para cometer
fraude

® & ¢
@ @ @ Q alimentario
@ e

Los alimentos son
cada vez mas
globales
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' Algunas cifras de Fraude

USI:) Mas de

2,1
FOOD FRAUD - ’ 90
DATABASE Jeg. B e registros

2%-15%

De ganancias
anuales

10%

Nivel
Estimado de
fraude

Mil millones

Costo estimado
para la industria
alimentaria a
nivel mundial

Costo de un
incidente

* source: UK FSA * source: ]. Spink, MSU * source: GMA



' La respuesta de GFSI

Impacto para el negocio

Confianza del consumidor
Pérdida de ventas
Manejo de crisis

LA

Impacto para el consumidor

* La mayoria de casos de
fraude alimentario no son
dafiinos

e Sin embargo, hay
excepciones

Tainted milk deaths rise i

December 01, 2008
Six Chinese infants may have die|
melamine-tainted milk powder, tw)
previously reported by the goverr|
Ministry of Health said Monday.

The Ministry of Health said it has
than 22 million infants and childre
September 10 and found that cor|

What the biggest food
has sickened nearly 300,000 chilReE ORI ol N R LR 1]

for businesses and brands

How swiftly retailers
reacted to the red alert

The cost to suppliers;

and who's going to pay

How can the industry
stop it happening again?

—_—

S —

The Consumer Goods

FORUM
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Mitigacion del Fraude Alimentario como parte integral de
un Sistema de Gestion de Inocuidad Alimentaria

Sistema de Gestion de Inocuidad Alimentaria

Inocuidad Alimentaria

Defensa Alimentaria

Fraude Alimentario

e Mitigacion de adulteracién
sin intencidn

* Accidental

e Base cientifica

e Mitigacion de adulteracién

con intencidn

* Motivada ideoldégicamente

e Mitigacion de adulteracién

con intencidn

* Motivada econdmicamente
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' La respuesta de GFSI

Los requisitos Benchmarking de GFSI ahora incluyen mitigacion
del fraude alimentario

Nombre de la clausula Requerimiento

El estandar debe requerir que la organizacion tenga una evaluacion documentada

.. . de la vulnerabilidad de fraude alimentario para identificar posibles
Evaluacidn de vulnerabilidad de

fraude alimentario

vulnerabilidades y priorizar las medidas de control de vulnerabilidad al fraude
alimentario.

El estandar debe requerir que la organizacion tenga un plan documentado que
especifique las medidas de control que la organizacién ha implementado para

Plan de Mitigacién de minimizar los riesgos para la salud publica de las vulnerabilidades identificadas de

Fraude Alimentario

fraude alimentario.

Este plan debe cubrir el alcance GFSI relevante y debe ser respaldado por el

. iy : : : L 48
Sistema de Gestion de Inocuidad Alimentaria de |la organizacion.
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La respuesta es una cadena
integrada logrando un Efecto
dominé

Incorporacion en Implementacion y
programas ejecucion en los
certificacion de Sistemas de
Inocuidad Gestion de las
Alimentaria empresas

Incorporacion

o Certificacion via
requerimientos

auditorias 3era
parte

benchmarking
GFSI




v

¢Queé significa en la practica?

* Evaluacion a lo largo de la compaiiia, una tarea multi-disciplinaria (operaciones,
finanzas, calidad y seguridad, recursos humanos, logistica)

* Adicionalmente a la evaluacion de riesgos, se presta atencion a senales débiles
y a oportunidades de fraude alimentario (contexto econdmico, complejidad de

la cadena de suministros)

* Vulnerabilidad # Riesgo # Peligro
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GFSI en Espanol

®

The Consumer Goods G
FORUM s

éQué es

GFSI?

La Iniciativa Mundial de
Seguridad Alimentaria (GFSI
por su sigla en inglés) es
una colaboracién global
impulsada por la industria
para promover la seguridad

ACERCA DE NOSOTROS

GFSly
Certificacion
Conozca como obtener

certificacion por parte de

uno de los programas de

certificacion reconocidos
por GFSI.

http://www.mygfsi.com/es

CERTIFICACION

Compartir
conocimientos y

Creacion de
redes de
contactos

Unase a alguno de nuestros
eventos locales o globales

ACCESO AL MERCADO

2 Lt
"

Acceso al
Mercado

Acceder a los mercados
locales y globales por medio
de la implementacion de los
Mercados Globales de GFSI,
a través de un programa de

construccion de

Buscar...

NOTICIAS Y RECURSOS

EVENTOS

Fortalecimiento de

Capacidades

Una punto de acceso no
acreditado a las
operaciones de produccién
y fabricacion de alimentos
para comenzar el camino
hacia la certificacion.

CONTACTENOS

(r.\) Global Food

Safety Initiative
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((.) Global Food

Safety Initiative

See you in Nice in 2019!

Gracias!!

hvilches@alpura.com
hectorvilches87@gmail.com .,

25 al 28 de febrero de 2019



mailto:hvilches@alpura.com

