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Agroindustria

e Agroindustria="agricultura ampliada”.

e Agroindustria rural: actividad permite aumentar y retener el valor

/ agregado produccidon de economias campesinas.

e Ofrece vision y necesidad de articular produccion con cadenas
agroindustriales.

Una posibilidad de cerrar la brecha entre la “agricultura campesina” y
‘empresa agroindustrial”.

Pequenos productores “asfixiados” por intermediarios necesidad de valor
agregado.
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¢Qué es una MIPYME?

e Eslaqueestaformadapor micro, pequenay mediana empresa.

e Generalmente, conformada por familiares (apoyo permanente o
intermitente) = contrataciéon operarios que apoyen en desarrollo de sus
productos y su debida comercializacion.

e Necesitan aprender la parte administrativa mayoria casos = dueno (a)
hace todo = debilita competitividad y productividad empresa.
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Clasificacion MIPYME (Costa Rica)

e labtrabajadores(microempresa)

/ e 6a 30 trabajadores(pequena empresa)

e 31a100 trabajadores(mediana empresa)

e Mas de 100 trabajadores (empresa grande)

Fuente: CCSS, 2021
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:c0ué es lainocuidad de los alimentos?

Piramide elementos necesarios para lograr
implementacion del APPCC



et N

INOCUIDAD
éa )

La garantia de que los alimentos NO causaran
perjuicio al consumidor cuando sean preparados o
ingeridos de acuerdo con su uso previsto.

GAOIOMS 1997. e

CINCO CLAVES PARA LAINOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

A2

Mantenga Use agua y Separe crudos Controle la  Realice coccion
la impileza materia prima y cocinados temperatura completa

segura

Conocimiento = Prevencion

https://www.who.int/es/news-room/fact-sheets/detail/food-safety
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“UNA SALUD":
humana
animal
vegetal
ecosistemas
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medicine /
Translational

medicine {oint anfl skeletal
diseases in humans
and animals

Metabolic disorders in
humans and animals

Vector-bome
infections

Antimicrobial
resistance

Parasite
infections

Zoonotic infections

Cancer and
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in humans and
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() ONE HEALTH SWEDEN

n collaboraton with One Health Inetiatr—
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Seguridad alimentaria y nutricional

DISPONIBILIDAD ACCESO CONSUMO

@

SEGURIDAD
ALIMENTARIA B0

TODAS LAS PERSONAS, TODO EL TIEMPO

Inocuidad de los alimentos esta intrinsecamente relacionada con la
SAN (SIEMPRE)



No existe seguridad
T ENEHERTL

inocuidad de los
alimentos.




Importancia del valor agregado

/ e Aprovechamiento de frutas, vegetales, hortalizas, entre otros.
e Excedentesy/onocumplencon especificaciones.

e (Generaningresos economicos para la agricultura familiar.

e Reduccion de pérdiday desperdicio de alimentos.
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— Diagrama de proceso para elaborar o

trozos de pina en almibar
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¢0ué es un diagrama de proceso?

Esta formado por un grupo de operaciones unitarias que estan
organizadas de forma secuencial y l0gica, para definir las condiciones
del proceso que se va a realizar. (Escrito)
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¢Qué es un diagrama de flujo?

/ Es la organizacion en fisico de la informacion suministrada por el diagrama

de proceso.

Para evitar cruces durante el desarrollo del proceso productivo, cada
operacidn unitaria se debe organizar tomando de referencia el escrito.

Lo que se pretende es que las operaciones unitarias sean organizadas en el

area fisica de forma secuencial, para evitar la contaminacion cruzada vy /
alteracion de los tiempos y movimientos (costos de produccion).
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¢Oué son las operaciones unitarias? o

Son las acciones que se realizan durante el desarrollo de cualquier proceso

productivo.
/ Ejemplos: recibo-pesado-lavado-pelado-cortado-troceado-tratamiento
térmico -esterilizado-choque térmico-entre otros.
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:Qué es la contaminacién cruzada?

Es la que se produce cuando se combinan operaciones unitarias
especificas, que pueden alterar la inocuidad y calidad de los alimentos
que se estan procesando.
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¢Qué son los tiempos y movimientos?

/ Son los que se generan durante todo el proceso productivo y que estan
relacionados con los costos de produccion de la elaboracion de un producto
alimenticio dado (Antes-durante-después).

De éstos depende la eficacia y eficiencia del proceso productivo.
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Importancia del uso de buenas practicas de

manufactura (BPM)
/ e Higiene =simbolo de salud.
e |Inocuidad =no es negociable.

e Calidad=negociable (atributos sensoriales).
e |nocuidad-calidad =van de la mano.
e “Una Salud”
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Casoreal en Costa Rica

A continuacion, se ofrecera un caso real de un grupo de productoras de
acerola, que pasaron de la agroindustria rural a la industrial, como parte
del fortalecimiento de la agricultura familiar.

Esta evidencia, la importancia que tiene la capacitacion de los
involucradosy los resultados finales de esta gestion.
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Centroamericana

esarrollo de la pulpa de Acerola

Benzoato

Enfriamientc

Almacenamiento
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Capacitacion
(Grifo Bajo, Puriscal)
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CAPACITACION
(Pedernal)
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CAPACITACION ACTUAL

(PLANTA PILOTO AGROINDUSTRIAL-ESCUELA AGRONEGOCIOS-TEC)

APOYO PROGRAMA AULA MOVIL DEL CONSEJO NACIONAL DE RECTORES (CONARE), COORDINADO POR ING. MILAGRO GONZALEZ (TEC)
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CAPACITACION ACTUAL

(PLANTA PILOTO AGROINDUSTRIAL-ESCUELA AGRONEGOCIOS-TEC)

APOYO PROGRAMA AULA MOVIL DEL CONSEJO NACIONAL DE RECTORES (CONARE), COORDINADO POR ING. MILAGRO GONZALEZ (TEC)
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Comercializacion productos acerola
Asociacion Mujeres Exitosas de Pedernal




_ﬁ Acerola (Mza/jpighia emarginata)
-hwauunitm:mﬁiﬁﬂnmuym%mla
Q@ sslud Tradicionsiments ha sido wtilizade pars prevenir los resfrisdos y
______" demas enfermedades respirstorias. pero también se le ha dado el uso
e de antanflamatorio. antianémico y dwnético.
__-_- Su principal caracteristica es su elevado contenide en VITAMINA C.
_ cuentra en les frutos citrices como la maranja
= ittacor

Es una fruta tropical
orginaria de la

regiSn que abarca
las Antillas, Centro
ySurAméri:a_ FW&MymM‘m&m

Contenido comparativo de acido ascorbico de algunas frutas

Producto Contenido promedio de vitamina C
por 100 g de pulpa madura

Acerola 1100
Guayaba 200
Naramya 45
Limon 70
Mango 36
Maracuya) 16
Carambola a2
Mora 25
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Alimentos saludables «J
y sostenibles |
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Cuando la alimentacion es mala, ")

la medicina no funciona.
Cuando la alimentacion es buena,
la medicina no es necesaria.
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Si no es

no es un




