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RESUMEN EJECUTIVO

El proyecto "Elaboracién de una estrategia para el cumplimiento de las normativas
del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal en la Costa Peruana del 2025 al 2026", se plantea como objetivo principal
desarrollar una estrategia que asegure el cumplimiento de las normativas del Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES) para garantizar la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal en la costa peruana. La metodologia de investigacion
incluye en primer lugar, una revision exhaustiva de la literatura y normativas pertinentes,
incluyendo leyes, reglamentos, directrices técnicas y estudios previos relacionados con
SANIPES y la pesca artesanal en el Perd. Seguidamente, un andlisis detallado del contexto
pesquero en la costa peruana, identificando actores clave, evaluando practicas existentes
y considerando desafios y oportunidades del sector. Se realiza un andlisis FODA para
orientar la estrategia. Posteriormente, se recopilan y analizan datos cuantitativos y
cualitativos sobre la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal, abordando
aspectos como contaminacién microbiolégica, quimica y fisica, condiciones de
almacenamiento y transporte, y practicas de manipulacién y procesamiento. Finalmente, en
base a esta informacion, se desarrolla una estrategia detallada que incluye objetivos claros,
acciones especificas, responsabilidades, recursos necesarios y un plan de implementacion.

El andlisis FODA destaca la importancia de sensibilizar a los pescadores
artesanales, proporcionar informacién sobre normativas y beneficios de la formalizacion,
capacitar para mejorar habilidades técnicas segin demandas del mercado, ofrecer asesoria
y asistencia técnica, implementar sistemas de trazabilidad para asegurar la calidad de los
productos pesqueros, y promover coordinaciones interinstitucionales para garantizar la
inocuidad de dichos productos.

Se concluye que la evaluaciéon de estrategia: analiza la eficacia para cumplir las
normativas del SANIPES, lograr objetivos y ejecutar acciones planificadas. Asimismo, la
aplicacion de normativas: discute como las normativas del SANIPES influyen en practicas
pesqueras y su adopcién por pescadores artesanales. Por ultimo, la supervision y control:
evallan mecanismos existentes y proponen mejoras para asegurar cumplimiento
normativo. En las recomendaciones se considera reforzar la capacitacion para los
pescadores, aumentar la supervision por parte de SANIPES y otras autoridades, promover
la colaboracién entre todas las partes interesadas, invertir en investigacion y tecnologia, e
implementar sistemas de trazabilidad para garantizar la calidad de los productos. Estas
acciones buscan fortalecer el cumplimiento normativo y asegurar la inocuidad y calidad de
los productos pesqueros en la costa peruana.

Palabras clave: Estrategia, Normas SANIPES, Inocuidad, Calidad de los productos de la

pesca artesanal.

viii



ABSTRACT

The main objective of the project "Development of a strategy for compliance with
SANIPES regulations to ensure the safety and quality of artisanal fishery products on the
Peruvian coast from 2025 to 2026" is to develop a strategy to ensure compliance with the
regulations of the National Fishery Health Agency (SANIPES) to guarantee the safety and
quality of artisanal fishery products on the Peruvian coast. The research methodology
includes, first, a comprehensive review of relevant literature and regulations, including laws,
regulations, technical guidelines and previous studies related to SANIPES and artisanal
fisheries in Peru. Next, a detailed analysis of the fishing context on the Peruvian coast,
identifying key actors, evaluating existing practices and considering challenges and
opportunities for the sector. A SWOT analysis is conducted to guide the strategy.
Subsequently, quantitative and qualitative data on the safety and quality of artisanal fishery
products are collected and analyzed, addressing aspects such as microbiological, chemical
and physical contamination, storage and transport conditions, and handling and processing
practices. Finally, based on this information, a detailed strategy is developed that includes
clear objectives, specific actions, responsibilities, necessary resources and an
implementation plan.

The SWOT analysis highlights the importance of raising awareness among artisanal
fishermen, providing information on regulations and the benefits of formalization, training to
improve technical skills according to market demands, offering technical advice and
assistance, implementing traceability systems to ensure the quality of fishery products, and
promoting interinstitutional coordination to guarantee the safety of these products.

It is concluded that strategy evaluation: analyzes the effectiveness of complying with
SANIPES regulations, achieving objectives and executing planned actions. Likewise, the
application of regulations: discusses how SANIPES regulations influence fishing practices
and their adoption by artisanal fishermen. Finally, supervision and control: they evaluate
existing mechanisms and propose improvements to ensure compliance with regulations.
Recommendations include strengthening training for fishermen, increasing supervision by
SANIPES and other authorities, promoting collaboration among all stakeholders, investing
in research and technology, and implementing traceability systems to ensure product
guality. These actions seek to strengthen regulatory compliance and ensure the safety and
quality of fishery products on the Peruvian coast.

Key words: Strategy, SANIPES Standards, Safety, Quality of artisanal fishing

products.



1. INTRODUCCION

1.1 ANTECEDENTES

La pesca artesanal en el Peru es diversa y esta influenciada por una serie de
factores socioeconémicos, ambientales y regulatorios. Desempefia un papel crucial en la
alimentacién y por ende en la economia de la sociedad peruana, especialmente en las
comunidades costeras donde opera en su gran mayoria, considerando que en el Per( hay
pesca artesanal marina y continental. Esta actividad proporciona empleo, ingresos a miles
de pescadores y sus familias, contribuyendo en el sustento de muchas comunidades
pesqueras y las que tienen actividades econdémicas como la comercializacién para el
consumo humano directo.

La pesca artesanal en el Per( abarca una amplia gama de especies y técnicas de
pesca, que van desde la captura de especies marinas como la anchoveta Engraulis ringens
y la caballa Scomber japonicus peruanus hasta la pesca de camarones Cryphiops
caementarius y diversos moluscos. Esta diversidad refleja la riqueza biol6gica de las aguas
peruanas y la adaptacién de los pescadores a diferentes ecosistemas marinos.

Los pescadores artesanales enfrentan desafios relacionados con la variabilidad
climatica y los fenédmenos oceanograficos, como El Nifio y La Nifia, que pueden afectar la
disponibilidad y distribucién de los recursos pesqueros, asi como la seguridad en el mar. El
desarrollo sostenible de este sector requiere un enfoque integral que aborde tanto los
aspectos socioecondmicos como los ambientales y regulatorios.

La actividad del pescador artesanal en la costa peruana es una parte integral de la
vida y economia de las comunidades costeras; ya que proporciona alimentos frescos y

nutritivos a nivel local, la pesca artesanal también genera empleo y apoya la economia local



a través de la venta de pescado en los mercados locales y la comercializacion a nivel
regional y nacional. Esta actividad en la actualidad sigue siendo vital para el sustento y
bienestar de muchas personas en la costa peruana.

Los pescadores operan en pequefias embarcaciones tradicionales como botes de
madera o fibra de vidrio, algunas se desplazan con remos, algunas estan equipadas con
motores. Emplean una variedad de métodos de pesca, que incluyen el uso de redes de
diferentes tamafios, anzuelo y linea, trampas y nasas, asi como artes de arrastre de fondo;
la eleccion del método de pesca depende de la especie o recurso a extraer y las condiciones
locales, utilizan técnicas transmitidas de generacion en generacion. Las areas de pesca
abarcan desde aguas muy cercanas a la costa hasta aguas mas profundas (10 millas como
maximo) varian segun la especie que estén buscando y las condiciones locales.

La inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal, es regulada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES). Autoridad competente en el
establecimiento de las normas, regulaciones, vigilancia y control de todos los productos de
la pesca y acuicultura en toda la cadena productiva (Congreso de la Republica, 2008).

Como antecedente del control de la sanidad y calidad de los productos pesqueros
en el Perq, el reporte de cumplimiento misional del 03 al 30 de abril del 2018 del ANIPES,
menciona textualmente:

“La sanidad pesquera en el Peru se remonta al afio 1977, habiendo permanecido

bajo la responsabilidad de la empresa peruana Certificaciones del Pera (CERPER)

y la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria (DIGESA) hasta

el 25 de junio de 2005, fecha en que se publica la Ley N°28559, Ley del Servicio

Nacional de Sanidad Pesquera SANIPES, que establece en su articulo 5° funciones

del Instituto Tecnoldgico de la Produccidn (ex Instituto Tecnolégico Pesquero) como



autoridad competente del Servicio Nacional de Sanidad Pesquera, siendo ejercida

a través de la Direccibn General de Servicio Nacional de Sanidad Pesquera

(SANIPES). En julio del afio 2013 mediante Ley N°30063, se crea SANIPES en base

a la Direccion General del Servicio Nacional de sanidad pesquera del Instituto

Tecnolégico Pesquero de la Produccién (ITP) a cargo de los laboratorios de analisis

de ensayos, que adquiere autonomia técnica, funcional, econémica, financiera y

administrativa se convierte en el Organismo Publico Técnico Especializado, adscrito

al Sector Produccién, asumiendo el Rol de Autoridad Nacional Sanitaria en Pescay

Acuicultura con la finalidad de ejercer de manera eficiente y optima sus funciones

en el &mbito nacional, con capacidad de representar al pais en coordinacién con

cancilleria en materias de su competencia.

El SANIPES asume diversas funciones relacionadas con la sanidad e inocuidad de
los productos pesqueros y acuicolas, incluyendo la inspeccion y control de establecimientos
pesqueros, la certificacion sanitaria de productos, el monitoreo de biotoxinas marinas, entre
otras.

A lo largo de los afios, el SANIPES ha experimentado procesos de modernizacion y
fortalecimiento institucional para mejorar su capacidad de supervision y control, asi como
para adaptarse a los cambios en el sector pesquero y acuicola y a las regulaciones
internacionales, asi mismo, desempefia un papel importante en relacién con la pesca
artesanal en el Perl. El establecimiento de normas y regulaciones relacionadas con la
sanidad e inocuidad de los productos pesqueros, acuicolas y piensos, funcion principal del
SANIPES, pueden impactar directamente a los pescadores artesanales al establecer
requisitos y estdndares que deben cumplir en la captura, manipulacion y comercializacion

de sus productos establecidos en su documento oficial denominado Texto Unico de



Procedimiento Administrativo (TUPA). Es importante sefialar que el SANIPES no esta
directamente involucrado en la total regulacién especifica de la actividad pesquera
artesanal; articula con otras instituciones como con su ente rectos que es el Viceministerio
de Pesca y Acuicultura, la Autoridad Nacional del Agua (ANA), la Direccion Nacional de
Capitanias y Guardacostas (DICAPI), con los Gobiernos Regionales y Locales entre otras;
estas instituciones colaboran en el establecimiento y aplicacién de normativas, politicas y
programas destinados a garantizar la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal, contribuyendo asi a proteger la salud de los consumidores y promover el
desarrollo sostenible del sector pesquero.

Los antecedentes a la problematica del cumplimiento de las normativas del
SANIPES en la pesca artesanal incluyen limitaciones en la infraestructura y recursos,
capacitacion y educacion limitadas, control y vigilancia insuficientes, y cambios en el
entorno regulatorio que han contribuido a la situacién actual. Estos antecedentes deben ser
considerados al abordar los desafios actuales en materia de calidad e inocuidad de los

productos pesqueros artesanales.

1.2 PROBLEMATICA

La calidad e inocuidad de los productos de la pesca artesanal son de vital
importancia para proteger la salud publica de los consumidores. Los productos pesqueros
contaminados pueden causar enfermedades transmitidas por alimentos (ETA), como
intoxicaciones alimentarias. Los consumidores buscan productos frescos y seguros,
cualquier incidente relacionado con la contaminacion o la mala calidad puede afectar la

confianza del publico en los productos pesqueros en su conjunto.



Los pescadores artesanales pueden obtener mejores precios por sus productos y
mejorar sus medios de vida cuando se garantiza la calidad e inocuidad de los mismos; asi
mismo, son fundamentales para proteger la salud publica, mantener la reputacion del
sector, acceder a mercados, promover la sostenibilidad ambiental y mejorar el bienestar
econdmico de las comunidades pesqueras.

La problemética sobre el cumplimiento de las normativas del SANIPES para el
aseguramiento de la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa
peruana esté relacionada con varios aspectos, como limitaciones de infraestructura que no
les permite cumplir con los estandares de almacenamiento en el transporte asi como la
manipulacion de la pesca o extraccidn; falta de capacitacion de los pescadores artesanales
y otros actores involucrados en la cadena de produccién; problemas econémicos que no
les permite acceder a recursos como equipos de refrigeracion; incumplimiento de requisitos
técnicos establecidos por el SANIPES, especialmente los pescadores que operan en zonas

remotas o con recursos limitados.

El SANIPES constantemente enfrenta desafios como la lucha contra la pesca ilegal,
la mejora de la infraestructura de control y vigilancia, y la adaptacion a los cambios en el
entorno global, como los requisitos de los mercados internacionales, y a pesar de brindar
capacitacion a los pescadores artesanales, no todos asisten por ello la falta de capacitacion
y educacion sobre préacticas adecuadas de manipulacion y procesamiento de alimentos,
conllevando al cumplimiento irregular de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) por
algunos productores y procesadores de productos pesqueros artesanales pudiendo resultar
en la presencia de contaminantes microbiolégicos, quimicos o fisicos en los productos. La

cadena de frio es crucial para mantener la calidad e inocuidad de los productos pesqueros,



especialmente en el caso de la pesca artesanal. La falta de infraestructura y logistica para

garantizar una cadena de frio afecta la calidad e inocuidad de los mismos.

Por otro lado, es necesario mencionar que la supervision y vigilancia por parte de
las autoridades competentes, como el SANIPES, es insuficiente en algunas areas de pesca,
lo que podria dar lugar a un cumplimiento deficiente de las normativas de inocuidad y

calidad por parte de los operadores de pesca artesanal.

En resumen, la problematica sobre el cumplimiento de las normativas del SANIPES
para la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana
puede estar relacionada con el cumplimiento irregular de las normativas, limitaciones en la
infraestructura y equipamiento, deficiencias en la capacitacion, control y vigilancia

insuficientes, y la necesidad de fortalecimiento de la cadena de frio.

1.3 JUSTIFICACION DEL PROYECTO

La justificacion del proyecto "Elaboracién de una estrategia para el cumplimiento de
las normativas del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal en la costa peruana en el 2025 al 2026" se fundamenta en

los siguientes aspectos:

La implementacion de normativas y estandares de calidad e inocuidad por parte del
SANIPES es crucial para proteger la salud de los consumidores. Garantizar la calidad de
los productos pesqueros es esencial para prevenir ETA y asegurar que los consumidores

tengan acceso a productos seguros y saludables.



Es necesario cumplir con las regulaciones establecidas por el SANIPES para
garantizar el cumplimiento de la legislacién nacional e internacional en materia de sanidad
e inocuidad de los productos pesqueros. El incumplimiento de estas normativas puede
resultar en sanciones legales y comerciales que afecten negativamente a los pescadores

artesanales y a la industria pesquera en su conjunto.

La implementacion de una estrategia para el aseguramiento de la inocuidad y
calidad de los productos de la pesca artesanal contribuir4 a promover practicas pesqueras
sostenibles y responsables. Esto ayudara a preservar los recursos marinos y a garantizar
la viabilidad a largo plazo del sector pesquero, beneficiando tanto a los pescadores

artesanales como al medio ambiente.

La elaboracion de esta estrategia busca asegurar el cumplimiento de las normativas
del SANIPES para garantizar la calidad e inocuidad de los productos de la pesca artesanal,
proteger la salud puablica, cumplir con las regulaciones nacionales y promover la

sostenibilidad del sector pesquero.

1.4 OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION

Con la finalidad de poder dar respuesta a la problematica planteada de la investigacion

se presenta su objetivo general y objetivos especificos.

1.4.1 Objetivo general

Elaborar una estrategia para el cumplimiento de las normativas del SANIPES, para el
aseguramiento de la inocuidad y calidad para los productos de la pesca artesanal en la

costa peruana del 2025 al 2026.



1.4.2

1)

2)

3)

Objetivos especificos

Usar las normas especificas que el SANIPES ha implementado, para garantizar la
inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana.
Analizar la forma en que se aplican estas normas en la practica, con el fin de darle
seguimiento a su impacto en la pesca artesanal en la costa peruana.

Evaluar los mecanismos de supervisidbn y control existentes, para asegurar el

cumplimiento de estas normas por parte de los pescadores artesanales



2. MARCO TEORICO

2.1 ANTECEDENTES DE SANIPES

211

21.2

Vision y Mision
Establecidas en la Visién Sectorial del Ministerio de la Produccién aprobado
mediante Resolucién Ministerial N° 354-2017-PRODUCE, (2017).
Vision
Empresas produciendo y accediendo a mercados de manera sostenible,
competitiva y con altos niveles de productividad.
Mision
“Asegurar la sanidad e inocuidad en toda la cadena productiva pesquera y
acuicola, para proteger la vida y salud publica de los productores y consumidores,
con instrumentos preventivos y correctivos que permiten aplicar practicas
regulatorias e incorporan el enfoque de riesgo.” (Resolucion de Presidencia
Ejecutiva N° 044-2023-SANIPES/PE, 2023)
Estructura organizativa
La estructura organizativa del SANIPES esta establecida en su Manual de
Organizacién y Funciones (ROF):
01. Alta direccion

01.1 Consejo Directivo

01.2 Presidencia Ejecutiva

01.3 Gerencia General

02. Organo de control institucional
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02.1 Organo de Control Institucional
03. Administracion interna: 6rganos de asesoramiento
03.1 Oficina de Asesoria Juridica
03.2 Oficina de Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion
03.2.1 Unidad de Planeamiento y Modernizacion
03.2.2 Unidad de Presupuesto e Inversion Publica
03.2.3 Unidad de Cooperacién Técnica
04. Administracion interna: 6érganos de apoyo
04.1 Oficina de Administracion
04.1.1 Unidad de Contabilidad, Finanzas y Tesoreria
04.1.2 Unidad de Abastecimiento
04.1.3 Unidad de Recursos Humanos
04.1.4 Unidad de Atencion al Ciudadano y Gestion Documental
04.2 Oficina de Tecnologias de la Informacién
05. Organos de linea
05.1 Direccion de Sanidad e Inocuidad
05.1.1 Subdireccién de Sanidad 05.1.2 Subdireccion de Inocuidad
05.2 Direccion de Normatividad
05.3 Direccion de Habilitaciones y Certificaciones
05.3.1 Subdireccion de Habilitaciones
05.3.2 Subdireccioén de Certificaciones
05.4 Direccion de Fiscalizacion Sanitaria
05.4.1 Subdireccion de Fiscalizacidon Sanitaria Pesquera

05.4.2 Subdireccidn de Fiscalizacién Sanitaria Acuicola



11

05.5 Direccion de Sanciones
06. Organos desconcentrados
06.1 Oficinas Sanitarias Desconcentradas
Nota: tomado del Anexo 1 de la Seccién Segunda del ROF de SANIPES, (Texto
integrado del Reglamento de Organizacion y Funciones del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera, 2021, pag. 4)

En la figura 1 se presenta el organigrama funcional del SANIPES.
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Figura 1

Organigrama del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES)
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Nota: Tomado del Anexo 2 de la Seccion Segunda del ROF de SANIPES, aprobado por

Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 050-2021-SANIPES/PE (2021, pag. 30)



13

Si bien el SANIPES es una autoridad joven creado por la Ley N°30063, Ley
de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES), el 10 de
julio del 2013; como se puede observar en la figura 2, el Presidente de la
Republica del Perq, el 13 de abril del afio 1971 mediante Decreto Ley N°18829,
crea la Empresa Publica de Certificaciones Pesqueras del Perd (CERPER), como
Organismo Publico Descentralizado del Sector Pesquero; que en su articulo 1°
establece como mision “el control y garantia certificada de la calidad, higiene,
sanidad y cantidad de la totalidad de los productos de procedencia acuatica
sujetos a comercializacion dentro y fuera del pais.”

Figura 2

Antecedentes del control sanitario de los productos hidrobiol6gicos en el Peru
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Nota: Elaborado en base a la informacién revisada.

Actualmente el SANIPES es la autoridad competente en “garantizar la
inocuidad en toda la cadena productiva de los productos pesqueros, acuicolas y
de piensos de origen hidrobiol6gico, mediante la certificacién sanitaria de calidad,

fortaleciendo la autoridad sanitaria pesquera, elevandola a niveles de
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competitividad técnica y cientifica, con el propdsito de proteger la vida y la salud
publica.” (Base de datos FAOLEX, 2024)
2.1.3 Normativa para la pesca artesanal

1. Decreto Ley 25977. Ley General de Pesca.

2. Reglamento de la Ley de Pesca D.S. N° 012-2001-PE

3. Decreto Legislativo para facilitar el desarrollo de la actividad pesquera
artesanal a través de la formalizacion de embarcaciones de hasta 6.48 de
arqueo bruto (SIFORPA ).

4. Decreto Legislativo N° 1392. Decreto Legislativo que promueve la
formalizacion de la actividad pesquera artesanal (SIFORPA II).

5. Decreto Legislativo 1062. Ley de inocuidad de los alimentos.

6. Decreto Supremo N° 034-2008-AG. Aprueba Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos.

7. Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Reglamento Sectorial de Inocuidad
de Actividades Pesqueras y Acuicolas.

8. Decreto Supremo N° 006-2016-PRODUCE. Establecen disposiciones
generales para el fortalecimiento de la pesca artesanal en las cadenas
productivas.

9. Decreto Supremo que modifica el Decreto Supremo N° 006-2016-PRODUCE.
Establecen disposiciones generales para el fortalecimiento de la pesca
artesanal en las cadenas productivas Decreto Supremo N° 003-2018-
PRODUCE.

10. Decreto Supremo que madifica el Decreto Supremo N° 0062016 PRODUCE,

Establecen disposiciones generales para el fortalecimiento de la pesca
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artesanal en las cadenas productivas Decreto Supremo N° 016-2021-
PRODUCE.

11. Decreto Supremo N° 003-2023-PRODUCE. Decreto Supremo que establece
disposiciones para los armadores de embarcaciones pesqueras artesanales
con permiso de pesca obtenido en el marco del numeral 6.2 del Articulo 6 del
Decreto Supremo N° 006-2016-PRODUCE, establecen disposiciones
generales para el fortalecimiento de la pesca artesanal en las cadenas
productivas.

12. Reglamento de Ordenamiento Pesquero en Departamento de Tumbes - ROP
Tumbes D.S 011-2019-PRODUCE.

13. Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE. Norma sanitaria de moluscos
bivalvos vivos.

14. Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 007-2021-SANIPES/PE. Aprueban
Formulario Unico para procedimiento del TUPA del Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera (SANIPES) y los modelos estandar del Manual de Higiene y
Saneamiento y del Manual de Buenas Préacticas de Manipulacién y
Preservacion a Bordo.

Ver Anexo: tabla No. 5, relacionado con estas normativas e inocuidad.

2.2 PESCA ARTESANAL

La pesca artesanal es una actividad que puede ser desarrollada con pequefias
embarcaciones usando métodos de pesca tradicionales conocidas también como
artesanales; la Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la

Agricultura (FAO), (1998), define a la pesca artesanal como:
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Pesca tradicional en la que participan las unidades familiares de
pescadores (en contraposicidén a las empresas comerciales), utilizando una
cantidad relativamente pequefa de capital y energia (o ninguna),
realizando salidas de pesca cortas, cerca de la costa, principalmente para
el consumo local. En la practica, la definicién varia de un pais a otro, es
decir, de la recoleccién o la pesca en una canoa en solitario, en los paises
pobres en desarrollo, a los arrastreros, cerqueros y palangreros de mas de

20 metros, en los desarrollados. La pesca tradicional puede ser de

subsistencia o comercial, para el consumo local o para la exportacién. En

ocasiones se denomina pesca en pequefia escala.

Al respecto, en el Peru el Reglamento de la Ley General de Pesca
aprobado por el Decreto Supremo N° 012-2001-PE en su Articulo 59 hace una
definicion de actividad artesanal extractiva o procesadora:

En aplicacion de lo dispuesto en el Articulo 36 de la Ley se considera

actividad artesanal extractiva o procesadora, la realizada por personas

naturales, grupos familiares o0 empresas artesanales, que utilicen
embarcaciones artesanales o instalaciones y técnicas simples, con
predominio del trabajo manual, siempre que el producto de su actividad se
destine preferentemente al consumo humano directo. (Decreto Supremo N°

012-2001-PE, 2001)

Asimismo, el Reglamento aprobado por el Decreto Supremo N° 012-2001-PE,
(Decreto Supremo N° 012-2001-PE, 2001) clasifican a las personas que realizan la

actividad pesquera artesanal, primero como:
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1. personas naturales y en este marco estan contemplados el pescador

artesanal que extrae habitualmente los recursos hidrobiol6égicos con o sin
uso de embarcaciones artesanales o artes de pesca; ademas debe
acreditar su condicion con un carnet de pescador o la patente de buzo; en
el caso de los pescadores artesanales de aguas continentales su
acreditacion es con el carnet de pescador. Asi mismo, las mencionadas
normas legales establecen que los productos de la actividad pesquera son
destinados preferentemente al consumo humano directo, haciendo una
excepcién para el caso de las algas marinas. Dentro de esta clasificacion
también estan considerados al armador artesanal que es el poseedor o
propietario de una o0 mas embarcaciones pesqueras artesanales y al
procesador artesanal que es la persona que realiza procesamiento del
recurso pescado empleando instalaciones y técnicas simples para el
procesamiento primario en condiciones aptas de sanidad y calidad sin

alterar las condiciones ambientales y del ser humano.

Luego como:

2. Personas juridicas, contempla a las empresas legalmente constituidas y su

actividad artesanal esta integrada por pescadores, armadores 0

procesadores artesanales.

En el marco de las definiciones los productos de la pesca artesanal son destinados

principalmente al consumo humano directo, pero sin embargo en muchas ocasiones son

destinados a las empresas procesadoras que comercializan a los mercados

internacionales.
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Figura 3

Cadena de valor de la pesca artesanal
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Nota: elaborado en base a la informacién revisada.

2.2.1 |Infraestructura
Las actividades de la pesca artesanal requieren de infraestructura que es
fundamental para facilitar las operaciones pesqueras, mejorar la eficiencia y
seguridad de los pescadores, y garantizar la calidad e inocuidad de los productos
pesqueros; esta infraestructura esta conformada por instalaciones, equipos y
estructuras fisicas para realizar sus actividades extractivas.

Segun el Manual de Administracién de Infraestructuras Pesqueras Artesanales,
(Ministerio de la Produccion (PRODUCE), 2019) “las infraestructuras pesqueras
para el pais constituyen un elemento valioso de apoyo al desarrollo de la pesca
artesanal, ofreciendo facilidades para el desembarque, manipuleo,
almacenamiento y comercializacion de los recursos pesqueros para el consumo
humano directo.” (ps. 4, 5) En este documento menciona a las infraestructuras

pesqueras, como:
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1. Infraestructura tipica
Este tipo de infraestructura tienen los siguientes elementos: rompeolas
artificial; zona de espera y manipulacién previa del pescado para su descarga,;
muelle de atraque; punto de reabastecimiento de combustible; elementos
protectores, defensas; fondeadero; servicios y cuartos de bafio; area de tareas
previas; depdsitos elevados para el suministro de agua dulce; zona de
comercializacion y camara de frio.

2. Tipos de infraestructura
Los tipos de infraestructura para la pesca artesanal contempla son 8, los
cuales se pueden observar en la figura 4, tal como se observa y todas deben
contribuir a asegurar la inocuidad de los productos de la pesca.

Figura 4

Infraestructura de la pesca artesanal

Nota: Elaborado en base a la informacién revisada en el (Manual de Administracion de

Infraestructuras Pesqueras Artesanales, 2019, pag. 7) .
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Las caracteristicas de estas infraestructuras de la pesca artesanal, son:

Embarcaciones, generalmente pequefias y pueden variar en disefio y
tamafio segun la region y las especies objetivo. Estas embarcaciones
pueden ser canoas, botes de madera o fibra de vidrio, y se utilizan para
acceder a las zonas de pesca en la costa, transportar equipos y almacenar
capturas.

Almacenes y bodegas, Los almacenes y bodegas son instalaciones
utilizadas para el almacenamiento temporal de equipos de pesca,
suministros, herramientas y productos pesqueros. Estas instalaciones
pueden estar ubicadas en tierra firme o cerca de los muelles y
embarcaderos para facilitar el acceso y la logistica.

Muelle Pesquero Artesanal (MPA), estan construidos en forma de espigén
0 marginal que se adentra en las aguas permitiendo el embarque y
desembarque de productos pesqueros, asi como el amarre de
embarcaciones, puede ser de construccion sdlida o construidos de material
movil. (Manual de Administracion de Infraestructuras Pesqueras
Artesanales, 2019, péag. 7)

Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPA), cuenta con una construccién
en tierra la cual puede comprender un &rea de tareas previas,
almacenamiento, planta de frio y zona de comercializacién de productos
pesqueros. (Manual de Administracién de Infraestructuras Pesqueras
Artesanales, 2019, péag. 7)

Terminal Pesquero Zonal (TPZ), construida para el acopio de productos

pesqueros principalmente, puede contar con muelle, area para el
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almacenamiento. (Manual de Administracion de Infraestructuras Pesqueras
Artesanales, 2019, pag. 7)

vi.  Frigorifico Pesquero Artesanal (FPA), construida para almacenar productos
de la pesca artesanal en ambientes refrigerados, también pueden operar
como centro de acopio y comercializacion. (Manual de Administracion de
Infraestructuras Pesqueras Artesanales, 2019, pag. 7)

vii.  Centro de Procesamiento Artesanal (CEPAR), construir para facilitar
operaciones de procesamiento artesanal, por el disefio de sus
instalaciones permite la operacion de varios procesadores pesqueros
artesanales con estandares de calidad y sanidad a la norma sanitaria.
(Manual de Administracion de Infraestructuras Pesqueras Artesanales,
2019, pag. 7)

viii.  Centro de Comercializacion Pesquero Artesanal (CPA), construida para
facilitar la comercializacién de productos pesqueros a nivel de menudeo.
Puede estar construida por médulos de expendio en condiciones higiénico-
sanitarias que aseguren la inocuidad de los productos ofertados. (Manual
de Administracion de Infraestructuras Pesqueras Artesanales, 2019, pag.
7)

3. Por el nivel de ingresos

Este tipo de clasificacion de Infraestructura Pesquera Artesanal (IPA) en el
Manual de Administracion de Infraestructuras Pesqueras Artesanales, (2019,
pég. 7) se da en funcién de los ingresos econdmicos anuales por los servicios

ofertados, siendo estos:
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- IPAs Tipo I: ingresos econdmicos anuales mayor a cien mil soles (S/.
100,000).
- IPAs Tipo II: ingresos econdmicos anuales entre cien mil soles (S/.
100,000) y ochocientos mil soles (S/. 800,000).
- IPAs Tipo lll: ingresos econdémicos anuales mayor a ochocientos mil
soles (S/. 800,000).
2.2.2 Tipos de embarcaciones
El glosario de la FAO, define a las embarcaciones de la pesca artesanal como:
Cualquier buque, barco, bote u otra nave que se utiliza, equipa para ser
utilizado, o de un tipo utilizado normalmente, para la explotacion de
recursos acuaticos vivos o en apoyo de dicha actividad. Esta definicién
puede incluir cualquier embarcacién que ayuda o asiste a una 0 mas
embarcaciones en el mar en la realizacién de cualquier faena relacionada
con la pesca, incluidas, pero no exclusivamente, la preparacion, el
suministro, el almacenamiento, la refrigeracion, el transporte y la
elaboracion (por ejemplo, los buques de apoyo). (Directrices para la
Recopilacion Sistemética de Datos Relativos a la Pesca de Captura, 1998)
Esta definicion de la FAO es similar para las embarcaciones de la pesca
artesanal en el Per(, concuerda con la descrita por el Instituto del Mar del Peru
(IMARPE, 2018), en el informe de la Tercera Encuesta Estructural de la Pesqueria
Artesanal en el Litoral Peruano (ENEPA l11), llevada a cabo entre setiembre y
octubre del 2015; en la que menciona las caracteristicas de las embarcaciones,

como:
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“Los pescadores artesanales embarcados emplean diferentes unidades de
pesca o medios de desplazamiento para realizar sus faenas de pesca. En
mayor proporcion emplean zapatos, chalanas, botes y lanchas,
denominadas “unidades de pesca mayores; seguidos de caballitos de
totora, balsillas y camaras de llanta, llamadas “unidades de pesca
menores”. (pag. 334)

Segun el reporte en mencién, la pesca artesanal en el Peru esta constituida
por botes en un 49.3%; lanchas en un 31.5% con predominancia en la region Piura
(59%), ademas de Lima-Callao (8,5%), Lambayeque (5,8%) y Moquegua (5,5%).
Las chalanas y zapatos se encuentran en mayor proporcion distribuidas en las
regiones de la zona centro del litoral (Ancash, Lima y Callao). (pag. 334)

Las caracteristicas de las embarcaciones de la pesca artesanal ademas de
la cantidad de estas es el tipo de material del cual estan construidas y la
capacidad de bodega ya que son elementos muy importantes a considerar en la
inocuidad de los productos de la pesca artesana. En las siguientes figuras
tomadas de la tercera encuesta estructural de la pesqueria artesanal en el litoral
peruano realizada por el IMARPE, se puede observar caracteristicas muy
importantes de las embarcaciones como: tipo, descripcion general, capacidad de

bodega, propulsion y arte de pesca.
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Figura 5

Embarcacion pesquera tipo zapato

ZaraTto

Descripcion general: es una pequena embarcacion construida de madera,
y se caracteriza por tener su proa pronunciada y cuadrada, ademas por no
presentar quilla. No lleva cubierta.

CBOD: entre 0,2 y 1t, predominando las de 0,5 t.

Propulsion: basicamente con remos.

Artes de pesca: a bordo se emplea cortina, pinta con anzuelo y trampa
cangrejera; también es empleado para transporte de personal, descarga de la
pesca o como panga de las embarcaciones cerqueras.

Nota: tomado del (Informe IMARPE;45(3), 2018, pag. 335)

Figura 6

Embarcacion tipo chalana

CrALANA

Descripcion general: es una embarcacion de madera, de tamano pequefio
que no lleva cubierta.

CBOD: entre 0,2 y 2 t, predominando lasde 0,5a1t.

Propulsion: mediante remos o motor, el cual puede ser fuera de borda o fijo.
Artes de pesca: cortina, pinta con anzuelo y trampa cangrejera; asimismo es
empleado para transporte de personal o descarga de la pesca.

Nota: tomado del (Informe IMARPE;45(3), 2018, pag. 335)

Figura 7

Embarcacion pesquera tipo yate.

Yate

Descripcion general: es una embarcacion construida de fibra de vidrio. El
casco presenta accesorios de metal y no lleva cubierta.

CBOD: entre 1 y 5t, predominando lasde 2 t.

Propulsion: con motor fuera de borda y algunos tienen un timoén en la parte
delantera de la embarcacion.

Artes de pesca: cortina, pinta con anzuelo y buceo a compresora.

Nota: tomado del (Informe IMARPE;45(3), 2018, pag. 335)



Figura 8

Embarcacion pesquera tipo bote
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Bote

Descripcion general: es una embarcacion que varia en dimensiones,
construido de madera o fibra de vidrio. Puede tener cubierta, parcial o total,
o no tenerla. En la zona sur tienen una pequena caseta en la proa que se usa
como camarote durante la temporada de pesca de altura.

CBOD: entre 1 y 8t, predominando losde2a5t

Propulsion: con motor fuera de borda o fijo; algunos botes de la regién Piura
pueden propulsarse a vela o con la combinacion de ambos.

Artes de pesca: a bordo se usa una diversidad de artes: cortina (costera y de
altura), trasmallo, pinta (con anzuelo y potera), buceo a compresora, espinel
(de fondo y superficie) y trampa para ovas de pez volador. Los botes de la
zona sur del litoral son embarcaciones multipropésitos que combinan 2-3
artes de pesca, segun la temporada.

Nota: tomado del (Informe IMARPE;45(3), 2018, pag. 335)

Figura 9

Embarcacion pesquera tipo lancha.

LancHA

Descripcion general: es una embarcacion que varia en dimensiones,
construida de madera y en pocos casos de fierro. En su mayoria estan
equipadas y presentan casetas de mando. Su diseno y ubicacion del motor
varia segun el arte que emplea.

CBOD: entre 5 y 32 t, predominando lasde 6a 20 t.

Propulsion: inicamente con motor, principalmente fijo.

Artes de pesca: cerco, arrastre, espinel de superficie, pinta potera y trampa
anguilera. La mayoria son embarcaciones multipropdsitos que combinan 2-3
artes de pesca, segun la temporada.

Nota: tomado del (Informe IMARPE;45(3), 2018, pag. 335)

2.2.3 Tipos de artes de pesca

Las artes de pesca usados por los pescadores artesanales también la FAO lo

define como “Cualquier instrumento utilizado para capturar pescado, como los

anzuelos y lineas, redes de

arrastre, redes de enmalle, nasas, arpones, etc.”



(Directrices para la Recopilacion Sistemética de Datos Relativos a la Pesca de

Captura, 1998).
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En el Perd, los tipos de artes de pesca artesanal que se utilizan los pescadores

estan relacionadas al tipo de especie que capturan. Segun Salazar, C. en su tesis

(Impacto ecosistémico de las artes de pesca artesanal, 2018) elabora la Tabla 2

Figura 10

Artes de pesca artesanal

con los principales artes de pesca artesanal utilizados en el litoral peruano.

Tabla 2. Principales artes de pesca artesanal utilizados en el litoral peruano

Artes de Pesca Abreviatura ISSCFG Tamafo Forma Tipo
Red cerco Anchovetera CHD PS1 01.11 Mecanizado  Red de enclermo Activo
Red cerco de consumo motor central PS1 0111 Mecanizado  Red de encierro Activo
Red bolichito bolsllio fuera de borda PS1 01.1.1 Mecanizado  Red de encierro Activo
Chinchorro manual SB 02.1.0 Manual Red de tiro Activo
Red de arrastre consumo OTB-1 03.1.2 Mecanizado  Red de amastre Activo
Red enmalie Superf. recur. costeros GNS 071.0 Manual Red de enmalle Pasivo
Red enmalle Fondo recur. costeros GNS 07.1.0 Manual Red de ermalie Pasivo
Red trasmallo GTR 0750 Manual Red de enmalle Pasivo
Red de enmalle de peladg. mayores GND 07.20 Manual Red de enmalle Pasivo
Trampa o nasa: Cangrejos FPO 0820 Manual Trampas Pasivo
Trampa o nasa: centolla FPO 08.20 Mecanizado Trampas Pasivo
Trampa o nasa: anguila FPO 08.20 Mecanizado Trampas Pasivo
Red de trampa o almadraba FPN 08.1.0 Manual Trampas Pasivo
Espinel de playa LX 09.8.0 Manual Sedal y anzuelo Pasivo
Espinel fondo especies costeras LLS 09.3.0 Manual Sedal y anzuelo Pasivo
Espinel fondo bacalao LLS 09.3.0 Mecanizado  Sedaly anzuelo Pasivo
Espinel superficle pelagicos mayores LLS 09.3.0 Manual Sedal y anzuelo Pasivo
Pinta Recursos costeros LHP 09.1.0 Manual Sedal y arzuelo Pasivo
Pinta Potera LHP 09.1.0 Manual sedal y arzueio Pasivo
Currican LTL 09.6.0 Manual Sedal y anzuelo Activo

Fuente: elaboracion propia, Basado en FAO. 1999.

Nota: tomado de (Salazar Cespedes, 2018, pag. 26)
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Las artes de pesca se pueden clasificar en diferentes categorias o tipos
seguln sus caracteristicas y métodos de operacion. Cada categoria se identifica
con un nombre especifico que refleja las principales caracteristicas del arte de

pesca, como redes de enmalle, redes de arrastre, anzuelo y linea, trampas, etc.

2.3 CODEX ALIMENTARIUS.

El Codex Alimentarius es la instancia normativa internacional de referencia en Inocuidad de
Alimentos, cuyo proposito es servir de pauta, fomentar la elaboracién y el establecimiento
de definiciones y requisitos para los alimentos con el fin de contribuir a su armonizacion.
Fue creado en los afios 60 por Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion
y la Agricultura (FAO por sus siglas en inglés) y por la Organizacion Mundial de la Salud
(OMS). FAO/OMS (2005)

2.3.1 Inocuidad y calidad

Inocuidad

La inocuidad y calidad de los alimentos se debe conceptualizar y entender
a fin de hacer buenas practicas que lo aseguren.

El Codex Alimentarius define a la inocuidad como “la garantia de que los
alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y/o consuman de
acuerdo con el uso a que se destinan”. Esta definicién esté establecida en el
Decreto Legislativo N°1062 que aprueba la Ley de inocuidad de los alimentos.

En el documento de la FAO/OMS y los Objetivos de Desarrollo Sostenible
(ODS), “La inocuidad de los alimentos es un asunto de todos en la pesca”
mencionan la importancia de los productos de la pesca de captura salvaje como

fuente de alimentos nutritivos que contribuyen con la seguridad alimentaria.
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Resaltan que la inocuidad alimentaria en la pesca es esencial para lograr los ODS.
Asimismo, dice que:
Los productos de captura salvaje presentan riesgos especificos para la
inocuidad de alimentos porque para la mayoria de especies no se puede
controlar lo que ingieren los peces en libertad ni los niveles de
contaminantes o patdgenos presentes en el entorno donde viven. Ademas,
las actividades pesqueras pueden acarrear determinados peligros
derivados de la captura y las actividades a bordo, y el control del tiempo y
la temperatura a bordo puede ser problematico si no se dispone de los
recursos pertinentes. (FAO, OMS, 2023)
En el Peru el Ministerio de la Produccion en su (DECRETO SUPREMO N°
040-2001-PE , 2001, pag. 39) define a la inocuidad como:
La garantia que el pescado o producto pesquero es aceptable para el
consumo humano y que, de acuerdo con el uso a que se destinan, no
causara dafio al consumidor cuando es preparado y/o consumido.
Caracteristica de estar exento de riesgo para la salud humana.
Calidad
La calidad esta asociado a la satisfacciéon de las necesidades implicitas y
explicitas del consumidor es decir esté relacionada con las percepciones del
individuo al elegir adquirir un bien.
Calidad e inocuidad:
La FAO y OMS (2003), en el punto 3 sobre cuestiones alimentarias

importantes, mencionan que:
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Los términos inocuidad de los alimentos y calidad de los alimentos pueden
inducir a engafio. Cuando se habla de inocuidad de los alimentos se hace
referencia a todos los riesgos, sean crénicos o agudos, que pueden hacer
que los alimentos sean nocivos para la salud del consumidor. Se trata de
un objetivo que no es negociable. El concepto de calidad abarca todos los
demas atributos que influyen en el valor de un producto para el
consumidor. Engloba, por lo tanto, atributos negativos, como estado de
descomposicion, contaminacion con suciedad, decoloracion y olores
desagradables, pero también atributos positivos, como origen, color,
aroma, textura y métodos de elaboracion de los alimentos.

De lo mencionado por los organismos internacionales FAO y OMS se
puede decir que la inocuidad en los alimentos es vital para garantizar la
disponibilidad de alimentos para el consumidor.

Principales peligros asociados al consumo de pescado

Como todo alimento el consumo de pescado y mariscos son una parte importante
de la dieta alimentaria en todo el mundo debido a sus beneficios nutricionales. El
consumo de estos alimentos de origen hidrobioldgico puede presentar ciertos
riesgos para la salud si no se maneja adecuadamente; existen varios peligros
asociados con el consumo de pescado que deben tenerse en cuenta:

En las Directrices para la inspeccién del pescado basado en los riesgos
(FAO Y OMS, 2009), mencionan que:

Los peligros més importantes para la inocuidad de los alimentos asociados

con el pescado y los productos pesqueros se suelen definir como los

agentes biologicos, quimicos o fisicos presentes en el pescado y los
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productos pesqueros, 0 una propiedad de éstos, que pueden provocar
efectos nocivos para la salud de los consumidores, entre los que citan los
siguientes:
¢ intoxicaciones alimentarias producidas, por ejemplo, por bacterias
patégenas, virus o toxinas naturales;
e enfermedades crénicas ocasionadas, por ejemplo, por plaguicidas,
otras sustancias quimicas, metales pesados o0 parasitos;
e cortes en la boca o heridas internas producidas, por ejemplo, por
cristales o metales;
e asfixia a causa, por ejemplo, de la ingestion de un cuerpo extrafio.
(pags. 13, 14)
Asi mismo mencionan, que:
Los peces y mariscos plantean un riesgo para la salud y resultan peligrosos
para el consumidor por la contaminacion procedente del entorno en el que
crecen y viven, su composicién quimica inherente, la contaminacion
cruzada durante la manipulacion y la elaboracién, una elaboracién
inadecuada y unas practicas deficientes de almacenamiento, distribucion y
comercializacion. (pag. 14)

Los pescadores artesanales entre los recursos que extraen también estéan los
moluscos que son toda una gran variedad de especies, entre ellos se encuentran
los bivalvos conformados por toda una variedad de especies de importancia en la
alimentaciéon choro Aulacomya ater, concha navaja Ensis macha, concha de
abanico Argopecten purpuratus, entre otros que pueden sobrevivir durante largos

periodos de tiempo fuera del agua, por lo que se comercializan vivos para el
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consumo humano. En las (Directrices para la inspeccion del pescado basada en
los riesgos, 2009) mencionan cinco tipos de peligros importantes derivados del
medio en que se crian los moluscos bivalvos, siendo estos:

e patdgenos bacterianos entéricos

e patdgenos viricos entéricos

e patdgenos bacterianos presentes de forma natural

e biotoxinas

e contaminantes quimicos

Resaltando que el principal peligro para la produccion de moluscos bivalvos es

la contaminacién microbioldgica de las aguas en que se crian. (2009, pag. 14)

La Autoridad Sanitaria del Per(, menciona algunos de los principales peligros

asociados al consumo de pescado, segin SANIPES, incluyen:

1. Contaminacién por metales pesados: Algunos peces pueden contener
niveles elevados de metales pesados como el mercurio, el plomo y el
cadmio, los cuales pueden acumularse en los tejidos de los peces a través
de la contaminacion del agua. El consumo de pescado contaminado con
metales pesados puede provocar intoxicaciones crénicas y problemas de
salud a largo plazo, especialmente en mujeres embarazadas, nifios y
personas con enfermedades cronicas.

2. Contaminacion microbiol6gica: Los productos pesqueros pueden estar
contaminados con bacterias patégenas como Salmonella, Vibrio,
Escherichia coli y Listeria monocytogenes, asi como con parasitos como

Anisakis y Toxoplasma. Estos microorganismos pueden causar
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enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) en los consumidores si el
pescado no se maneja ni se cocina adecuadamente.

3. Presencia de toxinas naturales: Algunos tipos de pescado pueden contener
toxinas naturales producidas por algas, cianobacterias u otras fuentes
naturales. Estas toxinas pueden acumularse en los tejidos del pescado y
pueden causar intoxicaciones alimentarias si se consumen en cantidades
significativas. Ejemplos de toxinas naturales incluyen las toxinas
paralizantes de mariscos (PSP), las toxinas diarreicas de mariscos (DSP) y
las toxinas amnésicas de mariscos (ASP).

4. Contaminacion quimica: Los productos pesqueros pueden estar
contaminados con productos quimicos industriales, pesticidas, productos
farmacéuticos veterinarios y otros contaminantes quimicos presentes en el
medio ambiente o por malas préacticas en la embarcacion. Estos
contaminantes pueden ingresar al agua a través de diversas fuentes y
pueden acumularse en los tejidos de los peces, representando un riesgo
para la salud humana si se consumen en niveles altos y continuos.

Para mitigar estos peligros y garantizar la seguridad alimentaria, es importante
que se implementen medidas de control adecuadas en todas las etapas de la
cadena de suministro de productos pesqueros, desde la captura y procesamiento
hasta la distribucion y comercializacién. Ademas, es esencial educar a los
consumidores sobre practicas seguras de manipulaciéon y consumo de pescado.
Calidad del hielo
La calidad del hielo estd muy relacionada con el agua en su estado sélido, para el

Codex Alimentarius (Principios Generales de Higiene de los Alimentos, 2011).
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El agua, asi como el hielo y el vapor de agua, deberian ser aptos para su
uso previsto segun un enfoque basado en el riesgo. No deberian causar
contaminacioén de los alimentos. El agua y el hielo deberian almacenarse y
manipularse de manera que no se contaminen, ... (2011, pag. 23).

En el mismo enfoque, el Cadigo de practicas para el pescado y los
productos pesqueros, (2022), mencionan que “El hielo se fabricara con agua
potable o con agua limpia. El hielo se protegera contra la contaminacién.” (pag.
40).

La calidad del hielo es un aspecto crucial en la industria pesquera, ya que
afecta la conservacion y la calidad de los productos pesqueros.

Es importante conocer los puntos importantes sobre la calidad del hielo:

1. Pureza: El hielo utilizado en la industria pesquera debe ser puro, sin impurezas
ni contaminantes que puedan afectar la calidad e inocuidad de los productos
pesqueros. Se debe evitar el uso de hielo que haya sido contaminado por
sustancias quimicas u otras impurezas durante su produccion,
almacenamiento o manipulacion.

2. Temperatura: El hielo debe mantenerse a una temperatura lo suficientemente
baja para garantizar una adecuada refrigeracion de los productos pesqueros.
Se recomienda mantener el hielo a una temperatura cercana al punto de
congelacién (-1°C a 0°C) para maximizar su capacidad de enfriamiento y
minimizar la pérdida de calidad de los productos.

3. Pureza bacteriologica: Es importante que el hielo utilizado en la industria
pesquera esté libre de bacterias y microorganismos patégenos que puedan

contaminar los productos pesqueros. Se deben seguir practicas adecuadas de
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higiene y manejo del hielo para prevenir la contaminacion bacteriana durante

su produccién, almacenamiento y manipulacion.

4. Tamafio y forma de los cristales de hielo: La calidad del hielo también puede
estar influenciada por el tamafio y la forma de los cristales de hielo. Los
cristales de hielo mas pequefios y uniformes tienen una mayor capacidad de
enfriamiento y pueden proporcionar una mejor distribucién de la temperatura
en los productos pesqueros, lo que ayuda a mantener su calidad y frescura
durante el almacenamiento y transporte.

5. Método de fabricacion: El proceso de fabricacion del hielo también puede
afectar su calidad. Se prefieren los métodos de fabricacién que producen hielo
limpio y puro, como el hielo fabricado a partir de agua potable filtrada y
purificada. Se deben evitar los métodos que puedan introducir impurezas o
contaminantes en el hielo.

La calidad del hielo es un factor critico en la conservacion y calidad de los
productos pesqueros, por ello es importante utilizar hielo de alta calidad y seguir
practicas adecuadas de manejo y almacenamiento del hielo para garantizar la
inocuidad y la calidad de los productos pesqueros en toda la cadena de suministro.

El agua y hielo utilizados para la elaboracién o preservacion de los productos
hidrobiolégicos, son monitoreados por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, a través del Programa de Control de Agua y Hielo (PCAH)
que tiene como objetivo vigilar y controlar sanitariamente el Agua y el Hielo,
mediante la toma de muestras, realizacién de ensayos y evaluacion de los
resultados para asegurar que los indicadores sanitarios del agua y hielo se

encuentren dentro de los Limites M&ximos de Control , y sean aptos para su uso.
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2.3.4 Medidas de control de ETA en pescado.

Para controlar las enfermedades transmitidas por Alimentos (ETA) relacionados con el
pescado es necesario cumplir con los requisitos previos basado en las Buenas Practicas
desde la zona de extraccion del recurso, la manipulacién a bordo de las embarcaciones, el

desembarque y comercializacion, asi como, el transporte y venta posterior.

2.4 Analisis de las normas del SANIPES (2025-2026):

La autoridad sanitaria en inocuidad de los productos de la pesca en el Perd ha ido
evolucionando a través de los afios, en los Ultimos afios se ha fortalecido y su marco
normativo del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES) para el periodo 2025-
2026 en términos generales, se enfoca en garantizar la inocuidad y calidad de los productos
de la pesca, la acuicultura y piensos en todo el territorio nacional; por lo tanto tiene alcance
a los productos de la pesca artesanal; Esta normativa establece requisitos especificos para
la manipulacién, procesamiento y comercializacibn de los productos pesqueros,
asegurando el cumplimiento de estandares de higiene y seguridad alimentaria en
eguivalencia con las normas internacionales y las Medidas Sanitarias y Fitosanitarias de la
Organizacién Mundial del Comercio.

Las normas sanitarias promueven la implementacion de sistemas de trazabilidad
para garantizar la procedencia y calidad de los productos desde su captura hasta su venta
al consumidor final. SANIPES también establece mecanismos de control y vigilancia para
asegurar el cumplimiento de estas normas, con inspecciones regulares y andlisis de
muestras. Esto contribuye a proteger la salud publica y fortalecer la confianza en los

productos de la pesca artesanal, tanto a nivel nacional como internacional.
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La normativa del (SANIPES) se articula con las normativas de otras instituciones
como las del Ministerio de la Produccion (PRODUCE), la Autoridad Nacional del Agua
(ANA) y otras entidades relevantes para garantizar la inocuidad y calidad de los productos
de la pesca artesanal a través de diversos mecanismos de coordinacion y cooperacion
interinstitucional; se encargan de formular politicas, planes y programas relacionados entre
otros con la pesca artesanal.

En primer lugar, PRODUCE establece normativas que direccionan a las actividades
a través del Viceministerio de Pesca y Acuicultura relacionadas con la produccién y
comercializacion de productos pesqueros, contemplando a la pesca artesanal. Estas
normativas pueden abordar aspectos como la gestion sostenible de los recursos pesqueros,
la promocion de buenas practicas de pesca y la regulacion de la actividad pesquera en
general. SANIPES, por su parte, se encarga de velar por la seguridad alimentaria y la
inocuidad de los productos pesqueros, asegurando que se cumplan los estandares
sanitarios y de calidad establecidos.

En conjunto, estas entidades colaboran en la formulacion y aplicacién de politicas y
normativas destinadas a proteger la salud de los consumidores y promover la calidad de
los productos de la pesca artesanal. Esto se logra a través de una coordinacion
interinstitucional que permite abordar de manera integral los diversos aspectos relacionados
con la produccion, comercializacion y consumo de los productos pesqueros en el pais.

La Autoridad Nacional del Agua (ANA) puede intervenir en la gestion de los recursos
hidricos relacionados con la pesca, como rios, lagos y zonas costeras, para garantizar su
calidad y disponibilidad adecuada. Esto puede afectar indirectamente la calidad de los
productos pesqueros artesanales, ya que el agua es un componente fundamental en la

crianza de peces y mariscos.
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La Direccién General de Capitanias y Guardacostas (DICAPI) juega un papel
fundamental en la regulacion y supervision de las embarcaciones utilizadas por los
pescadores artesanales. Su funcién principal es garantizar la seguridad maritima y la
navegacion segura de las embarcaciones pesqueras, asegurando el cumplimiento de las
normativas y requisitos de seguridad establecidos. Ademas, DICAPI puede estar
involucrada en la inspeccion y control de las condiciones de las embarcaciones, el registro
y licenciamiento de las mismas, y la aplicacién de medidas de seguridad para proteger la
vida humana en el mar. Su labor contribuye a salvaguardar la integridad de los pescadores
artesanales y promover practicas seguras en el desarrollo de sus actividades pesqueras.

Ademas, otras instituciones, como el Ministerio de Salud, el Ministerio del Ambiente,
y los gobiernos regionales y locales, pueden tener competencias y responsabilidades
relacionadas con la pesca artesanal y la proteccion del medio ambiente, lo que también
influye en la seguridad alimentaria y la calidad de los productos pesqueros. En conjunto,
estas instituciones colaboran en el establecimiento y aplicacion de normativas, politicas y
programas destinados a garantizar la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal, contribuyendo asi a proteger la salud de los consumidores y promover el

desarrollo sostenible del sector pesquero.
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3. METODOLOGIA
La metodologia de la presente investigacion proporciona el marco sisteméatico y
riguroso para llevar a cabo el estudio, garantizando la validez, confiabilidad y ética de los

procesos de investigacion y los resultados obtenidos.

3.1 Métodos de investigacion

Para la elaboracién de una estrategia para el cumplimiento de las normativas del
SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal en la costa peruana en el periodo 2025-2026, se requiere de una metodologia de

investigacion que incluye los siguientes pasos:

1. Revision de literatura y normativas: Este primer paso consiste en realizar una revision
exhaustiva de la literatura existente relacionada con las normativas y regulaciones
vigentes del SANIPES en cuanto a la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal en el Peru. Esto incluye la consulta de leyes, reglamentos, directrices técnicas,
estudios previos, informes y otras fuentes relevantes. Asimismo, se revisaran
experiencias e informes de entidades publicas y privadas relacionadas al tema.

2. Analisis de contexto y diagnéstico: Se realizara un analisis de la pesca artesanal en la
costa peruana, resaltando su vinculo con SANIPES. Se identificaran actores claves y
se evaluaran practicas existentes, considerando desafios y oportunidades del sector
para cumplir con normativas. Se empleard un andlisis FODA para el desarrollo de
estrategias efectivas.

3. Recopilacién de datos y analisis: Se recopilaran datos cuantitativos y cualitativos

relacionados con la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal,
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incluyendo datos sobre contaminacién microbiolégica, quimica y fisica, condiciones de
almacenamiento y transporte, practicas de manipulacién y procesamiento, entre otros
aspectos. Estos datos se analizardn para identificar tendencias, patrones y areas
criticas que requieran atencion.

4. Desarrollo de la estrategia: Con base en la informacién recopilada y el andlisis realizado,
se elaborard una estrategia detallada para el cumplimiento de las normativas del
SANIPES en cuanto a la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en
la costa peruana. Esta estrategia incluiria objetivos claros, acciones especificas,

responsabilidades, recursos necesarios y un plan de implementaciéon detallado.

Esta metodologia de investigacion proporcionard una base soélida para el desarrollo
de una estrategia efectiva para el cumplimiento de las normativas del SANIPES en relacion

con la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana.

3.2 Fuentes de informacioén

Para llevar a cabo la investigacion y elaborar una estrategia para el cumplimiento
de las normativas del SANIPES en relacién con la inocuidad y calidad de los productos de
la pesca artesanal en la costa peruana, se pueden utilizar diversas fuentes de informacion.

Algunas de las fuentes pertinentes a considerar:

1. Documentos y normativas del SANIPES: Se debe acceder a las normativas,
reglamentos, directrices técnicas y cualquier otro documento emitido por el SANIPES
relacionado con la inocuidad y calidad de los productos pesqueros en la pesca

artesanal.
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2. Estudios cientificos y técnicos: Se pueden revisar estudios cientificos, informes técnicos
y publicaciones académicas relacionadas con la inocuidad y calidad de los productos
pesqueros en la pesca artesanal, incluyendo investigaciones sobre contaminacion,
manejo post-cosecha, buenas practicas de manipulacién y procesamiento, entre otros
temas.

3. Informes gubernamentales y estadisticas: Los informes gubernamentales y las
estadisticas oficiales proporcionan informacion sobre la situacion actual de la pesca
artesanal en el Perd, incluyendo datos sobre capturas, produccién, exportaciones,
inspecciones sanitarias, entre otros aspectos relevantes.

4. Datos ambientales y de calidad del agua: Los datos sobre la calidad del agua, la
contaminacién ambiental y otros factores ambientales pueden ser importantes para

comprender los riesgos potenciales para la inocuidad de los productos pesqueros.

Estas fuentes de informacidn proporcionaran datos y conocimientos fundamentales
para la investigacién y el desarrollo de una estrategia efectiva para garantizar la inocuidad
y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana, en cumplimiento de

las normativas del SANIPES.
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RESULTADOS Y DISCUSION

4.1 Resultados

Los resultados del proyecto "Elaboracion de una estrategia para el cumplimiento de
las normativas del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal en la Costa Peruana del 2022 al 2023" podrian incluir lo

siguiente:

1. Estrategia para el cumplimiento de las normativas del SANIPES: Se presentara
una estrategia detallada que incluye acciones especificas para garantizar la inocuidad y
calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana, utilizando las normativas

establecidas por SANIPES como referencia.

2. Analisis de la aplicacién de las normativas en la practica: Se proporcionara un
andlisis exhaustivo sobre cémo se aplican las normativas del SANIPES en la pesca
artesanal en la costa peruana, destacando los procesos existentes, los desafios

encontrados y las oportunidades identificadas.

3. Evaluacion de los mecanismos de supervision y control: Se realizar4d una
evaluacion detallada de los mecanismos de supervision y control existentes para asegurar
el cumplimiento de las normativas por parte de los pescadores artesanales, identificando
posibles areas de mejora y proponiendo recomendaciones para fortalecer estos

mecanismos.

Estos resultados permitirian tener una comprension clara de la situacion actual en
cuanto al cumplimiento de las normativas del SANIPES en la pesca artesanal en la costa

peruana, asi como proporcionar una base sélida para la implementacién de acciones
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futuras destinadas a mejorar la inocuidad y calidad de los productos pesqueros. Los

resultados que se tiene son en base a la siguiente informacién revisada:

Informacion extraida de los siguientes documentos de acceso publico:

1. Plan de inocuidad 2022 - 2025 PLA-002-2022-SANIPES-DSI-PM-01-001

2. Peru sostenible: Hoja de ruta de sostenibilidad. Sector pesca. IMARPE: Informe
ISSN 0378 - 7702, Volumen 45, Numero 3, Julio - septiembre 2018. (2018)

3. Reglamento de Organizacion y Funciones del Fondo Nacional de Desarrollo
Pesquero (FONDEPES), Resolucion Ministerial N° 346-2012-PRODUCE. (Gobierno
Peruano, 2024)

4. Reglamento de Organizacién y Funciones del Instituto del Mar del Pera (IMARPE)
(2012)

5. Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerio de la Produccion
(PRODUCE). (2017)

6. Reglamento de Organizacion y Funciones del Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera (SANIDAD). (Gobierno Peruano, 2021)

7. Decreto Legislativo N° 1147, Decreto Legislativo que regula el fortalecimiento de las
Fuerzas Armadas en las competencias de la Autoridad Maritima Nacional -
Direccion General de Capitanias y Guardacostas. 11-12-2012 (Articulo 5.-
Funciones de la Autoridad Maritima Nacional). Direccion General de Capitanias y
Guardacostas -DICAPI. (Gobierno Peruano, 2020)

8. Decreto Supremo N° 009-2019-PRODUCE. Decreto Supremo que aprueba la
Seccion Unica del Reglamento de Organizacion y Funciones del Instituto Nacional

de Calidad - INACAL. 10 de julio de 2019. (P. 1, 2)
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9. Decreto Supremo N° 008-2017/SA. 06 de marzo de 2017. Apruébese el Reglamento
de Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud (ROF MINSA). (2017)

10. Ley N° 27867. 18.11.2024. Ley Orgénica de Gobiernos Regionales. (Gobierno
Peruano, 2002)

11. Ley N.° 27972. 27 de mayo de 2003. Ley Organica de Municipalidades. (Compendio
Normativo, 2003)

12. R.M. N° 110-2012-PRODUCE. 01. Marzo.2012, en el que sefiala las obligaciones y
atribuciones de la Organizacion Social de Pescadores Artesanales (OSPA), entre
otras instituciones. (Ministerio de la Produccién (PRODUCE), 2012)

4.1.1 FODA pescadores artesanales

Tabla 1

FODA de pescadores artesanales

F @) D A

- Abastecen al - Acceso a programas |- La capacidad de |- Sobrepescay
80% de estatales para el gestion de las agotamiento del
consumidores desarrollo del sector organizaciones recurso.
locales. como el “Bono del pesqueras es - Competencia

- 80,3% venden a Pescador débil. con la pesca
los mayoristas en | Artesanal” - Informalidad. industrial que
el - SANIPES e ITP; - Prestamistas, cuenta con
desembarcadero. asistencia técnica y intermediarios y mayores

- 65,9% adultos y capacitacion en comerciantes recursos
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F @) D A
21,2% jovenes. buenas practicas financian la financieros y
62,5% cuenta pesqueras. actividad tecnologicos.

con educacién
secundaria.

71% esta casado
0 es conviviente.
59,8% se dedica
a esta actividad
por necesidad
econdmica.

54% pertenece a
alguna
organizacion
pesquera:
cooperativas y
asociaciones.
69,2% opera en
el mismo lugar
todo el afio.
Profundo

conocimiento de

Acceso a programas
de desarrollo y
capacitacion:
Existen programas
gubernamentales y
no gubernamentales
Posibilidad de
insertarse a la
cadena de valor con
la pesca industrial.
Acceso a mercados
mas exigentes: El
caso de las
exportaciones de
pulpo, perico, entre
otras especies;
hacia los mercados
como Brasil, China,

Europa.

pesquera y fijan
los precios.
Economia
precaria por
deudas y mala
planificacion.
Embarcaciones
obsoletas,
ineficientes e
inseguras.
Acceso limitado a
recursos y
nuevas
tecnologias.
Vulnerabilidad a
condiciones
climaticas
adversas.

Falta de

- Competencia
desleal de la
pesca ilegal, no
regulada y no
declarada,

- Impactos
negativos en el
medio ambiente
marino, como la
degradacion de
habitat, la
captura
incidental de
especies no
objetivoy la
generacion de
desechos y
contaminacion.

- Regulaciones
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los ecosistemas
marinos,
especies de
pecesy
mariscos,
condiciones
climéticas y los
patrones de
pesca en sus
areas de
operacion.
Resiliencia 'y
adaptabilidad a
los cambios de
disponibilidad de
recursos,
condiciones
climaticas y
regulaciones
pesqueras.

Muchos

Diversificaciéon de
actividades como el
ecoturismo, la
acuicultura costera,
la prestacion de
servicios
relacionados con el
mar, turismo
gastronémico e
iniciativas de
manejo pesquero
participativo.

La certificacion de
sostenibilidad, como
la certificacion MSC
(Marine Stewardship
Council), puede
abrir oportunidades
de acceso a
mercados

internacionales.

capacitacion y
educacién: No
uso de técnicas
de pesca
sostenible.
Limitaciones en
el acceso a
recursosy
tecnologia.
Dependencia de
recursos
sobreexplotados.
Acceso limitado a
mercados y
canales de
comercializacion.
Solo el 33,8%
cuenta con
seguro de salud.
38,5% se dedica

a esta actividad

pesqueras

inadecuadas o

mal

implementadas.

El cambio
climatico y
eventos
extremos
representan
amenazas
dificiles de
enfrentar
causando
dafios a la
infraestructura,
pérdida de
embarcaciones
y equipos, y
cambios en la
distribucion y

abundancia de
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F @) D A
pescadores - Posibilidad de por tradicion especies
artesanales participar en familiar. Sélo el marinas.

utilizan métodos
de pesca
selectivos y
sostenibles que
minimizan el
impacto en los
ecosistemas
marinos.

48,7% se ha
dedicado a esta
actividad entre 6
y 20 afios.

El 62.5% cuenta
con algun afio de
estudios

secundarios.

eventos
gastronémicos y

ferias.

4,4% se dedica a
esta actividad por
vocacion.

30% opera en
diferentes
lugares segun
disponibilidad del
recurso.

Solo el 9.6%
cuenta con
estudios
superiores, el
26.5% con algun
grado de

Primaria.




47

Analisis:

¢, Qué oportunidades pueden ser aprovechadas en el corto y mediano plazo?

Acceso a programas estatales para el desarrollo del sector como el “Bono del
Pescador Artesanal”:

Asistencia técnica y capacitacion en buenas practicas pesqueras a cargo del
SANIPES y el ITP.

Acceso a programas de desarrollo y capacitacion: Existen programas
gubernamentales y no gubernamentales.

Posibilidad de participar en eventos gastronémicos y ferias.

¢, Qué fortalezas pueden permitir acceder a las oportunidades, ayudar a superar debilidades

y disminuir el efecto negativo de las amenazas?

Profundo conocimiento de los ecosistemas marinos, especies de peces y mariscos,
condiciones climaticas y los patrones de pesca en sus areas de operacion.
Resiliencia y adaptabilidad a los cambios de disponibilidad de recursos, condiciones
climéticas y regulaciones pesqueras.

Organizacién en cooperativas y asociaciones.

54% pertenece a alguna organizacion pesquera.

Muchos pescadores artesanales utilizan métodos de pesca selectivos y sostenibles
que minimizan el impacto en los ecosistemas marinos.

48,7% se ha dedicado a esta actividad entre 6 y 20 afios.

Abastecen al 80% de consumidores locales.

59,8% se dedica a esta actividad por necesidad econémica.

69,2% opera en el mismo lugar todo el afio.
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El 62.5% cuenta con algun afio de estudios secundarios.

¢ Qué debilidades colocan en situacion de desventaja a los pescadores artesanales para

acceder a las oportunidades identificadas?

La capacidad de gestion de las organizaciones pesqueras es débil.

Informalidad.

Prestamistas, intermediarios y comerciantes financian la actividad pesquera y fijan
los precios.

Economia precaria por deudas y mala planificacion.

Embarcaciones obsoletas, ineficientes e inseguras.

Acceso limitado a recursos y nuevas tecnologias.

Vulnerabilidad a condiciones climéticas adversas.

Falta de capacitacion y educacion: No uso de técnicas de pesca sostenible.
Limitaciones en el acceso a recursos y tecnologia.

30% opera en diferentes lugares segun disponibilidad del recurso.

El 62.5% cuenta con algun afio de estudios secundarios; sélo el 9.6% cuenta con

estudios superiores, el 26.5% con algun grado de Primaria.

Estrategia para lograr el cumplimiento de la normatividad del SANIPES para el

aseguramiento de la inocuidad y calidad de los productos, por los pescadores artesanales

Concepto de estrategia:

Conjunto de acciones planificadas y coordinadas destinadas a garantizar que los

productos pesqueros obtenidos mediante la pesca artesanal cumplan con los estandares

de calidad establecidos por el SANIPES.



Criterios para definir una estrategia:

Caracteristicas del pescador artesanal.
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Impacto de la situacion actual en la inocuidad y calidad de los productos

hidrobiolégicos provenientes de la pesca artesanal.

Costo de la implementacion de la estrategia.

Resultados de experiencias anteriores.

Experiencias exitosas en otros paises de la zona con similares caracteristicas.

Tiempo limite para asumir la normatividad.

Mercados potenciales.

Tiempo de aplicacién, seguimiento y evaluacion de la estrategia.

Componentes de la estrategia:

Tabla 2

Componentes de la estrategia

su proceso de

formalizacion.

nuevos mercados
a partir de Ila

formalizacion.

N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.

1 | Sensibilizacion. | Incentivar a los | - Intercambio de | -Oportunidades de
pescadores experiencia con | mercado.
artesanales pescadores que | -Experiencias
para que inicien | han ingresado a| exitosas.

- Proceso de acceso
a mercados mas

exigentes.




N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
- Reunion de trabajo
con clientes
potenciales:
Mercados,
restaurantes y
operadores
turisticos.
- Pasantias con
lideres
representativos a
experiencias  de
cambios para
acceder a nuevos
mercados.
2 | Informacion. Dar a conocer | -Charlas - Normatividad

las normas, los
requisitos, las
ventajas y otros
aspectos

significativos de

la formalizacion.

informativas en las
zonas de
desembarco y en
horarios

coordinados

con

los pescadores.

vigente.

- Oportunidades de
desarrollo.

- Requisitos de
formalizacion.

- Sanciones por
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N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
- Boletines incumplimiento.
informativos
elaborados

pedagolgicamente
tomando en
cuenta los niveles
de instruccion y su
disponibilidad de
tiempo.

- Instalar una mesa
informativa por
tiempo
determinado y en
las zonas que se
evaluen de
mayores
posibilidades para
su disposicion a
formalizarse y la
posibilidad de

acceder a las

51



52

N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
oportunidades
identificadas.

3 | Capacitacion. Mejorar la | - Disefio - Exigencias del
capacidad metodolégico de| mercado.
técnica en| los eventos de| -BP de pesca.
funcibn a las| -capacitacibn en| -BP de
exigencias del| funcibn a las| manipulacién del
mercado. caracteristicas de | producto.

los pescadores | - Gestidn y
artesanales y del| marketing de
proceso de pesca| productos
en cada lugar. pesqueros.

- Eventos de
capacitacion.

4 | Asesoria. Guiar y verificar | - Visitas periddicas | - Exigencias del
la y programadas | mercado.
implementacion teniendo en | -BP de pesca.
de los aspectos | cuenta la| -BP de
desarrollados disponibilidad del [ manipulacion del
en los procesos| pescador y de| producto.




N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
de capacitacion. acuerdo a los| -Gestion y
procesos de | marketing de
pesca. productos
pesqueros.
-De acuerdo a la
programacion.
5 | Asistencia Complementar - Disefio del [ - Exigencias del
técnica. la capacitacién | proceso de | mercado.
asegurando la| asistencia técnica | - BP de pesca.
correcta en funciobn de lo| -BP de
aplicacion de lo| desarrollado en la| manipulacién del
desarrollado. capacitacion y las | producto.
caracteristicas - Gestion y
personales y/lo| marketing de
grupales de los| productos
pescadores. pesqueros.
- Reuniones de| -De acuerdo a la

asistencia técnica
en funcién de lo
anterior.

- Evaluacion del

programacion.
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N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
proceso con el/los
participantes.

6 [ Trazabilidad. garantizar la| - Implementacion - Exigencias del
seguridad de sistemas de| mercado.
alimentaria y la| trazabilidad. - BP de pesca.
calidad de los | -ldentificacion y| -BP de
productos etiquetado. manipulacion  del
pesqueros, - Capacitacién y | producto.
asegurando su| sensibilizacion. -De acuerdo a la
origen, - Registro y | programacion
procesamientoy | documentacion. - Experiencias
distribucion a lo | - Vigilancia y | exitosas.
largo de toda la| control.
cadena de valor. | - Cooperacion y

coordinacion.
- Monitoreo y
evaluacion.
7 | Coordinaciones | establecer una| - Coordinacion - Coordinacion entre

interinstitucional

es.

colaboracioén

efectiva  entre

entre autoridades

sanitarias.

las autoridades

sanitarias a nivel
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N°| Componente. Objetivo. Acciones. Temas.
diferentes - Cooperacion entre | nacional, regional y
entidades y| entidades local.
organismos gubernamentales. | -Involucrar a

responsables de
garantizar la
seguridad
alimentaria y la
calidad de los
productos

pesqueros.

- Participacion  de
instituciones  de
investigacion.

- Colaboraciéon con
organizaciones
internacionales.

- Comunicacién vy

difusion de
informacion.

- Desarrollo de
protocolos y

procedimientos.

- Establecimiento
de comités vy
grupos de trabajo.

- Monitoreo y
evaluacion de la

cooperacion.

instituciones de
investigacion y
universidades.

- Facilitar la
comunicacion y
difusion.

-Crear comités o

grupos de trabajo

interinstitucionales.
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El SANIPES es el Organismo técnico especializado con autonomia técnica,
funcional, econdémica, financiera y administrativa, adscrito al Ministerio de la Produccion,
encargada de normar, supervisar y fiscalizar la sanidad e inocuidad en toda la cadena
productiva de los recursos y productos pesqueros y acuicolas, asi como de los alimentos
(piensos), aditivos y productos veterinarios destinados a la acuicultura. (Presentacion,
2024), tiene competencia para normar y fiscalizar los servicios de sanidad e inocuidad
pesquera, acuicola y de piensos e ingredientes de piensos de origen hidrobiol6gico y con
destino a especies hidrobiolégicas, en el ambito nacional; asi como aquellos servicios
complementarios y vinculados que brinden los agentes publicos o privados relacionados
con el sector de la pesca y acuicultura, enmarcados en las medidas y normas sanitarias y
fitosanitarias internacionales; y, respecto del procesamiento pesquero, las embarcaciones,
la infraestructura pesquera y acuicola, el embarque, y otros bienes y actividades vinculados
a la Ley N° 30063, Ley de Creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera

(SANIPES), y sus modificatorias.

El SANIPES tiene las funciones generales (Gobierno Peruano, 2024) siguientes:

a) Proponer la politica sanitaria pesquera y acuicola al Ministerio de la Produccion;

b) Formular, actualizar y aprobar normas sanitarias, manuales, protocolos, directivas,
lineamientos, guias, instructivos y procedimientos técnicos, en el dmbito de su
competencia;

c) Planificar, organizar, dirigir y ejecutar las actividades de fiscalizacion en el &mbito
de la sanidad e inocuidad de las infraestructuras pesqueras ... las areas de
produccion, incluida la extraccidon o recoleccién de los recursos hidrobiol6gicos

independientemente de los fines a los que se destinen, ...



e)

f)

9)

h)
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Gestionar, dentro del ambito de su competencia, el sistema de rastreabilidad del
producto, los servicios, entre otros, en coordinacion con las demas autoridades
competentes;

Gestionar la equivalencia internacional de la normativa sanitaria con las normas
nacionales para su reconocimiento por parte de los paises con los que se
comercializaran alimentos pesqueros, acuicolas y piensos;

Celebrar convenios y contratos con entidades publicas nacionales o extranjeras, en

el ambito de sus competencias;

Emitir y revocar los titulos habilitantes en materia de sanidad e inocuidad en el
ambito pesquero y acuicola;

Crear oficinas desconcentradas;

Coordinar y articular esfuerzos con las demas autoridades sanitarias del pais. ...
Coordinar con los gobiernos regionales y gobiernos locales acciones de
capacitacion, como una medida de prevencién sanitaria pesquera;

Cumplir y hacer cumplir el marco normativo relacionado con su ambito de
competencia, ejerciendo la potestad fiscalizadora, sancionadora y de ejecucién
coactiva correspondiente. Para estos efectos puede dictar las medidas cautelares y
correctivas correspondientes;

Velar y asegurar la sanidad e inocuidad de los recursos y productos hidrobiolégicos,
y de los productos veterinarios y alimentos o piensos de uso en acuicultura y de

origen acuicola;
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p) Realizar actividades de capacitacion y acompafiamiento para el cumplimiento de las
normas sanitarias en pesca y acuicultura;

q) Dictar y dar por concluidas las medidas administrativas preventivas y medidas
cautelares, ante riesgos para la salud publica con respecto a los recursos

hidrobiolégicos, con la fundamentacion técnica correspondiente;

Tabla 3

FODA SANIPES

Cuenta con personal

cumplimiento de sus

funciones.

permitiria rastrear el

de toda la cadena de

suministro.

Tecnologiay

aplican criterios

diferentes para

indicadores claros

y definidos que

F @] D A
Marco normativo y Existe la oportunidad | Desconocimiento |- Cambios
regulatorio sélidoy | de implementar de los factores que constantes
actualizado que sistemas de contribuyen a la en las
regula las trazabilidad mas informalidad del politicas del
actividades avanzados en la sector. Estado.
relacionadas con la | cadena de produccion | _. . - Cambio de

Fiscalizadores

inocuidad pesquera. | pesquera, lo que personas

responsables

. origen y el destino de | . de la
altamente calificado. interpretar la
los productos direccién
P normatividad. Y
Infraestructura L
pesqueros a lo largo gestion.
adecuada para el Falta de

La presién de
la industria

pesqueray
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Infraestructura y
laboratorios

especializados.

Colaboracién
interinstitucional:
SANIPES trabaja en
estrecha
colaboracion con
otras instituciones
gubernamentales y
no gubernamentales
de investigacion y
promocion de
buenas practicas en
la industria

pesquera.

Desarrolla y ejecuta
programas de
capacitacion y
sensibilizacién
dirigidos a los

actores involucrados

digitalizacion:
SANIPES puede
aprovechar el avance
tecnolégico y la
digitalizacion para
mejorar sus procesos
de control y vigilancia
sanitaria en la pesca
artesanal,
implementando
sistemas de
trazabilidad y
monitoreo en tiempo

real.

Asistencia técnica:
puede brindar
asesoramiento técnico
a los pescadores
artesanales en temas
relacionados con la
sanidad pesquera, la
calidad de los

productos y las

permitan evaluar el
desempefio de los
programas de

vigilancia y control.

Falta de programas
de sensibilizacién y
orientacion que se
ajusten a las
necesidades del

SANIPES.

Programas de
capacitacion no
impactan en la
asuncion de la
normatividad por

parte del pescador.

Deficiente
coordinacién con
otras instituciones
publicas que
intervienen en la

pesca artesanal.

de sectores
comerciales
buscan influir
en las
decisiones y
politicas de
SANIPES.
Pesca ilegal,
no declarada
y no
reglamentada
(INDNR):
representa
una amenaza
significativa
parala
inocuidad de
los productos
pesqueros.
La
contaminacié
n ambiental y

quimica de
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en la cadena de
produccion

pesquera.

Ha implementado
sistemas de control
de calidad y
programas de

monitoreo.

Realiza
evaluaciones de
riesgos
microbiol6gicos,
quimicos y fisicos en
productos

pesqueros.

Emite alertas
sanitarias y toma
medidas correctivas
cuando se detectan
riesgos significativos
para la inocuidad de

los alimentos.

normativas vigentes,
lo que ayuda a
mejorar las practicas
de manejoy

procesamiento de los

productos pesqueros.

No hay una
participacién
masiva en los
eventos de
capacitacion por
falta de tiempo y/o

desinterés.

Recursos
financieros
limitados para
implementar
programas de
monitoreo y
control, llevar a
cabo
capacitaciones y
adquirir equipos y

tecnologia.

Condiciones
anteriores afectan

su credibilidad.

Barreras

los
ecosistemas
marinos
representa
una amenaza
parala
inocuidad de
los productos
pesqueros.
Cambio
climatico y
eventos
extremos:
tienen
impactos
negativos en
la salud de
los
ecosistemas
marinos y la
calidad de los
productos

pesqueros.
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institucionales,
competencias
superpuestas y
falta de claridad en
los roles y
responsabilidades
afectan las
coordinaciones

interinstitucionales.

Limitaciones
presupuestarias:
SANIPES puede
enfrentar
limitaciones
presupuestarias
que afecten su
capacidad para
desarrollar
programas de
capacitacion,
realizar
inspecciones y

pruebas de

La
globalizacién
del comercio
y la creciente
integracion de
los mercados
internacionale
s aumentan la
exposicion a
riesgos
sanitarios y
de seguridad

alimentaria.
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laboratorio de

manera eficiente.

Cobertura
geogréfica:
SANIPES puede
enfrentar desafios
para llegar a todas
las comunidades
pesqueras
artesanales,
especialmente
aquellas ubicadas
en zonas remotas

o de dificil acceso.

Andlisis:
La importancia de las funciones del SANIPES se ven afectadas negativamente por factores

internos y externos:

— Entre los factores internos es especialmente significativos que, a pesar de reconocer
la capacidad técnica de sus profesionales, hay un desconocimiento de cuéles son

los factores que contribuyen a la informalidad del sector y a que se apliquen criterios
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diferentes para interpretar la normatividad debido a la falta de indicadores claros y
definidos que permitan evaluar el desempefio de los programas de vigilancia y
control, lo que requiere de acciones urgentes para homogeneizar la accién de los
fiscalizadores.

- Entre los factores externos tenemos la presion de la industria pesquera, los cambios
constantes en las politicas estatales y las trabas para la coordinaciéon

interinstitucional.

Estos factores, ademas de las debilidades y amenazas sefialadas en el FODA dificultan
la accién del SANIPES llegando a niveles de desconfianza en su labor por parte de los
pescadores artesanales, por lo que la implementacion de la estrategia definida requiere de
enfrentar estos factores negativos para lograr niveles de confianza que permitan iniciar un

proceso de aceptacion de la normatividad.

Ademas, el SANIPES existen otros actores involucrados en el desarrollo del sector.

Otros actores involucrados en la implementacion de la estrategia.

Tabla 4
Actores involucrados en la implementacion de la estrategia.
NOMBRE FUNCIONES
Ministerio de la Entre sus competencias esta: la pesqueria, competencia exclusiva en
Produccion - ordenamiento pesquero.
PRODUCE De manera compartida con los gobiernos regionales y gobiernos

locales en materia de pesqueria artesanal, como:



NOMBRE

Viceministerio
de Pesca y

Acuicultura
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FUNCIONES

+ Dictar normas y politicas nacionales sobre la pesqueria artesanal,

* Formular y aprobar planes nacionales de desarrollo sostenible de
la pesqueria artesanal, ...

* Gestionar recursos destinados al desarrollo sostenible de la
pesqueria artesanal, ...

* Promover programas, proyectos y/o acciones para el desarrollo
sostenible de la pesqueria artesanal, ...

+ Evaluar metas en materia de la pesqueria artesanal, ...

*  Supervisar, vigilar y controlar el cumplimiento de normas y
lineamientos técnicos en materia de la pesqueria artesanal, ...

»  Coordinar con los gobiernos regionales y locales la implementacion
de las normas y politicas nacionales y sectoriales, y evaluar su
cumplimiento.

*  Prestar apoyo técnico a los gobiernos regionales y locales para el
adecuado cumplimiento de las funciones descentralizadas.

El subsector pesqueria; formula, orienta, ejecuta, supervisa y evalla

por encargo y en coordinacion con el Ministro, la aplicacion de las

politicas y el cumplimiento de las normas del subsector pesqueria, ...
gue comprenden las actividades de extraccion, transformacion y cultivo
pesquero de recursos hidrobiolégicos marinos y de aguas

continentales, velando por el aprovechamiento sostenible de los



NOMBRE
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FUNCIONES
recursos naturales y la protecciéon del ambiente. ... orienta y supervisa
las actividades de los Organismos Publicos Descentralizados del
subsector pesqueria; asi como supervisa la aplicacion de las politicas
y el cumplimiento de las normas de alcance nacional del subsector
pesqueria por parte de los Gobiernos Regionales, de acuerdo con las
directivas impartidas por el Ministro y en concordancia con la
normatividad vigente sobre el Proceso de Descentralizacion. Tiene
como funciones:
a) Promover, normar, dirigir, coordinar, ejecutar, controlar, supervisar y
evaluar el cumplimiento, seguimiento, control y vigilancia de las
politicas del subsector pesqueria relacionadas con el desarrollo de las
actividades de extraccion, procesamiento y acuicultura, emitiendo las
disposiciones y directivas para su cumplimiento; asi como fomentar su
desarrollo e incremento de competitividad,
f) Proponer politicas y normas de proteccién ambiental en el desarrollo
de las actividades del subsector pesqueriay el uso racional y sostenible
de los recursos naturales, en el marco del Sistema Nacional de Gestion
Ambiental;
h) Expedir Resoluciones Viceministeriales en asuntos de su
competencia y autenticar las copias que se le soliciten; asi como opinar
sobre proyectos de normas legales y administrativas que tengan

relacién con las actividades del subsector pesqueria;
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FUNCIONES
i) Administrar el registro, numeracion y distribucién de las resoluciones
gue expida, asi como custodiarlas durante el afio de su emision; vy,
j) Las demas funciones que le asigne el Despacho Ministerial.
Es el 6rgano técnico, normativo y promotor encargado de proponer,
ejecutar y supervisar en el ambito nacional y macroregional los
objetivos, politicas y estrategias del subsector pesqueria relativas a las
actividades pesqueras artesanales, velando por la explotacion
sostenible de los recursos hidrobiolégicos y la proteccion del ambiente.
Depende del Despacho Viceministerial de Pesqueria.
Sus funciones son:
a) Formular, proponer, dirigir, coordinar, supervisar y evaluar los
objetivos, politicas y estrategias para el desarrollo sostenible de las
actividades de pesca artesanal en el &mbito nacional y macroregional;
b) Elaborar planes, programas y proyectos de alcance nacional y
macroregional, relativos a las actividades pesqueras artesanales, en
coordinacion con la Oficina General de Planificacién y Presupuesto y
los Organismos Publicos Descentralizados del Sector;
c) Proponer y supervisar la normatividad de alcance nacional para el
desarrollo de las actividades pesqueras artesanales, orientada al
ordenamiento y aprovechamiento responsable de los recursos
hidrobiol6gicos y del medio acuético, en base a los informes cientificos

que emitan los organismos competentes;
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FUNCIONES
d) Promover, asesorar y otorgar la constancia de inscripcion a
organizaciones sociales de pescadores, armadores y procesadores
artesanales, cuyas actividades son de alcance nhacional 0 macro
regional; asi como supervisar el cumplimiento de las politicas y normas
aplicables a las actividades de otorgamiento en los &mbitos regionales
de certificaciones artesanales e inscripciones de organizaciones
sociales;
e) Promover y supervisar la ejecucién de programas y acciones de
capacitacion y perfeccionamiento de alcance nacional y macroregional
a favor de los pescadores y procesadores pesqueros artesanales, en
las diferentes fases del proceso productivo;
f) Normar la gestion empresarial de las infraestructuras pesqueras
artesanales, que mediante convenio administran las organizaciones
sociales de pescadores artesanales;
g) Supervisar el cumplimiento de las politicas y normas de alcance
nacional aplicables a las actividades de administracion del uso de los
servicios de infraestructura de desembarque y procesamiento
pesquero que se realizan en los &mbitos regionales;
h) Supervisar el desarrollo de las actividades de pesca artesanal en el
ambito nacional y macroregional, asi como el cumplimiento de las
politicas y normas aplicables a las actividades de pesca artesanal que

se desarrollan en los &mbitos regionales;
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FUNCIONES
i) Promover, a través de la coordinacién intersectorial y con los
Gobiernos Regionales, la mejora de la calidad de vida y el acceso a la
seguridad social de los pescadores y procesadores artesanales;
j) Expedir resoluciones directorales en asuntos de su competencia,
autenticar las copias que se soliciten, y administrar el registro,
numeracion, distribuciéon y custodia de las mismas; y, k) Las demas
funciones que le asigne el Despacho Viceministerial de Pesqueria.
Desempefia un papel importante en la gestion ambiental y la
sostenibilidad de la actividad pesquera, incluyendo la pesca artesanal.
Algunas de sus funciones especificas en relacién con la pesca
artesanal pueden incluir:
1. Formular y proponer politicas, normativas y medidas para la
conservacion y el manejo sostenible de los recursos pesqueros,
incluyendo aquellos utilizados por la pesca artesanal.
2. Coordinar con otras entidades gubernamentales y organismos
internacionales para el disefio e implementacion de estrategias de
conservacion y manejo de los recursos pesqueros en areas de pesca
artesanal.
3. Realizar investigaciones cientificas y estudios técnicos para evaluar
el estado de los recursos pesqueros utilizados por la pesca artesanal y

proponer medidas de manejo y conservacion.
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FUNCIONES
4. Monitorear y controlar las actividades pesqueras artesanales para
garantizar el cumplimiento de las normativas ambientales y la
sostenibilidad de la actividad.
5. Promover la participacion activa de las comunidades pesqueras en
la gestion y conservacion de los recursos naturales utilizados por la
pesca artesanal.
6. Desarrollar programas de educacion ambiental y sensibilizacién
dirigidos a los pescadores artesanales y las comunidades costeras,
para fomentar practicas de pesca sostenibles.
7. Brindar asesoramiento técnico y apoyo a las autoridades locales y
regionales en la gestién ambiental de la pesca artesanal, incluyendo la
implementacion de areas protegidas y la regulacién del acceso a los
recursos pesqueros.
8. Participar en la evaluacion de impacto ambiental de proyectos
pesqueros y acuicolas que puedan afectar a las areas de pesca
artesanal, asegurando la proteccién del medio ambiente marino y
costero.
Estas funciones de la Direccion General de Asuntos Ambientales
Pesqueros y Acuicolas contribuyen a asegurar la conservacion de los
recursos pesqueros y la sostenibilidad de la pesca artesanal en Pera.

El SANIPES tiene competencia para normar y fiscalizar los servicios de

de sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de piensos e ingredientes de
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FUNCIONES
piensos de origen hidrobiolégico y con destino a especies
hidrobiol6gicas, en el ambito nacional; asi como aquellos servicios
complementarios y vinculados que brinden los agentes publicos o
privados relacionados con el sector de la pesca y acuicultura,
enmarcados en las medidas y normas sanitarias y fitosanitarias
internacionales; vy, respecto del procesamiento pesquero, las
embarcaciones, la infraestructura pesquera y acuicola, el embarque, y
otros bienes y actividades vinculados a la Ley N° 30063, Ley de
Creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES), y
sus modificatorias.
El SANIPES tiene las funciones generales siguientes:
a) Proponer la politica sanitaria pesquera y acuicola al Ministerio de la
Produccioén;
b) Formular, actualizar y aprobar normas sanitarias, manuales,
protocolos, directivas, lineamientos, guias, instructivos vy
procedimientos técnicos, en el ambito de su competencia;
c) Planificar, organizar, dirigir y ejecutar las actividades de fiscalizacion
en el ambito de la sanidad e inocuidad de las infraestructuras
pesqueras ... las areas de produccion, incluida la extraccién o
recoleccién de los recursos hidrobioldgicos independientemente de los

fines a los que se destinen, ...
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FUNCIONES
e) Gestionar, dentro del dmbito de su competencia, el sistema de
rastreabilidad del producto, los servicios, entre otros, en coordinaciéon
con las demas autoridades competentes;
f) Gestionar la equivalencia internacional de la hormativa sanitaria con
las normas nacionales para su reconocimiento por parte de los paises
con los que se comercializaran alimentos pesqueros, acuicolas y
piensos;
g) Celebrar convenios y contratos con entidades publicas nacionales o

extranjeras, en el ambito de sus competencias;

i) Emitir y revocar los titulos habilitantes en materia de sanidad e
inocuidad en el &mbito pesquero y acuicola;

j) Crear oficinas desconcentradas;

[) Coordinar y articular esfuerzos con las demas autoridades sanitarias
del pais. ...

m) Coordinar con los gobiernos regionales y gobiernos locales
acciones de capacitacion, como una medida de prevencion sanitaria
pesquera;

n) Cumplir y hacer cumplir el marco normativo relacionado con su
ambito de competencia, ejerciendo la potestad fiscalizadora,

sancionadora y de ejecucién coactiva correspondiente. Para estos
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FUNCIONES
efectos puede dictar las medidas cautelares y correctivas
correspondientes;
0) Velar y asegurar la sanidad e inocuidad de los recursos y productos
hidrobiolégicos, y de los productos veterinarios y alimentos o piensos
de uso en acuicultura y de origen acuicola;
p) Realizar actividades de capacitacion y acompafiamiento para el
cumplimiento de las normas sanitarias en pesca y acuicultura;
q) Dictar y dar por concluidas las medidas administrativas preventivas
y medidas cautelares, ante riesgos para la salud publica con respecto
a los recursos hidrobiolégicos, con la fundamentacion técnica

correspondiente;

Tiene como parte de su finalidad promover y realizar investigaciones
cientificas y tecnolégicas del mar, ... de los recursos ... con el objeto
de lograr el racional aprovechamiento de los mismos, ...

Tiene como funciones:

a) Formular y proponer lineamientos de politica en las materias de su
competencia, en el marco de las politicas nacionales y sectoriales
emitidas por el Ministerio de la Produccion;

d) Desarrollar investigaciones cientificas de los recursos marinos y
continentales, factores ecolégicos de interaccion y las que propendan

al desarrollo de la pesca ...
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FUNCIONES
f) Desarrollar investigaciones tecnoldgicas de extraccion y deteccidn en
ambientes marinos ...
[) Difundir los resultados de sus estudios e investigaciones a la
comunidad cientifica y publico en general,
Sus funciones se enmarcan en la Ley N° 1147 por la que controla y
vigila las actividades acuaticas que se realizan en el medio acuético,
dicta normas para el cumplimiento de las leyes y los convenios
internacionales, controla y registra el material a flote dedicado a las
actividades maritimas, fluviales y lacustres.
Tiene un papel importante en el desarrollo y promocién de la pesca
artesanal, incluyendo la gestion de la inocuidad alimentaria. Algunas de
sus funciones en este &mbito pueden incluir:
1. Implementar programas de capacitacion y asistencia técnica
dirigidos a los pescadores artesanales y las empresas del sector, para
mejorar sus practicas de manipulacién, procesamiento y conservacion
de productos pesqueros, garantizando la inocuidad alimentaria.
2. Financiar proyectos y programas de investigacion orientados a
identificar y mitigar los riesgos asociados a la inocuidad de los
productos pesqueros artesanales.
3. Desarrollar e implementar sistemas de vigilancia y control sanitario
en los puntos de desembarque, plantas procesadoras y mercados de

productos pesqueros artesanales.
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FUNCIONES
4. Promover la adopcion de buenas practicas de higiene y manipulacion
de alimentos en toda la cadena de produccion y comercializacion de la
pesca artesanal.
5. Colaborar con otras instituciones y entidades relacionadas con la
inocuidad alimentaria, para coordinar esfuerzos y acciones en beneficio
de la seguridad alimentaria y la proteccién de la salud publica.
6. Realizar campafias de sensibilizacion y difusion dirigidas a los
consumidores, para informar sobre la importancia de consumir
productos pesqueros seguros y de calidad.
7. Brindar apoyo técnico y financiero a las empresas pesqueras
artesanales para la implementacién de sistemas de gestion de la
calidad e inocuidad alimentaria, conforme a estandares nacionales e
internacionales.
8. Participar en la formulacion de politicas publicas orientadas a
fortalecer la gestién de la inocuidad alimentaria en el sector pesquero
artesanal, en coordinacibn con otras instituciones del Estado y
organismos internacionales.
El Instituto Nacional de Calidad (INACAL) tiene un rol fundamental en
la promocion de la inocuidad alimentaria, incluyendo la pesca

artesanal. Sus funciones en este ambito pueden incluir:
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1. Establecer y promover normas técnicas y estandares de calidad para
la pesca artesanal, asegurando la seguridad alimentaria y la proteccién
del consumidor.
2. Desarrollar programas de capacitacion y asistencia técnica dirigidos
a los pescadores artesanales y las empresas del sector, para mejorar
sus practicas de manejo y procesamiento de productos pesqueros.
3. Realizar actividades de evaluacion y certificacion de sistemas de
gestion de la calidad e inocuidad alimentaria en empresas pesqueras
artesanales, conforme a estandares reconocidos internacionalmente.
4. Coordinar con otras entidades gubernamentales y organismos
internacionales para la armonizacion de regulaciones y el intercambio
de buenas practicas en materia de inocuidad alimentaria.
5. Realizar investigaciones y estudios técnicos relacionados con la
inocuidad de los productos pesqueros artesanales, con el fin de
identificar riesgos y proponer medidas de control y prevencion.
6. Vigilar y fiscalizar el cumplimiento de las normativas de inocuidad
alimentaria en el proceso de captura, manipulacién, almacenamiento,
transporte y comercializacioén de productos pesqueros artesanales.
7. Brindar informacion y orientacion técnica a los consumidores sobre
la importancia de la inocuidad alimentaria y como identificar productos

pesqueros seguros y de calidad.
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FUNCIONES

8. Participar en la elaboracion de politicas publicas orientadas a

fortalecer la cadena de valor de la pesca artesanal, garantizando la

inocuidad de los productos y la proteccion de la salud publica.

Estas funciones del INACAL contribuyen a asegurar que la pesca

artesanal en el pais se realice de manera segura y responsable,

cumpliendo con los mas altos estandares de calidad e inocuidad
alimentaria.

Entre sus funciones estan contempladas:

e Proponer politicas vinculadas a salud ambiental e inocuidad
alimentaria orientadas a la proteccién de la salud publica, y realizar
Su seguimiento y monitoreo.

e Representar al Ministerio de Salud en el Comité Nacional del
Codex Alimentarius y la Comisién Multisectorial Permanente de
Inocuidad Alimentario segun lo establecido en las normas vigentes.

e Dirigir la implementacion de la gestion del riesgo sanitario en
materia de su competencia.

e Disponer medidas y monitorear la atencion de las alertas sanitarias
nacionales y las procedentes en materia de salud ambiental e
inocuidad alimentaria.

Comparten responsabilidades con Produce con respecto a la pesca

artesanal, la pesca de subsistencia y la acuicultura (en algunas

regiones, las funciones de pesca la realizan a través de las DIREPRO
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(Direcciones Regionales de Produccion) y en otras regiones se
ejecutan a través de las Gerencias Regionales de Produccién
(GEREPRO).
Entre sus funciones esté:
El delegado en materia pesquera formula, ejecuta y evalta planes y
politicas para la pesca ..., supervisa actividades pesqueras y servicios,
promueve el uso sostenible de los recursos, facilita recursos
financieros, gestiona sistemas de informaciéon, administra
infraestructura de desembarque y procesamiento, fiscaliza normas
sanitarias ..., promueve investigacion ambiental, y vela por el
cumplimiento de normas técnicas y de pesca artesanal.
En el contexto de la pesca artesanal, las funciones de los gobiernos
locales incluyen:
1. Promover y apoyar el desarrollo sostenible de la pesca artesanal en
sus jurisdicciones.
2. Supervisar y controlar las actividades pesqueras artesanales dentro
de sus aguas territoriales, asegurando el cumplimiento de las
normativas vigentes.
3. Implementar medidas para garantizar la seguridad y el bienestar de
los pescadores artesanales, asi como el respeto por los derechos

laborales en la industria pesquera.
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4. Fomentar la participacion activa de las comunidades pesqueras en
la gestién y toma de decisiones relacionadas con la pesca artesanal.
5. Colaborar con otras entidades gubernamentales y organizaciones
pertinentes para abordar los desafios y promover el desarrollo integral
de la pesca artesanal.
6. Velar por la conservacion y proteccion de los recursos marinos,
implementando medidas de manejo pesquero sostenible.
7. Brindar apoyo técnico y capacitacion a los pescadores artesanales
para mejorar sus practicas y aumentar su competitividad en el
mercado.
8. Administrar los recursos econdémicos y financieros destinados a
programas y proyectos de desarrollo pesquero en el ambito local.
Estas funciones se realizan en coordinacién con el gobierno nacional y
regional, asi como con otras instituciones relevantes, para asegurar
una gestion integral y efectiva de la pesca artesanal en el pais.
Las funciones de una Asociacion de Pescadores Artesanales pueden
variar segun el contexto especifico y los objetivos de la asociacion, pero
generalmente incluyen:
1. Representar y defender los intereses de los pescadores artesanales
ante autoridades gubernamentales, instituciones, y otras partes

interesadas.
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2. Promover la cooperacién y el trabajo conjunto entre los pescadores
artesanales para abordar desafios comunes y aprovechar
oportunidades de desarrollo.
3. Brindar apoyo y asistencia a los miembros en temas como acceso a
recursos, capacitacion técnica, equipamiento, y tecnologia pesquera.
4. Participar en la formulacién de politicas pesqueras, regulaciones y
medidas de gestion, garantizando la representacion y voz de los
pescadores artesanales.
5. Fomentar practicas pesqueras sostenibles y responsables que
contribuyan a la conservacion de los recursos marinos.
6. Promover la educacién y capacitacion entre los pescadores
artesanales para mejorar sus habilidades técnicas, conocimientos
sobre conservacion de recursos y gestion empresarial.
7. Sensibilizar a los miembros sobre la importancia de la conservacion
de los recursos marinos y el cumplimiento de las normativas pesqueras
y ambientales.
8. Facilitar la resolucién de conflictos internos y externos que puedan
surgir entre los pescadores artesanales, promoviendo la paz y armonia
en la comunidad pesquera.
9. Colaborar con otras organizaciones, instituciones y actores del
sector pesquero para fortalecer el desarrollo integral de la actividad

pesquera artesanal.
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10. Promover la comercializacion y valorizacién de los productos
pesqueros artesanales, buscando mejores oportunidades de mercado
para los pescadores.
Estas funciones permiten que las Asociaciones de Pescadores
Artesanales desempefien un papel importante en el desarrollo
sostenible de las comunidades pesqueras y la gestion responsable de

los recursos marinos.

4.2 Discusion

La discusion de los resultados se centrara en evaluar el grado de cumplimiento de
los objetivos especificos establecidos en el proyecto "Elaboracion de una estrategia para el
cumplimiento de las normativas del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y
calidad de los productos de la pesca artesanal en la Costa Peruana del 2022 al 2023". Para
cada objetivo especifico, se analizara si se lograron alcanzar los resultados esperados y se
discutirian las implicaciones de estos resultados en relacion con el cumplimiento de las
normativas del SANIPES y la mejora de la inocuidad y calidad de los productos de la pesca

artesanal en la costa peruana.

1. Respecto al primer objetivo especifico, se discutird como se utilizaron las normas
especificas del SANIPES para garantizar la inocuidad y calidad de los productos de la pesca
artesanal. Se evaluaria si se implementaron adecuadamente estas normativas y si se
lograron los resultados esperados en términos de mejorar la calidad e inocuidad de los

productos pesqueros.
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2. Para el segundo objetivo especifico, se discutira el andlisis de la aplicacion
practica de las normas del SANIPES en la pesca artesanal. Se examinara como se llevaron
a cabo estas normativas en la practica y se evaluaria su impacto en la pesca artesanal en

términos de mejoras en la calidad e inocuidad de los productos pesqueros.

3. Con respecto al tercer objetivo especifico, se discutira la evaluacion de los
mecanismos de supervision y control existentes para garantizar el cumplimiento de las
normativas por parte de los pescadores artesanales. Se analizara la efectividad de estos
mecanismos y se propondran posibles mejoras o acciones para fortalecer el cumplimiento

de las normativas del SANIPES en el futuro.

En resumen, la discusion de los resultados permitira evaluar el impacto del proyecto
en el cumplimiento de las normativas del SANIPES y en el aseguramiento de la inocuidad
y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana, asi como identificar

areas de mejora y posibles recomendaciones para futuras intervenciones en este ambito.
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4. CONCLUSIONES
Las conclusiones del proyecto "Elaboracién de una estrategia para el cumplimiento
de las normativas del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal en la Costa Peruana del 2022 al 2023" podrian abordar los

siguientes puntos:

1. Eficacia de la estrategia elaborada: Se analizara en qué medida la estrategia
propuesta ha contribuido al cumplimiento de las normativas del SANIPES para asegurar la
inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal. Se evaluara si se han logrado
los objetivos establecidos y si se han implementado las acciones planificadas de manera

efectiva.

2. Aplicaciéon préactica de las normativas: Se discutirda como se aplicaron en la
practica las normativas especificas del SANIPES para garantizar la inocuidad y calidad de
los productos de la pesca artesanal en la costa peruana. Se analizara si las normativas
fueron comprendidas y adoptadas por los pescadores artesanales, asi como su impacto en

la mejora de las practicas pesqueras.

3. Efectividad de los mecanismos de supervisiéon y control: Se evaluara la efectividad
de los mecanismos de supervision y control existentes para asegurar el cumplimiento de
las normativas por parte de los pescadores artesanales. Se discutiran posibles debilidades
identificadas en estos mecanismos y se propondran recomendaciones para mejorar la

supervision y el control en el futuro.

En general, las conclusiones resaltardn los logros alcanzados, los desafios

enfrentados y las lecciones aprendidas durante la implementacion de la estrategia, asi
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como las implicaciones para la mejora continua del cumplimiento de las normativas del

SANIPES vy la calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana.
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5. RECOMENDACIONES

Las recomendaciones para el proyecto "Elaboracién de una estrategia para el
cumplimiento de las normativas del SANIPES, para el aseguramiento de la inocuidad y
calidad de los productos de la pesca artesanal en la Costa Peruana del 2022 al 2023"

podrian incluir lo siguiente:

1. Fortalecimiento de la capacitacion: Se sugiere ofrecer programas de capacitacion
continuos para los pescadores artesanales sobre las normativas del SANIPES, destacando
la importancia de la inocuidad y calidad de los productos pesqueros y proporcionando

orientacion practica sobre su aplicacion.

2. Mejora de la supervision y control: Se recomienda reforzar los mecanismos de
supervision y control existentes, aumentando la presencia y frecuencia de inspecciones por
parte de SANIPES y otras autoridades competentes para garantizar el cumplimiento de las

normativas por parte de los pescadores artesanales.

3. Fomento de la participaciéon y colaboracion: Se sugiere promover una mayor
participacion y colaboracién entre SANIPES, los pescadores artesanales, las
organizaciones pesqueras y otras partes interesadas relevantes en la implementacién de
las normativas y en la busqueda de soluciones conjuntas para mejorar la inocuidad y calidad

de los productos de la pesca artesanal.

4. Investigacion y desarrollo tecnoldgico: Se recomienda invertir en investigacion y
desarrollo tecnoldgico orientado a mejorar las practicas de pesca, procesamiento y
almacenamiento que cumplan con las normativas del SANIPES y contribuyan a garantizar

la inocuidad y calidad de los productos pesqueros.
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5. Promocién de la trazabilidad: Se sugiere promover el uso de sistemas de
trazabilidad para rastrear el origen y la cadena de custodia de los productos pesqueros
desde su captura hasta su comercializacion, lo que facilitaria el cumplimiento de las

normativas del SANIPES y fortaleceria la confianza del consumidor.

Con las recomendaciones planteadas, se busca mejorar la efectividad de la
estrategia propuesta y contribuir al cumplimiento de las normativas del SANIPES para

garantizar la inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana.
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Anexo 1: Plantillas de acta (charter) del PFG.

ACTA (CHARTER) DEL PROYECTO FINAL DE GRADUACION (PFG)

Nombre y apellidos: Hermenegilda Gloria Fuertes Vicente

Lugar de residencia: Lima Peru

Institucién: Universidad para la Cooperacion Internacional

Cargo / puesto: Estudiante del grado de maestria en inocuidad de alimentos.

Informacion principal y autorizacion del PFG

Fecha: 01 de octubre del 2023

Nombre del proyecto: Elaboracién de
una estrategia para el cumplimiento de las
normativas del SANIPES, para el
aseguramiento de la inocuidad y calidad
de los productos de la pesca artesanal en

la costa peruana en el 2025 al 2026”.

Fecha de inicio del proyecto: 05 enero del

2024

Fecha tentativa de finalizacion: 05 mayo

del 2024

Tipo de PFG: Tesina

Objetivos del proyecto (general y especificos)
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Objetivo general:

Elaborar una estrategia para el cumplimiento de las normativas del SANIPES, para el
aseguramiento de la inocuidad y calidad para los productos de la pesca artesanal en la

costa peruana en el 2025 al 2026”.

Objetivos Especificos:

1. Usar las normas especificas que el SANIPES ha implementado, para garantizar la
inocuidad y calidad de los productos de la pesca artesanal en la costa peruana.

2. Analizar la forma en gue se aplican estas normas en la practica, con el fin de darle
seguimiento a su impacto en la pesca artesanal en la costa peruana.

3. Evaluar los mecanismos de supervision y control existentes, para asegurar el

cumplimiento de estas normas por parte de los pescadores artesanales.

Descripcién del producto:

La “Estrategia normativas del SANIPES para aseguramiento de la inocuidad y calidad
para los productos de la pesca artesanal en la costa peruana en el 2023”, es un conjunto
de directrices y normas establecidas por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
(SANIPES), autoridad sanitaria en pesca y acuicultura del estado peruano. Que, entre
sus funciones y objetivos esta el de garantizar la inocuidad y calidad de los productos de
la pesca artesanal. Estas estrategias incluyen la implementacién de normas especificas,
la aplicacién practica de estas normas, mecanismos de supervision y control, y el manejo

de desafios y obstaculos para su implementacion efectiva.
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Necesidad del proyecto:

La necesidad del proyecto “Estrategia normativas del SANIPES para aseguramiento de
la inocuidad y calidad para los productos de la pesca artesanal en la costa peruana en el
2025 al 2026”, radica en la importancia de garantizar la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal para el consumo nacional. En Perd, la pesca artesanal
es una actividad econémica significativa que proporciona alimentos y empleo a muchas
comunidades costeras. Sin embargo, existen desafios en términos de asegurar la
inocuidad y calidad de estos productos. Las estrategias normativas del SANIPES buscan
abordar estos desafios mediante la implementacion de normas especificas, mecanismos
de supervision y control, y el manejo de desafios y obstaculos para su implementacion
efectiva.

Este proyecto es necesario para mejorar la seguridad alimentaria, proteger la salud
publica y apoyar el desarrollo sostenible de la industria pesquera artesanal en Peru. Es
crucial establecer normas que sean congruentes con la realidad de la pesca artesanal,
teniendo en cuenta las particularidades de cada region, los diferentes parametros
oceanograficos, tipos de clima, diversificacion de las especies y las necesidades
especificas de los pescadores artesanales. Ademas, se debe considerar que muchos
pescadores artesanales pescan para las empresas industriales y otros para el consumo
humano directo.

En este sentido, es importante tener en cuenta que cada region presenta un caso
distinto en los problemas de la pesca artesanal. Por ejemplo, en el norte es zona
tropical, al centro hay fuertes vientos que muchas veces ponen en riesgo la vida de los

pescadores y la pérdida de embarcaciones.

Justificacion de impacto del proyecto:
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La justificacion del proyecto “Estrategia normativas del SANIPES para aseguramiento de
la inocuidad y calidad para los productos de la pesca artesanal en la costa peruana en el
2025 al 2026”, radica en la importancia de garantizar la inocuidad y calidad de los
productos de la pesca artesanal. Esta actividad es vital para la economia y el sustento
de muchas comunidades costeras en Pera. Sin embargo, existen desafios para asegurar
la inocuidad y calidad de estos productos. Las estrategias normativas del SANIPES
buscan abordar estos desafios, lo que resulta en una mejora de la seguridad alimentaria,
proteccion de la salud publica y apoyo al desarrollo sostenible de la industria pesquera
artesanal. Ademas, este proyecto permitira identificar &reas de mejora en las estrategias
normativas actuales y sugerir mejoras para el afio 2026. Por lo tanto, este proyecto es
crucial para el bienestar de las comunidades costeras y el desarrollo sostenible de la

industria pesquera artesanal en PerQ.

Restricciones:
Las restricciones del proyecto podrian incluir:
1. Tiempo: El proyecto esta limitado a los afios 2025 y 2026, lo que puede no
permitir un andlisis completo de las estrategias a largo plazo del SANIPES.
2. Alcance: El proyecto se centra en la costa peruana, o que puede no reflejar las
condiciones y desafios de otras regiones pesqueras de Peru.
3. Recursos: La disponibilidad de datos y recursos puede limitar el andlisis y
evaluacion de las estrategias normativas del SANIPES.
4. Acceso a informacién: Puede haber limitaciones en el acceso a informacion
detallada sobre las estrategias normativas del SANIPES y su implementacion en

la pesca artesanal.
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5. Cambios regulatorios: Las regulaciones y normas pueden cambiar durante el

curso del proyecto, lo que podria afectar los resultados y conclusiones del estudio.

Entregables:

Avances periodicos del desarrollo del PFG al tutor (a).
Entrega del documento aprobado al lector (a) para su revision y para su
posterior aprobacion y calificacion.

Tribunal evaluador tutor (a) y lector(a), entregan calificacién promediada.

Identificacion de grupos de interés:

Los grupos de interés del proyecto podrian incluir:

Cliente(s) directo(s):

1. SANIPES: Como organismo encargado de las estrategias normativas, SANIPES

tiene un interés directo en los resultados del proyecto.

Pescadores artesanales: Este grupo se beneficiara directamente de las
estrategias que mejoren la inocuidad y calidad de sus productos.
Organizaciones Sociales de Pescadores Artesanales (OSPAS), son grupos
formados por pescadores artesanales que trabajan juntos para mejorar sus
practicas de pesca, pueden incluir asociaciones de armadores artesanales,
asociaciones de pescadores dedicados a la extraccion de ciertos tipos de peces,

y cooperativas pesqueras.
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4. Gobierno y reguladores: Las entidades gubernamentales y reguladoras pueden

utilizar los hallazgos del proyecto para informar las politicas y regulaciones

futuras.

Cliente(s) indirecto(s):

1. Consumidores: Los consumidores de productos de la pesca artesanal tienen un
interés en la inocuidad y calidad de los alimentos que consumen.
2. Investigadores y académicos: Este grupo puede estar interesado en los

hallazgos del proyecto para informar futuras investigaciones y estudios en este

campo.
Aprobado por Director MIA: Firma:
Félix Modesto Cafiet Prades
Aprobado  por profesora  Seminario | Firma:
Graduacion:
MIA. Ana Cecilia Segreda Rodriguez
Estudiante: Firma

Hermenegilda Gloria Fuertes Vicente
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Anexo 2: Matriz de requisitos legales de inocuidad para los productos de la pesca artesanal en el

Perd.

Tabla b

Requisitos legales de inocuidad para los productos de la pesca artesanal en el Peru.

Peru

patrimonio de la

Nacion. El Estado

correspondiendo al

Estado promover su

ds/2022/11/D

S Ed Of Con

Clasifi
cacion
Gene-
Afo de Disposicion que Descripcién del Direccion
ral (G) Norma Titulo Responsable
emisién regula requisito electronica
[Espe
cifica
(E)
Constitucion Articulo 66.- Los Establece que los https://spijweb
Politica Del recursos naturales, |recursos naturales .minjus.gob.p
Constitucién
Peru 29 renovables y no son patrimonio de la | e/wp- Organismos
G Politica Del
.12.1993 renovables, son Nacion, content/uploa |de Gobierno
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es soberano en su | uso sostenible y la st Pol Perub
aprovechamiento. conservacion de la olsillo.pdf
diversidad biolégica.
Decreto Articulo 1; La
Legislativo presente ley tiene Comision
Articulo 5: Asegurar
que aprueba por objeto Multisectorial
gue el personal que
la ley de garantizar la http://www.se | Permanente
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cualquiera de las
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Principios Generales
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http://www.senasa.gob.pe/RepositorioAPS/0/0/JER/SECCION_NOR_AGROA/DL%201080%20M
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https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/1182660/34-2008-AG20200802-1197146-1b113ux.pdf?v=1596385068gales_20081217.indd

entidad, de derecho
publico o privado,
con o sin fines de
lucro, que directa o
indirectamente
participe en alguna
de las fases de la
cadena alimentaria
de consumo
humano en todo el

territorio nacional.

Buenas Practicas
Agricolas, Buenas
Practicas de Pescay
Acuicolas, Buenas
Practicas de
Manufactura,
Sistema de Analisis
de Peligros y Puntos
Criticos de Control
(HACCP) y otras
normas establecidas
por las autoridades
competentes. El
incumplimiento de
las disposiciones
sefaladas en el

presente articulo,
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genera en los
infractores
responsabilidad
administrativa,

independientemente

de la responsabilidad

penal y civil que
pudiera

corresponder.
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D.S. 020-

2022-

PRODUCE

Decreto
Supremo
que aprueba
el
Reglamento
sectorial de
inocuidad

para las

31.12.2022

Articulo 1°: El
Reglamento
Sectorial de
Inocuidad para las
Actividades
Pesqueras y
Acuicolas, en

adelante

Articulo 21.1 Las
embarcaciones
pesqueras
comerciales
(artesanales, de
menor escala y
mayor escala) y las

embarcaciones que

https://cdn.ww

w.gob.pe/uplo

ads/document
[file/4013142/
D.S.%20N%C
2%BA%20020
-2022-

PRODUCE.pd

Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969

actividades

pesqueras y

acuicolas

"Reglamento
Sectorial", tiene por
objeto establecer
los requerimientos
sanitarios relativos
a la inocuidad que
deben cumplirse en
el desarrollo de las
actividades
pesqueras 'y
acuicolas, en cada
etapa de la cadena
productiva. Articulo
24°: En adicién a lo
establecido en la
normativa vigente,

las embarcaciones

operan en
concesiones
acuicolas deben
estar disefadas,
construidas y
equipadas de
manera que
permitan: 1. Una
manipulacién rapida
y eficaz de los
recursos y productos
hidrobiolégicos,
incluyendo, cuando
corresponda, la
ejecucion de
tratamientos previos

en espacios

f.pdf?v=16733

89969
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https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969

pesqueras
artesanales de
moluscos bivalvos y
gasterdpodos
marinos, y aquellas
embarcaciones que
operan en
concesiones
acuicolas deben: 1.
Contar con
sistemas de drenaje
manual 0 mecéanico
gue protejan a la
captura o los
recursos
hidrobiolégicos del

drenaje del liquido

especificos. 2. Su
limpieza,
desinfeccion y
mantenimiento. 3.
Aplicar los métodos o
sistemas de
preservaciéon a bordo
de la captura y/o de
los productos
hidrobiolégicos o los
métodos que
garanticen la
supervivencia de los
recursos
hidrobiolégicos. 4.
Prevenir la

contaminacién de
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intravalvar, de
corresponder en las
bodegas y/o lugares
de almacenamiento.
2. Contar con un
area donde se
estibe la captura o
los recursos
hidrobiolégicos,
cuyas superficies
sean lisas,
impermeables,
resistentes a la
corrosion, no
téxicas y que no

transmitan olores y

recursos
hidrobiolégicos con
el agua sentina,
aguas residuales,
humo, carburantes,
aceites, grasas y/u
otras sustancias
nocivas. 5. Prevenir
los dafios fisicos en
los recursos y
productos
hidrobiolégicos.

Avrticulo

105




sabores a los

mismos.
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LEY N° 26821

Ley
Organica
para el
aprovechami
ento
sostenible
de los
recursos

naturales

25.06.1997

Articulo 2°.- La
presente Ley
Organica tiene
como objetivo
promover y regular
el aprovechamiento
sostenible de los
recursos naturales,
renovables y no
renovables,
estableciendo un
marco adecuado
para el fomento a la
inversion,

procurando un

Articulo 6: El Estado
es soberano en el
aprovechamiento de
los recursos
naturales. Su
soberania se traduce
en la competencia
gue tiene para
legislar y ejercer
funciones ejecutivas
y jurisdiccionales
sobre ellos.

Articulo 7.- Es
responsabilidad del

Estado promover el

https://www.a

na.gob.pe/site
s/default/files/

normatividad/f

iles/ley 26821

0 0 1.pdf

Autoridad
Nacional del

Agua (ANA)



https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf
https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf
https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf
https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf
https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf
https://www.ana.gob.pe/sites/default/files/normatividad/files/ley_26821_0_0_1.pdf

equilibrio dinamico
entre el crecimiento
economico, la
conservacion de los
recursos naturales y
del ambiente y el
desarrollo integral
de la persona

humana.

aprovechamiento
sostenible de los
recursos naturales, a
través de las Leyes
especiales sobre la
materia, las politicas
del desarrollo
sostenible, la
generacién de la
infraestructura de
apoyo a la
produccién, fomento
del conocimiento
cientifico tecnoldégico,
la libre iniciativa y la
innovacién

productiva. El Estado
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impulsa la
transformacion de los
recursos naturales
para el desarrollo

sostenible.

108

Decreto Ley

N° 25977

Ley General

de Pesca

21

.12.1992.

Articulo 1.- La
presente Ley tiene
por objeto normar la
actividad pesquera
con el fin de
promover su
desarrollo sostenido
como fuente de
alimentacion,
empleo e ingresos y
de asegurar un

aprovechamiento

El Estado propicia el
desarrollo de la
actividad pesquera
artesanal, asi como
la transferencia de
tecnologiay la
capacitacion de los
pescadores
artesanales,
otorgando los
incentivos y

beneficios previstos

https://www.s
enace.gob.pe/
wp-
content/uploa
ds/2016/10/N
AS-4-8-01-D-
LEY-

25977 .pdf

Ministerio de
la Produccién

(PRODUCE)



https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf
https://www.senace.gob.pe/wp-content/uploads/2016/10/NAS-4-8-01-D-LEY-25977.pdf

responsable de los
recursos
hidrobiolégicos,
optimizando los
beneficios
economicos, en
armonia con la
preservacion del
medio ambiente y la
conservacion de la

biodiversidad.

en las pertinentes
disposiciones

legales.
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Decreto
Supremo N°

012-2001-PE

Aprueban El
Reglamento
de la Ley
General

Pesca

14.03.2001

Articulo 11.- El
régimen de acceso
a la actividad
pesquera extractiva
esta constituido por

las autorizaciones

Los titulares de
actividades de pesca
artesanal deberan
desarrollar las
mismas, adoptando

medidas para la

https://www.fa
o.org/faolex/re
sults/details/e
s/c/LEX-

FAOC030956/

Ministerio de
la Produccién

(PRODUCE)




de incremento de
flota y los permisos
de pesca, los
mismos que se
otorgan de acuerdo
a lo dispuesto en
los Capitulos Il y IlI
del Titulo Il y en el
parrafo 121.1 (*)
RECTIFICADO
POR FE DE
ERRATAS del
presente
Reglamento, asi
como de acuerdo al
grado de

explotacion de los

proteccion y
conservacion de los
ecosistemas que
sirven de sustento a
su actividad y
acciones de control
de la contaminacion
y deterioro

ambiental.
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recursos
hidrobiolégicos
existente al
momento de
expedirse la
resolucion
administrativa

constitutiva del

111

derecho.
Aprueban Articulo 1°:
Reglamento Apruébese el
Decreto del Sistema Reglamento del https://faolex.f
Ministerio de
Supremo N° | de Sistema de ao.org/docs/p
10.06.2014 la Produccion
001-2014- Seguimiento Seguimiento df/per134423.
(PRODUCE)
PRODUCE Satelital Satelital para pdf
para embarcaciones
Embarcacio pesqueras -
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nes SISESAT, el cual
Pesqueras forma parte
(SISESAT) integrante del
presente Decreto
Supremo.
Establecen Articulo 1°: La
disposicio- presente norma
nes tiene por objeto
generales establecer https://www?2.
Decreto para el disposiciones produce.gob.p
Ministerio de
Supremo N° | fortalecimien | 15.06. generales para e/dispositivos/
la Produccion
006-2016- to de la 2016 fortalecer la pesca publicaciones/
(PRODUCE)
PRODUCE pesca artesanal ds006-2016-
artesanal en mejorando la produce.pdf

las cadenas

productivas

participacion de los
armadores de

embarcaciones



https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf
https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf
https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf
https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf
https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf
https://www2.produce.gob.pe/dispositivos/publicaciones/ds006-2016-produce.pdf

pesqueras
artesanales y de
sus trabajadores, en
la fase de provision
de insumos de las
cadenas
productivas de los
mercados de
productos
hidrobiolégicos, con
los beneficios de la
asociatividad; a
través de la
creacion,
implementaciéon y
funcionamiento de

Programas Piloto
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para el

Fortalecimiento de
la Pesca Artesanal,
por zonas geografi

cas y recursos.
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Decreto
Legislativo N°

1273

Decreto
Legislativo
para facilitar
el desarrollo
de la
actividad
pesquera
artesanal a
través de la
formaliza-
cion de

embarcacion

22 .12.

2016

Articulo 1.- Objeto
El presente Decreto
Legislativo tiene por
objeto simplificar los
procedimientos
administrativos
requeridos para
facilitar el desarrollo
de la actividad
pesquera artesanal
através de la

formalizacién de

Créase el Sistema de
Formalizacion
Pesquera Artesanal,
en adelante
SIFORPA, a cargo
del Ministerio de la
Produccién, como
una herramienta
informatica que
integra los
procedimientos

administrativos

https://busque
das.elperuano
.peldispositivo
INL/1466244-

1

Ministerio de
la Produccién
Gobiernos

Regionales




es de hasta
6.48 de

arqueo bruto

embarcaciones de
hasta 6.48 de
arqueo bruto. Se
entiende que se ha
concluido la
formalizacion
pesquera artesanal
cuando se obtiene
el permiso de

pesca.

vinculados para el
otorgamiento del
permiso de pesca
artesanal de

embarcaciones de

hasta 6.48 de arqueo

bruto, a ser
otorgados por las
instancias
competentes en
materia de pesca
artesanal de los
Gobiernos
Regionales o por el
Ministerio de la
Produccion, segun

corresponda. Los

115




manuales, guias de
usuario, u otros
documentos
requeridos para el
uso del SIFORPA,
son desarrollados
por el Ministerio de la
Produccion,
considerando el
procedimiento para
la formalizacién
pesquera

simplificada

116

Decreto
Legislativo N°

1392

Decreto
Legislativo

que

6.09. 2018

Articulo 1.- Objeto
El presente Decreto
Legislativo tiene por

objeto la

Articulo 2 Literal 2.1.
El presente Decreto
Legislativo es de

aplicacion al

https://busque
das.elperuano

.pe/dispositivo

Ministerio de
la Produccion,
Gobiernos

Regionales,




promueve la
formaliza-
cion de la
actividad
pesquera

artesanal

formalizacion de la
actividad pesquera
artesanal realizada
con embarcaciones
pesqueras mayores
a 6.48 de arqueo
bruto y hasta 32.6
m3 de capacidad de
bodega en el ambito
maritimo, en
armonia con la
conservacion y uso
sostenible de los
recursos

hidrobiolégicos.

armador, propietario
0 poseedor de
embarcacion
pesquera artesanal
mayor a 6.48 de
arqueo bruto hasta
32.6 m3 de
capacidad de
bodega, que realiza
faenas de pesca en
el ambito maritimo,
gue no cuentan con
permiso de pesca
artesanal, o que
contando con este no
coincidan las

dimensiones reales

/NL/1688406-

1

117

Direccion
General de
Capitanias y
Guardacostas
(DICAPI), el
Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)




con las que figuran
en el certificado de
matricula
correspondiente.
Literal 2.2. Los
Gobiernos
Regionales, el
Ministerio de la
Produccioén, la
Direccion General de
Capitanias y
Guardacostas
(DICAPI), el
Organismo Nacional
de Sanidad
Pesquera (SANIPES)

son los encargados
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de aplicar e
implementar las
disposiciones
referidas al proceso
de formalizacion
establecido en el
presente Decreto
Legislativo en el
ambito de sus
competencias.
DISPOSICION
COMPLEMENTARIA
MODIFICATORIA
Unica. - Modificacién
del Decreto
Legislativo N° 1195,

Ley General de

119




Acuicultura.
Modificase el ultimo
parrafo del articulo
19y el numeral 31.1
del articulo 31 del
Decreto Legislativo
N° 1195, Ley
General de
Acuicultura, en los
siguientes términos:
“Articulo 19.-
Categorias
productivas.

(...)

Los pescadores
artesanales deberan

organizarse

120




adoptando las
formas asociativas,
empresariales o
cooperativas,
conforme al marco
legal vigente para el
desarrollo de
actividades
productivas, a fin de
acceder alas
categorias AMYPE y
AMYGE.".

“Articulo 31.-
Reserva de areas
habilitadas para

concesioén acuicola.
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Decreto
Legislativo N°

1393

Decreto
Legislativo
que regula la
interdiccién
en las
actividades
ilegales en

pesca

6.09. 2018

Articulo 1°:
Establecer acciones
de interdiccién con
la finalidad de
combatir las
actividades ilegales
en pescay las
relacionadas a ellas
para contribuir a
garantizar la
sostenibilidad de los

recursos naturales

Tercera: La
ejecuciéon de una
medida de
interdiccion
determina que no se
inicie o continde el
procedimiento
administrativo
sancionador por la
misma actividad
ilegal que motivo la
accion de
interdiccién. Para el
caso de los actores
involucrados en el
proceso de

formalizacién de la

https://busque
das.elperuano

.pe/dispositivo
/INL/1688406-

2
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Ministerio de
la Produccion,
Gobiernos
Regionales,
Direccion
General de
Capitanias y
Guardacostas
(DICAPI), el
Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)



https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1688406-2
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1688406-2
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1688406-2
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1688406-2
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1688406-2

actividad pesquera
artesanal no se
aplica la medida de
interdiccidn respecto
a la extraccion de
recursos
hidrobiolégicos con
embarcacion
pesquera sin el
permiso de pesca

correspondiente.
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DECRETO

SUPREMO

007-2004-

PRODUCE

APRUEBAN

NORMA

SANITARIA

DE

MOLUSCOS

BIVALDOS

22.03.

2004

Articulo 1°: La
presente Norma
Sanitaria de
Moluscos Bivalvos
Vivos, en adelante

denominada la

Articulo 5% numeral
4: Mantener una
Lista o Padrén de los
pescadores, buzos,
armadores y

procesadores de

https://transpa
rencia.produc

e.gob.pe/imag
es/stories/Rep
ositorio/transp

arencia/proye

Son
responsables
directos del
cumplimiento
de la Norma,

las personas



https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf

VIVOS,
APLICABLE
A LAS
FASES DE
EXTRAC-
CION O
RECOLEC-
CION,
REINSTALA
CIiON,
DEPURA-
CION,
TRASNPOR
TE,
PROCESA-

MIENTO Y

Norma, tiene por
objeto regular las
condiciones y
requisitos de
seguridad sanitaria
y de calidad que
deben reunir los
moluscos bivalvos
destinados
directamente al
comercio o0 a su
procesamiento para
consumo humano,
incluyendo
requerimientos para
las areas de

extraccion o

molusco bivalvos, asi
como de sus gremios

0 asociaciones

ctos-de-
inversion/nivel
es-de-
servicio/2021/
FONDEPES/
NS/Decreto_S

upremo N 07

_2004 PROD

UCE.pdf
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naturales o
juridicas que
realicen
actividades de
extraccién o
recoleccion,
cultivo,
reinstalacion,
depuracién,
desembarque,
procesamien-
to, transporte
y
comercializa-
cion de
moluscos

bivalvos en el



https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
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https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf
https://transparencia.produce.gob.pe/images/stories/Repositorio/transparencia/proyectos-de-inversion/niveles-de-servicio/2021/FONDEPES/NS/Decreto_Supremo_N_07_2004_PRODUCE.pdf

COMERCIA

LIZACION

recoleccién y para
las concesiones
acuicolas. Esta
Norma se sustenta
en los principios y
disposiciones
establecidas en la
Norma Sanitaria
para las Actividades
Pesqueras y
Acuicolas aprobada
por Decreto
Supremo N° 040-
2001-PEYy,
adicionalmente,
constituye

instrumento de

territorio

peruano.
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gestion para la
explotacion de

moluscos bivalvos.
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Decreto
Supremo N°
003-2018-

PRODUCE

Decreto
Supremo
que modifica
el Decreto
Supremo N°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien

to de la

15.03.

2018

Articulo 1°: la
presente norma
tiene por objeto
fortalecer la politica
de formalizacion y
desarrollo de la
pesca artesanal,
mediante su
aplicacion a los
armadores de
embarcaciones
pesqueras hasta
32.6 m3 de

capacidad de

Articulo 10: Los
armadores de las
embarcaciones
pesqueras
comprendidas en los
Programas Piloto,
cuyas caracteristicas
reales difieren de las
consignadas en el
certificado de
matricula, se
encuentran obligados

a obtener un nuevo

https://www.g
ob.pe/instituci
on/produce/no
rmas-
legales/14092
9-003-2018-

produce

Autoridad

Maritima

Nacional




pesca
artesanal en
las cadenas

productivas

bodega con
certificado de
matricula obtenido
fuera de los
alcances de
Decreto Legislativo
N° 1273, Decreto
legislativo para
facilitar el desarrollo
de la actividad
pesquera artesanal
através de la
formalizacion de
embarcaciones de
hasta 6.48 de
arqueo bruto, en la

fase de provision de

certificado de

matricula.
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insumos de las
cadenas
productivas de los
mercados de
productos
hidrobiolégicos, con
los beneficios de la
asociatividad;
mediante el disefio,
implementacién y
funcionamiento de
Programas Piloto,
por zonas
geogréficas y en
funcién de recursos
hidrobiolégicos

especificos.
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Decreto
Supremo N°
005-2019-

PRODUCE

Decreto
Supremo
gue modifica
el Decreto
Supremo N°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien
to de la
pesca

artesanal en

19.06.2019

Articulo 1°: El
presente Decreto
supremo tiene por
objeto modificar los
numerales 6.7 y 6.9
de3l articulo 6 del
Decreto Supremo
N° 006-2016-
PRIODUCE,
Establecen
disposiciones
generales para el
fortalecimiento de la
Pesca Artesanal en
las cadenas

productivas

“Articulo 6.-
Permisos de pesca
(...) 6.7 Los permisos
de pesca otorgados
dentro del marco de
los Programas Piloto
guardan relacién con
el esfuerzo pesquero
del conjunto de
embarcaciones
pesqueras
comprendidas en
dichos titulos. En ese
sentido la salida de
socios de la
cooperativa

pesquera debe ser

https://cdn.ww

w.gob.pe/uplo

ads/document
[file/339113/D
ecreto Supre
mo_N__ 005-
2019-
PRODUCEZ20
190703-
25057-

fpxp5r.pdf?v=
1562190106
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Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/339113/Decreto_Supremo_N__005-2019-PRODUCE20190703-25057-fpxp5r.pdf?v=1562190106

las cadenas

productivas

puesta en
conocimiento de la
Direccion General de
Pesca para
Consumo Humano
Directo e Indirecto en
un lapso no

mayor de cinco (5)
dias habiles.

Durante la vigencia
del permiso de pesca
otorgado en el marco
de los Programas
Piloto, se permite el
cambio de titular
siempre que el

adquirente tenga la
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calidad de socio de
la cooperativa y
cumpla con las
condiciones previstas
en el articulo 34 del
Reglamento de la
Ley General de
Pesca, aprobado por
Decreto Supremo

N° 012-2001-PE.
(...)

6.9 Los permisos de
pesca otorgados en
el marco de los
Programas Piloto
caducan en los

siguientes
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supuestos:

a) A los dieciséis (16)
meses contados
desde la emision del
primer permiso de
pesca, en caso de
incumplimiento de la
condicion establecida
en el literal d) del
numeral 5.2

del articulo 5 del
presente Decreto
Supremo.

b) A los veinticuatro
(24) meses contados
desde la emisién del

primer permiso de
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pesca, en caso de
incumplimiento de
alguna de las
condiciones
generales
previstas en el
numeral 5.2 del
articulo 5, a
excepciéon

de la condicion
establecida en el
literal d) y, en caso
de incumplimiento de
las obligaciones
dispuestas en el
numeral 6.4 del

articulo 6 del

133




presente Decreto
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Supremo”.
Decreto Articulo 2°: EI Segunda: La
Supremo presente Decreto Autoridad Maritima
que Supremo es de Nacional, en el
establece aplicacion a los marco de sus
disposicio- titulares de funciones, en caso
https://busque
Decreto nes para permisos de pesca |detecte alguna
das.elperuano | Ministerio de
Supremo N° |fortalecer las | 26 artesanales que, embarcacion
.peldispositivo |la Produccién
011-2019- medidas de |.07.2019 por estar equipados | pesquera que se
INL/1792655- | (PRODUCE)
PRODUCE ordenamien- con redes de cerco |encuentre en el
11

to pesquero
aplicables
en el ambito
maritimo

adyacente al

o arrastre de fondo
y media agua,
califican como
embarcaciones

pesqueras de

Listado previsto en el
numeral 3.1 del
articulo 3 del
presente Decreto

Supremo, pero que




departamen-

to de tumbes

menor escala del
Ambito Maritimo
Adyacente del
Departamento de

Tumbes

no haya tramitado y
obtenido su permiso
de pesca de menor
escala en el marco
del “presente
Decreto Supremo,
procedera conforme
al Decreto Legislativo
1393, Decreto
legislativo que regula
la interdiccion en las
actividades ilegales

en pesca.
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Decreto
Supremo N°
016-2019-

PRODUCE

Decreto
Supremo
gue modifica

el Decreto

17.10.

2019

Articulo 1°: El
presente Decreto
Supremo tiene por

objeto modificar el

Articulo 6° numeral
6.9 literal a): En caso
de incumplimiento de

la condicion

https://www.g
ob.pe/instituci
on/produce/no

rmas-

Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)
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Supremo n° literal @) del numeral | establecida en el legales/34407

006-2016- 6.9 del articulo 6 del | literal d) del numeral |0-016-2019-

PRODUCE, Decreto Supremo 5.2 del articulo 5 del | produce

establecen N° 006-2016- presente Decreto

disposicio- PRODUCE; Supremo, el dltimo

nes Establecen dia habil del mes de

generales disposiciones marzo de 2020.

para el generales para el

fortalecimien fortalecimiento de la

to de la pesca artesanal en

pesca las cadenas

artesanal en productivas.

las cadenas

productivas

Decreto Articulo 1°: El Articulo 2°: https://cdn.ww | Ministerio de
Decreto

Supremo 13.08.2020 | presente Decreto Modifiquese los w.gob.pe/uplo |la Produccion
Supremo N°

gue modifica

Supremo tiene por

articulos 4, 5y 6 del

ads/document

(PRODUCE)




015-2020-

PRODUCE

el Decreto
Supremo N°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien
to de la
pesca
artesanal en
las cadenas

productivas

objeto modificar el
Decreto Supremo
N° 006-2016-
PRODUCE;
Establecen
disposiciones
generales para el
fortalecimiento de la
pesca artesanal en
las cadenas

productivas.

Decreto Supremo N2
006-2016-
PRODUCE,
Establecen
disposiciones
generales para el
fortalecimiento de la
pesca artesanal en
las cadenas

productivas.

Ifile/1252971/
D.%20S.%20
N%C2%BA%
20015-2020-
PRODUCE.pd
f?2v=15980425

33
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Decreto
Supremo N°
016-2021-

PRODUCE

Decreto
Supremo
gue modifica
el Decreto
Supremo n°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien
to de la
pesca

artesanal en

23.07.

2021

Articulo 1°:
Modifiquese el
literal d) del numeral
5.2 del articulo 5 y
el numeral 6.9 del
articulo 6 del
Decreto Supremo
N° 006-2016-
PRODUCE,
Establecen
disposiciones
generales para el
fortalecimiento de la
pesca artesanal en
las cadenas

productivas.

Articulo 5°: d) Los
socios de las
cooperativas deben
instalar en sus
embarcaciones
pesqueras un equipo
satelital u otro
sistema alternativo
de seguimiento,
operativo y
conectado al centro
de control del
Sistema de
Seguimiento Satelital
(SISESAT) del
Ministerio de la

Produccién y al

https://busque
das.elperuano
.pel/dispositivo
/INL/1975869-

6

138

Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)




las cadenas

productivas

Sistema de
Identificacion y
Monitoreo del Trafico
Acuatico (SIMTRAC)
de la Autoridad
Maritima Nacional,
conforme a la
normativa vigente, a
fi n de fortalecer las
medidas para
prevenir, desalentar
y eliminar la pesca

ilegal.”
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Decreto
Supremo N°
003-2022-

PRODUCE

Decreto
Supremo
gue modifica

el Decreto

14.04.

2022

Unica Disposicion
Complementaria
Transitoria: Ampliese

el plazo de duracion

Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)




Supremo n°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien
to de la
pesca
artesanal en
las cadenas

productivas

de los Programas
Piloto
implementados, a
gue se refiere el
articulo 9 del Decreto
Supremo N° 006-
2016 PRODUCE,
Establecen
disposiciones
generales para el
fortalecimiento de la
pesca artesanal en
las cadenas
productivas, hasta el

31 de julio de 2022.
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Decreto
Supremo N°
020-2022-

PRODUCE

Decreto
Supremo
que aprueba
el
Reglamento
sectorial de
inocuidad
para las
actividades
pesquerasy

acuicolas

30.12.2022

Articulo 2: El
Reglamento
Sectorial tiene por
finalidad fortalecer
el marco juridico
vigente para el
desarrollo de las
actividades de la
cadena productiva
pesquera y acuicola
en materia de
inocuidad, en aras
de proteger la salud

publica.

Articulo 4, Literal 15:
Embarcacion
pesquera:
Infraestructura
pesquera con
certificado de
matricula que se
encuentra autorizada
y equipada para la
pescay, puede
realizar o no,
actividades
relacionadas con la
pesca tales como el
transporte,
almacenamiento,

preservacion y/o

https://cdn.ww

w.gob.pe/uplo

ads/document
[file/4013142/
D.S.%20N%C
2%BA%20020
-2022-
PRODUCE.pd

f.pdf?v=16733

89969

141

Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/4013142/D.S.%20N%C2%BA%20020-2022-PRODUCE.pdf.pdf?v=1673389969

procesamiento de
productos

hidrobiolégicos.
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Decreto
Supremo N°
003-2023-

PRODUCE

Decreto
Supremo
que
establece
disposicio-
nes para los
armadores
de
embarcacion
es
pesqueras
artesanales
con permiso

de pesca

13.05.2022

Articulo 2: El
presente Decreto
Supremo es
aplicable a los
armadores de
embarcaciones
pesqueras
artesanales con

permiso de pesca.

Unica. - Vigencia de
los permisos de
pesca otorgados en
el marco del decreto
supremo N° 006-
2016-PRODUCE:
articulos permisos de
pesca otorgados en
el marco del Decreto
Supremo N° 006-
2016-PRODUCE,
mantienen su
vigencia hasta el 31

de diciembre de

https://busque
das.elperuano

.pe/dispositivo
INL/2177547-

3

Ministerio de
la Produccion

(PRODUCE)



https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2177547-3
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2177547-3
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2177547-3
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2177547-3
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2177547-3

obtenido en
el marco del
numeral 6.2
del articulo 6
del Decreto
Supremo N°
006-2016-
PRODUCE,
establecen
disposicio-
nes
generales
para el
fortalecimien
to de la
pesca

artesanal en

2023, con excepcién
de aquellos que
obtengan su permiso
de pesca en el marco
del articulo 3 del
presente Decreto
Supremo. La
presente disposicion
es aplicable a
aguellos permisos de
pesca que se
otorguen en el marco
de lo establecido en
el numeral 6.2 del
articulo 6 del Decreto
Supremo N° 006-

2016-PRODUCE,
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las cadenas

productivas

respecto de las
solicitudes
presentadas ante la
Direccion General de
Pesca Artesanal del
Viceministerio de
Pesca y Acuicultura
del Ministerio de la
Produccién, hasta la
fecha de publicacion
del presente Decreto

Supremo.
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Ley 31749

Ley que
reconoce la
pesca
tradicional

ancestral y

20.05.

2023

Articulo 1: La
presente norma
tiene por objeto
establecer

disposiciones

Articulo 3. La pesca
tradicional artesanal
es un tipo de
actividad pesquera

realizada con el

https://busque
das.elperuano

-pe/dispositivo

INL/2179664-

1

MINISTERIO

DE LA

PRODUCCIO

N -IMARPE



https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2179664-1
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2179664-1
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2179664-1
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2179664-1
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/2179664-1

la pesca
tradicional
artesanal e
impulsa su
preservacion
dentro de las
cinco millas
maritimas

peruanas

generales para
fortalecer la pesca
artesanal
mejorando la
participacién de los
armadores de
embarcaciones
pesqueras
artesanales y de
sus trabajadores, en
la fase de provision
de insumos de las
cadenas
productivas de los
mercados de
productos

hidrobiolégicos, con

empleo de
embarcaciones
menores o sin ellas,
con predominio del
trabajo manual. Este
tipo de pesca se
realiza en
embarcaciones
artesanales e incluye
Unicamente métodos
no destructivos y
selectivos no
mecanizados para su
ejecucion; es decir,
no utiliza aparejos
navales utilizados en

la pesca industrial,
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los beneficios de la
asociatividad; a
través de la
creacion,
implementacién y
funcionamiento de
Programas Piloto
para el
Fortalecimiento de
la Pesca Artesanal,
por zonas
geogréficas y

recursos.

como redes de
arrastre, palangres,
grandes redes de
cerco ni dragas
hidraulicas, las
cuales no solo
destruyen
ecosistemas
marinos, sino que
también son
practicas poco

selectivas, ...
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Ley N° 30063

Ley de
creacion del
Organismo

Nacional De

10.07.

2013

El Organismo
Nacional de
Sanidad Pesquera

(SANIPES) tiene

Articulo 9: Literal i):
El Organismo
Nacional de Sanidad

Pesquera (SANIPES)

https://www.s
anipes.gob.pe
/normativas/1

0_30063.pdf

Organismo
Nacional de

Sanidad




Sanidad
Pesquera

(SANIPES)

competencia para
normar, supervisar
y fiscalizar los
servicios de sanidad
e inocuidad
pesquera, acuicola
y de pienos de
origen
hidrobiolégico, en el
ambito nacional, asi
como aquellos
servicios
complementarios y
vinculados que
brinden los agentes
publicos o privados

relacionados con el

tiene las siguientes
funciones: Emitir
protocolos de
normas sanitarias
para su
cumplimiento, asi
COMO permisos,
licencias,
autorizaciones y
concesiones en los
ambitos pesquero y

acuicola.

147

Pesquera

(SANIPES)




sector pesca,
enmarcados en las
medidas y normas
sanitarias y
fitosanitarias
internacionales.
Entiéndase que se
encuentra
comprendido dentro
del &mbito del
Organismo Nacional
de Sanidad
Pesquera
(SANIPES) el
procesamiento
pesquero, las

embarcaciones, la

148




infraestructura
pesquera, el
embarque, y otros
bienes y actividades
vinculadas a la

presente Ley

149

Decreto
Legislativo N°

1402

Decreto
Legislativo
gue modifica
diversos
articulos de
la Ley n°
30063, Ley
de creacion
del
Organismo

Nacional De

11.09.2018

Articulo 1.2- La
finalidad del
presente Decreto
Legislativo es
fortalecer al
SANIPES como
Autoridad Sanitaria
en materia de
sanidad e inocuidad

de las actividades

EL Organismo
Nacional de Sanidad
Pesquera (SANIPES)
tiene competencia
para normar y
fiscalizar los
servicios de sanidad
e inocuidad
pesquera, acuicola y
de piensos e

ingredientes de

https://busque
das.elperuano
.pel/dispositivo
INL/1689969-

2

Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)




Sanidad
Pesquera

(SANIPES)

pesqueras y

acuicolas.

piensos de origen
hidrobiolégico y con
destino a especies
hidrobiolégicas, en el
ambito nacional
vinculados que
brinden los agentes
publicos o privados
relacionados con el
sector de la pesca y
acuicultura,
enmarcados en las
medidas y normas
sanitarias y
fitosanitarias
internacionales.

Entiéndase que se
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encuentra
comprendido dentro
del &mbito del
Organismo Nacional
de Sanidad
Pesquera (SANIPES)
el procesamiento
pesquero, las
embarcaciones, la
infraestructura
pesquera y acuicola,
el embarque, y otros
bienes y actividades
vinculados a la

presente ley.
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Resolucion

Ministerial N°

069-2019-

PRODUCE

Modifican
Reglamento
Del Sistema
De
Seguimiento
Satelital
Para
Embarcacio
nes
Pesqueras -

S| -SISESAT

2.03.2019

Unicos La Direccion
General de Pesca
para Consumo
Humano Directo e
Indirecto, en el
plazo de treinta (30)
dias contados al dia
siguiente de
publicada la
presente
Resolucion
Ministerial,
conjuntamente con
la Direccion General
de Pesca Artesanal,
y con el apoyo

técnico de la

https://busque
das.elperuano

.pe/dispositivo
INL/1745974-

1
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Direccion General
de Supervision,
Fiscalizacion y
Sancion en materia
de Pescay
Acuicultura,
remitiran al
Despacho
Viceministerial de
Pesca y Acuicultura,
la propuesta del
Programa segun lo
dispuesto en la
Sexta Disposicion
Complementaria
Transitoria del

Recurso Anchoveta
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para Consumo
Humano Directo,
aprobado por
Decreto Supremo
N° 005-2017-
PRODUCE,
conteniendo como
minimo las
siguientes
consideraciones:
plan general del
Programa,
cronogramay plazo
de ejecucion
sefialando los
objetivos, el

alcance, las
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direcciones de
lineas participantes
y sus
responsabilidades,
condiciones a bordo
gue deben observar
los titulares de las
embarcaciones
sujetas al
Programa, plan de

cierre del Programa.
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Decreto
Supremo N°
010-2019-

PRODUCE

Aprueban el
Reglamento
de la Ley N°
30063, Ley
de Creacion
del
Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)

14 .07.

2019

Articulo 1: El
Reglamento tiene
por objeto
establecer las
disposiciones
reglamentarias de la
Ley 30063, Ley de
Creacion del
Organismo Nacional
de Sanidad
Pesquera
(SANIPES) con la
finalidad de
establecer
instrumentos de
idoneos en aras de

proteger la salud

Infraestructuras
pesqueras:
Embarcaciones
pesqueras de mayor
y menor escala y
artesanales, las
infraestructuras de
desembarque, los
vehiculos de
transporte de
productos
hidrobiolégicos, las
plantas de
procesamiento
(artesanal e
industriales a

excepcion de las

https://busque
das.elperuano

.pe/dispositivo
INL/1788547-

3

156

Organismo
Nacional de
Sanidad
Pesquera

(SANIPES)



https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1788547-5
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1788547-5
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1788547-5
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1788547-5
https://busquedas.elperuano.pe/dispositivo/NL/1788547-5

publica y asegurar
el estatus sanitario
de la zona y/o
compartimento
donde se
encuentran los
recursos

hidrobiolégicos.

plantas de piensos),
los almacenes de
productos
hidrobiolégicos; y
aguellas en las que,
indistintamente, se
extraiga o recolecte,
transporte,
desembarque,
manipule, produzca,
procese, almacene,
descargue, distribuya
0 comercialice entre
otras actividades, a
los productos

hidrobiolégicos.

157




Resolucion de
Presidencia
Ejecutiva N°
007-2021-

SANIPES/PE

Aprueban
formulario
Unico para
procedimien-
to del TUPA
del
Organismo
Nacional De
Sanidad
Pesquera
(SANIPES) y
los modelos
estandar del
manual de
higiene y
saneamiento

y del manual

30.01.2021

Articulo 1:
Apruébese el
Formulario Unico
para el
procedimiento
TUPA N° 23 del
Texto Unico de
Procedimientos
Administrativos -
TUPA del
Organismo nacional
de Sanidad
Pesquera
(SANIPES),
aprobado por
Decreto Supremo

Na 025-2015-

Emisién de protocolo
técnico para
autorizacion de
instalacion:
desembarcaderos
pesqueros
artesanales (DPAS),
muelles, sistemas de
descarga y puntos de
descarga de
moluscos bivalvos y
centros de
depuracion y

desarenado

Emisién de protocolo
técnico para

autorizacion temporal

https://www.g
ob.pe/instituci
on/sanipes/no
rmas-

legales/16051
46-007-2021-

sanipes-pe
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de buenas
practicas de
manipula-
ciony
preservacion

a bordo

PRODUCE, a fin
gue los
administrados
hagan uso del
mismo en las
solicitudes referidas
a la habilitacion
sanitaria de
embarcaciones
pesqueras
artesanales y/

molusco bivalvos.

de instalacion de
puntos de descarga
en areas remotas de
moluscos bivalvos
vivos de bancos

naturales

Emision de Protocolo
Técnico para
Habilitacion Sanitaria
de ... plantas de
procesamiento
primario o artesanal
y elaboracién de

piensos.

Emisién de protocolo
técnico de

ampliacion a nuevos
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productos para
plantas ..., plantas de
procesamiento

primario artesanal ...

Emisiéon o ampliacién
de protocolo técnico
para habilitacién
sanitaria para
Desembarcaderos
Pesqueros
Artesanales (DPAS),
muelles, sistemas de
descarga, puntos de
descarga para
moluscos bivalvos

Vivos.
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Emisién de protocolo
técnico para
habilitacion sanitaria
de transporte
terrestre de
productos pesqueros
y acuicolas
(vehiculos
isotérmicos,
refrigerados y/o

congelados)

Emision de protocolo
técnico para permiso
de pesca de
embarcaciones

artesanales de la
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pesca y/o de

moluscos bivalvos

Emisién de protocolo
técnico para
habilitacion sanitaria
de embarcaciones
artesanales de la
pesca y/o de

moluscos bivalvos

Nota: elaborado en base a la informacidn disponible en los portales web de transparencia de los ministerios y gobierno peruano.



