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RESUMEN EJECUTIVO

La Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos es la entidad rectora del
Estado que ve todo lo concerniente a la introduccion de Alimentos al Territorio
panamefio. Desde su invencion en 2006 se creé una plataforma que es la que
actualmente se utiliza para ver el cumplimiento y dar el seguimiento de todos
los alimentos que ingresan al pais, tiene la casilla del Laboratorio que efectua
el andlisis, nombre del alimeto, clasificacién y legislacién, sin embargo ante los
cambios de partidas arancelarias, cambios de Legislaciones que afectan los
parametros, categorias de riesgos y limites maximos de referencia; prima la
necesidad de actualizar esta base de datos, que sea acorde con el mundo
globalizado y automatizarlo, con el fin que se reduzcan los tiempos de
respuesta y se tengan mayores controles tanto en vigilancia, como en
evaluacion de la conformidad.

Es por eso que este trabajo de proyecto final de graduacion tiene como objetivo
evaluar el conjunto de normas para seleccionar aquellas legislaciones que
estén vigentes en una categoria de alimentos especifica.

En este ejercicio analizaremos la categoria arancelaria y la categoria de
alimento en la que clasifica el producto para diferenciar un alimento de un grupo
de alimentos segun fracciones similares; y una vez culminado este proyecto,
usaremos este consolidado para aplicar la evaluacion de conformidad y mejorar
el monitoreo y vigilancia de los puntos de ingreso.

El desarrollo de este PFG, se lleva a cabo este PFG, cuya metodologia se
efectua consultando bases de datos de las distintas normas nacionales e
internacionales, desde la Constitucion, Tratados de Libre Comercio, Uniones
Aduaneras, Reglamentos Técnicos, Decretos, Resueltos y Requisitos;
siguiendo la jerarquia de la piramide de Kelsen, para tener en el consolidado
aquella disposicion vigente que rige sobre un producto; también analizando la
prevalencia de las disposiciones legales especificas sobre las generales, para
seleccionar la disposicion legal mas apta. Una vez realizado esto, en la tabla
gue se desarrolla, figurara el limite maximo de referencia, con el parametro a
analizar y su legislacion vigente. Luego en otra columna, se procede a ingresar
las partidas arancelarias de la plataforma SIGA de la Autoridad Nacional de
Aduanas para cada familia de Alimento, esta categoria de Alimentos esta
determinada por el Codex Alimentarius.

Esta integracion da como resultado el Consolidado de la Actualizacion de Base
de Datos del SISNIA, que posee cuatro columnas que se manejan a lo interno;
la primera del laboratorio que se realizard el analisis (LSV, IEA, LCRSP,
Laboratorio de AUPSA) ; la segunda la partida arancelaria (obtenida del SIGA),
la tercera el alimento que se va a importar (extraido desde la base de Registro
Sanitario por el Importador), cuarta la categoria de alimento (en base a Codex),
mas las tres Ultimas que son utilizadas abiertamente, como requisitos de
importacion: la de limite maximo de referencia, la de legislacion aplicable y el
link de la reglamentacion.

viii



Dentro de los beneficios de la plataforma, es que nos ayuda a dar respuestas
concretas, reduciendo los errores, brindando un servicio rapido, eficaz y
confiable, aparte de que no solo es una herramienta para la vigilancia, sino que
es una herramienta transparente (que, al ser impersonal, reduce los conflictos
de intereses), que sirve tanto para los funcionarios como los usuarios.

Se conluye que la Actualizacion de la Plataforma Digital que es muy importante
debido a que nos brinda la facilidad de vigilar eficazmente y que llevara a
Panamé y la AUPSA como uno de los puntos mas importantes de Control
Sanitario en cuanto a la gestion de Inocuidad de Alimentos. La ventaja que tiene
esta plataforma es que reducira los tiempos de respuesta, y permite ofrecer un
mejor servicio, ya que diferencia un alimento de un grupo de alimentos seguin
fracciones similares, aparte que permite tener la legislacion vigente y con mayor
jerarquia dentro de la pirdmide de Kelsen.

Por dltimo se recomienda verificar el correcto funcionamiento de la aplicacion,
haciendo pruebas falsas, y subiendo legislaciones no vigentes, con el fin que
alerte y evite que hayan ciberterrorismos; para asi brindar siempre las
legislaciones actualizadas en todo momento; asi como mantener el contacto
con los funcionarios de Aduanas, con el fin de retroalimentar y mantener los
cadigos informaticos de la plataforma SIGA, con el fin de tener unido los
aranceles con las legislaciones, catapultando la AUPSA como una entidad que
vigila y brinda respuestas rapidas.






CAPITULO I: INTRODUCCION DEL PFG

1.1) Antecedentes

La Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos como entidad rectora del
Estado en cuanto a la importacion de alimentos utiliza parametros técnicos y
cientificos para la introduccion de productos al pais. Desde el 2006 se maneja
con una base de datos cuya plataforma no es del todo automatizada y ha
caido en demora en los tiempos de respuestas cuando hay temporadas altas
de introduccién de alimentos, sobre todo cuando se acercan las fiestas
navidefias. Tales demoras se deben a que las legislaciones no estan
actualizadas y que el sistema de aranceles ha cambiado la cantidad de cifras,
lo cual se ha reclasificado los alimentos en distintas categorias; lo cual al
inicio era una Autoridad muy eficiente, pero ahora en la gestiéon de este
gobierno se ha doblado el esfuerzo para regresar no solo al estandar que
tenia la Institucién, sino que quiere convertirla en la Institucion modelo de la
region; digitalizando y moviéndonos dentro del mundo globalizado con la mas
alta tecnologia, para mejorar los sistemas sanitarios y fitosanitarios en cuanto
a la vigilancia y control.

Para esto se estan evaluando varios proyectos, entre estos, la actualizacion
de legislaciones, uniéndolas con la plataforma SIGA y llevarlas a una
plataforma digital control, para manejar y gestionar todos los movimientos
con el Sistema de notificacion (SISNIA), tomando en cuenta los programas

Sanitarios y las normativas de Inocuidad de Alimentos.

1.2) Problemética

Actualmente la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos-AUPSA, se
maneja con una base de datos que data desde el 2006, que no ha sido
actualizada, la misma tiene los siguientes problemas siguientes problemas:
- Demora en el tiempo de respuesta

- Anacronismo en las Legislaciones y la desorganizacion de las mismas



- Sistema de fracciones arancelarias desactualizado, actualmente tienen
dos (2) cifras mas.

- Sistema no integrado y funcional, lo cual no es apta para la vigilancia y la
evaluacion de la conformidad

1.3) Justificacién

La Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos es una entidad que vela
por la seguridad alimentaria de nuestros consumidores. En vista de esto, y
en base a las Politicas de la Institucion con miras a mejorar los tiempos de
respuesta, establecer programas agiles, y eficaces; ha utilizado métodos

digitales en otras areas para mejorar dichos tiempos de respuesta.

El proyecto de Actualizacion Digital de las Legislaciones y Fracciones
Arancelarias, es una compilacién que servira como un manual o guia digital,
para los funcionarios de nuestra institucion, impactara sobre los siguientes
Departamentos o Direcciones (Registro, Analisis, Normas, Verificacion), las
cuales de seguro mejorara la operatividad de las funciones, al ser un
compendio integrado de varias variables que al final detectardn que
fracciones arancelarias aplican por categoria de alimento, asi como su

Legislacion y la lista de parametros de andlisis de laboratorio.

Impactara sobre los procedimientos de evaluacién de la conformidad y los de
monitoreo Yy vigilancia, debido a los cambios de las disposiciones legales, y
la integracion de Panama a SIECA.

1.4) Objetivo General
Crear el Consolidado de Legislaciones y Fracciones Arancelarias para
construir un modelo &gil y eficaz de evaluacion de conformidad de alimentos

importados a Panaméa



1.5) Objetivos Especificos

Evaluar el conjunto de normas para seleccionar aquellas legislaciones que
estén vigentes en una categoria de alimentos especifica.

Incluir la categoria arancelaria y la categoria de alimento en la que clasifica
el producto para diferenciar un alimento de un grupo de alimentos segun
fracciones similares. (Sera demostrada la inclusion de este punto en los
anexos, con los printscreen de la plataforma actual)

Usar este consolidado para aplicar la evaluacion de conformidad y mejorar

el monitoreo y vigilancia de los puntos de ingreso.

1.6) ¢Qué y para qué? de los objetivos

La actualizacion del consolidado de legislaciones y fracciones arancelarias
aplicables a la evaluacion de la conformidad de los alimentos importados en
Panama es un proyecto enfocado en modernizar al Estado panamefio en lo
concerniente a la introduccién de alimentos al territorio nacional, a la dinamica
del comercio internacional y a la necesidad de contar con instituciones
modernas, agiles y eficientes, bajo parametros y procedimientos unificados
para la introduccion de alimentos, procurando mejor y mayor coordinacion en
la vigilancia sanitaria y fitosanitaria en el pais, bajo adecuada capacidad de

respuesta en casos de emergencias.



CAPITULO Il. MARCO TEORICO DEL PFG

La inocuidad de los alimentos engloba todas las acciones que garantizar la
maxima seguridad posible de los alimentos. Las politicas y actividades que se
realizan para alcanzar dicha meta deberan de abarcar toda la cadena alimenticia,
desde la produccion al consumo. O del campo a la mesa, como suele decirse.
Los Gobiernos deben velar por que se garantice la inocuidad, verificando y
haciendo todo lo posible para llegar a tal objetivo. Por eso en AUPSA tienen una
plataforma que engloba todo lo relacionado a proteger la salud alimentaria del
pueblo panamefio. Dicha plataforma es el SISNIA.

El SISNIA (Sistema de Notificacion de Importacion de Alimentos) es una
plataforma que inicia en 2006 bajo el Decreto Ley 11, de 22 de febrero de 2016,
con la creacion de la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos. En ella
encontraremos la notificacion del producto a importarse, la partida arancelaria a
la que pertenece, categoria del alimento, andlisis realizables, legislacion y
registro del alimento, con su respectiva foto; todo esto son parametros que
utilizan los funcionarios de AUPSA, para velar que el alimento que ingresa al
pais, es seguro su consumo, ademas que nos brinda datos de fechas de

importacion, la cual sirve para velar también por la seguridad alimentaria del pais.

Durante estos 12 afos, han cambiado ciertas disposiciones legales tanto
nacionales, como internacionales, Panama se ha integrado en algunas
disposiciones con Centroamérica en la creacion de los RTCA, aparte que ha
firmado convenios y tratados multilaterales, cuyo impacto en la Plataforma ha
dejado descubierta la falta de evaluacion de riesgo desde hace 12 afios, donde
hay patégenos que antes no se contemplaban y ahora si, asi como nuevas
técnicas y compuestos de plaguicidas, que los laboratorios, ni las legislaciones
nacionales e internacionales habian sido contempladas para su inclusién en el
SISNIA, y multiples aspectos que han obligado a actualizar dicha plataforma,
para que sea automatizada, ya que se estaba llevando de una forma
semiauténoma y es por esto que presentamos este proyecto final, producto del
esfuerzo por automatizar esta plataforma, la cual reduce el trabajo hombre en



esa area, para enfocarlos en otras necesidades de la institucion; donde se
manejara integradamente con las disposiciones de Gaceta Oficial, y posterior
analisis basandonos en la piramide de Kelsen.

La piramide de Kelsen no es mas que el ordenamiento juridico- jerarquico, que
determina cual es la disposicion legal es la que predomina y regird en un tema
en especifico. La Constitucion Politica de Panama es la prevalente ante cualquier
eventualidad, seguido de los Convenios y Tratados Internacionales, Leyer,
Decreto Ley, Decreto Ejecutivo, Reglamento Ténico, Normas Técnicas etc.

Este proyecto consiste en actualizar la base de Datos de la plataforma SISNIA,
y su integracion con el SIGA, cuyo producto final, es la base fundamental de uso
comun en las tres Direcciones Administrativas de AUPSA (DINAN, DINAVE y
DINACAI); para que asi puedan hacer cada una de sus funciones extrayendo lo
que diriamos “el curriculum vitae del alimento”, para sacar la informacioén

necesaria del producto.

Para esto se ha tomado en cuenta todas las aristas: riesgo a la salud publica,
riesgo para la proteccion del patrimonio vegetal y animal; lo hemos categorizado
y le hemos dado un documento completo con un valor agregado a lo que se
desea tener dentro de la plataforma. Se quiere actualizar la partida arancelaria
(integracidon del SIGA), aparte afiadir la Legislacion, Limite de referencia,
categoria del alimento; todo esto haria una plataforma de vanguardia que vela

por la seguridad alimentaria e inocuidad de los alimentos que ingresan al pais.

2.1) Elementos y variables a considerar en el estudio

Dentro de las variables podemos encontrar las siguientes:

a) Seguimiento de Partidas Arancelarias, se realizaran de acuerdo a la
categoria de riesgo; que seran descritas a continuacion.

e Categorias de riesgo para la proteccion del patrimonio vegetal (va de 1 a 3;

siendo el 1 minimo y 3 alto riesgo).

e Categorias de riesgo para la proteccidn de la salud publica (va de 1 a 3; siendo

el 1 minimo y 3 alto riesgo).



Categorias de riesgo para la proteccion del patrimonio animal (va de 1 a 3;

siendo el 1 minimo y 3 alto riesgo).

Sistema Armonizado de Aranceles bajo la plataforma automatizada (SIGA) de

la_Autoridad Nacional de Aduanas, basados en la lista de aranceles de la

Organizacion Mundial de Aduanas (OMA), para categorizar el producto y tirar
estadisticas mundiales de entradas a los diferentes paises. El sistema
armonizado es un modelo para la nomenclatura de productos desarrollado por
la Organizacion Mundial de Aduanas. Su finalidad es la creacion de un
estandar multi-proposito para la clasificacion de los bienes que se comercian
a nivel mundial. Actualmente esta en uso por mas de 200 paises como base
definitoria para el cobro de impuestos de importacion. También es utilizado
para la recoleccion de estadisticas de comercio internacional, establecimiento
de politicas arancelarias, manejo de reglas de origen, monitoreo de productos
controlados entre otros.

b) Clasificacién del alimento: Le dara una mayor informacién, sumada a la

de la fraccién arancelaria, sobre cual es el producto en mencion. Es lo
mas cercano a lo que estamos acostumbrados en cuanto a la
nomenclatura. Se tomara como base la categorizacion del Codex
Alimentarius 192-1995; en ella se hace el sistema de clasificacion de
alimento, que es de caracter jerarquico, lo que significa que se reconoce
dicha disposicion mandatoria el limite méximo permitido en toda la
categoria o subcategoria.

c) Limite maximo de referencia (LMR): variara de acuerdo a la legislacion

prevalente segun piramide de Kelsen.

2.2) Relacion entre variables y teorizacién

Las tres variables estan totalmente compenetradas unas con otras, ya que el
limite maximo de referencia se ve afectada por la legislacion que se tome en
consideracién, y para eso ha tenido que existir un estudio de riesgo previo,
realizado por organismos nacionales e internacionales, tomando en cuenta la

salud publica, la salud animal y la sanidad vegetal, que categoriza los alimentos



dentro de un grupo de alimentos, y que para ser importados deben estar dentro
de una partida arancelaria, para agruparlos dentro de la parte comercial.
Integrando lo que es la mision y vision de la Autoridad que es garantizar la
seguridad alimentaria y la inocuidad de alimentos. Todo integrado dentro de
una plataforma, que ya existia, pero que con esta integracion se compacta y
abarca todas las bondades antes mencionadas.

Para la seccion de las categorias de riesgo del patrimonio vegetal, se utilizaran
las disposiciones interpuestas en la Convencién Internacional de Proteccion
Fitosanitaria (CIPF). En cuanto la de Salud Publica se utilizaran las
disposiciones generales del Codex Alimentarius, y la Organizacion Mundial de
Salud. Las del patrimonio animal estan interpuestas en la OIE. También se
tomaran como referencias la FDA, USDA, UE, JECFA,; asi como las del
MINSA-DEPA y las resoluciones emitidas por AUPSA, sumado a las Leyes
tanto nacionales como internacionales en cuanto a la inocuidad de alimentos y
la defensa de la salud publica.

Las categorias de aranceles se tomaran de las tablas armonizadas de la
plataforma SIGA de la Autoridad Nacional de Aduanas, basadas en las
categorizaciones de la Organizacion Mundial de Aduanas. La categorizacion de

los alimentos se tomara en cuenta basandonos en la del Codex Alimentarius.

Los limites maximos de referencia se tomaran de las legislaciones vigentes y

prevalentes segun piramide de Kelsen.

2.3) Marco Referencial o Institucional

Como marco referencial vamos a utilizar las legislaciones, resueltos o los
requisitos y disposiciones legales sobre los cuales se va a importar un producto,
y que debe cumplir obligatoriamente. Estas siguen la jerarquia juridica de la

piramide de Kelsen. (Organizacion Mundial de Comercio).

Dentro del marco Institucional la Autoridad Panamefia de Seguridad de

Alimentos (AUPSA) tiene la visién de ser una entidad que garantiza a los



consumidores la introduccién de alimentos de calidad, libres de plagas y
enfermedades, basado en criterios estrictamente cientificos y técnicos; como
mision la Autoridad tiene la mision de asegurar el cumplimiento y la aplicacién
de las leyes para la seguridad de los alimentos introducidos, en beneficio de los
consumidores utilizando los métodos cientificos técnicos sobre los principios de

equidad y transparencia.
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Ilustracion 1 Organigrama de la AUPSA
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2.4) Teoria de Inocuidad de Alimentos

En la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos se comprometen con una
gestion que asegure el cumplimiento de los requisitos sanitarios y fitosanitarios,
y los procedimientos establecidos para la introduccién de alimentos
importados de consumo humano y animal; en aras de proteger la salud humana,
el patrimonio animal y vegetal del pais, a través de la normalizacion y vigilancia;
apoyandonos en un sistema de gestion de la calidad y la mejora continua de

todas nuestras actividades.

Las auditorias e inspecciones que realiza la Autoridad Panamefia de Seguridad
de Alimentos (AUPSA) para la aprobacion/renovacion de establecimientos,
cadenas de produccién y/o plantas procesadoras que exportan alimentos para
consumo humano y animal hacia la Republica de Panama; se realiza como parte
de las funciones que tiene el Departamento de Evaluaciones de la Direccion de
Normas de la Autoridad, ésta establece las medidas sanitarias y fitosanitarias en
base a las leyes vigentes, acuerdos y convenios o tratados internacionales
ratificados, asi como su andlisis de riesgos de los alimentos como requisito de
importacion. Algunos de los alimentos categorizados como alto riesgo que
requieren aprobacion son los de origen animal, como por ejemplo céarnicos,
lacteos y preparados para animales; ya que los mismos requieren de elegibilidad

de pais por el estatus sanitario del pais interesado.

Este soporte legal que utiliza DINAN, es el compendio de legislaciones, que
contendra la informacién general sobre seguridad alimentaria, salud puablica y
todo lo relacionado a inocuidad de alimentos. (OMC, 2017). En este compendio
de Legislaciones, tomaremos como base las disposiciones de las tres hermanas
(CIPF, OIE y Codex Alimentarius), asi como Normas regionales como las de FDA
y UE, aparte las disposiciones legales de Panama (Constitucion, Leyes,
Decretos y Resoluciones, basandonos en la pirdmide de Kelsen).

Commented [RCA3]: Debe ampliarse més la teoria de
Inocuidad alimentaria que es codex que comprende xq es
importante y asi con todas las nosrmas que se hace
referencia.
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CAPITULO Ill MARCO METODOLOGICO DEL PFG

Para llevar a cabo este documento, se realizd una detallada recopilacion de
datos, la cual se ha dividido en 3 etapas; consultar las distintas normas
nacionales e internacionales (Imes y 1 semana), analizar la prevalencia de
las mismas segun piramide de Kelsen (1 mes y 3 semanas) y la extraccion
de datos, tanto del compendio de legislaciones (para categoria de alimento y
limite maximo de referencia para los parametros de analisis), como la de la
plataforma SIGA (1 mes). Es decir que el trabajo completo ha tenido una
duracion de 4 meses. Para mayor detalle de los tiempos y la extraccion de
datos, en la pagina 13 de este PFG esta resumido en el cuadro EDT.

Para evaluar el conjunto de normas se ha consultado la Gaceta Oficial, la
pagina del MICI pare ver los reglamentos técnicos, nos hemos apersonado al
MINSA y MIDA, para ver los Decretos Ejecutivos, seguido de la consulta
digital del Codex, CIPF y OIE, para hacer una base de datos que contengan
las legislaciones que estén vigentes en una categoria de alimentos
especifica, para esto se realizaran las siguientes actividades, para determinar

su prevalencia:

Consultar las distintas normas nacionales e internacionales, desde la
Constitucion Politica Panameria en los articulos relacionados a los alimentos,
Tratados de Libre Comercio (ya sea bilaterl o multilateral), Uniones
Aduaneras, Reglamentos Técnicos (del DGNTI), Decretos (que contengan
disposiciones especificas a los alimentos), Resueltos y Requisitos
(elaborados po la misma AUPSA, para salvaguardar la salud publica);
siguiendo la jerarquia de la piramide de Kelsen (que establece la jerarquia de
todas estas disposiciones legales, para seleccionar la disposicion prevalente
y que se tomara en cuenta para cada alimento en especifico).

Para Legislacién Nacional se consultara la Gaceta Oficial, de igual forma se
corroboraran los datos apersonandonos a la Asamblea Nacional, al Ministerio
de Salud (para los Decretos Ejecutivos), MICI (para los Reglamentos
Técnicos), Direccion Nacional de Normas (para resoluciones de AUPSA).
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Analizar la prevalencia de las disposiciones legales especificas sobre las

generales, para seleccionar la disposicion legal méas apta.

ePara integrar la categoria arancelaria y categoria de alimento en la que

clasifica el producto para diferenciar un alimento de un grupo de alimentos

segun fracciones similares, se haran las siguientes actividades:

» Se sintetizara en base al andlisis de riesgo efectuado, para categorizar el
arancel, este trabajo esta realizado por a Autoridad Nacional de Aduanas,
bajo la plataforma SIGA, cuyas partidas especificas de alimentos seran
extraidas para incluirlas en la plataforma SISNIA.

» Clasificar los alimentos en base a la clasificacion del Codex Alimentarius
estandarizando la plataforma y la categorizacién de los alimentos con las
normas internacionales; pero los requisitos se efectuardn segun las
disposiciones vigentes.

El limite méximo de referencia esta contenido en la legislacion vigente y
prevalente, para esto se hizo un estudio de legislaciones en conjunto con el
Departamento de Asesoria Legal de AUPSA para ver que disposicién Legal
es la aplicable, siguiendo la piramide de Kelsen, ya que los mismos tienen
junto con el Departamento de Cooperacion Internacional, la integracion

interinstitucional con todos los estamentos nacionales e internacionales.

Obtenidos estos tres puntos, se unen, para crear el Consolidado de Alimentos
actualizado, que sera utilizado por todas las Direcciones Técnicas de AUPSA,

para velar por la inocuidad y seguridad de los alimentos.



Estructura Detallada

de Trabajo (EDT)

NOMBRE DEL
PROYECTO:

SUSTENTANTE DEL

PROYECTO:

TUTOR:

1.
Actualizacié
nde
Plataforma
SISNIA,
Compendio
de
Legislacion.
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ACTUALIZACION DEL CONSOLIDADO
DE LEGISLACIONES Y FRACCIONES
ARANCELARIAS APLICABLES A LA
EVALUACION DE LA CONFORMIDAD DE

LOS ALIMENTOS
PANAMA

IMPORTADOS EN

ROGELIO
BORISSOFF

GIANNINA LAVAGNI

A daae
AHTERERE
1.1 Consultar 1.1.1 Rewsar Constltumon_, TLC,
las distintas | COnvenios Internacionales, 1 semana
normas Reglamentos Técnicos, Decretos,
nacionales e | Resueltos y Requisitos
internacional — P
es 1.1.2 Poner los limites maximos de |,
referencia
1.2.1 Seguir la Piramide de Kelsen |1semana
1.2 Analizar
Pre"gfnc'a 1.2.2 Disposicion Especifica de igual |,
legislaciones nivel prevalece sobre general
especificas [1,2.2.1 Sintetizar el analisis en base
sobre . . 3 semanas
al riesgo para categorizar arancel
generales
1.2.2.2 Clasificar los Alimentos en
. . 2 semana
base al Codex Alimentarius
1.3.1 Incluir matriz 1 semana
1.3.2 Incluir Referencia 1 semana
1.3.3 Pardmetro y Limite maximo de
. 1 semana
referencia
1.3 : -
Elaboracién LL-3-4 Hipervinculo de Documento 1semana
de Tablas del
compendio

Total

4 meses y 1 semana
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EJEMPLO PUNTUAL
La secuencia de informacion que tendria el marco tedrico para el proyecto de
La actualizacion del consolidado de legislaciones y fracciones arancelarias
aplicables a la evaluacion de la conformidad de los alimentos importados en

Panama es:

TABLA DE EJEMPLO PUNTUAL

X N° de wvariables

Puntuaciomn: 'T
1. Bajo
O: Mo aplica Lo S
1: Bajo riesgo 2. Mediano
2: Mediano riesgo riesgo
3: Alto riesgo 3 J:i.{etgm

Tabla 1. Esquema de categorizacion de Riesgos (Patrimonio animal, vegetal y
de salud publica). Donde P= es la probabilidad en la que dicho alimento puede

presentar positivos ante posibles casos.
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CAPITULO IV. DESARROLLO DE LOS CONTENIDOS

Tabla de Legislaciones

A continuacidn se detalla la recopilacion de datos, representados por cuadros, que es el compendio de legislaciones con sus
respectivos parametros, los mismos se haran en forma de registro por censos completos de compendios de legislaciones, en
la cual se revisaran las normas nacionales (DGNTI-COPANIT, Leyes, Decreto Ejecutivo del MINSA y MIDA, requisitos sanitarios
y fitosanitarios, etc...) e internacionales (Codex, OIE, CIPF, FDA, UE), aparte se aplicara la base de datos de aranceles

expuestas en la plataforma SIGA de la Autoridad Nacional de Aduanas por categoria de alimentos.

Quedaran registrados de la siguiente forma

Cuadros de Compendio de Legislaciones con los respectivos parametros y limites de referencia

Fuente: Datos Recopilados por el Lic. Rogelio Borissoff

Los cuadros se haran por todas las categorias de alimentos referidas en el Codex Stan 192-1995; también contendra los
aranceles obtenidos del SIGA, seguidamente el alimento en mencioén, la legislacion (prevalente de la piramide de Kelsen) y los
parametros con los limites maximos de referencia.\ En la matriz aparecera el tipo de alimento, en referencia va la disposicién

legal, en parametros de andlisis va el analisis que ha de realizarse, y en documento esta la referencia de donde se obtuvo.

Commented [RCAA4]: Este detalle es importande

mensionarlo al inicio del capitulo de contenido ya que no
queda claro de que se tratan los cuadros hasta el final,

ademas se recomienda apliar mas este detalle.
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Matriz

Referencia

Parametro de Anélisis

Documento

Reglamento Técnico-DGNTI COPANIT

14-2013 (modifico el) Reglamento
Técnico DGNTI-COPANIT
(Panama) 14-432-

2005 (MICI, 2013)

Clasificacion del huevo segun su peso

.gob.pa/imagen
es/pdf/Reglam
ento%20Tecnic
0_
DGNTI%20CO
PANIT%2014-
2013.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/Reglamento%20Tecnico-DGNTI%20COPANIT%2014-2013.pdf

Ovoproductos
(productos
derivados
huevo,
pasteurizados
liquidos,
congelados
deshidratados/
polvo
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Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 241-2013 (modifico la) Norma

Condiciones generales:
Céascara limpia, integra, ausencia de
olores y sabores extrafios.

Ovoscopio: Clara firme y transparente, sin
enturbiamiento, exenta de cuerpos
extrafios. Yema visible, bajo forma de
sombra, de contorno bien definido,

.gob.pa/imagen
es/pdf/aves re

Técnica DGNTICOPANIT pudiendo ser ligeramente alargada, |glamento 14 2
(Panama) 241-2005 achatada y exenta de cuerpos extrafios.|013 12 07 13
Huevos no aptos para consumo humano | pdf
aquellos huevos que: presenten mal olor
0 sabor, estén podridos, presenten la
clara de color verdoso, haber sido
conservados por procedimientos no
autorizados, aquel cuya fecha de
vencimiento ha expirado
Recuento Total de Bacterias: n=5, c=2,
m=5x10"4, M=10"6
del | (ICMSF) Coliformes totales: n=5, c¢=2, m=10,
M=10"3
ufc/g
http://eur-
O/ICMSF y Normas Microbiolégicas | Salmonella: n=5, c=0, m=ausencia en 25 |lex.europa.eu/L
€n | (Europeas) g, exUriServ/Lex
M=ausencia en 25g UriServ.do?uri



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/aves_reglamento_14_2013_12_07_13.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
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=0J:L:2005:33
8:0001:0026:E
S:PDFE

Reglamento CE 2073/05

Enterobacteriaceae:
M=100
ufc/g

n=5, c¢=2, m=10,

http://eur-

lex.europa.eu/L
exUriServ/Lex

UriServ.do?uri
=0J:L:2005:33
8:0001:0026:E
S:PDF

Referencia Parametro de Analisis Documento
Hormonas (ver DE 275 de 1983 para http://www.min

Decreto Ejecutivo No. 275 de 29 de
noviembre de 1983 y Programa Nacional
de Residuos Toxicos (MINSA)

tolerancias)

Antibidticos (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)

sa.gob.pa/sites
/default/files/no

rmatividad/man

Cloranfenicol (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)

Sulfamidas (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)

ual _de leyes
decreto_y_artic
ulos _julio 200
4.pdf

us Coda of Federal
Regulations y Programa
Nacional de Residuos Toxicos

(MINSA)

Campylobacter



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf

Reglamento CE 2073/05 y
Programa Nacional de
Residuos Toxicos (MINSA)

Recuento de colonias aerobias: n=5, c=2,
m=5x10"5, M=5x10"6 ufc/g
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http://eur-

lex.europa.eu/L
exUriServ/Lex

UriServ.do?uri
=0J:L:2005:33
8:0001:0026:E
S:PDFE

Reglamento CE 2073/05 y
Programa Nacional de
Residuos Toxicos (MINSA)

S. aureus: n=5, c=2, m=10"2, M=10"3
ufc/g

http://eur-

lex.europa.eu/L
exUriServ/Lex

UriServ.do?uri
=0J:L:2005:33
8:0001:0026:E
S:PDF

ICMSF y Programa Nacional
de Residuos Toxicos (MINSA)

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=0

Reglamento CE 2073/05

E. coli: n=5, c=2, m=50, M=500 ufc/g

http://eur-

lex.europa.eu/L
exUriServ/Lex

UriServ.do?uri
=0J:L:2005:33
8:0001:0026:E
S:PDF

CODEX STAN 193-1995 (Alimentarius)

Plomo: 0.1 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:338:0001:0026:ES:PDF
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Codex Alimentarius
de Plaguicidas
Alimentos (PLAGUICIDAS)

en

Residuos
los

2,4-d: 0.05 mg/kg
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http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=20

Acetato 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=95

Aldrin y dieldrin 0.2 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=1

Bitertanol 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=20
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=95
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=1
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
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Cipermetrin 0.1 mg/kg
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Ciromazina 0.1 mg/kg
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=144
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=72
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=169

Cletodim 0.2 mg/kg
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Clormequat 0.04 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=156
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
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Deltametrin 0.1 mg/kg
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Diclorvos 0.01 mg/kg
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=15
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=21
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=135
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25

Diflubenzuron 0.05 mg/kg
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Diquat 0.05 mg/kg
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=130
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=27
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=27
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=27
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=27
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=27
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
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Endrin 0.1 mg/kg
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=74
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=32
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=33

Etefon 0.02 mg/kg

26

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=106

Fenamifos 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=85

Fenbuconazol 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=197

Fenpropatrin 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=106
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=85
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=197
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185

27

es/pesticide-

detail/es/?p _id
=185

Fipronil 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=202

Flutolanil 0.05 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=205

Glufosinato-amonio 0.05 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=175



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=185
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=202
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=205
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=175

Heptacloro 0.2 mg/kg

28

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=43

Imidacloprid 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=206

Kresoxim-metilo 0.05 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=199

Lindano 0.005 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=206
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48

29

es/pesticide-

detail/es/?p _id
=48

Metidation 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=51

Metomilo 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=94

Miclobutanilo 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=181



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=48
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=181

Oxamilo 0.02 mg/kg

Piperonil butoxido 7 mg/kg

30

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=126

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p id
=62

Propamocarb 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p id
=148

Propargita 0.1 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=126
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=148
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113

31

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p id
=113

Quinoxyfen 0.02 mg/kg
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Tebufenozida 0.02 mg/kg
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Tiacloprid 0.02 mg/kg
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Tiabendazol 0.05 mg/kg

Clorpirifos-metilo 0.01 mg/kg

Fenbutatin oxido 0.05 mg/kg
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Flusilazol 0.2 mg/kg
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Penconazol 0.05 mg/kg
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Quintoceno 0.1 mg/kg
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Tebuconazol 0.05 mg/kg

Codex
de

Alimentarius
Medicamentos

Residuos
Veterinarios

en Alimentos (VETERINARIOS)

Clortetraciclina/Oxitetraciclina/Tetraciclin
a:

200 ug/kg (musculo), 1200 pg/kg (rifion),
600 pg/kg (higado)
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Diclazuril: 500 pg/kg (musculo), 1000
ug/kg (Grasa/Piel), 2000 pg/kg (rifidn),
3000 pg/kg (higado)
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Carne de Pavo

Flubendazol: 200 pg/kg (musculo), 500
ug/kg (higado)
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Levamisol: 10 pg/kg (musculo); 10 pg/kg
(Grasa), 10 pg/kg (rifién), 100 ug/kg
(higado)
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Codex

de

Alimentarius
Medicamentos

en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Neomicina: 500 pg/kg (grasa); 10000
Hg/kg

(rifidn); 500 pg/kg (higado); 500 pg/kg
(musculo)
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
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Sarafloxacin: 20 upg/kg(grasa); 80 ug/kg
(rifdn); 80 upg/kg (higado); 10 pg/kg
(musculo)
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http://www.fao.

org/fac-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d_id
=53

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT

(Panama)

33-2007 (modifico el
Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) 33-480-
2000) - Carne de aves, pollo,
galina 'y gallo procesado listo
para cocinar  (crudo), entero 'y

en cortes, y sus menudos

Recuento Total Meséfilos Aerdbicos
(ufc/g): £1x106 (Pollo Procesado Crudo,
listo para cocinar), 60% < 1x105 y 100%
<

1 x 106 (Pollo precocido); < 5x105 (Pollo
totalmente cocido)

Salmonella (en 25 g): 23% méx. positivo
(Pollo Procesado Crudo, listo para
cocinar);

12% max. positivo (Pollo precocido);
Ausencia (Pollo totalmente cocido)

E.coli (ufc/g), (NMP/g): <1x103 (Pollo
Procesado Crudo, listo para cocinar);
100%

<1 x 103 y 40% < 1x102 (Pollo
precocido); Ausencia 6 < 3 NMP/g (Pollo
totalmente cocido)

Residuos de Medicamentos Veterinarios
0]
de Plaguicidas (ver carne de aves)

PDFE(DGNTI-
COPANIT33-

2007.pdf)



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=53
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Carnes de Bovinas
Cruda

Recuento Total de Bacterias: n=5, c=2,
m=5x10"5, M=5x10"6 ufc/g

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=ausencia en 10
gv
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https://www.um
.es/casan/docu

mentos/legislac

Reglamento CE 2073/05 (otros | 77 _ . ion/ALIMENTA
productos procesados de aves M=ausencia en 10 g RIA/CRITERIO
no listos para su consumo) E. coli n=5, ¢=2, m=500 ufc/g o cm”"2, | 59520MICROB

M=5000 ufc/g o cm”"2 IOLOGICOS/re

S. aureus: n=5, c¢=1, m=5x10"2,|glamento-

M=5x10"3 2073-2005.pdf

ufc/g

Antibidticos (ver DE 275 de 1983 para

tolerancias)

Cloranfenicol (ver DE 275 de 1983 para

tolerancias)

Metales Pesados (ver DE 275 de 1983

para https://docs.pa
Decreto  Ejecutvo No. 275  de |tolerancias) nama.justia.co
29 de noviembre de 1983 (DECRET0275) | Organo Clorados (ver DE 275 de 1983 | m/federales/de

para cretos-
Programa Nacional de |tolerancias) ejecutivos/275-
Residuos Téxicos (MINSA) Organo Fosforados (ver DE 275 de 1983 de-1983-dec-1-

1983.pdf

para
tolerancias)

PCB'S (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)

Sulfamidas (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)



https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://www.um.es/casan/documentos/legislacion/ALIMENTARIA/CRITERIOS%20MICROBIOLOGICOS/reglamento-2073-2005.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/275-de-1983-dec-1-1983.pdf

Hormonas (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)
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Programa Nacional
Residuos Toéxicos (MINSA)

de

Albendazol: 100 pg/kg (musculo) ; 5000
pg/kg (rifion); 5000 pg/kg (higado); 100
pa/kg (grasa)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=2

Ivermectina: 800 pg/kg (higado); 30 pg/kg
(musculo); 400 pg/kg (grasa); 100 pg/kg
(rifion)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=39

USA Code of Federal

Regulations y Programa | E. coli 0157:H7: ausencia
Nacional de Residuos Toéxicos

(MINSA)

ICMSF y Programa Nacional

de Residuos Toxicos (MINSA)

Salmonella:n=5,¢c=0,m=0

ICMSF

Recuento Total de Bacterias: n=5, c=3,
m=5x10"5, M=10"7
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=2
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=2
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=2
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,1 mg/kg

39

PDF

(CXS 193s 20
15.pdf)

Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Abamectin: 100 pg/kg (grasa); 100 ug/kg
(higado); 50 pg/kg (rifidn)

http://www.fao.
org/fao-who-
codexalimentar
ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=1

Acetato de trembolona:
(higado); 2ug/kg (musculo)

10 pg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=63

Bencilpenicilina/Bencilpenicilina
procainica: 50 ug/kg (higado); 50 pg/kg
(rifidn)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr

ugs/veterinary-
drug-
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=63
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=63
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=63
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detail/es/?d id
=6

Ceptiofur: 2000 ug/kg (grasa); 2000 pg/kg
(higado); 6000 ug/kg (rifién), 1000 pg/kg
(mdsculo)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d_id
=10

Ciflutrin: 200 pg/kg (grasa); 20 pg/kg
(higado); 20 ug/kg (rindon); 20 pg/kg
(musculo)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=15

Cihalotrin: 400 pg/kg (grasa); 20 pg/kg
(higado); 20 ug/kg (rindn); 20 ug/kg
(mdsculo)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr

ugs/veterinary-
drug-
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detail/es/?d _id
=16

Clenbuterol: 0.2 pg/kg (musculo); 0.2
ug/kg (grasa); 0.6 pg/kg (higado); 0.6

ug/kg (rifidn)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=13

Clortetraciclina/Oxitetraciclina/Tetraciclin

a:

260 pag/kg (musculo); 600 pg/kg (higado);

1200 pgrkg (rifion)
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Closantel: 1000 pg/kg (musculo); 3000
Mg/kg (grasa); 1000 ug/kg (higado); 3000
pg/kg (rifdn)
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Danofloxacina: 200 ug/kg (musculo); 100
Mg/kg (grasa); 400 upg/kg (higado); 400
pg/kg (rifidn)
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Deltametrin: 30 ug/kg (musculo); 500
pa/kg (grasa); 50 ug/kg (higado); 50 pg/kg
(rifién)
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Dihidroestreptomicina/Estreptomicina:
600

pug/kg (musculo);600 upg/kg (grasa); 600
pg/kg (higado); 1000 pg/kg (rifidn)
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Diminazina: 500 pg/kg (musculo); 12000
pg/kg (higado); 6000 pg/kg (rifidn)
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Doramectin: 150

Hg/kg
(grasa); 100 pg/kg (higado); 30 ug/kg
(rifién)

10 pg/kg (musculo);
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Eprinomectin: 100 pug/kg (musculo); 250
Mg/kg (grasa); 2000 pg/kg (higado); 300
pg/kg (rifdn)
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Espectinomicina: 500 pg/kg (musculo);
2000 pg/kg (grasa); 2000 ug/kg (higado);
5000 pg/kg (rifdn)
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Espiramicina: 200 pg/kg (musculo); 300
pa/kg (grasa); 600 upg/kg (higado); 300
pg/kg (rifion)
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Febantel/Fenbendazol/Oxfendazol: 100
pg/kg (musculo); 100 pg/kg (grasa); 500
ug/kg (higado); 100 pg/kg (rifidn)
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Fluazuron: 200 pg/kg (musculo); 7000
ug/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 500
pg/kg (rifdn)
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Flumequina: 500 ug/kg (musculo); 1000
ug/kg (grasa); 500 ug/kg (higado); 3000
pg/kg (rifion)
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Gentamicina: 100 pg/kg(musculo); 100
Mg/kg (grasa); 2000 ug/kg (higado); 5000
pg/kg (rifdn)
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Imidocarb: 300 pg/kg (musculo); 50 ug/kg
(grasa); 1500 ug/kg (higado); 2000 ug/kg
(rifién)
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Isometamidio: 100 pg/kg (musculo); 100
pag/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 1000
pg/kg (rifion)
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=36
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=38

Ivermectina: 400 pg/kg (grasa); 800 pg/kg
(higado); 30 ug/kg (musculo); 100 pg/kg
(rifidn)
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http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=39

Levamisol: 10 pg/kg (musculo); 10 ug/kg
(grasa); 100 pg/kg (higado); 10 ug/kg
(rifidn)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=40

Moxidectin: 500

Hg/kg
(grasa); 100 pg/kg (higado); 50 ug/kg
(rifién)

20 pg/kg (musculo);

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=43



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=40
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=43

Neomicina: 500 pg/kg (musculo); 500
Mg/kg (grasa); 500 ug/kg (higado); 10000
pg/kg (rifdn)
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http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=44

Pirlimicina: 100 pg/kg (musculo); 100
Mg/kg (grasa); 1000 pg/kg (higado); 400
pg/kg (rifion)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=83

Tiabendazol: 100 ug/kg (musculo); 100
pa/kg (grasa); 100 pg/kg (higado); 100
pg/kg (rifion)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d_id
=60



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=83
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=83
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=83
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=83
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=60
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Tilmicosin: 100 pg/kg (musculo); 100
pg/kg (grasa); 1000 ug/kg (higado); 300
ug/kg (rifidn)
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http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=62

Triclabendazol: 250 pg/kg (musculo); 100
ug/kg (grasa); 850 pg/kg (higado); 400
pg/kg (rifdn)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-

drug-
detail/es/?d id

=65

Zeranol: 2 pg/kg (musculo); 10 ug/kg
(higado)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimentar

ius/codex-
texts/dbs/vetdr
ugs/veterinary-
drug-
detail/es/?d id
=66



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=62
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ICMSF y (REGLAMENTO(CE)1441/2007)

Salmonella: n=5, c¢=0, m=ausencia,
M=ausencia en 25 g

http://coli.usal.
es/webicriterio

s/criterios _micr
o/criterios _micr
of/pdfireglamen
to1441-
2007.pdf

http://coli.usal.
es/web/criterio

s/criterios _micr
o/criterios_micr

o/pdf/reglamen

ICMSF y Reglamento CE | Recuento de colonias aerobias: n=5, c=2, |t01441-

1441/2007 m=5x10"5 ufc/g, M=5x10"6 ufc/g 2007.pdf
http://coli.usal.
es/webl/criterio

Reglamento CE 1441/2007

E. coli: n=5, c=2, m=50 ufc/g, M=500 ufc/g

s/criterios_micr
o/criterios_micr
o/pdf/reglamen
t01441-
2007.pdf

(US.CFR)

E. coli O157:H7: ausencia



http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
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Carnes de Porcinos
Cruda

(OIE) y USA Code of Federal|Material de riesgo especificado (SRM:
Regulations Specified Risk Materials)
Antibidticos (ver DE 275 de 1983 para | http://www.min
tolerancias) sa.gob.pa/sites
Decreto  Ejecutvo No. 275 de|Hormonas (ver DE 275 de 1983 para |/default/files/no
29 de noviembre de 1983 Yy tolerancias) rmatividad/man
Programa Nacional de ual_de leyes
Residuos Toxicos (MINSA) decreto vy artic
Sulfamidas (ver DE 275 de 1983 para |ulos_julio 200
tolerancias) 4.pdf
Albendazol (ver Codex Alimentarius para
Programa Nacional de [tolerancias)
Residuos Toxicos (MINSA) Ivermectina (antihelmintico) (ver codex
alimentarius para tolerancias)
http://coli.usal.
es/web/criterio
s/criterios _micr
ICMSF, Reglamento CE|Salmonella:n=5,c=0,m=0 o/criterios _micr
2073/05, Rgto. CE 1441/2007 'y o/pdf/reglamen
Programa Nacional de to1441-
Residuos Toéxicos (MINSA) 2007.pdf
Organo Clorados (ver DE 275 de 1983
para http://www.min
tolerancias) sa.gob.pa/sites
Decreto  Ejecutivo No. 275 de [default/files/no

29 de noviembre de 1983

Organo Fosforados (ver DE 275 de 1983
para

tolerancias) (ver DE 275 de 1983 para
tolerancias)

rmatividad/man

ual_de leyes
decreto_y_artic



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
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http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
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http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/criterios_micro/pdf/reglamento1441-2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/manual_de_leyes_decreto_y_articulos_julio_2004.pdf
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Metales Pesados (ver DE 275 de 1983
para
tolerancias)
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ulos julio 200
4.pdf

ICMSF, Reglamento
2073/05, Rgto. CE 1441/2007

CE

Recuento Total de Bacterias: n=5, c=3,
m=5x10"5, M=10"7

http://coli.usal.
es/web/criterio

s/criterios _micr
o/criterios _micr
o/pdf/reglamen
t01441-
2007.pdf

Reglamento CE

CE 1441/2007

2073/05,

Rgto.

E. coli: n=5, c=2, m=50, M=500 ufc/g

https://www.bo
e.es/doue/2007

/322/L.00012-
00029.pdf

http://coli.usal.
es/web/criterio

s/criterios_micr
o/criterios_micr
o/pdf/reglamen
t01441-
2007.pdf

us Code
Regulations

of

Federal

Cisticercos de Taenia solium: ausencia

Trichinella spiralis: ausencia

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,1 mg/kg

PDF

CXS 193s 20
15.pdf)
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https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
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Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Azaperona: 60 ug/kg (musculo); 60 ug/kg
(grasa); 100 ug/kg (higado); 100 pg/kg
(rifién)

Bencilpenicilina/Bencilpenicilina
procainica: 50 pg/kg (musculo); 50 pg/kg
(higado); 50 ua/kg (rifidn)
Carazolol: 5 pg/kg (musculo); 5 ug/kg
(grasa/piel); 25 pg/kg (higado); 25 pg/kg
(rifién)

Ceptiofur: 1000 pg/kg (musculo); 2000
pg/kg (grasa); 2000 ug/kg (higado); 6000
pg/kg (rifién)
Cihalotrin: 20 pg/kg (musculo); 400 ug/kg
(grasa); 20 pg/kg (higado); 20 pg/kg
(rifién)
Clortetraciclina/Oxitetraciclina/Tetraciclin
a:

200 pg/kg (musculo); 600 pg/kg (higado);
1200 Ma/kg (rifién)
Danofloxacina: 100 ug/kg (musculo); 100
pug/kg (grasa); 50 ug/kg (higado); 200
Hg/kg

(rifién)
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Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Dihidroestreptomicina/Estreptomicina:
600

pg/kg (musculo); 600 ug/kg (grasa); 600
pg/kg (higado); 1000 pg/kg (rifidn)
Doramectin: 5 ug/kg (musculo); 150 pg/kg
(grasa); 100 pg/kg (higado); 30 ug/kg
(rifién)

Espectinomicina: 500 pg/kg (musculo);
2000 ug/kg (grasa); 2000 ug/kg (higado);
5000 pa/kg (rifidn)
Espiramicina: 200 pg/kg (musculo); 300
Mg/kg (grasa); 600 upg/kg (higado); 300
pg/kg (rindn)
Febantel/Fenbendazol/Oxfendazol: 100
Mg/kg (musculo); 100 ug/kg (grasa); 500
pug/kg (higado); 100 pg/kg  (rifdn)
Flubendazol: 10 pg/kg (musculo); 10
Hg/kg

(higado)
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Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Flumequina: 500 ug/kg (musculo); 1000
pg/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 3000
Mg/kg (rifién)
Foxim: 50 pg/kg (musculo); 400 pg/kg
(grasa); 50 pg/kg (higado); 50 pg/kg
(rifidn)

Gentamicina: 100 pg/kg (musculo); 100
pg/kg (grasa); 2000 ug/kg (higado); 5000
Ma/kg (rifién)
Ivermectina: 20 pg/kg (grasa); 15 pg/kg
(higado)

Levamisol: 10 pg/kg (musculo); 10 pg/kg
(grasa); 100 pg/kg (higado); 10 pg/kg
(rifién)

Lincomicina: 200 pg/kg (musculo); 100
Mg/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 1500

pg/kg (rifidn)
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Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Residuos
Veterinarios

Neomicina: 500 pg/kg (musculo); 500
pg/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 10000
ug/kg (rifidn)

Tiabendazol: 100 pg/kg (musculo); 100
pg/kg (grasa); 100 pg/kg (higado); 100
Mg/kg (rifidn)

Tilmicosin: 100 pg/kg (musculo); 100
pg/kg (grasa); 1500 ug/kg (higado); 1000
pg/kg (rifidn)

PDF
(MRL2_2015s.

pdf)

No se permiten colorantes artificiales
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Embutidos

(aves,
porcinos,
etc.)

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT

Ac. Ascérbico <0,05%

Nitratos <0,05%

Nitritos <0,02%

Fosfatos <0,5%

MSG <0,2%

Ac. Sérbico <0,1%

Eritorbato de sodio <0,2%

Recuento total de bacterias: 100 000/g
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http://www.mici
.gob.pa/imagen

g:éanama) 08-241- MAximo es/pdf/R.T-8-
Salmonella: ausente en 25¢g 241.pdf
S. aureus: 1/0,01g maximo
C. perfringens: 5/0,01g maximo
E. coli 0157:H7: 0
Enterobacterias: 10 000/g maximo
L. monocytogenes: 0
C. jejuni: 0
No se permiten colorantes artificiales
Ac. Ascorbico <0,05%
Nitratos <0,05% o
Crudos | poglamento  Técnico  DGNTICOPANIT | Nitritos <0,02% h—tg’t;”";/WWi—néng']
bovinos, g;anama) 08-241- | Fosfatos <0,5% _g_p_g_eS/ df/R.T-8-
MSG <0,2% 241.pdf

Ac. Sérbico <0,1%

Eritorbato de sodio <0,2%

Recuento total de bacterias: 200 000/g



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-8-241.pdf

Maximo

Salmonella: ausente en 10 g

S. aureus: 1/0,01g maximo

C. perfringens: 1/0,001g maximo

E. coli O157:H7: 0

Enterobacterias: 50 000/g maximo

L. monocytogenes: O

C. jejuni: 0
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Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) 34-305-
00, Aditivos: ver Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) de  Embutidos  08-241-
98

No se permiten colorantes artificiales

Humedad: méximo 65% (enlatados),

maximo 60% (no enlatados)

Proteinas: minimo 12%

Grasas: maximo 35%

Carbohidratos: maximo 5%

Cenizas: maximo 3,8%

Fosfatos: maximo 0,5%

http://www.mici
.gob.pa/imagen

Recuento total de bacterias: <100 000/g

Salmonella: ausente en 25g

S. aureus: <1/0,01g

C. perfringens: <1/0,01g

E. coli 0157:H7: 0

Enterobacterias: <10 000/g

L. monocytogenes: 0

C. jejuni: 0

es/pdf/R.T-8-
241 .pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-34-305.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-34-305.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-34-305.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-34-305.pdf

Carne Luncheon

CODEX STAN 89-2015

Nitrito, sales de potasio y/o de sodio 125
mg/kg en total de nitrito, expresados en
nitrito sédico

Acido ascérbico o isoascérbido y sus
sales

de sodio: 500 mg/kg (expresados en
acido

ascorhico)

Glucono-delta-lactona 3 000 mg/kg

Fosfatos (los presentes naturalmente
mas

los afiadidos: 8 000 mg/kg (expresados
en

P205)

(Mono-, di- y poli-) fosfatos de sodio y de
potasio afiadidos: 3 000 mg/kg
(expresados

en P205) solos o mezclados

Eritrosina (Cl 45430) para compensar
pérdida de color (s6lo para el producto
con

aglutinante): 15 mg/kg

Plomo (Pb) 0,5 mg/kg

Estafio (Sn): para productos en envases
de

hojalata 200 mg/kg
Estafio (Sn): para productos en otros
envases 50 mg/kg
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Carne Picada
Curada Cocida

CODEX STAN 88-198

Proteina: 21%m/m minimo

Nitrito, sales de potasio y/o de sodio: 50
mg/kg en total de nitrito, expresado en
nitrito sédico

Acido ascérbico o isoascérbido y sus
sales

de sodio: 300 mg/kg (expresados en
acido

ascorhico)

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) para productos en envases
de

hojalata: 200 mg/kg
Estafio (Sn) para productos en otros
envases: 50 mg/kg
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PDF(CXS 088
S 2015.pdf)

CODEX STAN 193-1995

5 Estafio (Sn) para productos en envases
de

hojalata: 200 mg/kg
Estafio (Sn) para productos en otros
envases

50 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf

ICMSF

Staph. aureus: n=5, c=1, m=10"2,
M=10"

C. perfringens: n=5, c=1, m=10"2,
M=10"

Salmonella: n=10, c=0, m=0



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

USA Code of
Regulations

Federal

L. monocytogenes: ausencia

60

ICMSF

Recuento Total de Bacterias: n=5, ¢=3,
m=5x10"5, M=10"7

Salmonella:n=5,c=0,m=0

Despojos crudos
congelados

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,5 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf

Reglamento CE No. 1441/2007

Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25

91
M=Ausencia en 25 g

http://coli.usal.
es/web/criterio

s/criterios _micr
ofcriterios_micr
o/pdf/reglamen
t01441-

2007.pdf
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Gelatinas
comestibles

Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25

http://www.higi
eneambiental.c

om/sites/defaul

g, t/files/images/p
M=Ausencia en 25 g | df/reglamento-
Aerobios mesdfilos: 1073 ufc/g | ce-2073-2005-
Coliformes (30°C): 0/g | criterios-
Coliformes (44,5°C): 0/10g | microbiologicos
S. aureus: ausencia en 1 g|.pdf
Clostridium  perfringens: 0 ufc/g|http://www.higi
Anaerobios  sulfito  reductores  (sin|eneambiental.c
Decision Comision |produccién  de  gas): 10  ufc/g|om/sites/defaul
1999/724/CE, Reglamento CE |Enterobacterias:  Ausencia en  1g|Ufiles/images/p
2073/05, Rgto. CE 1441/2007 Arsénico: 1 ppm | df/reglamento-
Plomo: 5 ppm | ce-1441-2007-
Cadmio: 0,5 ppm | criterios-
Mercurio: 0,15 ppm | microbiologicos
Cromo: 10 ppm | .pdf
Cobre: 30 ppm | http://eur-
Zinc: 50 ppm |lex.europa.eu/|
Humedad (105 °C) 15 % | egal-
Cenizas (550 °C) 2 % | content/ES/TX
Sulfitos SO2(Reith Williems) 50 ppm |T/PDF/?uri=CE
Pero6xidos (H202) [Farmacopea Europea | LEX:31999D07
1986 (V202)] 10 ppm 24&from=ES
Reg*ppppppppppasddgfpoiuytrewadp’+p | Ac. Ascorbico: 0,05% http://www.mici
p +lamento Técnico DGNTICOPANIT| . . . .gob.pa/imagen
(Panama) DGNTICOPANIT | Nitrato de potasio y/o sodio (crudo- es/pdf/R.T-

62-2001

curado):

62.pdf
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Jamon
cocido

Curado

0,05%
Nitrito de potasio y/o sodio: 0,02%

Fosfatos:0,5%

Glutamato monosoédico: 0,2%

Ac. Sérbico: 0,1%

Eritorbato: 0,2%

Humedad: <77%

Proteinas: >14%

Grasas <15%

Cenizas <3,8%

Recuento total de bacterias: < 1000/g

(crudo-curado), <100000/g

(procesado/prensado)

Salmonella: ausente/10g

S. aureus: 1/0,01g maximo

Clostridium perfringens: 0

E. coli 0157:H7: 0

Enterobacterias: < 50 000 (crudo-curado),
<

10 000 (procesado/prensado)

L. monocytogenes: O

62

C. jejuni: 0
Proteinas de carne en el producto sin|PDF
(Codex-STAN-96-1981) grasa: (CXS _096s_20

=16,5% minimo

15).pdf



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Nitrito, sales de potasio y/o de sodio 125
mg/kg en total de nitrito, expresados en
nitrito sédico

Acido ascérbico o isoascérbido y sus
sales

de sodio: 500 mg/kg (expresados en
acido

ascorbico)

Fosfatos (los presentes naturalmente
mas

los afladidos): 8 000 mg/kg (expresados
en

P205)

(Mono-, di- y poli-) fosfatos de sodio y
potasio afiadidos: 3 000 mg/kg
(expresados

em P205) solos o mezclados

Alginatos de potasio y/o de sodio: 10
mg/kg

Plomo (Pb): 0,5 mg/kg

63

(CODEX-STAN-193-1995)

Estafio (Sn) para productos en envases
de

hojalata: 200 mg/kg
Estafio (Sn) para productos en otros
envases

50 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf
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CODEX STAN 193-1995

Estafio (Sn) para productos en envases
de

hojalata: 200 mg/kg
Estafio (Sn) para productos en otros
envases

50 mg/kg

64

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf

Clenbuterol: 200 ug/kg (grasa); 600 ug/kg
(rindn); 600 pg/kg (higado); 200 pg/kg

Codex Alimentarius - | (masculo) PDF
Carne de Caballo Residuos de Medicamentos | Febantel/Fenbendazol/Oxfendazol: 100 | (MRL2 2015s.
Veterinarios en alimentos ug/kg (grasa); 100 pg/kg (rifidn); 500 |pdf)
Hg/kg
(higado); 100 pg/kg (musculo)
Cod_ex Alimentarius _ - | Diclazuril: 1000 pg/kg (grasa); 500 pg/kg | PDE
Residuos de Medicamentos | (musculo); 3000 ug/kg (higado); 2000 |(MRL2 2015s.
Veterinarios en alimentos ug/kg (rifidn) pdf)
q Codex Alimentarius - Moxidectin: 500 ug/k - 20 ua/kg | PDE
Carne de ciervo / . . oxidectin: Hg/kg (grasa); 20 pg/kg
venado Residuos de Medicamentos | (musculo); 100 pg/kg (higado); 50 pg/kg |(MRL2_2015s.
Veterinarios en alimentos (rifidn) pdf)
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Codex Alimentarius -

Residuos de
Veterinarios en alimentos

Medicamentos

Cihalotrin: 400 ug/kg (grasa); 50 pg/kg
(higado); 20 pg/kg (musculo); 20 pg/kg
(rifion)

Cipermetrina y alfa-cipermetrina: 1000
ug/kg (grasa); 50 ug/kg (higado); 50 pg/kg
(musculo); 50 ug’kg (rifidn)
Clortetraciclina/Oxitetraciclina/Tetraciclin
a

600 pg/kg (higado); 200 pg/kg (musculo);
1200 pa/kg (rindn)
Closantel: 2000 pg/kg (grasa); 1500 ug/kg
(higado); 1500 pg/kg (musculo); 5000
pg/kg (rifdn)

65

PDF

(MRL2 2015s.
pdf)
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Carne de oveja

Codex Alimentarius -

Residuos de
Veterinarios en alimentos

Medicamentos

Deltametrin: 500 ug/kg (grasa); 50 pg/kg
(higado); 30 pg/kg (musculo); 50 pg/kg
(rifidn)

Diciclanil: 200 ug/kg (grasa); 125 ug/kg
(higado); 150 pg/kg (musculo); 125 pg/kg
(rifidn)

Diclazuril: 1000 ug/kg (grasa); 3000 pg/kg
(higado); 500 pjg/kg (musculo); 2000
Hg/Kg

(rifidn)
Dihidroestreptomicina/Estreptomicina:
600

Mg/kg (grasa); 600 upg/kg (higado); 600
pMg/kg (masculo); 1000 pg/kg (rifdn)
Espectinomicina: 2000 pg/kg (grasa);
2000

pug/kg (higado); 500 pg/kg (musculo);
5000

Ma/kg (rifién)
Febantel/Fenbendazol/Oxfendazol: 100
pa/kg (grasa); 500 pg/kg (higado); 100
Mg/kg (musculo); 100 ug/kg (rifidn)
Flumequina: 1000 pug/kg (grasa); 500
Hg/kg

(higado); 500 pjg/kg (musculo); 3000
Hg/kg

(rifién)

Foxim: 400 pg/kg (grasa); 50 pg/kg

66

PDF
(MRL2_2015s.

pdf)




(higado); 50 pg/kg (musculo); 50 pg/kg
(rifidn)

67




68

Levamisol: 10 pg/kg (grasa); 100 ug/kg
(higado); 10 pg/kg (musculo); 10 ug/kg
(rifién)

Moxidectin: 500 ug/kg (grasa); 100 ug/kg
(higado); 50 pg/kg (musculo); 50 pg/kg

(rifién)
) i Neomicina: 500 pg/kg (grasa); 500 ug/kg

Codex Alimentarius ~|(higado); 500 ug/kg (musculo); 10000 |PDE
Residuos de Medicamentos uglkg (rifién) (MRL2 2015s.
Veterinarios en alimentos Tiabendazol: 100 ug/kg (grasa); 100 |RdD

Hg/kg

(higado); 100 pg/kg (musculo); 100 ug/kg

(rifién)

Tilmicosin: 100 pg/kg (grasa); 1000 pg/kg
(higado); 100 pg/kg (musculo); 300 pg/kg
(rifién)

Triclabendazol: 100 pg/kg (grasa); 100
Mg/kg (higado); 100 pg/kg (musculo); 100
pg/kg (rifion)

Norma Técnica DGNTICOPANIT |[NBVT: 25 mg/100 g http://gacetas.
(Panama) 351-98 —|S. aureus: libre procuraduria-
(Fresco) C. botulinum: libre admon.gob.pa/
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P. morgagni: libre

69

Ciguatoxina: libre

Toxina de S. aureus: libre

24291 2001.p
df

Norma
(Panama)

Técnica

351-98

Pescado Fresco y ICMSF

DGNTICOPANIT

Salmonella: n=5, ¢=0, m=0 (la Norma
Técnica DGNTI-COPANIT (Panama) lo
expresa como Salmonella: libre)

http://gacetas.
procuraduria-
admon.gob.pa/

24291 2001.p
df

Norma
(Panama)

Técnica

351-98

Pescado Fresco y ICMSF

DGNTICOPANIT

E. coli: n=5, ¢=3, m=11, M=500 (la Norma
Técnica DGNTI-COPANIT (Panama) lo
expresa como E. coli: libre)

http://gacetas.
procuraduria-
admon.gob.pa/

24291 2001.p
df

Norma
(Panama)

Técnica

351-98

Pescado Fresco y ICMSF

DGNTICOPANIT

V. parahaemolyticus: n=5, c=2, m=10"2,

M=10"3 (la Norma Técnica
DGNTICOPANIT
(Panama) lo expresa como V.

parahaemolyticus: libre)

http://gacetas.
procuraduria-
admon.gob.pa/

24291 2001.p
df

Norma Técnica
(Panama) 351-98
Pescado Fresco;
STAN 165-1989;

STAN 190-1995

DGNTICOPANIT

CODEX
CODEX

Histamina (Clupeidae, = Scombridae,
Scombresocidae, Pomatomidae y
Coryphaenidae): 20 mg/100 g muestra (la
Norma Técnica DGNTI-COPANIT
(Panama) Panamefia establece que debe
estar libre de histamina).

T

F

CXS 165s.pdf

)
PDF

CXS 190s.pdf

~
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Productos
pesqueros
conserva

Oxitetraciclina: 200 ug/kg (musculo de
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Codex Alimentarius Residuos | Pescado) ] PDF
de Medicamentos Veterinarios | Deltametrin: = 30 pg/kg  (misculo  de|(MRL2 2015s.
en Alimentos salmén) pdf)
Flumequina: 500 pg/kg (musculo de
trucha)
PDE
CXS_165s.pdf
)
PDE
CODEX STAN 165-1989; (CXS _190s.pdf
CODEX STAN 190-1995 Parasitos: no mas de 2 por kg de muestra |)

CODEX STAN 193-1995

Metilmercurio Peces no depredadores:
0,5

mg/kg
Metilmercurio
(tiburdn,

pez espada, atlin, lucio, etc.): 1 mg/kg

Peces  depredadores

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf

ICMSF

Recuento Total de Bacterias: n=5, ¢=3,
m=5x10"5, M=10"7

USDA (Bad Bug Book)

Anisakis (no establece limite)

Aeromonas hydrophila (no establece
limite)

Norma
(Panama)
Norma
(Panama)

Técnica

Técnica

DGNTICOPANIT
492-2001,
DGNTICOPANIT
493-2001;

Histamina  (jurel,
sardinas,
tdnidos): 50 ppm

caballa, arenque,

http://gacetas.

procuraduria-
admon.gob.pa/

Arsénico: 0,1 mg/kg

24291 2001.p

Cobre: 10 mg/kg

df
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Norma Técnica
(Panama) 494-2001

DGNTICOPANIT

Estafio: 100 mg/kg

Plomo: 2 mg/kg

Mercurio: 1 mg/kg

Esterilidad Comercial: negativa (Cl.

botulinum y CI. perfringens)

71

http://gacetas.
Pescado procuraduria-
deshidratado, admon.gob.pa/
seco-salado, Norma Técnica DGNTI COPANIT |Humedad: 20-40% | 24115 2000.p
ahumado (Panama) 478-2000 Sal en fase acuosa: 20% df
Aerobios mesofilos (preincub a 17°C,
10d):
10”75 ufc/g
Enterobacterias (preincub a 17°C, 10d): | https://www.bo
Ausencia en 1g e.es/boel/dias/1
ng 15/08/91 2/8/1991 S. aureus (preincub a 17°C, 10d):|991/08/15/pdfs
Ausencia [A27153-
Anchoas en en 1g 27155.pdf
COTEEE Anaerobios (preincub a 17°C, 10d): 104
ufc/g
Toxina de C. botulinum: Ausencia
https://www.bo
e.es/doue/200
Reglamento Listeria monocytogenes | 5/338/L00001-
CE 2073/05 n=5 ¢=0 100 ufc/ g 00026.pdf

CODEX STAN 236-2003

Cloruro de sodio, % en peso, maximo
(referido al p.s.) 15

PDF(CXS 236
s.pdf
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Ceniza insoluble en &cido, % en peso,
maximo (referido al p.s.) 1,5

Histamina: 10 mg/100g

72

Codex
CAC/LMR 02-2015

Alimentarius

Oxitetraciclina (agentes antimicrobianos)
(Langostino gigante Penaeus monodon)

PDF

(MRL2 2015s.
pdf)

Recuento Total de Bacterias: n=5, ¢c=3,
m=10"6, M=10"7

E. coli: n=5, c=3, m=11, M=500

ICMSF Salmonella: n=5, c=0, m=0

V. parahaemolyticus: n=5, c=1, m=10"2,

M=10"3

S. aureus: n=5, c=2, m=10"3, M=10"4

Fosfatos: 10 mg/kg, expresado como

P205,

solos 0 en combinacién (con inclusién de

PDF

fosfatos naturales) _[CXS 0925 pdf
CODEX STAN 92-1981 y | Sulfitos: 100 mg/kg de sulfito en la parte ) :
CODEX STAN 95-1981 | comestible del producto crudo o en la PDE(CXS 095
(camarones congelados | parte —(—S o
rdpidamente crudos o cocidos y|comestible del producto cocido, |T
langosta congelada cruda 0 | expresado
cocida) como S02 solos 0 en combinacién

Sindrome de Taura: negativo
OIE Mionecrosis infecciosa: negativo

Mancha blanca: negativo

Cabeza amarilla: negativo
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Residuos
Veterinarios

Codex Alimentarius
de Medicamentos
en Alimentos

Oxitetraciclina: 200 pg/kg
gigante)

(langostino

P

(MRL2 2015s.
pdf)

T
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Crustacéos cocidos

DGNTICOPANIT
477-2000

Norma Técnica
(Panama)

- Langosta procesada

NBVT: 25 mg/100g

Salmonella spp.: no sefiala limite

S. aureus: no sefala limite

E. coli: no sefiala limite

L. monocytogenes: no sefiala limite

PCB: no sefiala limite

Metales pesados: no sefiala limite

Micotoxinas: no sefiala limite

Colorantes: no sefiala limite

Lubricantes y combustibles: no sefiala

Limite

Medicamentos veterinarios: no sefala
limite

http://gacetas.
procuraduria-
admon.gob.pa/

24115 2000.p
df

Norma DGNTICOPANIT
(Panama) 365-99 -
Camarones procesados

Técnica

NBVT: 25 mg/100g

Salmonella spp.: no sefiala limite

http://www.asa

S. aureus: no sefiala limite mblea.gob.pa/
E. coli: no sefala limite APPS/LEGISP
PCB: no seiiala limite AN/PDF_NOR
Metales pesados: no sefala limtie MAS/2000/200
Micotoxinas: no sefiala limite 0/2000_202 1
Colorantes: no sefiala limite 185.pdf

Lubricantes y combustibles: no sefiala
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http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24115_2000.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24115_2000.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2000/2000_202_1185.pdf

Limite

Medicamentos veterinarios: no sefala
limite

74

Recuento Total de Bacterias: n=5, c=2,
m=5x10"5, M=10"7

E. coli: n=5, c=2, m=11, M=500

ICMSF S. aureus: n=5, c=0, m=10"3
Salmonella: n=10, c=0, m=0
V. parahaemolyticus: n=5, c=1, m=10"2,
M=10"3
Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en
Reglamento 259, gtfassléj/gvl\jvevy\zlé)g
eg _ : .
CE 2073/05 [’:S‘tAe:Zenc'a en 259 onocytogenes | 2/338/L00001-
n=5 c=0 100 ufc/ g L0026.pdf
Fosfatos: 10 mg/kg, expresado como
P205,
solos 0 en combinacion (con inclusion de
fosfatos naturales) PDF
CODEX STAN 92-1981 y | Sulfitos: 100 mg/kg de sulfito en la parte | (CXS_95s.pdf)
CODEX STAN 95-1981 | comestible del producto crudo o en la|PDFE(CXS 92s
(camarones congelados | parte .pdf)
rapidamente crudos o cocidos y|comestible del producto  cocido,
langosta congelada cruda 0 | expresado
cocida) como S02 solos o en combinacién
CODEX STAN 92-1981 -|Ponceau 4R 30 mg/kg, solamente en PDF(CXS_92s
camarones congelados | camarones congelados rapidamente

rapidamente (crudos o cocidos)

sometidos a tratamiento térmico

-pdf)



https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Salmonella: n=5, c¢=0, m=Ausencia en
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https://www.bo

25¢,
Reglamento M=Ausencia en 25 e.es/doue/200
CE 2073/05 . g 5/338/L00001-
Moluscos  crudos, Listeria monocytogenes
L 00026.pdf
refrigerados 0 n=5 ¢=0 100 ufc/ g
congelados ) No se permiten aditivos em calamares|PDF
Codex Stan 191-1995 congelados (CXS_191.pdf)
Norwalk virus (no establece limite)
USDA (Bad Bug Book — ——
( g ) Hepatitis A (no establece limite)
Recuento Total de Bacterias: n=5, c=0,
m=5x10"5
E. coli: n=5, c=0, m=16
ICMSF Salmonella: n=20, ¢=0, m=0
V. parahaemolyticus: n=10, c=1,
m=10"2,M=10"3
Programa Nacional de o . )
Moluscos bivalvos | Monitoreo de Saxitoxina Del | Saxitoxina < 400 unidades Raton
frescos MINSA
y congelados https://www.gr
anada.org/inet/
Reglamento (CE) no 853/2004; wordenanz.nst/
31be323648da
Reglamento CE 2073/05 P ————
o 68b6c1256e28
modificado por Rgto. CE 00645847/c0e
1441/2007 _ 00645847/e0e
Salmonella: n=5, c¢=0, m=Ausencia en|e960838fb5ba
25q, 6c12572a5004

M=Ausencia en 259

60571/$FILE/r


https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
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eglamento853
2004.pdf

E. coli: n=1(muestra conjunta de minimo
10

animales), ¢=0, m=230 NMP/100g de
carne

y liquido intervalvar, M=230 NMP/100 g
de

carne y liguido intervalvar

Coliformes fecales: 3x10”2 ufc/g

https://www.bo
e.es/doue/200
5/338/L00001-
00026.pdf

Biotoxinas marinas:
- Toxina paralizante (PSP): 80 ug eq
saxitoxina/100g

- Grupo de sindrome diarréico (DSP): 160
ug eq ac. ocadaico /kg
- Yesotoxinas (YTX): 1 mg eq
yesotoxina/kg

-Azaspiracidos (AZA): 160 mg eq
azaspiracido/kg

- Toxina amnésica (ASP): 20 mg Ac.
domoico/kg

https://www.bo
e.es/doue/200
7/322/1.00012-
00029.pdf

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 2 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u

ser_upload/live
stockgov/docu



https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
https://www.granada.org/inet/wordenanz.nsf/31be323648da68b6c1256e2800645847/e0ee960838fb5ba6c12572a500460571/$FILE/reglamento853_2004.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Moluscos
Cefalépodos

(pulpos, calamares,

sepias

y nautilus)
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ments/CXS 19
3s.pdf

Reglamento
CE 2073/05

Salmonella: n=5, c¢=0, m=Ausencia en
250,
M=Ausencia en 25¢g

Listeria
n=5 ¢=0 100 ufc/ g

monocytogenes

https://www.bo
e.es/doue/200

5/338/L00001-
00026.pdf

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 2 mg/kg

http://www.fao.
org/fileadmin/u
ser_upload/live

stockgov/docu
ments/CXS 19

3s.pdf

Reglamento
modificado
1441/2007

por

CE

Rgto.

2073/05
CE

Salmonella: n=5, ¢=0, m=Ausencia en
25q,
M=Ausencia en 25g

https://www.bo
e.es/doue/200

E. coli: n=1(muestra conjunta de minimo
10

animales), ¢=0, m=230 NMP/100g de
carne

y liquido intervalvar, M=230 NMP/100 g
de

carne y liquido intervalvar

5/338/L00001-

00026.pdf

https://www.bo
e.es/doue/200

7/322/L.00012-
00029.pdf



http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
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Biotoxinas marinas:
- Toxina paralizante (PSP): 80 ug eq
saxitoxina/100g

- Grupo de sindrome diarréico (DSP): 160
ug eq ac. Ocadaico /kg
- Yesotoxinas (YTX): 1 mg eq
yesotoxina/kg

- Azaspirdcidos (AZA): 160 mg eq
azaspiracido/kg

- Toxina amnésica (ASP): 20 mg A&c.
Domoico/kg"

Matriz Referencia Parametros de Analisis Documento

Densidad relativa a 40°/20°: 0.83 a 0.904
(sebo), 0.896 a 0.904 (manteca de cerdo)

indice de Refraccion: 40°C a 29°C (sebo), | http://www.mic

Grasas animales

Reglamento Técnico DGNTI-COPANIT |32°C a 45°C (manteca de cerdo) i.gob.pa/image
(Sebo y . i
manteca de cerdo) (Panama) 46-2000 Punto de fusion (Wiley): 1.448 a 1.460 nes/pdf/R.T-

(sebo), 1.4488 a 1.4608 (manteca de cerdo) 46.pdf

indice de Saponificacion (mgKOH/g): 190 a
202 (sebo), 192 a 210 (manteca de cerdo)
indice de Yodo (wijs): 32 a 50 (sebo)



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-46.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-46.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-46.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-46.pdf

%de lipidos: 99% min (sebo y manteca de
cerdo)

Humedad: 0,3% max (sebo y manteca de
cerdo)

Materia Insaponificable: 0.3% max (sebo),
10g/kg (manteca de cerdo)

indice de peroxido (meq oxigeno
perdxido/kg): 6.0 max (sebo y manteca de
cerdo)

% acidez (m/m acido oléico): 0.5% (sebo no
refinado), 0.3% (sebo refinado), 0.5%
(manteca de lera), 0.05% (manteca extra y
refinada)

Impurezas: 0.1% (sebo no refinado), 0.5%
(sebo refinado)

Rancidez: negativa (manteca de cerdo)
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Norma Técnica DGNTI
(Panama) 96-2002

COPANIT

Rancidez: exento

Materias extrafias y/o impurezas: exentas

Sustancias grasas: minimo 99%

http://www.asa

mblea.gob.pa/
APPS/LEGISP

AN/PDE_NOR
MAS/2000/200
2/2002 521 2
340.pdf

CODEX STAN 211-1999

Colorantes (excepto en aceites vegetales):
ver Norma

Antioxidantes y sinérgicos: ver Norma

PDF(
CXS 21le 20

15.pdf)



http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2340.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Plomo (Pb): 0,1 mg/kg

Arsénico (As): 0,1 mg/kg
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Codex Alimentarius —  Residuos
de Plaguicidas en los Alimentos

Metidation 0.02 mg/kg

PDF

(al78 24s.pdf)
(PAG. 55)

Reg CE 2073/2005

L. monocytogenes n=5 ¢=0 m=100 ufc/g

https://www.bo
e.es/doue/200

5/338/L00001-
00026.pdf

RD 1011/81 BOE 1/06/81

Salmonella y Arizona (1): 1ufc/50g

Hongos y levaduras lipoliticas (2): 10”2 ufc/g

https://www.bo

e.es/buscar/pd
f/1981/BOE-A-

1981-12421-

consolidado.p
df

- CopEX STAN 153-1958

Aceites Vegetales

Plomo: 0,1 mg/kg

PDF

(CXS 193s 2
015.pdf)

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) DNGTICOPANIT
64-2002

indice de peréxido: 10 meg/L max

http://www.mic
i.gob.pa/image
nes/pdf/R.T-
64.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT

(Panama) 95-2002

Exento de impurezas y productos extrafios,

sedimentos y detritus

http://www.asa

mblea.gob.pa/
APPS/LEGISP

AN/PDE_NOR
MAS/2000/200



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1981/BOE-A-1981-12421-consolidado.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-64.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-64.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-64.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-64.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
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2/2002 521 2

356.pdf
Indice de perdxido: hasta 10 miliequivalente
de oxigeno
activo/kg de aceite (aceites refinados); hasta
15 miliequivalente de oxigeno
activo/kg de aceite (aceites prensados en
frio
y virgenes)
Colorantes: ver Norma
Aromas: ver Norma
Antioxidantes y sinérgicos: ver Norma
Antiespumantes: ver Norma PDE

CODEX STAN 210-1999 Plomo (Pb): 0,1 mg/kg (CXS 210s 2

Arsénico (As): 0,1 mg/kg 015.pdf)

Composicién de acidos grasos: ver Norma

Hierro (Fe): 1,5 mglkg (aceites refinados);
5,0 mg/kg (aceites virgenes)

Cobre (Cu): 0,1 mg/kg (aceites refinados);
0,4 mg/kg (aceites virgenes)

indice de acido: 0,6 mg de KOH/g de aceite
(Aceites refinados); 4,0 mg de KOH/g de
aceite (Aceites prensados en frio vy
virgenes); 10,0 mg de KOH/g de aceite
(Aceites de palma virgenes).



http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/2000/2002/2002_521_2356.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Reg CE 2073/2005

L. monocytogenes n=5 ¢=0 m=100 ufc/g

82

https://www.bo
e.es/doue/200

5/338/L00001-
00026.pdf

Reg. CE 856/2005

Zearalenona 200 ug/kg

http://eur-
lex.europa.eu/l
egal-
content/ES/TX
T/PDF/?uri=C
ELEX:32005R
0856&from=E
S

Codex  Alimentarius

Residuos

de plaguicidas en los alimentos

Cipermetrin 0.5 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=118

Codex  Alimentarius

Residuos

de plaguicidas en los alimentos

Cletodim: 0,5 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p id
=187



https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=118
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187

Aceite de Girasol

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 406-98

Densidad relativa a 20°/agua a 20°: 0.923 a
0.918

Acidez: maximo 0,2% expresada en &c.
Oleico

Indice de Yodo: 143 a 110

Materia Insaponificable: 15g/kg max

Indice de acido o de insaponificacion: 194 a
188 mgKOH/g

Indice de refraccion (40°C): 1469 a 1467

Indice de peréxido (meq oxigeno
peroxido/kg): 10 max

Humedad: 0,2% méaximo

Reaccion Halphen: negativo

Reaccion de Villavechia: negativo

Identificacién aceite de pescado: negativo
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Codex Alimentarius -  Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Permetrin: 1 mg/kg

Procimidona: 0.5mg/kg

Reg CE 856/2005

Zearalenona (toxina de Fusarium): 200
ug/kg de aceite de maiz

http://eur-
lex.europa.eu/l
egal-
content/ES/TX
T/PDF/?uri=C
ELEX:32005R
0856&from=E
S



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES

Aceite de Mani

Codex Alimentarius -  Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Aldicarb: 0.01 mg/kg
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http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=117

Propargita: 0.3 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=113

Codex Alimentarius -  Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Metomilo: 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=94

Propargita: 0.5 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113

Aceite de Oliva

85

es/pesticide-

detail/es/?p _id
=113

CODEX STAN 33-1981 (actualizacién
del 2017)

Indice de peroxidos:
< 20 meq oxigeno activo/kg aceite (Aceites
de oliva virgenes), < 5 meq oxigeno
activo/kg aceite (Aceite de oliva refinado),
< 15 meq oxigeno activo/kg aceite (Aceite

de oliva),
< 5 meq oxigeno activo/kg aceite (Aceite de
orujo de oliva refinado),

< 15 meq oxigeno activo/kg aceite (Aceite
de orujo de oliva)

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/sh-

proxy/en/?Ink=
1&url=https%2
53A%252F%2
52Fworkspace
.fao.org%252F

sites%252Fco
Plomo (Pb): 0,1 mg/kg maximo (virgen, | dex%252FSta
refinado o de orujo de aceituna) ndards%252F
Arsénico (As): 0,1 mg/kg méximo CODEX%2BS
Disolventes halogenados (cada uno): 0,1 TANZﬂ
mg/kg méximo 1981%252FC

XS _033s.pdf

Disolventes halogenados totales: 0,2 mg/kg
méximo

Codex  Alimentarius -  Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Carbarilo 25 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B33-1981%252FCXS_033s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
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detail/es/?p _id
=8

Fention 1 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=39

Kresoxim-metilo 0.7 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=199

Metidation 2 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=51



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=8
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=199
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=51

Norma  Técnica  DGNTICOPANIT
(Panama) 412-98

Densidad relativa a 50°/agua a 20°: 0.891 a
0.899

Indice de Refraccién nD 50°C: 1.449 1.455

Indice de Saponificacion (mgKOH/g): 190 a
209

Indice de Yodo (wijs): 50 a 60

Materia Insaponificable: 12g/kg max

Indice de acido: 10mgKOH/g maximo
(aceite virgen; 0,6mgKOH/g maximo (aceite
no virgen, 0,2% como acido palmitico)

Indice de peréxido (meq oxigeno
peréxido/kg): 10 max

Humedad: 0,2% méaximo

Contenido de jabén: negativo

Reaccién Halphen: negativo

Identificacion aceite de pescado: negativo

Aditivos (colorantes, antioxidantes,
estabilizantes, saborizantes y
aromatizantes):

segun Codex Alimentarius
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Aceite de semilla de | Codex Alimentarius - Residuos

algododn

de plaguicidas en los alimentos

Aldicarb : 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=117
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rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=117

Cihalotrin: 0.02 mg/kg

Cletodim: 0.5 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=187

Dicofol: 0.5 mg/kg

Fenvalerato: 0.1 mg/kg

Metomilo: 0.04 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=94

Permetrin: 0.1 mg/kg

Piriproxifen: 0.01 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
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rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=200

Profenofos: 0.05 mg/kg

Propargita: 0.2 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p_id
=113

Norma Técnica
(Panama) 271-97

DGNTICOPANIT

Humedad: 0,1% méaximo

Punto de inflamabilidad: 150°C minimo

Materia insaponificable: 1,5% maximo

Densidad relativa (20°C/ agua a 20°C): 0.919
a 0.925

Indice de saponificacién (en mg de KOH/ g
de aceite): 189 al95

Indice de refraccion: 1.4720 a 1.4760 (a
25°C); 1.466 a 1.470 (a 40°C)

Titulo (consistencia de acido graso): 20°C a
25°C

Indice de yodo (wijs): 120 a 143



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=200
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=113

Acidez (expresada en porcentaje en masa
de
acido oléico): 0.2% maximo

Indice de perdxido (en meq de oxigeno
peréxido /kg): 1 maximo

Determinacion del color (escala lovibond
con celda de 5 1/4): 2.5 méx (rojo), 25 max
(amarillo)

Identificacion de aceite de

negativo

pescado:

Pruebas de acidez (oxidativa): negativo

Aditivos (colorantes, antioxidantes,
estabilizantes, saborizantes y
aromatizantes):

segun Codex Alimentarius
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Codex Alimentarius - Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Cletodim 0.5 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=187

Clordano 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=187
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
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es/pesticide-

detail/es/?p _id
=12

Heptacloro 0.02 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-
texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=43

Metomilo 0.2 mg/kg

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/codex-

texts/dbs/pestr
es/pesticide-

detail/es/?p _id
=94

Grasas alimenticias
compuestas (mezcla

de

aceites 0 grasas
vegetal y
animal)

Norma Técnica
(Panama) 97-79R

DGNTICOPANIT

Lipidos: 99% minimo

Acidez: 0,125% max (expresado como acido
oléico)

Humedad 0.5% maximo (grasas comestibles
compuestas); 1,0% maximo (grasas usadas
en confiteria=

Punto de fusién (Wiley): 50°C méx

Indice de Perdxido: 6.0 meq de oxigeno
peréxido por kg maximo



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=12
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=43
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=94

Niquel: 4 ppm méx

Recuento de gérmenes comunes: 100 000
maximo / gramo

Aditivos (antioxidantes, emulsificadores y
espesantes, estabilizantes, saborizantes y
aromatizantes): segin Codex Alimentarius
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Norma  Técnica
(Panama)
(margarina)

DGNTICOPANIT
266-97R

Lipidos: 80% minimo

Humedad 16% maximo

Punto de fusién: 40°C max (margarina de
mesa); 42°C (margarina industrial)

Cloruro de sodio: 3% maximo

Niquel: 3 mg/kg méx

Hierro: 1,5 mg/kg méx

Cobre: 0,1 mg/kg méx

Plomo: 0,1 mg/kg méax

Arsénico: 0,1 mg/kg méax

Perdxido: 6 meq de oxigeno peréxido / kg
maximo

Rancidez: negativo

Recuento de Gérmenes comunes: 100/g
max

(preparados con agua); 50 000 /g max
(preparados con coagulo lacteo)

Coliformes totales: 10 / g max

Hongos y levaduras: 20 /g max

Proteoliticos: 50 /g méx




Almidén: 1% max

Cloruro de sodio: 3% max

Aditivos  (colorantes,  saborizante

espesantes,

y

conservadores, antioxidantes, acidificantes,

estabilizantes): segiin Codex Alimentarius
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CODEX STAN 256-2007

Grasa: = 80% (margarina), = 80% (mezclas
de grasas), < 80% (mezclas de grasas para

untar)

Reguladores de Acidez: ver Norma

Agentes Antiespumantes: ver Norma

Antioxidantes: ver Norma

http://www.fao.

org/fao-who-
codexalimenta

rius/sh-
proxy/en/?Ink=

1&url=https%2
53A%252F%2

Colores: ver Norma

Emulsificantes: ver Norma

Conservantes: ver Norma

Estabilizantes y Espesantes: ver Norma

Plomo (Pb): 0,1 mg/kg

Arsénico (As): 0,1 mg/kg

52Fworkspace

.fao.org%252F
sites%252Fco

dex%252FSta
ndards%252F
CODEX%2BS
TAN%2B256-
2007%252FC
XS 256e.pdf

Reg CE 2073/2005

L. monocytogenes n=5 c=0 m=100 ufc/g

https://www.bo
e.es/doue/200

5/338/L00001-
00026.pdf



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B256-2007%252FCXS_256e.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf
https://www.boe.es/doue/2005/338/L00001-00026.pdf

Reg CE 856/2005

Fumonisinas (toxinas de Fusarium): 400
Hg/kg

94

http://eur-
lex.europa.eu/I
egal-
content/ES/TX
T/PDF/?uri=C
ELEX:32005R
0856&from=E
S

RD  3484/2000
(comidas
tratamiento térmico)

BOE

preparadas

12/1/2001
con

Aerobios mesdfilos:
M=105 ufc/g

n=5, c¢=2, m=104,

https://www.bo
e.es/boe/dias/

Coliformes: n=5, c=2, m=10; M=102 ufc/g

E. coli: Ausencia/g

S. aureus: n=>5, c=1; m=10
M=102 ufc/g

Salmonella: n=5, ¢=0; Ausencia en 25 g

2001/01/12/pd
fs/A01435-

01441.pdf

Referencia

Parametros de Anéalisis

Documento



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0856&from=ES
https://www.boe.es/boe/dias/2001/01/12/pdfs/A01435-01441.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2001/01/12/pdfs/A01435-01441.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2001/01/12/pdfs/A01435-01441.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2001/01/12/pdfs/A01435-01441.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2001/01/12/pdfs/A01435-01441.pdf

Aditivos en general

CODEX STAN
(actualizacién del 2017)

192-1995

Presencia y/o cuantificacién de acuerdo a
la

Norma del Codex Alimentarius de Aditivos
cuyo uso se permite en condiciones
especificadas para ciertas categorias de
alimentos o0 determinados productos
alimenticios

95

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/

CXS_192s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 2 ppm (se utiliza como referencia
el

limite establecido para la sal de uso
alimentario)

http://www.fao.org
[fileadmin/user _up
load/livestockgov/
documents/CXS
193s.pdf

CODEX STAN 192-1995

Presencia y/o cuantificacién de acuerdo a
la

Norma del Codex Alimentarius de Aditivos
cuyo uso se permite en condiciones
especificadas para ciertas categorias de
alimentos o determinados productos
alimenticios

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/

CXS_192s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 2 ppm (se utiliza como referencia
el

limite establecido para la sal de uso
alimentario)

http://www.fao.org
[fileadmin/user _up
load/livestockgov/
documents/CXS
193s.pdf



http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Glicerina, sorbitol o|Decreto Ejecutivo 386 de 30 de
propilenglicol noviembre de 2006

Matriz Referencia

Libres de etilenglicol y/o dietilenglicol

Parametros de Analisis

96

https://docs.pana
ma.justia.com/fed
erales/fallos/1-de-
2006-dec-7-
2006.pdf

Documento

CODEX STAN 192-1995

Etilen diamino tetra acetatos: 1000 ppm

Polietilenglicol: 10 000 ppm

Polivinilpirrolidona: 3000 ppm

Benzoatos: 2000 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/

CXS 192s.pdf

Decreto No. 534 de
noviembre de 1971

23 de

Ciclamato: ausencia

Azlcar de cafia

Decreto Ejecutivo No. 467 de 22
de noviembre de 2007

Dicamba: 0,1 mg/kg

http://www.minsa.
gob.pa/sites/defau
It/files/normativida
d/decreto_ejecutiv
0 467 de 7 de
noviembre de 20
07.pdf

DGNTICOPANIT
DGNTICOPANIT

Norma  Técnica
(Panama)

319-82

Exento de microorganismos patégenos

Polarizacion: no menos de 97.0°S.

Humedad: no mas de 0,5%

Cenizas: no mas de 0,04%

Color: no mas de 90 unidades ICUMSA

Almidén: no mas del 3% (a condicion de
gue



https://docs.panama.justia.com/federales/fallos/1-de-2006-dec-7-2006.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/fallos/1-de-2006-dec-7-2006.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/fallos/1-de-2006-dec-7-2006.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/fallos/1-de-2006-dec-7-2006.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/fallos/1-de-2006-dec-7-2006.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf

Azlcar
Especial
sin Refinar

Blanca

no se emplee otro antiaglutinante)

Otros antiaglutinantes: 1,5% méximo

Arsénico (As): maximo 1 mg/kg

Cobre (Cu): maximo 2 mg/kg

Plomo (Pb): méximo 2 mg/kg
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CODEX STAN 192-1995

Carbonato de magnesio: 15 000 ppm

Diéxido de silicio amorfo: 15 000 ppm

Fosfatos: 6 600 ppm

Silicato de aluminio y calcio: 15 000 ppm

Silicato de aluminio y sodio: 15 000 ppm

Silicato de calcio: 15 000 ppm

Silicato de magnesio: 15 000 ppm

Sulfitos: 15 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS_192s.pdf

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) DNGTICOPANIT
05-436-98

Sacarimetro a 20°C: minimo 99.6

Cenizas sulfatadas o conductimétricas en
%:
0.09 maximo

Humedad en %: 0,07 maximo

Azufre (sulfitos) en ppm: 30 méximo

Color en U.l. a 420 nm: 180 maximo

Turbidez en U.l. a 420 nm: 80 maximo

Coliformes totales: <3NMP/g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Coliformes fecales: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <3NMP/g)

http://www.mici.go
b.pa/imagenes/pd
f/IR.T-5-436.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-5-436.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-5-436.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-5-436.pdf

Candida albicans: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <10 ufc/g)

S. aureus: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por <10ufc/g)

Levaduras: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Hongos: < 10 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por Mohos)

Microscopia: negativa

Cobre: 2 ppm maximo

Arsénico: 1 ppm maximo

Plomo: 1 ppm maximo
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CODEX STAN 192-1995

Sulfitos: 15 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS 192s.pdf

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) DNGTICOPANIT
04-310-98

Polarizacién en grados Z a 20°C: minimo
99.4

Cenizas sulfatadas o conductimétricas en
%:
0.13 méaximo

Humedad en %: 0.07 maximo

Azufre (sulfitos) en ppm: 50 méximo

Color en U.l. a 420 nm: 400 maximo

Turbidez en U.l. a 420 nm: 200 maximo



http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf

Coliformes totales: <3NMP/g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Coliformes fecales: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <3NMP/qg)

Candida albicans: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <10 ufc/g)

S. aureus: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por <10ufc/g)

Levaduras: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Hongos: < 10 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por Mohos)

Bacterias mesofilicas: < 200 ufc/10g

Microscopia: negativa

Cobre: 2 ppm maximo

Arsénico: 1 ppm méaximo

Plomo: 1 ppm méximo
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CODEX STAN 192-1995

Sulfitos: 15 ppm

http://www.fao.org
[gsfaonline/docs/
CXS 192s.pdf

AzlGcar blanco de|CODEX STAN 192-1995
plantacion o refineria

Sulfitos: 70 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS 192s.pdf

Norma
(Panama)
309-82

Técnica

DGNTICOPANIT
DGNTICOPANIT

Libre de materia terrosa, parasitos y
detritus
animales y vegetales



http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf

Exento de microorganismos patégenos

Polarizacion: minimo 97°S a 20°C

Factor de seguridad: no mayor de 0,300
(% de
humedad / 100-Polarizacién)

Humedad: Férmula % Humedad =
0,300(100-

Polarizacién) Ver tabla en la Norma

Color: no mayor de 3 800 Unidades
Colorimétricas a _mu; 350 unidades
colorimétricas a 560mu

Cenizas: no mayor de 0,5%
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CODEX STAN 192-1995

Sulfitos: 40 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS 192s.pdf

Azlcar blanco
blando,
azlcar moreno
blando,
jarabe de glucosa,
jarabe
de glucosa
deshidratado y
azicar de cafa sin
refinar

CODEX STAN 192-1995

Sulfitos: 20 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/

CXS_192s.pdf

Polarizacién en grados Z a 20°C: minimo
99.8



http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) DNGTICOPANIT
10-311-98

Cenizas sulfatadas o conductimétricas en
%:
0.02 maximo

Humedad en %: 0.05 maximo

Color en U.l. a 420 nm: 60 maximo

Coliformes totales: <3NMP/g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Coliformes fecales: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <3NMP/qg)

Candida albicans: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <10 ufc/g)

S. aureus: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por <10ufc/g)

Levaduras: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Hongos: < 10 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por Mohos)

Bacterias mesofilicas: < 200 ufc/10g

Microscopia: negativa

Cobre: 2 ppm méximo

Arsénico: 1 ppm méximo

Plomo: 1 ppm méximo
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http://www.mici.go
b.pa/imagenes/pd
f/RT-10-311.pdf

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
Azucar Turbinado (Panama) DNGTICOPANIT
40-312-99

Polarizacién en grados Z a 20°C: ver tabla
Polarizacién vs. % Humedad

Cenizas sulfatadas en %: 0.2 maximo

http://www.mici.go
b.pa/imagenes/pd
f/R.T-40-312.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/RT-10-311.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/RT-10-311.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/RT-10-311.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-40-312.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-40-312.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-40-312.pdf

Color en U.l. a 420 nm: 2500 unidades

Coliformes totales: <3NMP/g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Coliformes fecales: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <3NMP/g)

Candida albicans: ausencia total (0) (Lab
sugiere cambiar por <10 ufc/g)

S. aureus: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por <10ufc/g)

Levaduras: < 100 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar por <10 ufc/g)

Hongos: < 10 ufc/10g (Lab sugiere
cambiar
por Mohos)

Bacterias mesofilicas: < 200 ufc/10g

Microscopia: negativa

Cobre: 2 ppm méximo

Arsénico: 1 ppm méximo

Plomo: 1 ppm maximo
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CODEX STAN 192-1995

Carbonato de magnesio: 15 000 ppm

Di6xido de silicio amorfo: 15 000 ppm

Fosfatos: 6 600 ppm

Silicato de aluminio y calcio: 15 000 ppm

Silicato de aluminio y sodio: 15 000 ppm

Silicato de calcio: 15 000 ppm

Silicato de magnesio: 15 000 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS_192s.pdf




Dextrosa
dextrosa
monohidrato
fructosa

Sulfitos: 15 ppm
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anhidra,

y CODEX STAN 192-1995

Sulfitos: 15 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS_192s.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT

(Panama) 320-82

Miel de Abejas

Humedad: maximo 25.0%

AzUcares totales. 48% minimo

Cenizas: maximo 14%

Norma Técnica DGNTICOPANIT

66-2002

AzUcar invertido (reductores): 65% min

Humedad: 18,5% max

Sacarosa (no reductora): 5% max

Sdlidos insolubles en agua: 0,5% max

Cenizas: 0,6% max

Acidez libre: 40 meq de acido / kg

Actividad de la diastasa: 8 u.gothe min

Hidroximetilfurfural: 40 mg/kg max
Gérmenes patégenos 0  toxinas
patégenas:

ausencia

Recuento de colonias aerobias mesdfilas:
méx 1x10”4 col/g (31+1°C)

http://www.acodec
0.gob.pa/acodeco
/uploads/Gacetas
Oficiales-
Reglamentos Tec
nicos/Tecnologiad
eAlimentos/Azuca
ryProductosdeAzu
car/24-572-
MieldeAbeja.pdf

Enterobacterias totales: ausencia/g

E. coli: ausencia en /g

Salmonellas- Shigella: ausencia en 25¢g

Hongos y levaduras: max 1x10"2 ufc/g



http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf
http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/AzucaryProductosdeAzucar/24-572-MieldeAbeja.pdf

CODEX STAN 12-1981

Humedad: no mas del 20% (miel); no méas
del
23% (miel de brezo)

Azucares (suma de fructosa y glucosa): no
menos de 60 g/100g (miel); no menos de
45

0/100g (Miel de mielada, mezclas de miel
de

mielada con miel de flores)

Sélidos insolubles en agua: Mieles
distintas

de la miel prensada - no méas de 0,1
g/100g;

Miel prensada - no mas de 0,5 g/100g
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PDF

CXS 012s.pdf

Reglamento Técnico DGNTICOPANIT
(Panama) DGNTICOPANIT
80-2007

Brix en %: Panela Sdlida (minimo 87,
maximo 89); Panela Granulada (minimo
90,

méximo 94)

Proteina en % (% N x 6,25): 0.2 minimo

Cenizas 0.4 minimo, 1.9 maximo

http://extwprlegsi.

Humedad: maximo 13 %(Panela Sélida);
menor que 5% (Panela Granulada)

Metales pesados como plomo (Pb):
maximo
0.2 mg/kg

Sulfitos (SO2): negativo

Colorantes: negativo

fao.org/docs/pdf/p
an74532.pdf



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://extwprlegs1.fao.org/docs/pdf/pan74532.pdf
http://extwprlegs1.fao.org/docs/pdf/pan74532.pdf
http://extwprlegs1.fao.org/docs/pdf/pan74532.pdf

Recuento de hongos y levaduras/g: n= 3,
m=
200, M= 500, c=2
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CODEX STAN 192-1995

Riboflavinas: 300 ppm

Sulfitos: 70 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/
CXS 192s.pdf

Aerobios mesdfilos: 10 ufc/ml

https://www.boe.e

Soluciones Enterobacterias: Ausencia en 1 ml s/buscar/pdf/1984

azucaradas Y Salmonella: Ausencia en 25ml /[BOE-A-1984-

jarabes, también | Real Decreto 380/84 BOE 4845-

azlucares 26/4/84 Mohos: 1074 ufc/ml consolidado.pdf

(parcialmente) http://eur-

invertidos, lex.europa.eu/leg

incluida la melaza Reglamento Listeria monocytogenes: n=5 c¢=0 100 al-

CE 2073/2005 ufc/lg content/ES/TXT/P

DF/?uri=CELEX:3
2005R2073&from
=ES

CODEX STAN 192-1995

Acesulfame de potasio: 1000 ppm

Alitame: 200 ppm

Aspartamo: 3000 ppm

Benzoatos: 1000 ppm

Carotenos, beta-, (vegetales): 50 ppm

Ciclamatos: 500 ppm

Clorofilas y  clorofilinas,
cupricos:
64 ppm

complejos

Esteres de ascorbilo: 200 ppm

http://www.fao.org
/gsfaonline/docs/

CXS 192s.pdf



http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1984/BOE-A-1984-4845-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1984/BOE-A-1984-4845-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1984/BOE-A-1984-4845-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1984/BOE-A-1984-4845-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1984/BOE-A-1984-4845-consolidado.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf
http://www.fao.org/gsfaonline/docs/CXS_192s.pdf

Matriz

Referencia

Esteres de propilenglicol de &cidos grasos:

5000 ppm

Neotamo: 70 ppm

Ponceau 4R (rojo de cochinilla A): 300
ppm

Riboflavinas: 300 ppm

Sacarinas: 300 ppm

Sucralosa (triclorogalactosacarosa): 1500
ppm

Sulfitos: 40 ppm

Parametros de Analisis

106

Documento

Cacao en polvo

(cacaos) y
las mezclas de cacao
y e

azlcares

CODEX STAN 105-1981

Contenido de humedad 7% m/m como
maximo

Acido ortofosférico 2,5 g/kg, expresados
como P205, con referencia a la fraccion
de

cacao del producto acabado

Acido L-tartéarico 5 g/kg con referencia a la
fraccién de cacao del producto acabado

Esteres de poliglicerol de &cido ricinoleico
interesterificado 5 g/kg en el producto
acabado/producto de cacao final

PDF

(CXS_105s.pdf)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Sales amonicas de acidos fosfatidicos 10
a/kg
en el producto acabado/producto de cacao
final

Esteres de sacarosa comestibles de
acidos

grasos 10 g/kg en el producto
acabado/producto de cacao final

Monolaurato de sorbitan, Monooleato de
sorbitan, Monopalmitato de sorbitan: 2
a/kg

combinados en el producto
acabado/producto

de cacao final

Glicolésteres propilénicos de &cidos
grasos: 5
g/kg en el producto acabado/producto de
cacao final

Esteres de poliglicerol de acidos grasos:5
a/kg
en el producto acabado/producto de cacao
final

Trisilicato magnésico 10 g/kg en el
producto
acabado/producto de cacao final

107




Potasio acesulfamico 350 mg/kg en el
producto acabado/producto de cacao final

Aspartamo 3 g/kg en el producto
acabado/producto de cacao final

Sucralosa 580 mg/kg en el producto
acabado/producto de cacao final

Sacarina (y sus sales Na, K, Ca) 100
mg/kg:

limite  residual en el producto
acabado/producto de cacao final
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ICMSF

Salmonella: n=10, c=0, m=0

CODEX STAN 141-1983

Acido ortofosférico 2,5 g/kg expresados
como

P205 en productos acabados de cacao y
chocolate

Acido L-tartarico 5 g/kg en productos
acabados de cacao y chocolate

Sales amoénicas de acidos fosfatidicos 10
g/kg

en productos acabados de cacao y
chocolate

Esteres de poliglicerol de acidos grasos 5
g/kg

en productos acabados de cacao y
chocolate

PDF
(CXS_141s.pdf)




Chocolate

Salmonella: n=10, c=0, m=0
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CODEX STAN 87-1981

Acido ortofosférico 2,5 g/kg expresados
como

P205 en productos finales de cacao y
chocolate

Acido L-tartarico 5 g/kg en productos
finales
de cacao y chocolate

Sales amonicas de acidos fosfatidicos 10
g/kg

Esteres de poliglicerol del &cido ricinoléico
interesterificado 5 g/kg

Monoestearato de sorbitan 10 g/kg
mezclados

Triestearato de sorbitdn 10 g/kg

Polietleno  (20), monoestearato de
sorbitan 10

g/kg

Vainillina y Etilvainillina 1 g/kg mezclados

Acesulfamo K 500 mg/kg

Aspartamo 2 000 mg/kg

Acido ciclamico y sales de Na y Ca 500
mg/kg

Sacarina y sales de Na y Ca 500 mg/kg

T
T

CXS_87s.pdf



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Café

Palmitato de ascorbilo,
Terbutilhidroquinona,
Butilhidroxianisol, Butilhidroxitolueno,

Galato de propilo: 200 mg/kg solos o
mezclados

a-tocoferol 750 mg/kg

Hexano (62°C — 82°C) 1 mg/kg calculado
con
referencia al contenido de grasas
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ICMSF

Salmonella: n=10, c=0, m=0

CODEX STAN 86-1981

acidos grasos libres (expresado como
acido
oleico): no més del 1,75% m/m

m/m, excepto en el caso de la manteca de
cacao prensado que no debe ser superior
al

0,35% m/m

Hexano (62°C - 82°C) 1 mg/kg (excepto la
manteca de cacao prensado)

CXS_86s.pdf

ICMSF

Salmonella: n=10, c=0, m=0

Decreto Ejecutivo 256 de 1962,
Articulo 99

Cafeina: minimo 0,9%

Cenizas, etc.

https://docs.pana
ma.justia.com/fed
erales/decretos-
ejecutivos/256-de-



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf

Café descafeinado
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1962-jul-20-
1962.pdf

Recopilacién

Microbiolégicas
Moragas et al
Comisién Europea)

de
Europeas

Normas
2007,

(Sugerencia de la

Ocratoxina A: 5 ug/kg (café tostado en
grano

y café tostado molido; 10 ug/kg (Café
soluble

0 instantaneo)

Decreto Ejecutivo

No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Fention: 0,05 mg/kg

Hexaconazol Hexadorofeno: 0,05 mg/kg

Terbufos: 0,05 mg/kg

Triadimenol: 0,2 mg/kg

http://www.minsa.
gob.pa/sites/defau
It/files/normativida
d/decreto_ejecutiv
0 467 de 7 de
noviembre de 20
07.pdf

Decreto Ejecutivo

No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Ametrina: 0,2 mg/kg

http://www.minsa.
gob.pa/sites/defau
It/files/normativida
d/decreto_ejecutiv
0 467 de 7 de
noviembre de 20
07.pdf

Decreto Ejecutivo 256 de 1962,

Articulo 101

Cafeina: méaximo 0,10%

https://docs.pana
ma.justia.com/fed
erales/decretos-
ejecutivos/256-de-
1962-jul-20-
1962.pdf
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Decreto Ejecutivo 256 de 1962,

Articulo 103

humedad: 12% maximo

Cenizas: 8% (al menos 50% de las

mismas
serén solubles en agua)

Cafeina: 1% minimo; 0,1% maximo (té
descafeinado)
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https://docs.pana
ma.justia.com/fed
erales/decretos-
ejecutivos/256-de-
1962-jul-20-
1962.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Fenitrotion: 0,05 mg/kg (té verde y té
negro)

http://www.minsa.
gob.pa/sites/defau

Monocrotofos: 0,1 mg/kg

Paration: 0,1 mg/kg

It/files/normativida
d/decreto_ejecutiv
0 467 de 7 de
noviembre de 20
07.pdf

Recopilacion

Microbiol4gi
Moragas
1354/83
14/07/84)

cas
et
BOE

al

de
Europeas
(Real
27/05/83

Normas
2007,
Decreto
BOE

Aerobios mesodfilos: 1076 ufc/g

E.colien1g: 10

Salmonella y Shigella en 25 g: Ausencia

Mohos: 1074 ufc/g

Bacillus cereus: 10”3 ufc/g
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Matriz

Referencia

Parametros de Analisis
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Documento

Alcohol
rectificado
(Etanol)

Etilico

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 148-92

Grados alcohdlicos en grados GL a 15°C:
94
minimo

Grados alcohdlicos en grados GL a 20°C:
95
minimo

Aldehidos: 2.5 mg/100ml méximo

Furfural: 0,01 mg/100ml méximo

Esteres expresados en acetato de etilo:
2.00
mg/100ml maximo

Alcoholes superiores: 5.00 mg/100ml
maximo

Alcohol metilico: 0.25 mg/100ml maximo

Impurezas: 12.26 mg/100 ml maximo

Tiempo de permanganato: 40.0 minutos
minimo

Decreto No. 48 de 15 de marzo
de 1966

Grado alcohélico: 35% minimo

http://gacetas.procur

aduria-

admon.gob.pa/15592
1966.pdf



http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/15592_1966.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/15592_1966.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/15592_1966.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/15592_1966.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 28-2001

Grado alcohdlico a 20°C: minimo 35°C,
maximo 54°C (tolerancia para lo indicado
en

el rétulo es de + 0,5 grados
alcoholimétricos

siempre y cuando no exceda los limites
minimos y maximos); 76,5° GL a 20°C
(sélo

para rones especiales de alto grado)

Acidez total en acido acético en mg por
100
ml de alcohol al 100%: méximo 100

Esteres en acetato de etilo en mg por 100
ml
de alcohol al 100%: maximo 100

Aldehidos en aldehido acético, mg por 100
mi
de alcohol al 100%: maximo 20

Furfural, en mg por 100 ml de alcohol al
100%: méaximo 20

Alcoholes  superiores, en  alcohol
isobutilico,

en mg por 100 ml de alcohol al 100%:
méximo 400

Suma de componentes secundarios
valorados
en mg por 100 ml de alcohol al 100%:
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http://gacetas.procur

aduria-

admon.gob.pa/24373
2001.pdf



http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24373_2001.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24373_2001.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24373_2001.pdf
http://gacetas.procuraduria-admon.gob.pa/24373_2001.pdf

Seco

minimo
20, maximo 600

Metanol en mg, por 100 ml de alcohol al
100%: 10

Taninos en mg por 100 ml, de alcohol al
100%: 60

Extracto seco en mg por 100 ml de alcohol
al
100%: maximo 2000

Zinc: menos de 0.1 mg/L

Cobre: menos de 4 mg/L

Arsénico: menos de 0,01 mg/L

Plomo: menos de 0,01 mg/L

Hierro: menos de 8 mg/L

Estafio: menos de 0,02 mg/L
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Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 140-96

Grado alcohdlico en grados GL a 20°C:
34.5
minimo a 40.5 maximo

Edulcorante agregado azlcar (Seco a
40°C):
1000 mg/100ml maximo

Acidez expresado en acido acético: 2.00
mg/100m| maximo




Esteres expresado en acetato de etilo:
2.00
mg/100ml maximo

Acetaldehido: 5.00 mg/100ml maximo

Furfural: 0.01mg/100mI maximo

Alcoholes superiores: 2.00 mg/100ml
maximo

Alcohol metilico: 0.20 mg/100ml maximo

Total de impurezas: 11.21 mg/100ml
maximo

116

Normas
Europeas

Microbiologicas

Patulina: 50,0 ug/kg




Vino

Decreto Ejecutivo 256 de 1962,
Articulo 183, 184, 185, 186, 187

Alcohol 0° 3% en volumen
Extracto seco: 1% hasta 50 g de extracto
y 2%
en adelante
Azlcar: 5%
Cenizas: 250 mg/l
Anhidrido  sulfuroso libre: 5 mgll
Anhidrido  sulfuroso total: 35 mgll
Acidos volatiles en alcali normal: 0,5 ml
por

cien
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https://docs.panama.]
ustia.com/federales/d
ecretos-
ejecutivos/256-de-
1962-jul-20-1962.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,2 mg/kg

PDF
(CXS _193s 2015)

Normas
Europeas

Microbiologicas

Ocratoxina A: 2,0 ug/kg

Matriz

Decreto No. 476 de 1992

Referencia

Grados Alcohélicos: 40° minimo

Parametros de Analisis

https://docs.panama.|
ustia.com/federales/d
ecretos-

ejecutivos/476-de-
1992-jul-23-1992.pdf

Documento



https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
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https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/256-de-1962-jul-20-1962.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/476-de-1992-jul-23-1992.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/476-de-1992-jul-23-1992.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/476-de-1992-jul-23-1992.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/476-de-1992-jul-23-1992.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/decretos-ejecutivos/476-de-1992-jul-23-1992.pdf

Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT
(Panama) 77-2007 y

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Bacterias coliformes totales < 1 UFC/100
ml

Bacterias coliformes fecales < 1 UFC/100
ml

Escherichia coli < 1 UFC/100 ml

Conteo de bacterias heterotrofas,
aerobias y
mesofilas 100 UFC/ ml

Ademds no deberd contener
Protozoarios

(patégenos), Helmintos, Organismos de
vida

libre (algas, otros), Entero virus,
Organismos

Patégenos

Radio 226/228: 5 pCi/L equivalente a dosis
anual en agua

Uranio: 0,015 mg/I
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https://www.gacetaofi

| cial.gob.pa/pdfTemp/

25941/8039. pdf

Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panamd) 77-2007

Técnico

Contaminantes Valores Maximos mg/L:

Aceites y grasas No detectable

Acido Edético (EDTA) 0,2

Acido Nitrilo Acético 0,2

Acrilamida 0,00

Adipato di (2-Etilhexilo) ADDH 0,08

Benceno 0,005

Benzopireno 0,0002

https://www.gacetaofi
cial.gob.pa/pdfTemp/
25941/8039.pdf



https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
https://www.gacetaoficial.gob.pa/pdfTemp/25941/8039.pdf
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Cloruro de Vinilo 0,0003
Diclorobenceno 1-2 0,6
Diclorobenceno 1-4 0,075
Dicloroetano 1-2 0,005
Dicloroeteno 1-1 0,03
Dicloroeteno 1-2 0,05
Diclorometano 0,005
Epilclorohidrina 0,0004
Estireno 0,02

Etilbenceno 0,3

Ftalato de di (2-Etilhexil) 0,006
Hexaclorobutadieno 0,0006
Monoclorobenceno 0,1

Oxido de Tributilestafio 0,002
Tetracloroeteno 0,04
Tetracloruro de Carbono 0,002
Tolueno 0,7

Triclorobenceno 0,02
Tricloroetano (1,1,1) 0,02
Tricloroeteno 0,07

Xileno 0,5

Plaguicidas Valor Maximo Admisible mg/L:
Alacloro 0,02

Aldicarb 0,01

Aldrina/dieldrina 0,00003




Atrazina 0,002

Bentazona 0,03

Carbofurano 0,005

Clordano 0,0002

DDT 0,001

2,4 D 0,03

1,2 Dicloropropano 0,02

1,3 Dicloropropano 0,02

Heptacloro y HCL-epéxido 0,00003

Hexaclorobenceno 0,001

Lindano 0,002

Metoxicloro 0,02

Metolacloro 0,01

Molinato 0,006

Pendimetalina 0,02

Plaguicidas Valor Maximo Admisible mg/L.:

Alacloro 0,02

Aldicarb 0,01

Aldrina/dieldrina 0,00003

Atrazina 0,002

Bentazona 0,03

Carbofurano 0,005

Clordano 0,0002

DDT 0,001

2,4D 0,03
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Agua
mineral
natural,
manantial
preparada

envasada

de
y

1,2 Dicloropropano 0,02

1,3 Dicloropropano 0,02

Heptacloro y HCL-epdxido 0,00003

Hexaclorobenceno 0,001

Lindano 0,002

Metoxicloro 0,02

Metolacloro 0,01

Molinato 0,006

Pendimetalina 0,02
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Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Recuento Total de Bacterias a 20-22°C <
100/ml

Recuento Total de Bacterias a 37°C <
20/ml

Coliformes a 37°C y a 44,5°C: ausencia en
250 ml

E. colia 37°Cy a 44,5°C: ausencia en 250
il

Enterococos: ausencia en 250 ml

Clostridium sulfito reductores (aguas
minerales y de manantial): ausencia/50ml

Clostridium perfringens y sus esporas:
ausencia/100ml

Pseudomonas aeruginosa: auséncia

Parasitos (Cryptosporidium): auséncia

I CODEX STAN 193-1995

Arsénico: 0,01 mg/kg




Aguas
carbonatadas
(natural mineral u
otras

aguas

embotelladas)

Jugos y Néctares de
Frutas

Cadmio: 0,003 mg/kg

Plomo: 0,01 mg/kg

Mercurio: 0,001 mg/kg
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http://www.fao.org/file
admin/user_upload/li

vestockgov/documen
ts/ICXS 193s.pdf

pH: n=5, ¢=0, m=3,5 (si es excedido debe
proceder con pardmetros para aguas

ICMSF .
minerales
naturales no carbonatada)
Coliformes totales: n=5, c=0, m=0
ICMSF
Pseudomonas aeruginosa: n=5, c=0, m=0
Reglamento Técnico http://www.mici.gob.p

DGNTICOPANIT
(Panama) 31-53-99

Colorantes artificiales: prohibido

Azlcares: 20% max

Se sefialan otros parametros de control sin
limite establecido

a/imagenes/pdf/R.T-
31-53.pdf

Decreto ejecutivo No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Bitertanol: 1,0 mg/kg

http://www.minsa.gob
.pa/sites/default/files/
normatividad/decreto



http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-31-53.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-31-53.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-31-53.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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ejecutivo 467 de 7
de noviembre de

2007.pdf

CODEX STAN 192-1995 (Revision
del 2017)

Plomo: 0,05 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/en/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.o
rg%252Fsites%252F
codex%252FStandar
ds%252FCODEX%2
BSTAN%2B192-
1995%252FCXS 19
2s.pdf

Normas Microbiol6gicas
Europeas

Salmonella: n=5, ¢=0, m=Ausencia,
M=Ausencia en 259

E. coli: n=5, c=2, m=100, M=1000

Ocratoxina A (zumos con uva): 1 ug/kg

Patulina: 50 ug/kg (zumos con manzana);
10,0 ug/kg (zumos para lactantes y nifios
peguefios con manzana)
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B192-1995%252FCXS_192s.pdf

condensada
congelada
pasterizada)

Norma Técnica DGNTICOPANIT

(Panama) 55-75

Colorantes artificiales: prohibido
Densidad relativa a 20°C: 1.0288 maximo;
1.0196 minimo

Acidez titulable expresado en acido citrico
anhidrido, en @g/100 ml: 0,6 méaximo
Acidez titulable expresado en me/l: 93.69
maximo

Extracto seco a 70°C y el vacio después
de

restar el contenido de sal, expresado en
porcentaje: 6.9 maximo; 4.8 minimo
Mohos: 30 campos positivos maximo por
cada

100 campos (método Howard)
Bacterias patdgenas: no contendrd
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(no

Normas Microbioldgicas Europeas

Aerobios mesdfilos: 7x1075 ufc/ml

Enterobacterias: 8x10/3 ufc/ml

E. coli en 1 ml: Ausencia

Salmonella en 25 ml: Ausencia

Shigella en 25 ml: Ausencia

S. aureus en 1 ml: ausencia

Clostridium sulfito reductores: 1072 ufc/g

Normas
Europeas

Microbiologicas

Aerobios mesdfilos: 2.5x1075 ufc/ml

Enterobacterias: 8x10/3 ufc/ml

E. coli en 1 ml: Ausencia




Salmonella en 25 ml: Ausencia

Shigella en 25 ml: Ausencia

S. aureus en 1 ml: auséncia

Clostridium sulfito reductores: 1072 ufc/g
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Horchata
esterilizada y
UHT

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Aerobios mesdfilos: 1072 ufc/ml

Enterobacterias: 8x10/3 ufc/ml

E. coli en 1 ml: Ausencia

Salmonella en 25 ml: Ausencia

Shigella en 25 ml: Ausencia

S. aureus en 1 ml: auséncia

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Aerobios mesdfilos: 7x1075 ufc/ml

Enterobacterias: 8x10/3 ufc/ml

E. coli en 1 ml: Ausencia

Salmonella en 25 ml: Ausencia

Shigella en 25 ml: Ausencia

S. aureus en 1 ml: ausencia

Clostridium sulfito reductores: 1072 ufc/g

Humedad maxima (en polvo): 5%

Refresco en Polvo

Reglamento
DGNTICOPANIT

Técnico

(Panama) 26-399-99

Humedad: 4,5% expr. En masa

http://www.mici.gob.p
a/imagenes/pdf/R.T-

Recuento Total de Bacterias: n=5, c=2,
m=10"3, M=10"4

26-399.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-26-399.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-26-399.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-26-399.pdf

Coliformes totales: n=5, c=1, m<3, M=20

Mohos y levaduras: n=5, c=2, m=10"2,
M=10"3

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=0, M=0

Aspartame: 40 mg/kg

Sacarina: positivo

Ciclamato: prohibido (actualmente esta
permitido en la Norma General del Codex
para Aditivos)

Colorante artificial: 100 mg/kg
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Decision de la Comisién
Europea de 14 de Octubre de
2008 (2008/798/CE)

Melamina: 2,5 mg/ kg maximo

https://www.boe.es/d
oue/2008/273/L0001

8-00020.pdf



https://www.boe.es/doue/2008/273/L00018-00020.pdf
https://www.boe.es/doue/2008/273/L00018-00020.pdf
https://www.boe.es/doue/2008/273/L00018-00020.pdf

Matriz Referencia

Parametros de Analisis
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Documento

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 1 mg/kg

Estafio: 250 mg/kg

PDF (CXS 193s.pdf)

Aceitunas de mesa

Normas Microbioldgicas |Listeria  monocytogenes n=5, c¢=0,

Europeas m=100ufc/g, M=100 ufc/g

CODEX STAN 66-1981 Concentrac_ién minima de cloruro de sodio: | by (CXS 66s.pdf)
6% (cualquier preparacion)

Aceitunas

S - CODEX STAN 66-1981

No se limitara el contenido minimo de
cloruro

sédico de la salmuera, y el limite méximo
de

pH se fija en 8

PDF (CXS_66s.pdf)

CODEX STAN 66-1981

Concentracién minima de cloruro de sodio:
5% (en envases herméticos); 6% (en
envases

no herméticos)

PDF (CXS_66s.pdf)

Aceitunas verdes
alinadas

CODEX STAN 66-1981

Concentracion minima de cloruro de sodio:
4% (en envases herméticos); 6% (en
envases

no herméticos)

PDF (CXS 66s.pdf)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Aceitunas
pasteurizadas

Limite maximo de pH: 4,0 (en envases
herméticos); 4,5 (en envases no
herméticos)
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CODEX STAN 66-1981

Concentracion minima de cloruro de sodio:
7% (en salmuera); 10% (en sal seca)
Concentracion minima de cloruro de sodio:
5% (siempre y cuando el limite maximo de
pH

sea 5,5)

PDF (CXS_66s.pdf)

CODEX STAN 66-1981

Concentracion minima de cloruro de sodio:
2% (siempre y cuando el limite méximo de
pH

sea 4,3)
Concentracién minima de cloruro de sodio:
exento (siempre y cuando el limite maximo
de

pH sea 4,0)

PDF (CXS_66s.pdf)

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Bitertanol: 1,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf

Apio
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http://www.minsa.go

cyromazina: 5.0 ma/kg | asites/defaultifile

. . ndosulfan: 2,0 mg/kg ==

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Maxforce: 0.05 ma/k s/normatividad/decre

X . , a/kg : -

de noviembre de 2007 Hidrazida maleica: 15 mg/kg to_ejecutivo 467 de
Metamidofos: 1 mg/kg (R) 7 de noviembre d
Metomilo: 2,0 mg/kg & 2007.pdf
Aldrin: 0,02 mg/kg | http://www.minsa.go
Fentin: 0,1 mg/kg | b.pa/sites/default/file

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7|Flutolanil: 1,0 mg/kg | s/normatividad/decre

de noviembre de 2007 Paraquat: 10 mg/kg |to_ejecutivo 467 de
Procloraz: 1,0 mg/kg | _7_de noviembre d
Propanil: 2,0 mg/kg | e_2007.pdf

Quinclorac: 4,0 mg/kg (arroz en grano)

Arroz en cascara

Reglamento Técnico http://www.mici.gob.
DGNTICOPANIT Criterios de clasificacion del arroz pa/imagenes/pdf/R.T
(Panama) 74-2003 -74.pdf

Criterios  de clasificacion del arroz: hito:/vww.mici.qob
Reglamento Técnico | especial, : MIC1.gOD.

DGNTICOPANIT
(Panama) 75-2002

primera, segunda

Humedad: 14,5% maximo

pa/imagenes/pdf/R.T
-75.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Fenitrotion: 1,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-74.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-74.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-74.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-75.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-75.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-75.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file

; ; Bitertanol: 0,1 mg/kg —
NCE Decretg Ejecutivo No. 467 de 7 Dicamba: 05 mg/kg s/no_rmatl_\ndad/decre
de noviembre de 2007 Propanil: 0.2 ma/k to_ejecutivo 467 de
panil: ©.2 mg/kg 7 _de noviembre d

e 2007.pdf
Aldrin: 0,05 mg/kg | http://www.minsa.go
. . Ametrina: 0,2 mg/kg | b.pa/sites/default/file
(I;)ecretp Etj)ecuélvgolc\)l?. 467 de 7 Bifentrin: 0,2 mg/kg | s/normatividad/decre
€ noviembre de Deltametrina: 0,20 mg/kg |to_ejecutivo 467 de
Difenoconazole: 0,2 mg/kg | _7 _de noviembre d

Fenbuconazol: 0,3 mg/kg e 2007.pdf

Azoxistrobina: 0,5 mg/kg htto: -
; - p://www.minsa.go
(B:"Z”a”]?'g 8'31 mgfig b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |-adusalos: ' MYX9 | s/normatividad/decre
Banano : Fention: 1,0 mg/kg " :
de noviembre de 2008 to_ejecutivo 467 de
Hexaconazol Hexadorofeno: 0,1 mg/kg 7 de noviembre d
Terbufos: 0,05 mg/kg
Tiabendazol: 50 mg/kg & 2007.pdf

Triadimenol: 0,2 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Cinermetrina: 0.50 ma/k s/normatividad/decre
de noviembre de 2009 P T 9/kg to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf

Bayas y otras frutas
pequefias

Brassicaceas

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,2 mg/kg
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http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/

livestockgov/docume

nts/CXS 193s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

Abamectina / Avermectina: 0, 02 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre

de noviembre de 2007 Clpgrmg'frlr_]a: 0,20 mg/kg to_ejecutivo 467 de
Fenitrotion: 0,05 mg/kg -

7 _de noviembre d
e 2007.pdf

http://www.minsa.go

- b.pa/sites/default/file

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 qumuro de. metilo: 0,05 mg/kg s/normatividad/decre

Ditiocarbamato: 0,01 mg/kg

de noviembre de 2008

Linuron (afalon)/Diuron: 0,05 mg/kg

to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e _2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,3 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf



http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Brasicaceas,

hortalizas de
bulbo, hortalizas de
fruto,

cucurbitaceas

Brotes de bambu en
conserva

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 0,05 mg/kg
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http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Terbufos: 0,05 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

CODEX STAN 241-2003

pH: inferior a 4,0 (brotes de bambdi
fermentados naturalmente); entre 4,0y 4,6
(brotes de bambu acidificados); superior a
4,6

(brotes de bambl no fermentados y no
acidificados)

http://files.foodmate.
com/2013/files 1020
.html

CODEX STAN 198-1995

Humedad: 15% m/m

PDF (CXS 198s.pdf)

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 0,4mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Fenitrotion: 0,05 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
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7 de noviembre d
e _2007.pdf

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Imazalil: 0,02 mg/kg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Y to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Difenoconazole: 0,01 mglkg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Y to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file

Calabazas

~ 2 Decreto Ejecutivo No. 467 de 7|Ametrina: 0,2 mg/kg | s/normatividad/decre
CEl 12 Eralee de noviembre de 2007 Atrazina: 0,25 mg/kg |to_ejecutivo_467 de
Carbofuran: 0,1 mg/kg | _7 _de noviembre d
Hexaconazol Hexadorofeno e _2007.pdf
Brix: no menos de 12 °Brix (edulcorado);
no
menos 10 °Brix (no edulcorado) PDF

CODEX STAN 145-1985 Dioxido de azufre (no autorizado en el (CXS 145s 2015.pd

puré): 30 mg/kg, calculado como SO2 il
Plomo (Pb): 1 mg/kg
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Estafio (Sn): 250 mg/kg
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Cebada

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file

Terbufos: 0,05 mg/kg

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |Dicamba: 6,0 mg/kg | s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Difenoconazole: 0,1 mg/kg |to_ejecutivo 467 de
Propanil: 0,2 mg/kg |_7_de noviembre d
Terbufos: 0,01 mg/kg e 2007.pdf
Azoxistrobina: 0,5 mg/kg . ;
Benomil/ Carbendazima: 0,2 mg/kg Etgpéjémargflgjﬁjgé
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Eenlt?rot.lon: 00i05 mg;ig s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 en |o.n. ’ MAKG | {5 ejecutivo 467 de
Fo(;pet.d | 1,0 mg;llzg 7 _de noviembre d
Hidrazida maleica: 15 mg/kg
Metomilo: 0,05 mg/kg &_2007.pdf

Decreto Ejecutivo No

Centeno de noviembre de 2009

. 467 de 7

Bitertanol: 0,1 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
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Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2010

Alaclor: 0,2 mg/kg
Bromuro de  metilo: 0,1 mg/kg
Clormequat: 2,0 mg/kg
Diazinon: 0,02 mg/kg
Difenilamina: 0,05 mg/kg
Fosfamidon: 0,05 mg/kg

Imazalil: 0,02 mg/kg
Lindano: 0 - 0,1 mg/kg
Linuron (afalon)/Diuron: 0,05 mg/kg
Metsulfuron Methyl: 0,05 mg/kg (P)
Oxido de etileno: 0,02 mgl/kg

Paration: 0,05 mg/kg
Permetrina: 0,05 mg/kg
Pirimifos-metil: 5,0 mg/kg

Resmetrina: 0,05 mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

ICMSF

Mohos: n=5, c=2, c=2, m=10"4, M=10

Cereales en grano,
con

excepcion del trigo
sarraceno, la
cafihua y la
guinoa

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 0,1 mg/kg

Plomo: 0,2 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf
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Cereales en grano
distintos del

trigo

duro y avena

Champifién

136

maiz, | Normas

Aflatoxina B1: 2 ug/kg
Normas Microbioldgicas | Aflatoxinas  B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg
Europeas Ocratoxina A: 5 ug/kg
Deoxynivalenol: 1750 ug/kg

Zearalenona: 100 ug/kg
Aflatoxina B1: 2 ug/kg
Microbioldgicas | Aflatoxinas  B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg
Europeas Ocratoxina A: 5 ug/kg
Deoxynivalenol: 1250 ug/kg

Zearalenona: 100 ug/kg

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Fenitrotion: 0,05
Tebuconazole: 5,0 mg/kg

mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Diclorvos (DDVP): 0,05 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Ciruelas

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2011

Bitertanol: 2,0
Fenbuconazol: 2,0 mg/kg
Fention: 1,0 mg/kg
Hexaconazol Hexadorofeno: 0,05 mg/kg

mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
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Coco

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2012

Acetamiprid: 0,5 mg/kg
Aldrin: 0,05 mg/kg
Ametrina: 0,1 mg/kg
Azoxistrobina: 0,5 mg/kg
Benomil/ Carbendazima: 0,2 mg/kg
Bifentrin: 0,1 mg/kg
Bromacil: 0,1 mg/kg
Ciflutrina: 0,02 mg/kg
Clormequat: 0,05 mg/kg
Dimetoato: 0,02 mg/kg
Ditiocarbamato: 0,01 mg/kg
Etion: 2,0 mg/kg
Fenitrotion: 0,05 mg/kg
Fention: 2,0 mg/kg
Heptacloro: 0,01 mg/kg
Orizalina: 0,05 mg/kg
Oxamilo: 5,0 mg/kg
Permetrina: 0,5 mg/kg
Procloraz: 10,0 mg/kg
Propiconazol: 0,05 mg/kg
Resmetrina: 0,1 mg/kg

Spinozad #CAS 16831695-8: 0,3 mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d

e_2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2011

Oxido de etileno: 50 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
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Coctel de Frutas en
Conserva

138

7 _de noviembre d
e 2007.pdf

ICMSF

Salmonella: n=20, c=0, m=0

CODEX STAN 177-1991

Humedad: 3% m/m maximo

Aceite: 55% m/m minimo

Acidez total: 0,3% m/m maximo (medido
en

el aceite extraido del coco rallado
desecado)

Ceniza: 2,5% m/m max

Diéxido de azufre: 50 mg/kg max

Contaminantes (ver norma especifica)

PDFE (CXS_177s.pdf)

CODEX STAN 78-1981

Plomo (Pb): 1 mg/kg

Estafio (Sn): 250 mg/kg, calculado como
Sn

PDF (CXS_78s.pdf)

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Carbofuran: 0,2 mg/kg
Fenitrotion: 0,05 mg/kg
Fention: 1,0 mg/kg
Terbufos: 0,05 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
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Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Coliflor

Acefato: 2,0 mg/kg
Benomil/ Carbendazima: 0,2 mg/kg
Fenitrotion: 0,05 mg/kg
Fention: 1,0 mg/kg
Lindano: 1,0 mg/kg

Metamidofos: 1 mg/kg

139

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 1 mg/kg

Estafio: 250 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

Compota
Manzanas
Conserva

en | CODEX STAN 17-1981

Brix: no menos de 16,5 °Brix (edulcorado
con

azlcares y/u otras materias azucaradas
como

la miel); no menos de 9
edulcorado)

°Brix (no

PDFE (CXS_17f.pdf)

CODEX STAN 57-1981

pH deberé ser inferior a 4,6

PDF(CXS 57s.pdf)

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 1,5 mg/kg

Estafio: 250 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Cucurbitaceas

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

de noviembre de 2008

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg
Bifentrin: 0,05 mg/kg
Captan: 0,01 mg/kg
Ciflutrina: 0,02 mg/kg (para las de piel
comestible)

Clorpirifos: 0,05 mg/kg
Clorotalonil: 0,01 mg/kg (para las de piel
comestible)

Deltametrina: 0,05 - 05 mg/kg
Fosetil AlAlliete: 15 mg/kg
Metomilo: 0,05 mg/kg
Spinozad #CAS 16831695-8: 0,3 mg/kg
Trifloxistrobina: 0,2 mg/kg P)

Ziram: 0,05 — 0,5 mg/k
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

CODEX STAN 202-1995

Contenido de humedad del cuscis no
debera
exceder del 13,5 por ciento

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/zh/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
orq%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B202-
1995%252FCXS 20
2s.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B202-1995%252FCXS_202s.pdf

Ensalada de Frutas
Tropicales
Conserva

en | CODEX STAN 99-1981

Plomo (Pb) 1 m g/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn
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PDF (CXS 99s.pdf)

CODEX STAN 56-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

http://www.sagarpa.g

Estafio (Sn) en envases metélicos en que
el

estafio estda al descubierto: 250 mg/kg,
calculado como Sn total

ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/24/CXS 05
6_

1981 ESPARRAGO
S CONSERVA.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2008

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg
Benomil/ Carbendazima: 0,2 mg/kg
Metomilo: 2,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

Espinaca

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2008

Nitratos: 2500 ppm (espinacas frescas o
en
conserva)

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2009

Dicamba: 0,1 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/24/CXS_056-1981_ESPARRAGOS_CONSERVA.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Frambuesas
conserva

en

CODEX STAN 60-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

http://www.sagarpa.qg
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/27/CXS 06
0-

1981 FRAMBUESA
S CONSERVA.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Azoxistrobina: 0,5
Benomil/ Carbendazima: 0,1
Bromuro de metilo: 0,05
Carbofuran: 0,2
Ciflutrina: 0,02
Diazinén: 0,1

Mucad: 0,02

Fention: 2,0

Folpet: 20,0
Malation: 1,0

Tiram: 3,0 mg/kg

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d

e_2007.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/27/CXS_060-1981_FRAMBUESAS_CONSERVA.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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http://www.sagarpa.q
Plomo (Pb) 1 mg/kg ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
Estafio (Sn) 250 mglkg, calculados como |cas%20Colecti/Atta
Sn chments/29/CXS 06
2-

1981 FRESAS CO
NSERVA.pdf

Reglamento Técnico | Criterios de clasificacion http://www.mici.gob.
DGNTICOPANIT pa/imagenes/pdf/R.T
(Panama) 30-459-99 Humedad maxima: 14% -30-459.pdf
http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Bitertanol: 0,5 mg/kg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 o to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
http://www.sagarpa.g
Plomo (Pb) 1 mg/kg ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
CODEX STAN 16-1981 alizacin%20y%20Ma
N rcas%20Colecti/Atta
Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn chments/15/CXS 01
6-

1981 FRIJ VERD F

Fresas en Conserva | CODEX STAN 62-1987

Frijoles verdes



http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/29/CXS_062-1981_FRESAS_CONSERVA.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-30-459.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-30-459.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-30-459.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
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RIJLLOS CONSER
VA.pdf

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file

. Decreto Ejecutivo No. 467 de 7| ~,. s/normatividad/decre
Ao es seres de noviemlJ:)re de 2008 Glifosato: 5,0 mg/kg to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
Dicofol: 0,1 mg/kg
Endosulfan: 2,0 mg/kg
Fosfamidon: 0,15 mg/kg (frescas, | http://www.minsa.go
desecadas Y | b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |congeladas) s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Hidrazida maleica: 0,2 mg/kg (frutas|to ejecutivo 467 de
frescas) 7 de noviembre d
Metsulfuron Methyl: 0,05 mg/kg (frutas|e 2007.pdf
frescas)
Oxido de etileno: 0,1 mg/kg
Paration: 0,05 mg/kg (frutas frescas)
Permetrina: 0,05 mg/kg (frutas frescas)
http://www.minsa.go
(F;J‘éﬁzl . S‘fe UEE0 - b.pasites/defaultfile
duraznos, cI?ecretc_) Ejecutivo No. 467 de 7 Amitrol: 0,05 mg/kg s/normatlyldad/decre
nectarines, e noviembre de 2007 to_ejecutivo 467 de

ciruelas, etc.)

7 de noviembre d
e 2007.pdf



http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/15/CXS_016-1981_FRIJ_VERD_FRIJLLOS_CONSERVA.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf
http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Amitrol: 0,05 mg/kg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 T to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995 Plomo: 0,1 mg/kg

CODEX STAN 193-1995 Plomo: 0,1 mg/kg

Frutas troceadas N Microbioléai Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25g,
(listas ormas Icrobiologicas | \1—ausencia en 259

Europeas -
E. coli: n=5, c=2, m=100, M=1000

para el consumo)

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995 Plomo: 0,1 mg/kg

Frutas y hortalizas

congeladas (ph>4,5) ICMSF E. coli: n=5, c=2, m=10"2, M=10"3

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995 Plomo: 0,1 mg/kg



http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Frutos de cascara y
frutos

secos destinados a
ser

sometidos a un
proceso de
seleccién, u otro
tratamiento  fisico,
antes

del consumo
humano

directo o como
ingredientes de los
productos
alimenticios

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Aflatoxina B1: 5
Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 10 ug/kg

ug/kg
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Normas
Europeas

Microbiologicas

Aflatoxina B1: 5
Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 10 ug/kg

ug/kg

CODEX STAN 151-1989

Contenido de humedad 12,0%
maximo

m/m

http://www.fao.org/fa
0-who-



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf

Gari (producto
derivado
de yuca)

Contenido total de acido cianhidrico no
debera

exceder de 2 mg/kg determinados como
acido

cianhidrico libre
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codexalimentarius/sh

proxy/ar/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
orq%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B151-
1985%252FCXS 15
1s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Atrazina: 0,25 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

Guisantes (arvejas
maduros elaborados
en

conserva

CODEX STAN 81-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/39/CXS 08
1_

1981 GUISAN ARV
EJAS MADUROS E
LAB.pdf



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B151-1985%252FCXS_151s.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/39/CXS_081-1981_GUISAN_ARVEJAS_MADUROS_ELAB.pdf

CODEX STAN 58-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn
total
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http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/26/CXS 05
8_

1981 GUISAN ARV
EJAS VERD CONS
ERVA.pdf

Haba de soya

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file

Resmetrina: 0,1 mg/kg

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |Acetoclor: 0,1 mg/kg | s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Paration: 0,1 mg/kg to_ejecutivo_467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
Diazinén: 0,02 mg/kg
Dicofol: 50 mg/kg . .
Difenilamina: 0,05 mgykg | DL/ WWW. Minsa.qo
. b.pa/sites/default/file
Co Endosulfan: 2,0 mg/kg —
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 S s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Fosfamidon: 0.15 mg/kg to_ejecutivo 467 de
Metsulfuron Methyl: 0,05 mg/kg (P) -
Pt : ) 7 _de noviembre d
Oxido de etileno: 0,1 mg/kg & 2007 ndf
Paraquat: 0,05 mg/kg St



http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/26/CXS_058-1981_GUISAN_ARVEJAS_VERD_CONSERVA.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf

Harina de Mijo Perla | CODEX STAN 170-1989

Harina de Trigo

Humedad 13,0% m/m maximo
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http://www.colpos.mx
/bancodenormas/nint
ernacionales/CODE
X-STAN-170-
1989.pdf

CODEX STAN 173-1989

Humedad 15,0% m/m maximo

Tanino: 0,3% maximo

materia seca

respecto a

la

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/es/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
0rg%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B173-
1989%252FCXS 17
3s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 80 de 24
de marzo de 2003, Articulo 1-2 y
Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) 25-389-99 (mejorado
por la resolucién N°502 del 2003)

Hierro: 60 mg/kg

Tiamina: 6,0 mg/kg

Riboflavina: 4,0 mg/kg

Niacina: 55 mg/kg

Acido félico: 1,5 mg/kg

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.T

-25-3891999. pdf



http://www.colpos.mx/bancodenormas/ninternacionales/CODEX-STAN-170-1989.pdf
http://www.colpos.mx/bancodenormas/ninternacionales/CODEX-STAN-170-1989.pdf
http://www.colpos.mx/bancodenormas/ninternacionales/CODEX-STAN-170-1989.pdf
http://www.colpos.mx/bancodenormas/ninternacionales/CODEX-STAN-170-1989.pdf
http://www.colpos.mx/bancodenormas/ninternacionales/CODEX-STAN-170-1989.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-25-3891999.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-25-3891999.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-25-3891999.pdf

Resuelto 5705 de 28 de octubre
de 1996

Prohibido el uso de bromato de potasio
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CODEX STAN 152-1985

Humedad 15,5% m/m maximo (adecuar
segun
condiciones de cada pais)

PDFE (CXS 152s.pdf)

Codex Alimentarius — Residuos
de plaguicidas en los alimentos

Bifentrin 0.5 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

detail/es/?p id=178

Bioresmetrin 1 mg/kg

Bromuro inorganico 50 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

detail/es/?p id=47

Clormequat 5 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

detail/es/?p id=15



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Deltametrin 2 mg/kg

151

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

detail/es/?p id=135

Diclorvos 3 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

detail/es/?p id=25

Diquat 2 mg/kg

detail/es/?i id=31

Piperonil butéxido 30 mg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes
ticide-

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/pestres/pes



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=25
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=31
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
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ticide-
detail/es/?p_id=62

0, Avi
CODEX STAN 176-1989 Humedad 13,0% m/m maximo PDF (CXS 176s.pdf)

Acido cianhidrico: 10 mg/kg méaximo

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/es/?Ink=1&url=
. https%253A%252F%
uz;;na Integral  de| ~opex STAN 154-1985 Humedad 15,0% m/m maximo 252Fworkspace.fao.
org%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B154-
1985%252FCXS 15
4s.pdf
http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

CODEX STAN 155-1985 Humedad 15,0% m/m maximo proxy/en/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
org%252Fsites%252
Fcodex%252FStand



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/pesticide-detail/es/?p_id=62
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
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ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B155-
1985%252FCXS 15

5s.pdf

Harinas de
(soja),
concentrados de
soya

(soja), aislados de
soya
(soja)

soya

ICMSF

Mohos: n=5, c=2, c=2, m=10"4, M=10"5

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=0

CODEX STAN 39-1981

Humedad maxima: 6% m/m (Hongos
liofilizados); 12% m/m (otros hongos
desecados no liofilizados); 13% m/m
(hongos

desecados Shii-ta-ke)

http://www.sagarpa.q
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/19/CXS 03
9_

1981 HONGOS %2
OCOMEST DESEC
ADOS.pdf



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/19/CXS_039-1981_HONGOS_%20COMEST_DESECADOS.pdf

Hongos (Setas) en
Conserva

Hortalizas de fruto,
cucurbitaceas

(ejemplo:

zapallo, melon,
pepino,

sandia, calabaza,

etc.)

CODEX STAN 55-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

154

http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/23/CXS 05
5_

1981 SETAS CON
SERVA.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,1 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,1 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,1 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf



http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/23/CXS_055-1981_SETAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/23/CXS_055-1981_SETAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/23/CXS_055-1981_SETAS_CONSERVA.pdf
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CODEX STAN 193-1995

Hortalizas de hoja

Cadmio: 0,2 mg/kg
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http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/

livestockgov/docume

nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,3 mg/kg

http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/

livestockgov/docume

nts/CXS 193s.pdf

Hortalizas de
leguminosas
(ejemplos: frijoles, | CODEX STAN 193-1995
arvejas, lentejas,
etc.)

Plomo: 0,2 mg/kg

http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/

livestockgov/docume

nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 0,1 mg/kg

http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/

livestockgov/docume

nts/CXS 193s.pdf

Hortalizas
deshidratadas

ICMSF

E. coli: n=5, c=2, m=10"2, M=10"3

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=ausencia en 25 g,
M=ausencia en 25g

E. coli: n=5, c=2, m=100, M=1000
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Kiwi

Decreto Ejecutivo No
de noviembre de 2007

. 467 de 7

Pirimifos-metil: 5,0 mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Decreto Ejecutivo No
de noviembre de 2007

. 467 de 7

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg
Acefato: 5,0 mg/kg
Cyromazina: 5,0 mg/kg
Dimetoato: 0,5 mg/kg
Endosulfan: 0,2 mg/kg (romana,
arrepollada)

Fenitrotion: 0,05 mg/kg
Fention: 2,0 mg/kg
Linuron (afalon)/Diuron: 0,05 mg/kg

Nicotina: 2,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

Decreto Ejecutivo No
de noviembre de 2007

. 467 de 7

Nitratos: 2500 ppm (lechuga fresca)

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,2 mg/kg

http://www.fao.org/fil

eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf
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http://www.minsa.go

Aldrin: 0,05 mg/kg | b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7|Lindano: 0,01 mg/kg | s/normatividad/decre
HEUTIAES SIEEEE de noviembre de 2007 Oxido de etileno: 0,1 mg/kg |to_ejecutivo 467 de
Resmetrina: 0,1 mg/kg 7 _de noviembre d
e 2007.pdf
Reglamento Técnico | criterios de Clasificacion http://www.mici.gob.
DGNTICOPANIT pa/imagenes/pdf/R.T
(Panamd) 29-428-99 Humedad maxima 14% -29-428.pdf

ICMSF Salmonella: n=20, c=0, m=0

Criterios de clasificacién

Reglamento Técnico — — http://www.mici.gob.
DGNTICOPANIT Aflatoxinas: 20 ppb (maximo) __| palimagenes/pdf/R.T
(Panamé) 28-397-99 Humedad: 14% (si es mayor se aplica|-28-397.pdf

descuento por humedad)
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Maiz dulce
conserva

en

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Atrazina: 0,25 mg/kg
Cipermetrina: 0,05 mg/kg
Dicamba: 0,5 mg/kg
Difenoconazole: 0,2 mg/kg (mazorca); 0,1
mg/kg (maiz dulce)
Dimetoato: 0,02 mg/kg
Glifosato: 1,0 mg/kg
Nicosulfuron: 0,10 mg/kg (maiz en grano y
maiz dulce)

Pirimifos-metil: 8,0 mg/kg (maiz en grano)
Terbufos: 0,01 mg/kg (maiz, maiz dulce en
mazorca, maiz reventén para palomitas)
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

CODEX STAN 18-1981

Plomo (Pb) 1 m g /kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/17/CXS 01
8_

1981 MAIZ DULCE
CONSERVA.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Malation: 8 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
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Mandarinas
Conserva

Mangos en conserva

159

7 de noviembre d
e _2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 1 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/

Estafio: 250 mg/kg

livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Propiconazol: 0,05 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

CODEX STAN 159-1987

Plomo (Pb): 1 mg/kg

Estafio (Sn): 250 mg/kg, calculados como
Sn

http://www.sagarpa.q
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/58/CXS 15
9_

1987 MANGOS CO
NSERVA.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Alaclor:
Bitertanol:
Mucad: 0,02 mg/kg

0,05
0,1

mg/kg
mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
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7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Mani (cacahuetes),
almendras,
avellanas y
pistachos CODEX STAN 193-1995
destinados a

ulterior elaboracion

Aflatoxinas: 15 mcg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CODEX STAN 193-1995

Aflatoxinas: 10 mcg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

Mantequilla de mani
y

otras
de
nueces

mantequillas | ICMSF

Salmonella n=10, ¢c=0, m=0

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Clorpirifos: 1,0 mg/kg
Difenilamina: 10,0 mg/kg
Fention: 2,0 mg/kgHexaconazol
Hexadorofeno: 0,1 mg/kg
Malation: 2,0 mg/kg

Simazina: 0,25 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf
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Melocoton

Mermelada
Agrios

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Bitertanol: 1,0 mg/kg
Captan: 15mg/kg (M
Dimetoato: 0,02 mg/kg
Fenitrotion: 1,0 mg/kg
Fention: 2,0 mg/kg
Tebuconazole: 1,0 mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg
Benomil/ Carbendazima: 0,5 mg/kg
Bifentrin: 0,05 mg/kg

Cyromazina: 0,2 mg/kg
Deltametrina: 0,75 mg/kg
Diazinén: 0,2 mg/kg
Dicofol: 0,2 mg/kg
Fenvalerato: 0,2 mg/kg
Folpet: 3,0 mg/kg
Malation: 8 mg/kg
Metamidofos: 0,5 mg/kg

Oxamilo: 2,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

de

CODEX STAN 80-1981

Contenido de sélidos solubles del producto
terminado no debera ser menor de 65 por
ciento

Acido sorbico y sorbato potasico: 500
mg/kg,
solos 0 en combinacion

http://www.colpos.mx
/bancodenormas/nint
ernacionales/CODE
X-STAN-079-
1981.pdf
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Dioxido de azufre (arrastrado de las
materias

primas): 100 mg/kg (basada en el producto
final)
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CODEX STAN 169-1989

Humedad 13% m/m maximo

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/en/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
orq%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B169-
1989%252FCXS 16
9s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

Naranjas de noviembre de 2007

Malation: 8 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d
e 2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Fenbuconazol: 0,1 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf
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Palmito en Conserva

CODEX STAN 144-1985

Metabisulfito de sodio 20 mg/kg, como

SO2
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http://www.sagarpa.q
ob.mx/agronegocios/

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
rcas%20Colecti/Atta
chments/56/CXS 14
4-

1985 PALMITO CO
NSERVA.pdf

Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama) 65-2001

Técnico

Caracteristicas de calidad de las papas

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7

de noviembre de 2007

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg

Cadusafos: 0,02
Captan: 0,05
Carbofuran: 0,5
Cyromazina: 1,0
Endosulfan: 0,2
Fenitrotion: 0,05
Fention: 0,5
Fentin: 0,1

Hidrazida maleica: 50 mg/kg

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 de noviembre d

e_2007.pdf
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Papaya

Pepino
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Benomil/ Carbendazima: 0,1 mg/kg htto://WWW.minsa.ao
Bifentrin: 0,05 mglkg | o e
. . Deltametrina: 0,05 mg/kg b.pajsne_s/(_je aulfile
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7|~. . ) ! s/normatividad/decre
. Diuron: 1,0 mg/kg - -
de noviembre de 2007 L to_ejecutivo 467 de
Orizalina: 0,05 mg/kg (R) -
: . 7 _de noviembre d
Tiabendazol: 10,0 mg/kg & 2007 ndf
Ziram: 0,05 mg/kg Lole i
http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |Bitertanol: 2,0 mg/kg | s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Etion: 4,0 mg/kg to_ejecutivo 467 de
7_de_noviembre d
e _2007.pdf
Bitertanol: 0,5 mg/kg htto: ;
. L p://www.minsa.go
g'permet.””‘?‘- %30 mg;tg b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Dyrofmlz.glzma. 05' mg/kg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Icofal. i ’ MAKG| 15 ejecutivo 467 de
Fenitrotion: 0,05 mg/kg

Nicotina: 2,0 mg/kg (Cucumis sativa)

Permetrina: 0,5
Tebuconazole: 0,2 mg/kg

mg/kg

7 _de noviembre d
e _2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 1 mg/kg

Estafio: 250 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf
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Captan: 25 mg/kg (M ) .
Clormequat: 0,03 mg/kg (T) Ettpéj/v_vwvyam;nslat\/.?lo
. ) Difenilamina: 10,0 mg/kg pa/sites/detaLllitile
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 N : s/normatividad/decre
Peras - Fenitrotion: 0,05 mg/kg - -
de noviembre de 2007 S to_ejecutivo 467 de
Fention: 2,0 mg/kg -
. . 7 _de noviembre d
Lindano: 1,0 mg/kg & 2007 odf
Simazina: 0,25 mg/kg Cepdl
http://www.minsa.go
Acetamiprid: 0,2 mg/kg | b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |Aldrin: 0,05 mg/kg | s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Cyromazina: 1,0 mg/kg |to_ejecutivo 467 de

Dicofol: 5,0 mg/kg (aji); 1,0 (pimiento)|_7 de noviembre d
Fenitrotion: 0,05 mg/kg e 2007.pdf
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Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Ametrina: 0,1
Atrazina: 0,25
Benomil/ Carbendazima: 0,1
Bifentrin: 0,05
Bromacil: 0,1
Clorpirifos: 0,05
Deltametrina: 0,05
Diazinén: 0,1

Diuron: 1,0

Ethrel: 2,0

Mucad: 0,02

Fosetil A/Alliete: 0,1
Heptacloro: 0,01
Maxforce: 0,05
Imazalil: 0,02
Lindano: 1,0
Procloraz: 5,0
Propiconazol: 0,05
Tiabendazol: 0,05
Triadimenol: 1,0 mg/kg

Ziram: 0,05 mg/kg

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

(P)
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CODEX STAN 42-1981

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn

http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
20Tcnicos%20Norm
alizacin%20y%20Ma
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Pistachos
Cascara

Platanos
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CODEX STAN 131-1981

Contenido maximo de humedad: 7% m/m

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/fr/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
0rg%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B131-
1981%252FCXS 13
1s.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 376-92

Criterios de clasificacién

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Clorotalonil: 0,2 mg/kg
Dimetoato: 0,02 mg/kg
Procloraz: 0,05 mg/kg
Propiconazol: 0,1 mg/kg
Trifloxistrobina: 0,05 mg/kg (P)

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e _2007.pdf
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CODEX STAN 193-1995 Plomo: 1 mg/kg (CXS 193s 2015.pd
)
http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 Alaclor: 0,1 mg/kg s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 T to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

- . http://www.fao.org/fa
Metabisulfito de sodio: 30 mg/kg o-who-

Metabisulfito de potasio: 30 mg/kg codexalimentarius/sh

Porotos

E)roxv/fr/?lnkzl&urlz
https%253A%252F%

CODEX STAN 240-2003 252Fworkspace.fao.
0org%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B240-
Benzoato de sodio: 1000 mg/kg méax (leche | 2003%252FCXS 24
de coco pasteurizada) 0s.pdf
Productos Aflatoxina B1: 2 ug/kg
: . . Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg
derivados de la|Normas Microbiologicas X )
transformacién de|Europeas Ocratoxina A: 3 ug/kg
cereales Fumonisinas B1+B2 (prod base maiz): 400

ug/kg



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/fr/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B240-2003%252FCXS_240s.pdf

169

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de

Benomil/ Carbendazima: 0,1 (P) mg/kg

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 7 _de noviembre d
de noviembre de 2007 e 2007.pdf
PDF
CODEX STAN 193-1995 Plomo: 0,1 mg/kg (CXS 193s 2015.pd
f)

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo_467 de
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7|Mucad: 0,02 mg/kg | _7 de noviembre d
de noviembre de 2007 Metamidofos: 1 mg/kg e _2007.pdf

Repollo

Plomo: 1 mg/kg PDF
CODEX STAN 193-1995 (CXS 193s 2015.pd
Estafio: 250 mg/kg f)

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg | http://www.minsa.go
Benomil/ Carbendazima: 0,1 mg/kg|b.pa/sites/default/file

Sandia Decreto Ejecutivo No. 467 de 7 |Bifentrin: 0,05 mg/kg | s/normatividad/decre
de noviembre de 2007 Cyromazina: 0,3 mg/kg |to_ejecutivo 467 de
Malation: 0,2 mg/kg | _7_de noviembre d

Pirimifos-metil: 0,05 mg/kg | e_2007.pdf

Trifloxistrobina: 0,02 mg/kg (P)
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Decreto Ejecutivo No. 467 de 22
de noviembre de 2007

Terbufos: 0,05 mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Sorgo en Grano

Acetoclor: 0,02 mg/kg
Atrazina: 0,25 mg/kg
Dicamba: 0,1 mg/kg
Pirimifos-metil: 8,0 mg/kg

Terbufos: 0,05 mg/kg (sorgo seco)

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

CODEX STAN 172-1989

Contenido de humedad 14,5% m/m

maximo

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Carbofuran: 0,2 mg/kg
Fenitrotion: 0,05 mg/kg (soya seca)
Glifosato: 20,0 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Semillas

germinadas
para el
(brotes)

listas | Normas
consumo | Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, ¢=0, m=Ausencia en 25

91
M=Ausencia en 25 g

CODEX STAN 178-1991

Contenido de humedad 14,5% m/m

maximo

PDFE (CXS 178s.pdf)
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http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) 63-99

Criterios de clasficacion
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Tomate

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Acefato: 1,0
Azoxistrobina: 0,5
Captan:

Ciflutrina: 0,5
Cipermetrina: 0,50
Clorpirifos: 0,5
Cyromazina: 0,5
Diclorvos (DDVP): 0,05
Dicofol: 1,0
Fenitrotion: 0,05
Fenpropatrin: 0,6
Fenvalerato: 1,0
Fention: 0,5
Fosetil AlAlliete: 3
Metamidofos: 0,5
Metomilo: 1,0
Nicotina: 2,0
Oxamilo: 2,0

Tebuconazole: 0,2 mg/kg

mg/kg
mg/kg

15T
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

Nivel maximo de ph no debera ser mayor

de
45

PDF (CXS 013s.pdf)



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Trigo

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Acetoclor: 0,02
Atrazina: 0,25
Bitertanol: 0,1
Dicamba: 2,0
Difenoconazole: 0,1
Metomilo: 0,5
Propanil: 0,2

Quinclorac: 0,5 mg/kg (trigo en
Terbufos: 0,01 mg/kg

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
grano)
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

CODEX STAN 193-1995

Cadmio: 0,2 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user_upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Abamectina / Avermectina: 0, 01 mg/kg

Acetamiprid: 0,2
Amitrol: 0,05
Azoxistrobina: 0,5
Benomil/ Carbendazima: 0,2
Bifentrin: 0,2
Bromuro de metilo: 0,05
Carbofuran: 0,2
Ciflutrina: 0,3
Cipermetrina: 0,20
Clorpirifos: 1,0
Deltametrina: 0,75
Diuron: 1,0

Ethrel: 1,0
Fenitrotion: 0,05
Fention: 0,5
Hexaconazol Hexadorofeno: 0,1
Imazalil: 0,02
Metomilo: 0,05
Pirimifos-metil: 005
Simazina: 0,25
Tebuconazole: 2,0

Tiram: 3,0 mg/kg

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

mg
mg/kg
mg/kg
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

e_2007.pdf

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Ocratoxina A: 10,0 ug/kg



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf

Zanahoria

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Benomil/ Carbendazima: 0,2 mg/kg
Carbofuran: 0,5 mg/kg
Clorpirifos: 20,0 mg/kg
Clorotalonil: 1,0 mg/kg
Endosulfan: 0,2 mg/kg

Linuron (afalon)/Diuron: 0,2 mg/kg (P)
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http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d

Metomilo: 0,05 mg/kg | €_2007.pdf
Oxamilo: 0,1 mg/kg
Ziram: 0,2 mg/kg
http://www.sagarpa.g
ob.mx/agronegocios/
Lists/Instrumentos%
I 0,
Pomo (b 1 mgkg| TSRO
CODEX STAN 116-1981 Eﬁtano (Sn): 250 mg/kg, calculados como rcas%20Colecti/Atta
chments/49/CXS 11
6_

1981 ZANAHORIAS
CONSERVA.pdf

Sal
humano

para consumo

Decreto Ejecutivo No. 20 de 2
de marzo de 2001 y Reglamento
Técnico DGNTI-COPANIT
(Panama) DGNTI-COPANIT
06-39-98

Yodo en sal: 20 a 60 ppm

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.T
-6-39.pdf



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.sagarpa.gob.mx/agronegocios/Lists/Instrumentos%20Tcnicos%20Normalizacin%20y%20Marcas%20Colecti/Attachments/49/CXS_116-1981_ZANAHORIAS_CONSERVA.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf

Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) DGNTICOPANIT
06-39-98 y CODEX

STAN 150-1985

NaCl: no debe ser inferior al 97 % de la
materia seca, con exclusion de los aditivos

Arsénico: mas
expresados

como As

no de 0,5 mg/kg,
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http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.T

Cobre: no mas de 2 mg/kg, expresados
como
Cu

Plomo: no mas de 2 mg/kg, expresados
como Pb

-6-39.pdf

Cadmio: no mas de 0,5 mg/kg, expresados
como Cd

0rq%252Fsites%252

Fcodex%252FStand

ards%252FCODEX
Mercurio: no mas de 0,1 mg/kg,|%2BSTAN%2B150-
expresados 1985%252FCXS 15
como Hg 0s.pdf

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

broxv/ar/?lnkzl&urlz
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.

RD 1424/83 - BOE 1/06/83

Aerobios mesofilos: 2x10™4 ufc/g

Patégenos: ausencia

https://www.boe.es/b
uscar/pdf/1983/BOE-

Humedad maxima sal de mesa: 0,5%

Humedad méaxima sal de cocina: 5%

A-1983-15544-
consolidado.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-6-39.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B150-1985%252FCXS_150s.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf

Reglamento CE 2073/2005

Listeria monocytogenes: n=5 ¢=0 100 ufc/

(Se ha estimado que no favorece su
desarrollo
por aw < 0.92)
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http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32005
R2073&from=ES

RD 1424/83 - BOE 1/06/83

Patdgenos: ausencia

https://www.boe.es/b
uscar/pdf/1983/BOE-
A-1983-15544-
consolidado.pdf

Reglamento CE 2073/2005

Listeria monocytogenes: n=5 ¢=0 100 ufc/

g

(Se ha estimado que
desarrollo

por aw < 0.92)

no favorece su

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32005
R2073&from=ES

Normas
Europeas

Condimentos Microbiologicas

E. colien 1g: 10

Salmonella en 25g: Ausencia

Ausencia de patdégenos

Sulfito reductores: 10”3 ufc/g

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 413-2001

Prohibida la adicién de acidos organicos ni
inorg&nicos como agentes acidulantes

Edulcorantes: prohibida su adicién

Acidez total en g de acido acético por 100
c¢m3: 4.0 minimo a 12.0 méaximo

Contenido de alcohol etilico en porcentaje,
en
volumen: 1.0 maximo



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/1983/BOE-A-1983-15544-consolidado.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2073&from=ES

Ketchup

Cenizas totales, en %: 0.1 minimo a 0,7
maximo

Extracto seco a 100°C en porcentaje en
masa:
0,8 minimo a 4,5 méaximo

Acidez volatil en g de acido acético 100
cma3:
3.95 minimo a 11.7 maximo

Acidez fija en g de &cido acético por 100
cma3:
0.05 minimo a 0.3 méaximo

Valor de oxidacién alcalina: 3 minimo

Valor de oxidacién: 90 minimo

Arsénico: 1.0 mg/kg (ppm) méximo

Plomo: 1 mg/kg maximo

Suma de cobre y cinc: 10 mg/kg maximo

Hierro: 10 mg/kg méximo

Anhidrido sufuroso total en mg/dm3: 100
maximo

Cloruro de sodio en %: 0.2 maximo
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Acidez total: > 60 g/l expr. como ac.

Normas Microbiol6gicas | Acético

Europeas (vinagre de vino); > 50 g/l expr. como ac.
Acético (otros vinagres)

Normas Microbiol6gicas | Aerobios mesdfilos: 1074 ufc/g

Europeas Enterobacterias: 10 ufc/g




Mostaza

Salmonella: Ausencia

Shigella: Ausencia

pH <4.0

Acidez minima expresada en ac. acético:
0,9%

178

CODEX

STAN 168-1989

(norma regional europea)

Contenido total de grasa:78,5% m/m como
minimo.

http://www.alimentos

Contenido de yema de huevo
técnicamente
pural: 6% m/m como minimo.

argentinos.gob.ar/co
ntenido/marco/Code
X_Alimentarius/norm

Arsénico (As) 0,3 mg/kg

Plomo (Pb) 0,3 mg/kg

Cobre (Cu) 2,0 mg/kg

ativa/codex/stan/168
-1989.PDF

Normas
Europeas

Microbiologicas

Aerobios mesdfilos: 10”4 ufc/g

Enterobacterias: 10 ufc/g

Salmonella: Ausencia

Shigella: Ausencia

pH <4.2

Acidez minima expresada en ac. acético:
0,2%

Normas
Europeas

Microbiologicas

Aerobios mesodfilos: 1074 ufc/g

Enterobacterias: 10 ufc/g

Salmonella: Ausencia

Shigella: Ausencia

pH <4.0



http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
http://www.alimentosargentinos.gob.ar/contenido/marco/Codex_Alimentarius/normativa/codex/stan/168-1989.PDF
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Acidez minima expresada en ac. acético:
0,3%

Enterobacterias: 10 ufc/g

Normas Microbiol6gicas

Salmonella: Ausencia
Europeas

Shigella: Ausencia

Salmonella y Shigella en 25 g: Ausencia

Normas Microbiolégicas Bacillus cereus: 10 ufc/g
Europeas pH <4.6
Acidez en acido citrico: 0,2 a 0,86%

Acidez minima 1,6% en &ac. Acético

Salsa de tomate frito

PDF
CODEX STAN 193-1995 Cloropropanol (3-MCPD): 0.4 mg/kg (CXS 193s 2015.pd
f)
Matriz Referencia Parametros de Analisis Documento

SeEEs G gEnaE Normas Microbiologicas | Enterobacterias: n=5, c=1, m=10 ufc/g,
Europeas M=100ufc/g



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Clostridium perfringens: n=5, c=1, m=100
ufc/g, M=1000 ufc/g

Bacillus cereus: n=5, c=1, m=1000 ufc/g,
M=10000 ufc/g

E. colien 1g: 10

Salmonella en 25g: Ausencia

Ausencia de patdégenos

Sulfito reductores: 1073 ufc/g

180

Decreto Ejecutivo No. 467 de 7
de noviembre de 2007

Oxido de etileno: 50 mg/kg

http://www.minsa.go
b.pa/sites/default/file
s/normatividad/decre
to_ejecutivo 467 de
7 _de noviembre d
e 2007.pdf

Normas Microbioldgicas
Europeas

Aflatoxina B1: 5 ug/kg
Aflatoxina B1+B2+G1+G2: 10 ug/kg



http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
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Matriz Referencia Parametros de Analisis Documento
Alimentos a base de

cereales de

pasteleria S. aureus: n=5, c=1, m=10"2, M=10"4

congelados (listos

para su

consumo) con baja|ICMSF

acidez

0] rellenos /
cubiertas de
alta actividad de
agua

Salmonella: n=20, c=0, m=0




Normas
Europeas

Microbiologicas

E. coli en 1g: ausencia

Salmonella en 30g: Ausencia

Shigella en 30g: Ausencia

S. aureus en 0,1g: Ausencia

Mohos vy levaduras: 5x10”2 ufc/g

Clostridium sulfito reductores (con carne):
1073 ufc/g

Aflatoxina Bl (deriv. cereales): 2 ug/kg
Aflatoxinas B1+B2+G1+G2 (cereales): 4
ug/kg

Ocratoxina A (cereales): 3 ug/kg

Deoxynivalenol: 500 ug/kg

Zearalenona: 50 ug/kg

Fumonisinas B1+B2 (deriv maiz): 400
ug/kg

182




Productos soélidos

elaborados con
manzanas

para consumo
directo que

no sean destinados
a

lactantes y nifios de
corta

edad, incluida Ila

compota
de manzana y el
puré de
manzana

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Patulina: 25,0 ug/kg

183

Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama) 18-388-99

Técnico

Humedad < 38%

Acidez en solucién normal: 8%

S. aureus: < 1000 ufc/g

http://mici.gob.pa/im

Salmonella: 0

Hongos: < 1000 ufc/g

Coliformes totales: <10 /g

Aflatoxinas: 10 ppb

agenes/pdf/R.T-18-
388.pdf

Resuelto 5705 de 28 de octubre

de 1996

Bromato de potasio: ausencia

http://www.asamblea
.0ob.pa/APPS/LEGI
SPAN/PDF _NORMA
S/1990/1996/1996 1
41 0222.pdf



http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf
http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf
http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/1990/1996/1996_141_0222.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/1990/1996/1996_141_0222.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/1990/1996/1996_141_0222.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/1990/1996/1996_141_0222.pdf
http://www.asamblea.gob.pa/APPS/LEGISPAN/PDF_NORMAS/1990/1996/1996_141_0222.pdf
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Aflatoxina B1: 2 ug/kg
Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg
Ocratoxina A: 3 ug/kg

Normas Microbioldgicas | peoxynivalenol: 500 ug/kg

Europeas Zearalenona: 50 ug/kg

Fumonisinas B1+B2 (prod. base maiz):
400
ug/kg

Panecillos cubiertos
0]

rellenos, desecados
que no

Coliformes totales:
M=1072

Salmonella: n=30, ¢=0, m=0

n=5, c¢=2, m=10,




requieren
refrigeracién

Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panamad) 18-388-99,
Resuelto 5705 de 28 de octubre
de 1996 y Normas
Microbioldgicas Europeas

Ver parametros de andlisis para el Pan
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http://mici.gob.pa/im
agenes/pdf/R.T-18-
388.pdf

Normas Microbioldgicas
Europeas

Enterobacterias en 1g: Ausencia

E. colien 1 g: Ausencia

Salmonella en 25 g: Ausencia

S. aureus en 1g: Ausencia

Mohos: 2x1072 ufc/g

Bacillus cereus: Ausencia/g

Aflatoxina B1: 2 ug/kg

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg

Ocratoxina A: 3 ug/kg

Deoxynivalenol: 500 ug/kg

Zearalenona: 50 ug/kg

Fumonisinas (prod. a base de maiz)

B1+B2:
400 ug/kg

Libres de parasitos y microorganismos

patégenos o sus toxinas

Humedad maxima 10%



http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf
http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf
http://mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-18-388.pdf

Galletas rellenas o
cubiertas

Normas Microbiologicas
Europeas

Aerobios mesodfilos: 1074 ufc/g

Enterobacterias en 1g: 10 ufc/g

E. colien 1 g: Ausencia

Salmonella en 25 g: Ausencia

S. aureus en 1 g: Ausencia

Mohos: 2x1072 ufc/g

Bacillus cereus: Ausencia/g

Aflatoxina B1: 2ug/kg

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg

Ocratoxina A: 3 ug/kg

Deoxynivalenol: 500 ug/kg

Zearalenona: 50 ug/kg

Fumonisinas (prod. a base de maiz)
B1+B2:
400 ug/kg

Libres de parasitos y microorganismos
patégenos o sus toxinas

Humedad maxima 10% (6% en bizcochos)

186

Decision de la Comisién
Europea de 14 de Octubre de
2008 (2008/798/CE)

Referencia

Melamina: 2,5 mg/ kg maximo

Parametros de Anélisis

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32008
R0798&from=ES

Documento



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES

Productos de
confiteria en
general

Caramelos (excepto
los

duros o macizos),
chicles,
confites y golosinas

Turrones y
mazapanes

ICMSF

Salmonella: n=10, ¢c=0, m=0
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Aerobios mesdfilos: 100 ufc/g

Normas Microbiologicas - : -

Europeas Enterobacterias en 1g: Ausencia
Mohos y Levaduras: 10 ufg/g

Eg:gnaesas Microbiologicas Aerobios mesofilos: 1074 ufc/g

P Enterobacterias  en 1g:  Ausencia

Mohos y Levaduras: 3x10°2 ufg/g

ICMSF Salmonella: n=10, c=0, m=0
Enterobacterias: 10”2 ufc/g
E. colien 1 g: Ausencia
Salmonella en 25 g: Ausencia
Shigella en 25 g: Ausencia

Normas Microbiolégicas | S. aureus en 1 g: Ausencia

Europeas Mohos y levaduras: 103 ufc/g

Humedad max: 5% (turron duro calidad
suprema); 6,0% (turron extra), 7,0% (turron
estandar y popular), 5,0% (turrén blando
calidad suprema)




Decision de la

2008 (2008/798/CE)

Comision

Europea de 14 de Octubre de|Melamina: 2,5 mg/ kg maximo
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http://eur-
lex.europa.eu/legal-
content/ES/TXT/PDFE
[?uri=CELEX:32008
R0O798&from=ES

Pardmetros de Anélisis para Productos Lacteos

Matriz Referencia Parametros de Andlisis Documento
Codex Alimentarius Residuos de

Productos lacteos | Plaguicidas en Alimentos

en http://eur-

general lex.europa.eu/legal-
Decision  de la  Comisién | Melamina: 2,5 mg/ kg maximo content/ES/TXT/PDF
Europea de 14 de Octubre de [?uri=CELEX:32008
2008 (2008/798/CE) R0798&from=ES

Ley 60 de 1977, Articulo 11 y

Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama) 20-387-00

Técnico

Recuento Total de Bacterias: < 200 000/ml
(Grado A); <1 000 000/ml (Grado B)

Sélidos no grasos: 8,5% min

Grasa lactea: 3,5% min

Sélidos: 12% min

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.T
-20-387.pdf



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R0798&from=ES
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-20-387.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-20-387.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-20-387.pdf

CODEX STAN 193-1995

Leche

Aflatoxina M1: 0,5 mg/kg

Plomo: 0,02 mg/kg
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PDF
(CXS_193s_2015.pd
f)

Normas Microbioldgicas
Europeas

Aerobios mesofilos: 1075 ufc/g

Codex Alimentarius — Residuos
de medicamentos veterinarios en
los alimentos

Cihalotrin: 30 pg/kg

http://www.fao.org/fa
o-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=16

Cipermetrina y alfa-cipermetrina: 100 pg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/les/?d id=82

Deltametrin: 30 pg/kg

http://www.fao.org/fa
o-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=19

Dihidroestreptomicina/
200ug/kg

Estreptomicina:

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=16
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=82
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=19
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
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dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=24

Doramectin: 15 pg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=26

Imidocarb: 50 ug/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=37

Ivermectina: 10 pg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=39

Lincomicina: 150 ug/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=24
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=26
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=37
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=39
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
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texts/dbs/vetdrugs/ve

terinary-drug-
detail/les/?d id=41

Neomicina: 1500 ug/kg

http://www.fao.org/fa
o-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/les/?d id=44

Pirlimicina: 200 pg/kg

http://www.fao.org/fa
o-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/les/?d id=83

Triclorféon (metrifonato): 50 pg/kg

http://www.fao.org/fa
o-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve
terinary-drug-
detail/es/?d id=64



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=41
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/vetdrugs/veterinary-drug-detail/es/?d_id=44
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Leche de cabra

Codex Alimentarius — Residuos
de medicamentos veterinarios en
los alimentos

Tiabendazol: 100 ug/kg
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http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve

terinary-drug-
detail/es/?d id=60

Codex Alimentarius — Residuos
de medicamentos veterinarios en
los alimentos

Clortetraciclina/Oxitetraciclina/Tetraciclina:

100 ug’kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve

terinary-drug-
detail/es/?d id=12

Dihidroestreptomicina/Estreptomicina: 200

Hg/kg

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve

terinary-drug-
detail/es/?d id=24

Febantel/Fenbendazol/Oxfendazol:

Ha/kg
Tilmicosin: 50 ug/kg

100

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/co
dex-
texts/dbs/vetdrugs/ve

terinary-drug-
detail/es/?d id=31
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Leche pasteurizada

Ley 60 de 1977, Articulo 11 y

Recuento Total de Bacterias: < 30 000/ml
(Grado A); <50 000/ml (Grado B)
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http://www.acodeco.
gob.pa:8080/Transp

Reglamento Técnico arencia/Reglamento-
DGNTICOPANIT LechePasteurizada.p
(Panama) 79-2006 Coliformes totales: < 10/ml (Grado A o0 B) df

E. coli: Ausente en 1.0 ml (Grado A 0 B)

S. aureus: <10 ufc/ml (Grado A 0 B)

Salmonella: Ausencia en 25 ml (Grado A o

B)

Listeria: Ausencia en 25 ml (Grado A 0 B)

Grasa: 3,5% min (Entera); 1,0-2,0%

(Semi);

< http://www.acodeco.
. 10,5% méax (desc

Reglamento Técnico - ( ) gob.pa:8080/Transp

DGNTICOPANIT
(Panama) 79-2006

Sdélidos Totales: 12.0% min (Entera; 9,5%
min
(Semi); 8,5% min (Desc)

Sdélidos no grasos: 8,5% min (Entera); 8,5-
8,9% (Semi); 8,0 min (Desc)

Proteina: 3,9% min

Acidez expresada como acido lactico:
0,16%
max

pH: 6,5-6,8

arencia/Reglamento-
LechePasteurizada.p
df
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Leche UHT

Reglamento Técnico http://www.acodeco.
DGNTICOPANIT gob.pa:8080/Transp
(Panama) 79-2006 y | Reaccion fosfatasa: negativa arencia/Reglamento-
Normas Microbiol6gicas LechePasteurizada.p
Europeas df

Enterobacteriaceae: n=5, c¢=2, m<=1,

M<=5ufc/g
Normas Microbioldgicas | Listeria monocytogenes: n=5, ¢=0,
Europeas m=100,M=100 ufc/g

Aflatoxina M1: 0,05 ug/kg

Reaccidn peroxidasa: positiva

Recuento Total de Bacterias (incubacién a

32-

35°C/ 7 dias): Ausencia

Grasa: 3,5% min (Entera); 1,0-2,0%

(Semi);

0,5% max (desc)

Sélidos Totales: 12.0% min (Entera; 9,5% | http://www.acodeco.
Reglamento Técnico | min gob.pa:8080/Transp

DGNTICOPANIT
(Panama) 79-2006

(Semi); 8,5% min (Desc)

Solidos no grasos: 8,5% min (Entera); 8,5-
8,9% (Semi); 8,0 min (Desc)

Proteina: 3,9% min

Acidez expresada como acido Ilactico:
0,16%
max

pH: 6,5-6,8

arencia/Reglamento-
LechePasteurizada.p
df
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Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) 79-2006 y
Normas Microbiologicas
Europeas

Reaccién fosfatasa: negativa
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http://www.acodeco.
gob.pa:8080/Transp
arencia/Reglamento-
LechePasteurizada.p
df

Normas Microbiologicas
Europeas

Enterobacteriaceae: n=5, c¢=2, m<=1,
M<=5ufc/g

Listeria monocytogenes: n=5, c=0, m=100,
M=100 ufc/g

Aflatoxina M1: 0,05 ug/kg

Reaccidn peroxidasa: positiva

Reaccién  fosfatasa y  peroxidasa:
negativas

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 234-06

Densidad a 15°C g/ml: 1,029 min (entera);
1,029 min (semidescremada); 1,031 min
(descremada)

Grasa (%): 3,5 min (entera); 1,0 - 2,0
(semidescremada); 0,5 max (descremada)

Acidez expresada como acido lactico (%):
0,16 max (entera, semidescremada y
descremada)

Sélidos no grasos de leche (%): 8,5 min
(entera); 8,5 - 8,9 (semidescremada); 8,0
min

(descremada)

http://extwprlegsl.fa
o.org/docs/pdf/pan63

266.pdf
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Lactosa  g/L: 10 max (entera,
semidescremada
y descremada)
Glucosa  g/L: 16 min  (entera,

semidescremada
y descremada)

Proteinas (N x 6.38) (%): 3,0 min (entera,
semidescremada y descremada)

Caseina  g/L: 21 min
semidescremada
y descremada)

(entera,
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Leche
saborizada

Liquida

Reglamento Técnico
DGNTICOPANIT

(Panama) 19-386-00

Fosfatasa: negativa

NuUmero total de gérmenes: 100 000 ufc/g

Coliformes: 10 ufc/g

Bacterias patdgenas: negativo

http://gacetas.procur

aduria-

admon.gob.pa/24084
2000.pdf

Mohos y levaduras: 10 ufc/g

Normas
Europeas

Microbiolégicas

Enterobacteriaceae:
M=5ufc/g

n=5, c¢=2, m<=1,

Aflatoxina M1: 0,05 ug/kg

Leche evaporada

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Recuento total de bacterias: < 30 000/ml

Coliformes totales: negativo en 0,10 ml

Pat6genos: negativo

https://docs.panama.
justia.com/federales/|
eyes/60-de-1977-
jan-31-1978.pdf

Grasa: 7,5% min (p/p)
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Ley 60 de 1977, Articulo 11 y
CODEX STAN A-3-1971

Extracto seco: 25% min (p/p)
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http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/es/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
0orq%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B281-
1971%252FCXS 28
1s.pdf

CODEX STAN A-3-1971

Grasa lactea: 7,5% min (Entera); 1-7,5%
(Semi); 1% max (Desc); 15% min (Alta en
grasa)

Extracto seco de leche: 25% min (Entera);
20% min (Semi y Desc); 11,5% min (Alta
en

grasa)

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/es/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
0rg%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B281-
1971%252FCXS 28
1s.pdf

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Recuento total de bacterias: < 50 000/ml

http://webcache.goo
gleusercontent.com/

Coliformes totales: negativo en 1 ml

search?g=cache:http
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B281-1971%252FCXS_281s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B281-1971%252FCXS_281s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B281-1971%252FCXS_281s.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf

Leche en Polvo

Patégenos: negativo en 10 ml

198

:/lwww.acodeco.gob.
pa:8080/uploads/Ga
cetas Oficiales-
Reglamentos Tecnic
os/TecnologiadeAlim
entos/LecheyProduct
osLacteos/24-875-
QuesoFresco.pdf

Ley 60 de 1977, Articulo 11 y
CODEX STAN A-4-1971

Grasa: 8% min (p/p)

Extracto seco: 28% min (p/p)

PDFE (CXS 282s.pdf)

CODEX STAN A-4-1971

Grasa lactea: 8% min (Entera); 1-8%
(Semi);
1% max (Desc); 16% min (Alta en grasa)

Extracto seco: 28% min (Entera; 24% min
(Semi o Desc); 14% min (Alta en grasa)

Proteina en extracto seco: 34%

PDE (CXS 282s.pdf)

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Recuento Total de Bacterias: < 50 000
(excepto las inoculadas expresamente)

https://docs.panama.

Coliformes totales: negativo en 0,10 g

justia.com/federales/|

Salmonella: negativo en 10 g

Grasa lactea: 26% min (Entera); 12% min
(Semi); 2% max (Desc)

eyes/60-de-1977-
jan-31-1978.pdf

CODEX STAN 207-1999

Grasa lactea: 26- 42% (Entera); 1,5-2,6%
(Semi); 1,5% max (Desc)

Humedad: 5% méx (Entera)

Proteinas en Extracto seco: 34% min

Acidez titulable: 18,0% max

PDE (CXS 207s.pdf)



http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
http://webcache.googleusercontent.com/search?q=cache:http://www.acodeco.gob.pa:8080/uploads/Gacetas_Oficiales-Reglamentos_Tecnicos/TecnologiadeAlimentos/LecheyProductosLacteos/24-875-QuesoFresco.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Recuento total de bacterias: n=5, c=2,
m=3x10"4, M=3x10"5

199

ICMSF >
Coliformes totales: n=5, c¢=1, m=10,
M=10"2
Enterotoxinas estafilocécicas: n=5, c=0, |https://www.osakidet
m=No detectado en 25 g, M=No detectado | za.euskadi.eus/conte
en nidos/informacion/sa
259 nidad alimentaria/es
Normas Microbiologicas | | isteria monocytogenes: n=5, ¢=0, m=100 1247/adjuntos/NOR
Europeas ufc/g, M=100 ufc/g MAS%20MICROBIO

Humedad maxima: 5% m/m

LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 235-78

Grasa: 1,5% maximo

Humedad: 4% maximo

Acidez expresada en &cido lactico: 0,15%
maximo

indice de solubilidad en ml: 2.5 High Heat;
1.25 Medium Heat y Low Heat

Cenizas: 8% maximo

Particulas extrafias: disco 8, 15 mg

Proteinas del suero: no menos de 6 mg
(Low
Heat); de 1,51 a 5,99 mg (Medium Heat);



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

Nata (crema)

Mantequilla

no
mas de 1,5 mg (High Heat)

Coliformes: maximo 10 por g

Bacterias por gramo: 50000 maximo

E. coli: negativoen 0,1 g

Salmonella: negativo en 100 g

S. aureus (coagulasa positivo): negativo en
0,1
g
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CODEX STAN A-9-1976

Grasa lactea: 10% p/p

PDF (CXS_288s.pdf)

Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=Ausencia en 25

gy
M=Ausencia en 25 g

https://www.osakidet

za.euskadi.eus/conte

nidos/informacion/sa

E. coli: n=5, c=2, m=10, M=100 ufc/g

nidad alimentaria/es

Listeria monocytogenes: n=5, c=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO

LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

CODEX STAN 207-1999

Humedad: 5% max

Proteinas en Extracto seco: 34% min

PDE (CXS 207s.pdf)

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Recuento total de bacterias: < 50 000/g

Coliformes totales: < 10/ml

Patogenos: ausencia

https://docs.panama.
justia.com/federales/|



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf

201

eyes/60-de-1977-

jan-31-1978.pdf

CODEX STAN A-1-1971

Grasa lactea: 80% min

Humedad: 16% méax

PDFE (CXS_279s.pdf)

Extracto seco magro: 2%

Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=Ausencia en 25

g,
M=Ausencia en 25 g

https://www.osakidet

za.euskadi.eus/conte

nidos/informacion/sa

E. coli: n=5, ¢c=2, m=10, M=100 ufc/g

nidad alimentaria/es

Listeria monocytogenes: n=5, ¢c=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y

%20ASIMILADOS%

202017.pdf

Mantequilla de - . .
Suero /| CODEX STAN A-1-1971 Grasa lactea: 80% min PDF (CXS_279s.pdf)
Manteca Humedad: 16% méx
Extracto seco magro: 2%
Grasa de Grasa lactea: 99,6 (grasa de leche
Mantequilla, anhidra/aceite de mantequilla), 99,8%
Grasa de | CODEX STAN A-2-1973 (grasa PDF (CXS_280s.pdf)
Mantequilla de leche, aceite de mantequilla, ghee)

deshidratada

Humedad: 0,1%



https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Grasa de

Leche anhidra

Acidos Grasos Libres expr. Como acido
oleico: 0,3% (grasa de leche anhidra/aceite
de

mantequilla), 0.4% (grasa de leche, aceite
de

mantequilla, ghee)

202

Indice de perodxido: 0,3% max (grasa de
leche
anhidra/aceite de
(grasa
leche, aceite de mantequilla, ghee)

mantequilla), 0,6%

de

Cobre: 0,05 mg/kg max

Hierro: 0,2 mg/kg

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Enterotoxinas estafilocécicas: n=5, c¢=0,
m=No detectado en 25g, M=No detectado
en

25¢g

E. coli: n=5, ¢=2, m=100 ufc/g, M=1000
ufc/g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es

1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

frescos

Queso
fermentados

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Patégenos: ausencia

https://docs.panama.
justia.com/federales/|

eyes/60-de-1977-
jan-31-1978.pdf

ICMSF

S. aureus: n=5, ¢=0, m=10"4



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf

Queso madurados
hechos

a base de leche o
suero

sometidos a
pasteurizacion

0] tratamiento
térmico mas
fuerte

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Enterotoxinas estafilocécicas: n=5, c=0,
m=No detectado en 25g, M=No detectado
en

259

203

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es

E. coli: n=5, ¢=2, m=100 ufc/g, M=1000
ufc/g

1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

CODEX STAN C-35-1978

Contenido minimo de grasa en el extracto
seco: 32%

Contenido maximo de humedad: 36%

PDF (CXS 178s.pdf)

Queso
Queso
fundido para untar o
extender

fundido vy

CODEX STAN A-8-1978

Acido so6rbico y sus sales de sodio y
potasio, o]
Acido propiénico y sus sales de sodio y

calcio: 3 g/kg solos o mezclados,
expresados
como acidos

Nisina 12,5 mg de nisina pura por kg

https://www.santafe.
gov.ar/index.php/we
b/content/download/
68267/330978/file/de

scargar.pdf

Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=Ausencia en 25

gy
M=Ausencia en 25 g

Enterotoxinas estafilocécicas: n=5, c=0,
m=No detectado en 25 g, M=No detectado
en

25¢9

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es

1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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Listeria monocytogenes: n=5, ¢c=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

Campylobacter termdfilo (pasta blanda):
n=5,
c=0, ausente en 25¢g

204

OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%

202017.pdf

Queso vy
fundido
hechos a base de
leche

sometida a
tratamiento

térmico inferior a la
pasterizacién

queso

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=Ausencia en 25

g-
M=Ausencia en 25 g

Listeria monocytogenes: n=5, ¢c=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

E. coli: n=5, ¢=2, m=100 ufc/g, M=1000
ufc/g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

Normas
Europeas

Microbiolégicas

Aerobios mesdfilos: 1015 ufc/g

Enterobacterias: 10”2 ufc/g

E.colien1g: 10

Salmonella y Shigella en 25 g: Ausencia

S.aureusen 1 g: 10"2

Temperatura maxima de conservacion <
8°C

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

enzimas

Cuajo vy
coagulantes de la

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Aerobios mesofilos: 1075 ufc/g 6 ml

https://www.osakidet

Enterobacterias: 10 ufc/g 6 mi

E. coli: 1 ufc/g 6 ml

za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
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leche
(incluso en polvo)

Salmonella y Shigella en 25 g o ml:
Ausencia
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S. aureus en 1 g o ml: Ausencia

Mohos y levaduras: 10 ufc/g o ml

Clostridium sulfitoreductores: 1 ufc/g o mi

Humedad méxima (polvo): 6% m/m

MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y

%20ASIMILADOS%

202017.pdf

Cuajada de queso
tipo
cheddar

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 227-78

Humedad maxima: 38%

Contenido graso minimo: 50% base seca

Cloruro de sodio (NaCl) maximo: 2.0%

pH:5.1-5.2

Exento de gérmenes patdégenos

Sueros en Polvo

CODEX STAN A-15-1995

Lactosa: 61% m/m contenido de referencia

Proteina Lactea: 7,0% m/m contenido
minimo

Grasa Léactea: 2,0 % m/m contenido de
referencia

Agua: 4,5 % m/m contenido maximo

Ceniza: 15,5% contenido maximo

PDF (CXS 289s.pdf)

Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25g,
M=Ausencia en 25¢g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte

Enterotoxinas estafilocécicas: n=5, c¢=0,
m=No detectado en 25 g, M=No detectado
en

259
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Listeria monocytogenes: n=5, ¢c=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
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Enterobacteriaceae: n=5, c=0, m=10 ufc/g,
M=10 ufc/g
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Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama) 17-378-00

Técnico

Coliformes totales: < 10 /g

E. coli: O/g

Mohos y levaduras: <10 /g

Patégenos: 0/g

Grasa: 3% min (Entero); 0,5-3,0% (Semi);

http://www.mici.gob.

0,5% max (Desc.)

Solidos lacteos magros: 8,5% min

Acidez en acido lactico: 0,8% min

pH: 4,6 max

Fosfatasa: negativo

Inhibidores: negativo

pa/imagenes/pdf/R.T
-17-378.pdf

CODEX STAN 243-2003

Proteina lactea: 2,7% min

Grasa lactea: 10% max

Aditivos (ver listado)

PDF (CXS_243s.pdf)

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Enterobacteriaceae: n=5, c=2, M<=1 ufc/qg,
M=5 ufc/g

pH <=4,6

Temperatura de almacenamiento: 1-8°C

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf
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Yogur en base a
cultivos
alternativos y leche
Acidofila, Kefir y
Kumys
(Leche Fermentada)

CODEX STAN 243-2003

Proteina lactea: 2,7% min

Grasa lactea: 10% max

Acidez titulable: 0,3% min expresada como
acido lactico

Aditivos (ver listado)

207

PDE (CXS 243s.pdf)

Ley 60 de 1977, Articulo 11

Recuento total de bacterias: <50 000/g

Coliformes totales: < 10 /g

https://docs.panama.
justia.com/federales/|

Salmonella: negativo

Grasa lactea: 8% min

eyes/60-de-1977-
jan-31-1978.pdf

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 385-92

Grasa: 14% min (premium); 8-13.9%
(helado

de crema); 3-7,9% (helado de leche); 3%
max

(helado de leche bajo en grasa); 2% max
(sorbeto); 7,9% max (helado con yogurt);
2%

max (helado dietético)

Solidos totales de leche: 22 min (premium);
16 min (helado de crema); 12 min (helado
de

leche); 9 min (helado de leche bajo en
grasas);

2-6 (sorbeto); 11 (helado con yogurt)

Solidos totales: 33 min (helado de crema);
22

min (helado de leche); 19 min (helado de
leche bajo en grasa)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf
https://docs.panama.justia.com/federales/leyes/60-de-1977-jan-31-1978.pdf

Bacterias vivas no patégenas: 50 000
maximo

(excepto el helado con yogurt donde se
permite un recuento bacteriano mayor)

E. coli: 10/g maximo

Salmonella: ausencia

Mohos y levaduras: menos de 10/g (helado
con yogurt)

Solidos totales: 33 min (helado de crema);
22 min (helado de leche); 19 min (helado
de

leche bajo en grasa)

Bacterias vivas no patégenas: 50 000
maximo

(excepto el helado con yogurt donde se
permite un recuento bacteriano mayor)

E. coli: 10/g maximo

Mohos y levaduras: menos de 10/g (helado
con yogurt)
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Norma Técnica DGNTICOPANIT

Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25g,
M=Ausencia en 25¢g

(Panama) 385-92 y
Normas Microbiol6gicas
Europeas

Normas Microbiol6gicas

Europeas

Listeria monocytogenes: n=>5,
c=0,m=ausencia en 25g, M=ausencia en

|25

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
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Enterobacteriaceae: n=5, c=2, m=10ufc/g,
M=100 ufc/g

Aerobios mesofilos: n=5, c=2, m=10"5
ufc/g, M=5x10"5ufc/g

Coliformes a 30°C:
M=10"2

n=5, c¢=2, m=10,

S. aureus: n=5, c=2, m=10/g, M=10"2/g
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Mezclas envasadas
para
congelar
contengan
leche o derivados
lacteos

que

Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, c=0, m=Ausencia en 25g,
M=Ausencia en 25¢g

Listeria monocytogenes: n=5, ¢=0,
m=ausencia en 25g, M=ausencia en 25g

Enterobacteriaceae: n=5, c=2, m=10ufc/g,
M=100 ufc/g

Aerobios mesdfilos: n=5, c¢=2, m=10"5
ufc/g, M=5x10"5ufc/g
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Normas
Europeas

Microbiologicas

Salmonella: n=5, ¢c=0, m=Ausencia en 25

gy
M=Ausencia en 25 g

Listeria monocytogenes: n=5, ¢=0, m=100
ufc/g, M=100 ufc/g

Enterobacteriaceae:
M=100
ufc/g

n=5, c¢=2, m=10,

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
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LOGICAS%20DE%2
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Parametros de Andlisis para Suplementos y Alimentos para regimenes especiales
Matriz |Referencia | Parémetros de Andlisis | Documento
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Preparados
alimenticios
para

dietéticos

regimenes

y especiales:

productos
consumidos
después

afiadir un liquido

de

Recuento total de bacterias: n=5, c=1,
m=1074, M=10"5
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ICMSF
Coliformes totales: n=5, c¢=1, m=10,
M=10"2
Salmonella: n=60, c=0, m=0
Aerobios mesofilos: 5x10™4 ufc/g hitps:// wwyv.osak|det
Coliformes: Ausencia en 0,019 za.eus_kadl.eus_/conte
. : nidos/informacion/sa
nidad_alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
Normas Microbiolégicas | E. coli: Ausencia en 1g 202017.pdf
Europeas https://www.osakidet

Salmonella en 30 g: Ausencia

za.euskadi.eus/conte

S. aureus: Ausencia en 0,1g

Mohos y levaduras: 3x1072 (alimentos con
cereales)

nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
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MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
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202017.pdf



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

Recuento total de bacterias: n=5, c=3,
m=10"5, M=10"6
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ICMSF i
Coliformes totales: n=5, c¢=3, m=10,
M=10"2
Salmonella: n=15, ¢c=0, m=0
https://www.osakidet
Aerobios mesdfilos: 2x1075 ufc/g za.euskadi.eus/conte
Coliformes: Ausencia en 0,001g nidos/informacion/sa
. . . E. coli: Ausencia en 0,1g nidad allr_nentarla/es
Normas Microbioldgicas Salmonella en 30 g: Ausencia 1247/adjuntos/NOR
Europeas - MAS%20MICROBIO

S. aureus: Ausencia en 0,01g

Mohos y levaduras: 10”3 (alimentos con
cereales)

LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y

%20ASIMILADOS%

202017.pdf
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Microbiol6gicas

Prueba de esterilidad: Mitad del lote a 30°C

y

otra mitad a 44°C, 10d. Si no hay
abombamiento en este Ultimo caso, incubar
a

55°C, 10d mas. Después de este periodo
de

incubacion 'y una vez enfriadas, las
muestras

no presentardn modificaciones en sus
caracteres organolépticos
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Microbiol6gicas

Aerobios mesdfilos: 10”4 ufc/g

Coliformes: Ausencia en 0,1g

E. coli: Ausencia en 1g

Salmonella en 30 g: Ausencia

S. aureus: Ausencia en 0,1g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
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%20ASIMILADOS%
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Preparados
alimenticios
para regimenes
dietéticos
y especiales: | Normas
productos Europeas
esterilizados y
contenidos
en envases
herméticos
Normas
Europeas
Alimentos listos Normas
para st Europeas
consumo

Microbiol6gicas

Europeas
Listeria monocytogenes: n=10, c¢=0,
m=ausencia en 25g, M=Ausencia en 25g
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destinados a usos
médicos especiales

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 10 ug/kg
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Decisién de la Comisién lex.europa.eu/legal-
Europea de 14 de Octubre de|Melamina: 2,5 mg/ kg maximo content/ES/TXT/PDF

2008 (2008/798/CE)

[?uri=CELEX:32009
R1135&from=ES
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Alimentos
lactantes

para

CODEX STAN 193-1995|

Radionucleidos
239Pu,

240Pu, 241Am: 1 Bg/kg de alimento
reconstituido
Radionucleidos
106Ru,

1291, 131I, 235U: 100 Bg/kg de alimento
reconstituido
Radionucleidos
60Co,

89Sr, 103Ru, 134Cs, 137Cs, 144Ce, 192Ir:
1000 Bg/kg de alimento reconstituido
Radionucleidos representativos 3H, 14C,
99Tc: 1000 Bg/kg de alimento reconstituido

representativos 238Pu,

representativos  90Sr,

representativos 35S,
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PDF
(CXS 193s 2015.pd

f

CODEX STAN 193-1995

Plomo: 0,02 mg/kg

http://www.fao.org/fil
eadmin/user upload/
livestockgov/docume
nts/CXS 193s.pdf

CAC/GL 10-1979

Dextrinas: 100 mg/kg

Almidones modificados segun se incluyen
en

la Lista Suplementaria de la Seccion 5.1
del

Volumen 1 del Codex Alimentarius: 100
mg/kg

Goma arabica (goma acacia): 100 mg/kg

Diéxido de silicio: 10 mg/kg

PDFE (CACGL-10-
1979 Advisory-Lists-
of-Nutrient-
Compounds-for-Use-
in-Foods-for-Special-
Dietary-Uses-
intent.pdf)
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Alimentos
para
consumo
destinados
lactantes

listos

CODEX STAN 73-1981

Sodio: 200 mgNa/100g
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http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/en/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
0org%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B73-
1981%252FCXS 07
3s.pdf

el

a

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Listeria monocytogenes: n=10, c¢=0,
m=ausencia en 25g, M=Ausencia en 25g

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 10 ug/kg

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Salmonella: n=30, ¢=0, m=Ausencia en
25q,
M=Ausencia en 25¢g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa

Enterobacter  sakazakii: n=30, c=0,
m=Ausencia en 10g, M=Ausencia en 10g

nidad alimentaria/es

1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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Recuento total de bacterias: n=5, c=1,
m=10"4, M=10"5

ICMSF Coliformes totales: n=5, c=1, m=10,
M=10"2
Salmonella: n=60, c=0, m=0
Productos
deshldraltados Recuento total de bacterias: n=5, c=3,
I(ent ?0 vo) para m=10"5, M=10"6
actantes ICMSF Coliformes totales: n=5, ¢=3, m=10,
gue requieren ser M=10"2
hervidos
antes de su Salmonella: n=15, ¢c=0, m=0
consumo Zearalenona: 20 ug/kg
Fumonisinas B1+B2: 200 ug/kg
https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
Normas Microbiol4gicas . nidad alimentaria/es
Europeas Patulina: 10,0 ug/kg 1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO

LOGICAS%20DE%2

OALIMENTOS%20Y
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Preparados
lactantes
y preparados de
continuacion:
productos
consumidos
después de
afadir un liquido

para
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%20ASIMILADOS%
202017.pdf

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

Aerobios mesofilos: 5x1074 ufc/g

Coliformes: Ausencia en 0,01g

E. coli: Ausencia en 1g

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es

Salmonella en 30 g: Ausencia

S. aureus: ausencia en 0,19

Mohos y levaduras: 3x1072 (alimentos con
cereales

Aflatoxina M1: 0,025 ug/kg

1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf

Normas
Europeas

Microbioldgicas

Aerobios mesofilos: 2x1075 ufc/g

Coliformes: Ausencia en 0,001g

E. coli: Ausencia en 0,1g

Salmonella en 30 g: Ausencia

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es

1247/adjuntos/NOR

S. aureus: ausencia en 0,01g

MAS%20MICROBIO

Aflatoxina M1: 0,025 ug/kg

LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
202017.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

Preparados
lactantes

y preparados de
continuacion:

para

productos EIS:gnpaesas Microbioldgicas
esterilizados y

contenidos

en envases

herméticos

Prueba de esterilidad: Mitad del lote a 30°C
y

otra mitad a 44°C, 10d. Si no hay
abombamiento en este (ltimo caso,
incubar a
55°C, 10d més. Después de este periodo
de

incubacion y una vez enfriadas,
muestras

no presentardn modificaciones en sus
caracteres organolépticos.

las
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https://www.osakidet

za.euskadi.eus/conte

nidos/informacion/sa

nidad alimentaria/es

1247/adjuntos/NOR

MAS%20MICROBIO

LOGICAS%20DE%2

OALIMENTOS%20Y

%20ASIMILADOS%

202017.pdf

Aflatoxina M1: 0,025 ug/kg

Normas
Europeas

Microbiol6gicas

CAC/GL 10-1979

Aerobios mesofilos: 1074 ufc/g

https://www.osakidet

Coliformes: Ausencia en 0,1g

za.euskadi.eus/conte

E. coli: Ausencia en 1g

nidos/informacion/sa

nidad alimentaria/es

Salmonella en 30 g: Ausencia

1247/adjuntos/NOR

S. aureus: ausencia en 0,1g

MAS%20MICROBIO

Mohos y levaduras: 3x1072 (alimentos con
cereales)

LOGICAS%20DE%2

OALIMENTOS%20Y

Aflatoxina M1: 0,025 ug/k

Dextrinas: 100 mg/kg

%20ASIMILADOS%

202017.pdf



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

Alimentos para
nifos

Productos

deshidratados
(en polvo)
instantaneos
para nifios que
requieren

ser reconstituidos

Almidones modificados segun se incluyen
en

la Lista Suplementaria de la Seccién 5.1
del

Volumen 1 del Codex Alimentarius: 100
mg/kg

Goma ardbica (goma acacia): 100 mg/kg

Diéxido de silicio: 10 mg/kg
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PDFE (CACGL-10-
1979 Advisory-Lists-
of-Nutrient-
Compounds-for-Use-
in-Foods-for-Special-
Dietary-Uses-
intent.pdf)

CODEX STAN 73-1981

Sodio: 200 mgNa/100g

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/en/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
org%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B73-
1981%252FCXS 07
3s.pdf

ICMSF

Recuento total de bacterias: n=5, c=1,
m=10"4, M=10"5

Coliformes totales: n=5, c=1, m=10,

M=10"2

Salmonella: n=60, c=0, m=0



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B73-1981%252FCXS_073s.pdf

Alimentos
elaborados a
base de cereales
para

nifnos

ICMSF

Recuento total de bacterias: n=5, c=3,
m=10"5, M=10"6

Coliformes totales: n=5, c¢=3, m=10,
M=10"2

Salmonella: n=15, ¢c=0, m=0
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CODEX STAN 74-1981

Contenido energético minimo: 3,3 kJ/g 6
0,8
kcallg

Sodio: méximo 100 mg/100 kcal (24
mg/100
kJ) del producto listo para el consumo

Prohibido el tratamiento con radiaciones
ionizantes

Prohibido el uso de grasas parcialmente
hidrogenadas

http://www.fao.org/fa
0-who-
codexalimentarius/sh

proxy/zh/?Ink=1&url=
https%253A%252F%
252Fworkspace.fao.
orq%252Fsites%252
Fcodex%252FStand
ards%252FCODEX
%2BSTAN%2B74-
1981%252FCXS 07
4s.pdf

Normas
Europeas

Fumonisinas B1+B2: 200ug/kg

Microbioldgicas

Zearalenona: 20 ug/kg

https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/zh/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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%20ASIMILADOS%

202017.pdf
Aflatoxina B1: 0,10 ug/kg https://www.osakidet
Ocratoxina A: 0,50 ua/k za.euskadi.eus/conte
Alimentos cratoxina A. 2,57 Ugikg nidos/informacion/sa
. . ] nidad alimentaria/es
:jnefantlles geré);zg Normas Microbioldgicas Deoxynivalenol: 200ug/kg 1247/adjuntos/NOR
distintos del Europeas MAS%20MICROBIO
maiz LOGICAS%20DE%2

OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%
Zearalenona: 20 ug/kg 202017.pdf
https://www.osakidet
za.euskadi.eus/conte
nidos/informacion/sa
nidad alimentaria/es
1247/adjuntos/NOR
MAS%20MICROBIO
LOGICAS%20DE%2
OALIMENTOS%20Y
%20ASIMILADOS%

Normas Microbioldgicas
Europeas

Patulina: 10,0 ug/kg

202017.pdf

http://eur-
Productos que | Decision de la Comisién lex.europa.eu/legal-
contienen Europea de 14 de Octubre de|Melamina: 2,5 mg/ kg maximo content/ES/TXT/PDF
leche 2008 (2008/798/CE) [2uri=CELEX:32009

R1135&from=ES



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R1135&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R1135&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R1135&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R1135&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R1135&from=ES
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Parametros de Analisis para Alimentos Preparados

Parametros de Analisis para Alimentos Preparados

Matriz \ Referencia

Parametros de Anélisis

Documento




CODEX STAN 193-1995

Radionucleidos
239Pu,

240Pu, 241Am: 1 Bg/kg de alimento
reconstituido
Radionucleidos
106Ru,

1291, 1311, 235U: 100 Bg/kg de alimento
reconstituido

representativos 238Pu,

representativos  90Sr,

224

PDF
(CXS 193s 2015.p

df)

glelrr]l(igltos q(uare] Radionucleidos representativos 35S, 60Co,
no son para 89Sr, 103Ru, 134Cs, _137Cs, 144Ce, :!.9_2Ir:
lactantes 100(_) Bq/k_g de allmento_ reconstituido
Radionucleidos representativos 3H, 14C,
99Tc: 1000 Bg/kg de alimento reconstituido
http://www.minsa.g
ob.pa/sites/default/fi
Decreto Ejecutivo No. 467 de 7| .. les/normatividad/de
de noviemére de 2007 Diclorvos (DDVP): 0,05 mg/kg creto_ejecutivo_467
de 7 de noviemb
re de 2007.pdf
http://www.fao.org/fi
Alimentos Acrilonitrilo: 0,02 mg/kg Iea_dmin/user uploa
TR CODEX STAN 193-1995 d/livestockgov/docu
ments/CXS 193s.p
Mondmero de cloruro de vinilo: 0,01 mg/kg | df
Listeria  monocytogenes n=5, ¢=0, | https://www.osakide
Alimentos listos . . m=100ufc/g, M=100 ufc/g tza.euskadi.eus/con
Normas Microbiol6gicas - : . -
para el Europeas Salmonella n=5, c=0, m=Ausencia en 25 g, tenidos/informacion/
consumo sanidad_alimentaria

M=Ausencia en 25 g

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 10ug/kg

les 1247/adjuntos/



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.minsa.gob.pa/sites/default/files/normatividad/decreto_ejecutivo_467_de_7_de_noviembre_de_2007.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/livestockgov/documents/CXS_193s.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf

https://www.osakide
tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/

Alimentos / . oo . . . - .
] No contendran ningln microorganismo |sanidad alimentaria
comidas . Lo . . ; ; .
reparadas Normas Microbioldgicas | patégeno ni sus toxinas, en una cantidad |/es_1247/adjuntos/
Eometidas a | EUropeas que NORMAS%20MICR
el eian afecte a la salud de los consumidores OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf
Alimentos / Aerobios mesdfilos: n=5, c=2, m=10"4,
comidas M=10"5 ufc/g . .
preparadas  con Enterobacterias (lactosa positivas): n=5, | LtpS//www.osakide
. _ tza.euskadi.eus/con
tratamiento c=2, tonidos/int on
térmico (ha m=10, M=10"2 qu/g eﬂl.dOSdIn ?rmailo_n
sido sometida en . Lo E. coli: n=5, c=0, Ausencia sanidlac aymnentana
- Normas Microbiologicas Sal i 25 o =5, c=0. A : les_1247/adjuntos/
Europeas aimonetla én 2o g: N=v, C=U, AUSeNCId | N\ORMAS%20MICR

conjunto a un
proceso
térmico tal que

puede ser
consumido
directamente 0

S. aureus: n=5, c=1, m=10, m=10"2

Listeria monocytogenes en 25 g: n=5, ¢c=0,
Ausencia

OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL

No contendran ninglin otro microorganismo
patégeno ni sus toxinas, en una cantidad

ADOS%202017.pdf



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

con un ligero
calentamiento)

que
afecte a la salud de los consumidores.
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Alimentos /
comidas
preparadas sin

tratamiento
térmico 0 con

Aerobios mesofilos (excepto en prod
fermentados): n=5, c=2, m=10"5, M=10"6
ufc/g

Enterobacteriaceas (lactosa positivas)
(excepto en prod fermentados): n=5, c=2,
m=10"3, M=10"4

https://www.osakide
tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad alimentaria

tratamiento Normas Microbiolégicas | E: €oli:n=5, c=2, m=10, M=10"2 ufc/g les_1247/adjuntos/
térmico que | Europeas Salmonella en 25 g: n=5, ¢=0, Ausencia | NORMAS%20MICR
lleven ingredientes S. aureus: n=5, ¢c=2, m=10, M=10"2 OBIOLOGICAS%20
no ; ; . _ _» | DE%20ALIMENTO
sometidos a r';'itle(;'iﬂzlgn,\%ngégogenes' =5, €2 Sy620Y%20ASIMIL
:g&r\';ﬁirzgento No contendran ninguin otro microorganismo ADOS%202017.pdf

patégeno ni sus toxinas, en una cantidad

que

afecte a la salud de los consumidores

Aerobios mesdfilos (dia de fabricacion): )

- n=5, https://wwvy.osaklde
Alimentos / c=2, m=10"5, M=10"6 ufelg tza.euskadi.eus/con
comidas | Aerobios messfilos (dia de caducidad): n=5 | €nidos/informacion/
preparadas Normas Microbiol6gicas | .- m=10/6. M=10"7 sanidad_alimentaria
envasadas a|Europeas ’ : les 1247/adjuntos/

base de vegetales
crudos

E. coli: n=5, c=2, m=10, M=10"2

Salmonella en 25 g: n=5, ¢=0, Ausencia

Listeria monocytogenes: n=5, c=2, m=10,
M=10"2

NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf

No contendran ninguin otro microorganismo
patégeno ni sus toxinas, en una cantidad
que

afecte a la salud de los consumidores

Alimentos a base

de S. aureus: n=5, c=1, m=10"2, M=10"4
cereales
congelados y | ICMSF
deshidratados (p.e. Salmonella: n=5, c=0, m=0
pasta y
lasafa)
Alimentos a base
ggreales de S. aureus: n=5, c=1, m=10"2, M=10"4
pasteleria
congelados que
requieren
coccién con baja|ICMSF
acidez o
rellenos/ cubiertas Salmonella: n=5, ¢c=0, m=0
de alta
Aw (p.e. pasteles
de carne,
pizzas)
Reglamento  Técnico ~ DGNTI|Residuo seco a 100 °C: Min., 8.0 g/l, en | Ntp://www.micl.gob.
Caldos COPANIT 36-2001 preparados sélidos, Min., 4,0 g/l, en|R&/imagenes/pdf/R.
preparados liquidos T-36-475.pdf



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf

Sal comestible: 12.5 g/l maximo

Grasa: 2.0 g/l maximo

Proteinas: Min 1.6 g/l para los caldos de

carne, min 0.2 g/l para los caldos de
vegetales

Creatinina: 70.0 mg/l minimo

Féculas y azlcares: 1.5 g/l maximo

Mesofilicos: 100,000 ufc/g

E. Coli: Ausencia en 25 g

Coliformes totales: 100 ufc/g

Hongos y levadutas: 10 ufc/g

Bacillus cereus: 10 ufc/g

Microscopia: Negativo

Larvas y parasitos: Ausente

Plomo: maximo 1 mg/kg (productos secos
tal

y como se venden); 0,5 mg/kg maximo
(productos en lata)

Estafio: maximo 150 mg/kg

Aditivos segun el Codex Alimentarius
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Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama)

36-2001

Técnico

y

Salmonella: n=5, c=0, Ausencia en 25g

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.

T-36-475.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf

Sopas
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Normas Microbiol6gicas https://www.osakide
Europeas tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad_alimentaria
les 1247/adjuntos/
NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf
https://www.osakide
S.aureus en 1g: n=5, c=2, m=100, M=1000 | tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
Clostridium perfringens: n=5, ¢c=2, m=100, | sanidad alimentaria
Normas Microbiolégicas | M=1000 les_1247/adjuntos/
Europeas NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
Bacillus cereus (para productos con|DE%20ALIMENTO
vegetales S%20Y%20ASIMIL
desecados): n=5, c=2, m=100, M=1000 ADOS%202017.pdf
Residuo seco a 100 °C: Min 8.4 g/l en
preparados sélidos, min 4.2 g/l en
preparados
— liguidos http://www.mici.gob.
(I‘\;ggPIaArr’\lI(Ie?th;_zo(')l'fcnlco DGNTI Sal comestible: 12.5 g/l méximo pa/imagenes/pdf/R.
Grasa: 2.0 g/l maximo T-36-475.pdf

Proteinas hidrolizadas de carne de pollo o
res:
1.6 g/l minimo
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf

Féculas: 2.0 g/l maximo

Mesofilicos: 100,000 ufc/g

E. Coli: Ausenciaen 25 g

Coliformes totales: 100 ufc/g

Hongos y levadutas: 10 ufc/g

Bacillus cereus: 10 ufc/g

Microscopia: Negativo

Larvas y parasitos: Ausente

Plomo: maximo 1 mg/kg (productos secos
tal

y como se venden); 0,5 mg/kg maximo
(productos en lata)

Estafio: maximo 150 mg/kg

Aditivos segun el Codex Alimentarius
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Reglamento
DGNTICOPANIT
(Panama)
Normas
Europeas

Técnico

36-2001 y
Microbiologicas

Salmonella: n=5, c=0, Ausencia en 25¢g

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.
T-36-475.pdf

https://www.osakide
tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad alimentaria
les 1247/adjuntos/

NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO

S%20Y%20ASIMIL

ADOS%202017.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf

S.aureus en 1g: n=5, c=2, m=100, M=1000

Clostridium perfringens: n=5, c=2, m=100,
M=1000
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https://www.osakide
tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad alimentaria

Normas Microbioldgicas les 1247/adjuntos/
Europeas NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
Bacillus cereus (para productos con|DE%20ALIMENTO
vegetales S%20Y%20ASIMIL
desecados): n=5, c=2, m=100, M=1000 ADOS%202017.pdf
Nitrogeno total: Minimo 160 mg por litro de
producto
Cloruro de sodio: Maximo 12.5 g por litro de
producto
Creatinina: 110 mg/l como minimo y 2/3 de
A la http://www.mici.gob.
Consomé de carne Reglamento Tecnico DGNTI misma seran de origen bovino pa/imagenes/pdf/R.
COPANIT 36-2001 —
Mesofilicos: 100,000 ufc/g T-36-475.pdf

E. Coli: Ausencia en 25 g

Coliformes totales: 100 ufc/g

Hongos y levadutas: 10 ufc/g

Bacillus cereus: 10 ufc/g

Microscopia: Negativo

Larvas y parasitos: Ausente



https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf

Plomo: maximo 1 mg/kg (productos secos
tal

y como se venden); 0,5 mg/kg maximo
(productos en lata)
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Estafio: maximo 150 mg/kg

Aditivos segun el Codex Alimentarius

http://www.mici.gob.
pa/imagenes/pdf/R.
T-36-475.pdf

https://www.osakide

Reglamento Técnico tza.euskadi.eus/con
DGNTICOPANIT tenidos/informacion/
(Panama) 36-2001 y | Salmonella: n=5, c=0, Ausencia en 25¢ sanidad_alimentaria
Normas Microbioldgicas les 1247/adjuntos/
Europeas NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20

DE%20ALIMENTO

S%20Y%20ASIMIL

ADOS%202017.pdf

https://www.osakide

S.aureus en 1 g: n=5, c=2, m=100, M=1000 | tza.euskadi.eus/con

Clostridium perfringens: n=5, c=2, m=100, | €nidos/informacion/

M=1000 sanidad_alimentaria

Normas Microbioldgicas les_1247/adjuntos/
Europeas NORMAS%20MICR

Bacillus cereus (para productos con
vegetales
desecados): n=5, c=2, m=100, M=1000

OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf



http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-36-475.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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Bouillons (caldos,

Dosis maxima de conservantes (Acido
sorbico, Sorbato de potasio, Sorbato de
calcio,

PDF

sopas) y | CODEX STAN 117-1981 Acido  benzéico, Benzoato soédico, |(CXS 117s 2015.p
Consomés Benzoato dfn

de potasio, Benzoato calcico) solos o

mezclados: 500 mg/kg

Humedad: 13% méaximo (simples vy

compuestas al gluten/al huevo/a la leche/al

tomate/a la espinaca/a la zanahoria)

Cenizas: 0,6% maximo (simples), 1,10 %

maximo (compuestas al gluten/al huevo),

1,2% méximo (compuestas a la leche),

1,3%

maximo (compuestas al tomate/a la
Pastas Reglamento Técnico espz:nac:f\),_ . | http:/www.mici.gob.
Alimenticias DGNTICOPANIT 0,8% maximo (compuestas a la zanahoria) | nz/imagenes/pdf/R.

(Panama) 07-424-99 T-7-424 . pdf

Proteinas: 10,5% minimo (simples), 20%
minimo (compuestas al gluten), 12,5%
minimo (compuestas al huevo/a la leche/al
tomate/a la espinaca/a la zanahoria)

Acidez (como &cido lactico): 0,45% maximo
(simples)

Grasas: 0,40 minimo (simples), 4,1%
maximo
(compuestas al huevo/a la zanahoria)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-7-424.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-7-424.pdf
http://www.mici.gob.pa/imagenes/pdf/R.T-7-424.pdf

Colesterol: 0,04% minimo (compuestas al
huevo)

Carbohidratos: 71,8% maximo
(compuestas al
huevo/a la zanahoria)

Microscopia: negativo

S. aureus: -10ufc maximo

Hongos: -10 ufc maximo

Levaduras: -10 ufc maximo

E. coli: -10 ufc maximo

Salmonella: negativo en 25 g
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Aflatoxina B1: 2
Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg

ug/kg

Ocratoxina A: 3 ug/kg

Deoxynivalenol (pasta seca): 750 ug/kg

https://www.osakide
tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad alimentaria

Normas Microbiologicas les_1247/adjuntos/

Europeas NORMAS%20MICR

OBIOLOGICAS%20

DE%20ALIMENTO

Fumonisinas B1+B2 (prod. base maiz): 400 | S%20Y%20ASIMIL

ug/kg ADOS%202017.pdf

Abrebocas / snack Enterobacterias n=5, c=2, m=0, M=10 ufc/g ?;;p:dém.gsg/lggﬁ

(aperitivos, ~__ |Enterobacterias n=1, Ausencia tenidos/informacion/

e [l Normas Microbiologicas | saimonella y Shigella n=5, c=0, Ausencia |sanidad alimentaria
cortezas de cerdo | Europeas

fritas =
chicharrones)

Salmonella y Shigella n=1, Ausencia

les _1247/adjuntos/

S. aureus n=5, c=2, m=0, M=100ufcen 1 g
S. aureus n=1, Ausencia

NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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Estreptococos fecales n=5, c=2, m=0,
M=100

ufc/g

Estreptococos fecales n=1, 100 ufc/g
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Humedad méxima: 3.5% (cortezas de

DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf

cerdo
fritas); 5% (productos de aperitivo
Aflatoxina B1: 2 ug/kg https://www.osakide

Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: 4 ug/kg

Ocratoxina A: 3 ug/kg

tza.euskadi.eus/con
tenidos/informacion/
sanidad alimentaria

:S(;ﬁlt)i?/gis de/ Normas Microbiolégicas Eumom;mTS BI1+BZ (p.roc: malzl): 400 ugégg les_1247/adjuntos/
e Europeas eoxynivalenol (no se incluye el arroz): NORMAS%20MICR
uglkg OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
Zearalenona: 50 ug/kg ADOS%202017.pdf
Abrebocas /
entradas de
cereales

congelados que

contienen  harina |ICMSF B. cereus: n=5, c=1, m=10"3, M=10"4

de arroz

o] maiz como

ingrediente

principal

Helados y mezclas | Normas Microbioldgicas | Listeria  monocytogenes: n=5, ¢=0, | https://www.osakide
envasadas para | Europeas m=ausencia en 259, M=ausencia en 25g | {za.euskadi.eus/con
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https://www.osakidetza.euskadi.eus/contenidos/informacion/sanidad_alimentaria/es_1247/adjuntos/NORMAS%20MICROBIOLOGICAS%20DE%20ALIMENTOS%20Y%20ASIMILADOS%202017.pdf
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congelar
gue no contengan
leche 0

derivados lacteos

Aerobios mesodfilos: n=5, ¢c=2, m=10"5
ufc/g,
M=5x10"5ufc/g
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tenidos/informacion/
sanidad alimentaria
les_1247/adjuntos/

Coliformes a 30°C: n=5, c=2, m=10"2,
M=2x10"2

S. aureus: n=5, c=2, m=10/g, M=10"2/g

NORMAS%20MICR
OBIOLOGICAS%20
DE%20ALIMENTO
S%20Y%20ASIMIL
ADOS%202017.pdf

Productos
contienen
leche

que

Decision de la Comisién
Europea de 14 de Octubre de
2008 (2008/798/CE)

Melamina: 2,5 mg/ kg maximo

http://eur-
lex.europa.eu/legal-
content/ES/TXT/PD
F/?uri=CELEX:3200
8R0798&from=ES
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Parametros de Andlisis de Alimentos para consumo Animal

Parametros de Analisis de Alimentos para consumo Animales

Matriz Referencia Parametros de Analisis Documento
Normas de la _ Comunidad | p1elamina: 2,5 mg/ kg maximo
Europea y Estados Unidos
http://www.fao.org/fa
Dioxinas: sin limite establecido o-who- .
codexalimentarius/sh
Alimento para Eroxzie;/?lg(l;:zl&é‘gl/:
animales Codex Alimentarius CAC/RCP UpS%6253A%252F%
62-2006 252Fworkspace.fao.
org%252Fsites%252
PCB: sin limite establecido Fcodex%252FStand
ards%252FCAC%2B
RCP%2B62-

2006%252FCXP_06
2s.pdf



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCAC%2BRCP%2B62-2006%252FCXP_062s.pdf

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Semillas de malas hierbas y frutos no
molidos

ni triturados que contengan alcaloides,
glucésidos u otras sustancias toxicas, por
separado 0 en conjunto, a saber: 3 000
mg/kg

(todos los alimentos); 1 000 mg/kg (Lolium
temulentum L. ); 1 000 mg/kg Lolium
remotum Schrank ); 1000 mg/kg (Datura
stramonium L.)

Ricino (Ricinus communis L.): 10 mg/kg
(expresado en cascaras de ricino)
Crotalaria spp.: 100 mg/kg
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PDF (DOC 1.es.pdf)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Aldrin y Dieldrin (solos o en conjunto
calculados como Dieldrin): 0,01 mg/kg
(todos

los alimentos); 0,2 mg/kg (materias grasas)
Canfecloro (toxafeno): 0,1 mg/kg
Clordan (suma de los isémeros cis y trans y
del oxiclordano, calculada en forma de
clordan): 0,02 mg/kg (todos los
alimentos);0,05 mg/kg (materias grasas)
DDT (suma de los isémeros de DDT, TDE y
DDE, calculado en forma de DDT): 0,05
mg/kg (todos los alimentos); 0,5 mg/kg
(materias grasas)
Endosulfan (suma de los isémeros alfa y
beta

del sulfato de endosulfan, calculada en
forma

de endosulfan): 0,1 mg/kg
Endrin (suma del endrin y delta-cetoendrin,
calculada en forma de endrin): 0,01 mg/kg
(todos los alimentos); 0,05 mg/kg (materias
grasas)

Heptacloro (suma del heptacloro y del hepta
cloroepoxido, calculada en forma de
heptacloro: 0,01 mg/kg (todos los
alimentos);

0,2 mg/kg (materias grasas)
Hexaclorobenceno (HCB): 0,01 mg/kg
(todos

239

PDE (DOC 1.es.pdf)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

los alimentos); 0,2 mg/kg (materias grasas)
Hexaclorociclohexano (HCH) Isémeros alfa:
0,02 mg/kg (todos los alimentos); 0,2 mg/kg
(materias grasas)
Hexaclorociclohexano (HCH) Isémeros
gamma: 0,2 mg/kg (todos los alimentos);
2,0

mg/kg (materias grasas)
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Sindrome de Taura: negativo
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Alimentos para| - Mionecrosis infecciosa: negativo

camarones Mancha blanca: negativo
Cabeza amarilla: negativo

Alimentos para

oS dag | /CMSF Salmonella: n=10, c=0, m=0

intermedia

Alimentos para

mascotas

deshidratados que, ¢y gp Salmonella: n=10, ¢=0, m=0

requieren

reconstitucién

Alimentos para

mascotas

deshidratados que|ICMSF Salmonella: n=20, c=0, m=0

requieren ser

reconstituidos

Harina de carne y

hueso, Proteina de origen rumiante (Ruminant

piensos (Meat and | OIE byproducts):

bone
meal / Feeds)

1 a 5% dependiendo del producto

Harina de pescado
para
consumo animal

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 239-79

Humedad maxima: 10%

Proteina bruta minimo: 53%




Materia grasa: 13% maximo (harina de
pescado con antioxidante); 5% maximo (sal
y

arena en conjunto); 2% maximo (arena
sola)

Salmonella: ausencia en 259

Shigella: ausencia en 259
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Salmonella: n=5, ¢c=0, m=0, M=0 cada 250

Normas Microbioldgicas |ton
Europeas Enterobacteridceas: n=5, c¢=2, m=10,

M=3x10”2 ufc/g cada 50 ton

Nitritos: 60 mg/kg (ppm) maximo

(expresado

en nitrito de sodio) referido a un contenido | PDF (DOC 1.es.pdf)
Directiva 1999/29/CE del|de

Consejo de 22 de abril de 1999

humedad del 12 %

Aceite Crudo de
Pescado

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 272-80

Humedad: 1,0 % max (Clase I); 1,5% max
(Clase 1)

Impurezas: 1,0 % max (Clase I); 1,5% max
(Clase II)

Acidez expresada como acido oléico: 3.0%
méx (Clase I); 5,0% méax (Clase Il)

Materia insaponificable: 3.0% max (Clase I);
5,0% max (Clase II)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Directiva 2001/102/CE del
Consejo de 27 de noviembre de
2001

Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos

[PCDF] expresada en equivalentes toxicos
de

la Organizacion Mundial de la Salud
(EQTOMS),
utilizando los factores de equivalencia

téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,
1997)) PCDD/F: 6 ng EQT PCDD/F OMS/kg
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http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32001L
0102&from=ES

Sal
para
consumo animal

mineralizada

Norma Técnica DGNTICOPANIT
(Panama) 359-83

Cobalto: 0,001% minimo

Cobre: 0,1% minimo

Hierro: 0,25% minimo

Manganeso: 0,125% minimo

Selenio: 0,001% minimo

Yodo: 0,005% minimo

Zinc: 0,5% minimo

Fésforo: 5,5% minimo

Calcio: contenido en base a la relacion
calciofésforo
no mayor 2.5-1

Materias
para
alimentacion
animal

primas

la

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Arsénico: 2 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

Plomo: 10 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC 1.es.pdf)



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Fldor: 150 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

Mercurio: 0,1 mg/kg (ppm) méaximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %

Aflatoxina B1: 0,05 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto cacahuete, copra, palmiste,
semillas

de algodén, babasl, maiz y los derivados
de

su transformacion)

Acido Cianhidrico: 50 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Gosipol libre: 20 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Esencia volatii de mostaza: 100 mg/kg
(ppm)

méaximo referido a un contenido de
humedad

del 12 % (expresado en isotocinato de alilo

244




Cornezuelo de centeno
purpurea):

1000 mg/kg (ppm) maximo referido a un
contenido de humedad del 12 % (alimentos

gue contengan cereales no molidos)

(Claviceps

Hexaclorociclohexano (HCH) Isémeros
beta:

0,01 mg/kg (todos los alimentos); 0,1 mg/kg
(materias grasas)

245

Harinas de hierbas,
de

alfalfa y de trébol
deshidratado, asi
como

pulpa desecada de
remolacha
azucarera y
pulpa desecada
con

adicion de melazas
de

remolacha
azucarera

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Arsénico: 4 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC 1.es.pdf)

Fosfatos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Arsénico: 10 mg/kg (ppm) maximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %

Plomo: 30 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

PDFE (DOC_1.es.pdf)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Fldor: 2 000 mg/kg (ppm) méaximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

Cadmio: 10 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

246

Alimentos
animales
procedentes de la
transformacién de
pescados u otros
animales

marinos

para

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

Arsénico: 10 mg/kg (ppm) méaximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %

Mercurio: 0,5 mg/kg (ppm) maximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC 1.es.pdf)

Forrajes verdes

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

Plomo: 40 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC _1.es.pdf)

Levaduras

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

Plomo: 5 mg/kg (ppm) maximo referido a un
contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC 1.es.pdf)

Piensos completos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

Plomo: 5 mg/kg (ppm) maximo referido a un
contenido de humedad del 12 %

Flador: 150 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC_1.es.pdf)

Mercurio: 0,1 mg/kg (ppm) méaximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %
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Nitritos: 15 mg/kg (ppm) maximo
(expresado

en nitrito de sodio) referido a un contenido
de

humedad del 12 % (excepto animales de
compafiia e incluye pajaros y peces
ornamentales)

Cadmio: 0,5 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 %
(excepto

animales de compaiiia)

Aflatoxina B1: 0,01 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Acido Cianhidrico: 50 mg/kg (ppm) méaximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Gosipol libre: 20 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Teobromina: 300 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

Esencia volatil de mostaza: 150 mg/kg
(ppm)

méximo referido a wun contenido de
humedad

del 12 % (expresado en isotocinato de alilo)

247




Piensos completos
para

bovinos, ovinos y
caprinos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Flaor: 30 (lactantes) y 50 (los demés) mg/kg
(ppm) maximo referido a un contenido de
humedad del 12 %

Cadmio: 10 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 % (para
bovinos, ovinos y caprinos, no incluye
terneros, corderos y cabritos)

Aflatoxina B1: 0,05 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%;

0,005(ganado lechero ); 0,01 (terneros,
corderos y cabritos)

Gosipol libre: 500 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%;

100 mg/kg (terneros)

248

PDF (DOC 1.es.pdf)

Teobromina: 300 mg/kg (ppm) méaximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(bovinos adultos)

Esencia volatili de mostaza: 1000 mg/kg
(Ppm)

maximo referido a un contenido de
humedad

del 12 % (expresado en isotocinato de alilo)
(excepto animales jovenes)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71

Piensos completos
para
cerdos

Directiva

1999/29/CE

consejo de 22 de abril de 1999

del

Flaor: 100 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

Aflatoxina B1: 0,02 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto animales jovenes)

Gosipol libre: 60 mg/kg (ppm) méximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto lechones)

249

PDF (DOC 1.es.pdf)

Esencia volatii de mostaza: 500 mg/kg
(ppm)

maximo referido a un contenido de
humedad

del 12 % (expresado en isotocinato de alilo)
(excepto lechones)

Piensos completos
para
aves de corral

Directiva

1999/29/CE

consejo de 22 de abril de 1999

del

Flaor: 350 mg/kg (ppm) méaximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

Aflatoxina B1: 0,02 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto animales jovenes)

PDFE (DOC _1.es.pdf)

Gosipol libre: 100 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto aves ponedoras)



https://drive.google.com/drive/folders/16AgjCUo7U2JLVX20rnzbNzMlSwyYbb71
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Esencia volatili de mostaza: 500 mg/kg
(pl}m)
maximo
humedad
del 12 % (expresado en isotocinato de alilo)

referido a un contenido de

Viniltiooxazolidona (vinileoxalidiothién):
1000 mg/kg (ppm) maximo referido a un
contenido de humedad del 12 %; 500 mg/kg
(aves ponedoras)
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Piensos completos
para
conejos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Gosipol libre: 60 mg/kg (ppm) méximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

PDFE (DOC_1.es.pdf)

Piensos completos
para
pollitos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Fldor: 250 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

Acido Cianhidrico: 10 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

PDF (DOC 1.es.pdf)

Piensos completos
para
peces

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Endosulfan (suma de los isébmeros alfa y
beta

del sulfato de endosulfan, calculada en
forma

de endosulfan): 0,005 mg/kg

PDFE (DOC_1.es.pdf)
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Directiva 2001/102/CE del
Consejo de 27 de noviembre de
2001

Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos

[PCDF] expresada en equivalentes toxicos
de

la Organizacién Mundial de la Salud
(EQTOMS),
utilizando los factores de equivalencia

téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 0,75 ng EQT PCDD/F
OMS/kg (excepto los piensos para animales
de peleteria, de compaifia y para peces)

251

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32001L
0102&from=ES

Cadmio: 5 mg/kg (ppm) méaximo referido a

Piensos minerales | pjrectiva 1999/29/CE del|un PDF (DOC _1.es.pdf)
Consejo de 22 de abril de 1999 contenido de humedad del 12 %

Piensos Hexaclorociclohexano (HCH) Isémeros

compuestos Directiva 1999/29/CE del | beta: PDF (DOC_1.es.pdf)

consejo de 22 de abril de 1999

0,01 mg/kg; 0,005 mg/kg (ganado lechero)



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
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Piensos
compuestos,
excepto los pienos
para animales de
peleteria, de
compafila y para
peces

Directiva 2001/102/CE del
Consejo de 27 de noviembre de
2001

Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos

[PCDF] expresada en equivalentes toxicos

de

la Organizacién Mundial de la Salud
(EQTOMS),

utilizando los factores de equivalencia

téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 0,75 ng EQT PCDD/F
OMS/kg (excepto los piensos para animales
de peleteria, de compaifiia y para peces)

252

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDFE
[?uri=CELEX:32001L
0102&from=ES

Piensos
complementarios

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Plomo: 10 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
contenido de humedad del 12 %

Mercurio: 0,2 mg/kg (ppm) maximo referido
a
un contenido de humedad del 12 %

PDF (DOC_1.es.pdf)

Piensos
complementarios
minerales para
bovinos,

ovinos y caprinos

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Fldor: 2000 mg/kg (ppm) méaximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

Cadmio: 0,5 mg/kg (ppm) maximo referido a
un contenido de humedad del 12 %

Aflatoxina B1: 0,05 mg/kg (ppm) méximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

(excepto piensos complementarios para
ganado lechero, corderos y cabritos)

PDFE (DOC_1.es.pdf)
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Piensos
complementarios
para cerdos y aves

Aflatoxina B1: 0,03 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12

253

PDFE (DOC_1.es.pdf)

de Directiva 1999/29/CE del | %
corral consejo de 22 de abril de 1999 (excepto animales jovenes)
Piensos Plomo: 30 mg/kg (ppm) maximo referido a
complementarios | pirectiva 1999/29/CE del | un PDF (DOC _1.es.pdf)
minerales consejo de 22 de abril de 1999 contenido de humedad del 12 %
Flaor: 125 mg/kg (ppm) maximo referido a
un
Otros piensos contenido de humedad del 12 %
complementarios Aflatoxina B1: 0,005 mg/kg (ppm) maximo PDF (DOC_L.es.pdf)
Directiva 1999/29/CE del | referido a un contenido de humedad del 12
consejo de 22 de abril de 1999 %
Cadmio: 1 mg/kg (ppm) méximo referido a
Directiva 1999/29/CE del|un PDF (DOC_1.es.pdf)
consejo de 22 de abril de 1999 contenido de humedad del 12 %
Dioxina (suma de policlorodibenzo-
Alimentos de paradioxinas
origen o [PCDD] y policlorodibenzofuranos | http:/eur-
vegetal Directiva ~ 2001/102/CE  del|[PCDF] expresada en equivalentes toxicos | lex.europa.eu/legal-
Consejo de 27 de noviembre de|de content/ES/TXT/PDFE

2001

la Organizacibn Mundial de la Salud
(EQTOMS),

utilizando los factores de equivalencia
téxica de la misma organizacion (FET-

OMS,

/2uri=CELEX:32001L
0102&from=ES
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1997)) PCDD/F: 0,75 ng EQT PCDD/F
OMS/kg
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Fldor: 500 mg/kg (ppm) maximo referido a
un

Alimentos de|.. . contenido de humedad del 12 %
. Directiva 1999/29/CE del — — -

g;ligrﬁgl consejo de 22 de abril de 1999 l(J:rf];\dmm. 2 mg/kg (ppm) maximo referido a | PDFE (DOC 1.es.pdf)
contenido de humedad del 12 % (excepto
animales de compaiiia)

Alimentos para Mercurio: 0,4 mg/kg (ppm) méaximo referido

perros Y | Directiva 1999/29/CE del |2 PDF (DOC 1.es.pdf)

gatos consejo de 22 de abril de 1999 un contenido de humedad del 12 %
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Alimentos
animales
de compafiia

para

Directiva 2001/102/CE del
Consejo de 27 de noviembre de
2001

Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos

[PCDF] expresada en equivalentes toxicos
de

la Organizacién Mundial
(EQTOMS),

utilizando los factores de equivalencia
téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 2,25 ng EQT PCDD/F
OMS/kg

de la Salud

255

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDE
[?uri=CELEX:32001L
0102&from=ES

Semillas de lino

Acido Cianhidrico:
maximo

250 mg/kg (ppm)

PDF (DOC 1.es.pdf)

Directiva 1999/29/CE del | referido a un contenido de humedad del 12
consejo de 22 de abril de 1999 %
Endosulfan (suma de los isémeros alfa y
: beta
glzrglglilr?zsas del sulfato de endosulfan, calculada en|PDF (DOC 1.es.pdf)
Directiva 1999/29/CE del|forma
consejo de 22 de abril de 1999 de endosulfan): 0,5 mg/kg
Endosulfan (suma de los isémeros alfa y
beta
Maiz del sulfato de endosulfan, calculada en|PDF (DOC 1.es.pdf)
Directiva 1999/29/CE del | forma
consejo de 22 de abril de 1999 de endosulfan): 0,2 mg/kg
Tortas de lino Directiva 1999/29/CE del|Acido Cianhidrico: 350 mg/kg (ppm)|PDE(DOC 1.es.pdf)

consejo de 22 de abril de 1999

maximo
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referido a un contenido de humedad del 12
%

256

Tortas de semillas
de
algodén

Directiva 1999/29/CE
consejo de 22 de abril de 1999

del

Gosipol libre: 1200 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

PDF (DOC 1.es.pdf)

Esencia volatili de mostaza: 4000 mg/kg

(ppm)
Torta de colza maximo referido a un contenido de|PDF (DOC 1.es.pdf)
Directiva 1999/29/CE del | humedad
consejo de 22 de abril de 1999 del 12 % (expresado en isotocinato de alilo)
Productos de Acido Cianhidrico: 100 mg/kg (ppm)
mandioca maximo
(yuca) y tortas de|Directiva 1999/29/CE del [referido a un contenido de humedad del 12 PDF (DOC_1.es.pdf)
almendras consejo de 22 de abril de 1999 %
Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos
[PCDF] expresada en equivalentes toxicos .
o de http://eur-
Directiva 2001/102/CE del la Organizacion Mundial de la Salud lex.europa.eu/legal-
Minerales Consejo de 27 de noviembre de (EQTOMS) content/ES/TXT/PDF
2001 » ’ . .| [?uri=CELEX:32001L
utilizando los factores de equivalencia

toxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 1,0 ng EQT PCDD/F
OMS/kg

0102&from=ES
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Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas
[PCDD] y policlorodibenzofuranos
Grasa animal, EjZCDF] expresada en equivalentes toxicos htto://eur-
incluida la | Directiva 2001/102/CE del la_ Organizacién Mundial de la Salud lex.europa.eu/legal-
grasa de leche y la|Consejo de 27 de noviembre de (EQTOMS) content/ES/TXT/PDF
grasa 2001 utilizando ]os factores de equivalencia [Puri=CELEX:32001L
de huevo P ) _equ 0102&from=ES
téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,
1997)) PCDD/F: 2,0 ng EQT PCDD/F
OMS/kg
Dioxina (suma de policlorodibenzo-
Otros  productos paradioxinas
de [PCDD] y policlorodibenzofuranos
animales [PCDF] expresada en equivalentes toxicos .
http://eur-
terrestres, Directiva 2001/102/CE del de lex.europa.eu/legal-
incluidos laleche y ; X la Organizacibn Mundial de la Salud - :
Consejo de 27 de noviembre de content/ES/TXT/PDF
los 2001 (EQTOMS), /2uri=CELEX:32001L
productos lacteos utilizando los factores de equivalencia|y =

y los
huevos y los
ovoproductos

téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 0,75 ng EQT PCDD/F
OMS/kg

0102&from=ES
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Pescado, otros
animales

marinos, sus
productos y
subproductos,
excepto el

aceite de pescado

Directiva 2001/102/CE del
Consejo de 27 de noviembre de
2001

Dioxina (suma de policlorodibenzo-
paradioxinas

[PCDD] y policlorodibenzofuranos
[PCDF] expresada en equivalentes téxicos
de

la Organizacién Mundial de la Salud
(EQTOMS),

utilizando los factores de equivalencia

téxica de la misma organizacion (FET-
OMS,

1997)) PCDD/F: 1,25 ng EQT PCDD/F
OMS/kg

258

http://eur-
lex.europa.eu/legal-

content/ES/TXT/PDFE
[?uri=CELEX:32001L
0102&from=ES

Cacahuete, copra,
palmiste, semillas
de

algodon, babasd,
maiz y
los derivados de
su

transformacion

Directiva 1999/29/CE del
consejo de 22 de abril de 1999

Aflatoxina B1: 0,02 mg/kg (ppm) maximo
referido a un contenido de humedad del 12
%

PDF (DOC_1.es.pdf)

Tabla 2. Cuadros de Compendio de Legislaciones con los respectivos pardmetros y limites de referencia

Fuente: Datos Recopilados por el Lic. Rogelio Borissoff.

Los cuadros se haran por todas las categorias de alimentos, contendran los aranceles, seguidamente el alimento en mencién,

la legislacion y los parametros con los limites maximos de referencia.

Commented [RCAS5]: Este detalle es importande

mensionarlo al inicio del capitulo de contenido ya que no
queda claro de que se tratan los cuadros hasta el final,
ademds se recomienda apliar mas este detalle.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32001L0102&from=ES
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Discusion

La herramienta digital del Consolidado actualizado cuenta con Legislaciones
desde la Constituciéon, Tratados de Libre Comercio, Uniones Aduaneras,
Reglamentos Técnicos, Decretos, Resueltos y Requisitos; siguiendo la jerarquia
de la piramide de Kelsen, para tener en el consolidado aquella disposicion
vigente que rige sobre un producto, dentro de sus beneficios nos ayuda a dar
respuestas concretas, reduciendo los errores, brindando un servicio rapido,
eficaz y confiable, aparte de que no solo es una herramienta para la vigilancia,
sino que es una herramienta transparente que sirve tanto para los funcionarios

como los usuarios.

Con esto reducimos considerablemente la posibilidad de generar obstaculos
técnicos al comercio insignificantes, dandole valor a la herramienta. Asi mismo
se actualiza e integra las fracciones arancelarias, teniendo en cuenta las
evaluaciones de riesgo y ajustando dichas fracciones a la nomenclatura actual.
De igual forma se incluyeron las categorias de alimentos en base al Codex
Alimentarius, para que sea de facil uso con los importadores, las transnacionales

y otros que ya estan familiarizados con este sistema internacional.

Como punto de importancia es que esta herramienta serad ajustada para que
siempre esté actualizada y que se dé un servicio de calidad, proyectando
siempre la legislacién vigente, con los parametros de analisis actualizados y con

los limites de referencia adecuados.

La herramienta digital nos sirve para evaluar la conformidad; ya que, tiene limites
maximos de referencia, entonces al pasar el formulario el resultado obtenido, se
compararia el resultado obtenido de los analisis de laboratorio, contra lo
estipulado en la legislacion; partiendo de alli se emite la conformidad o no
conformidad. Se mejora el monitoreo; ya que se automatiza la herramienta, y con

la consecucion de este, se elimina el error humano; ya que anteriormente se
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contaba con una persona encargada de revisar todo el muestreo, ahora se hara
de forma automatica y aleatoria, con reportes diarios, con perfecta coordinacion
de plataforma- inspector; anteriormente era semanal con coordinacion técnico-
inspector. Por Ultimo, mejorara la vigilancia, ya que, al estar automatizado, se
sabe con exactitud que alimento es el que se le va a efectuar el muestreo, y si
es vigilancia post ingreso, producto de una alerta sanitaria o sospecha ante una
no conformidad, la plataforma digital, tendra un sistema de trazabilidad, donde
se sabe en qué expendio se esté distribuyendo el producto; ya que anteriormente
se veia igual, pero demoraba la bisqueda, ya que se hacia documental. (Ver

anexos, ilustracion 2, 3y 4).

El impacto de este Ultimo parrafo es evaluado basandonos en los tiempos de
respuesta, y la efectividad del mismo, cuyos reportes los realiza semanalmente
la Direccion de Verificacion en coordinacién con el Departamento de Informatica
y Estadisticas, quienes no solo manejan los tiempos de respuestas, sino el
incremento de andlisis mensual y anual, parametros realizados, y el costo de lo
gue se tenia anteriormente versus la creacion de la plataforma. Ver llustracion 5,
para tener una idea de como es el monitor de arancel; donde se ve clasificado el
riesgo, los andlisis de laboratorios realizables, la corrida de cuantas veces se ha
realizado muestreo a ese arancel.






CAPITULO V. CONCLUSIONES

1)

2)

3)

La actualizacién digital del Consolidado es una herramienta multiuso, lque
surte de informacion a la plataforma virtual de la Autoridad Panamefia de
Seguridad de Alimentos, permitiendo la vigilancia y la evaluacién de
conformidad de alimentos importados a Panama de una manera eficaz,
manteniendo la legislacion vigente en la plataforma, con la facilidad de
acceso por hipervinculo de legislacién observar las normas previas, para
asi ver los cambios que se han dado a través del tiempo. El conjunto de
normas fueron evaluadas, de acuerdo a la piramide de Kelsen, tomando
como referencia normativas nacionales e internacionales.

La fraccién arancelaria de la plataforma SIGA y la categoria de Alimentos
en base a Codex, fueron incluidas en la plataforma SISNIA aportando un
ensamblaje complejo e integra junto con las legislaciones, una guia
simplificada que sirve para ver los requisitos de importacion (Direccion de
Normas), también ayudando a la verificacion (Direccién de Verificacion),
El Departamento de Registro (por medio de la aplicacion), y por ultimo a
la Direccién Nacional de Anadlisis en las pruebas de laboratorios, y
evaluacion de la conformidad, para asi cumplir con los registros y
controles de calidad de una forma mas eficiente.

La ventaja que tiene esta plataforma es que reducira los tiempos de
respuesta, y permite ofrecer un mejor servicio, ya que diferencia un
alimento de un grupo de alimentos segun fracciones similares, aparte que
permite tener la legislacion vigente y con mayor jerarquia dentro de la
piramide de Kelsen, lo que nos ayuda al evaluar la conformidad de un
andlisis, y nos permite saber la notificacién al completo, como si fuera una

hoja de vida del producto.

Commented [RCA6]: Aqui queda claro de que se trata la

plataforma pero es hasta el final del documento donde se
comprende el uso de la misma, es importante que este
tema se abarque y amplien en la problematica y el marco
teorico del documento para comprender de mejor forma la

base del trabajo.
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CAPITULO VI. RECOMENDACIONES

-Ofrecer programas de practica profesional a estudiantes de informatica, con el
fin [de\ adquirir una mano de obra gratuita para el desarrollo de la aplicacion
virtual, ya que es una prioridad digitalizar al cien por ciento la plataforma (traera
multiples beneficios como mejora del tiempo de respuesta y abaratar los costos
de mano de obra) y en virtud de la falta de presupuesto, esta opcion permitira el

ganar-ganar de hacer un proyecto ambicioso, pero sin financiamiento.

-Evaluar el correcto funcionamiento de la aplicacién, haciendo pruebas falsas, y
subiendo legislaciones no vigentes, con el fin que alerte y evite que hayan
ciberterrorismos; para asi brindar siempre las legislaciones actualizadas en todo

momento.

-Mantener el contacto con los funcionarios de Aduanas, con el fin de
retroalimentar y mantener los cadigos informéaticos de la plataforma SIGA, con el
fin de tener siempre linkeado los aranceles con las legislaciones, catapultando
la AUPSA como una entidad que vigila y brinda respuestas rapidas. Para esto
seria bueno incluir dentro del alcance de ISO 9001 bajo la que se rige la AUPSA,
la inclusion de la competencia y periodicidad de revision de la Autoridad Nacional
de Aduanas (que debe ser anual) en el Manual de Procedimientos del SISNA,

gue actualmente posee la Autoridad.

Xi

Commented [RCA7]: Mejorar redaccién y habalr desde el
punt de vitad e digitalizacion de la plataforma para mejorar
su uso eficaz y eficiente...

Commented [RCAS8]: Crear una politica a nivel de AUPSA
para el mantenimiento y actualizacién periddica de la
plataforma y definir responsables internos para esta labor,
ya que es ariesgado comprometerse a dicha actualizacion si
uno no es parte de a la organizacion
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CAPITULO VIll. ANEXOS

8.1) Charter del PFG

ucl

.

\

>

ACTA (CHARTER) DEL PROYECTO FINAL DE GRADUACION (PFG)

Nombre y apellidos: Rogelio Vladimir Borissoff Gonzéalez

Lugar de residencia: Ciudad de Panama, Panama

Institucion: Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos
Cargo / puesto: Quimico |

Informacion principal y autorizacion del PFG

Fecha 29/07/2017 Nombre del
proyecto:ACTUALIZACION  DEL
CONSOLIDADO DE

LEGISLACIONES Y FRACCIONES
ARANCELARIAS APLICABLES A
LA EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD DE LOS
ALIMENTOS IMPORTADOS EN

PANAMA
Fecha de inicio del proyecto: 11 de | Fecha tentativa de finalizacion: 11
septiembre de 2017 de diciembre de 2017

Tipo de PFG: Tesina

Objetivos del proyecto (general y especificos)

Objetivo General

. Crear el Consolidado de Legislaciones y Fracciones Arancelarias para
construir un modelo agil y eficaz de evaluacién de conformidad de alimentos
importados a Panama

Objetivos Especificos

. Evaluar el conjunto de normas para seleccionar aquellas legislaciones
gue estén vigentes en una categoria de alimentos especifica.
. Analizar la categoria arancelaria y la categoria de alimento en la que

clasifica el producto para diferenciar un alimento de un grupo de alimentos
segun fracciones similares.
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. Evaluar el impacto del consolidado sobre los procedimientos de la
evaluacion de conformidad y mejorar el monitoreo y vigilancia de los puntos
de ingreso.

Descripcién del producto:La actualizacion del consolidado de legislaciones
y fracciones arancelarias aplicables a la evaluacion de la conformidad de los
alimentos importados en Panama es un proyecto enfocado en modernizar al
Estado panamefio en lo concerniente a la introduccion de alimentos al territorio
nacional, a la dinamica del comercio internacional y a la necesidad de contar
con instituciones modernas, agiles y eficientes, bajo parametros vy
procedimientos unificados para la introduccion de alimentos, procurando mejor
y mayor coordinacion en la vigilancia sanitaria y fitosanitaria en el pais, bajo
adecuada capacidad de respuesta en casos de emergencias.

Necesidad del proyecto:
- Demora en el tiempo de respuesta
- Anacronismo en las Legislaciones y la desorganizacion de las mismas
- Sistema de fracciones arancelarias desactualizado, actualmente tienen
2 cifras mas.
- Sistema no integrado y funcional, lo cual no es apta para la vigilancia y
la evaluacién de la conformidad

Justificacion de impacto del proyecto: La Autoridad Panamefia de Seguridad
de Alimentos es una entidad rectora del Estado panamefio que vela por la
seguridad alimentaria de nuestros consumidores. En vista de esto, y en base
a las Politicas de la Institucién con miras a mejorar los tiempos de respuesta,
establecer programas agiles, y eficaces; ha utilizado métodos digitales en otras
areas para mejorar dichos tiempos de respuesta.

El proyecto de Actualizacion Digital de las Legislaciones y Fracciones
Arancelarias, es una compilacion que servird como un manual o guia digital,
para los funcionarios de nuestra institucion, impactara sobre los siguientes
Departamentos o Direcciones (Registro, Analisis, Normas, Verificacion), las
cuales de seguro mejorard la operatividad de las funciones, al ser un
compendio integrado de varias variables que al final detectaran que fracciones
arancelarias aplican por categoria de alimento, asi como su Legislacion y la
lista de parametros de andlisis de laboratorio.

Impactara sobre los procedimientos de evaluacion de la conformidad y los de
monitoreo y vigilancia, debido a los cambios de las disposiciones legales, y la
integracion de Panama a SIECA.
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Restricciones: La gran cantidad de expedientes pendientes por revisar, asi
como el tiempo, el cual es vital para el desarrollo de nuestras funciones; la
necesidad de una mano de obra gratuita (otro estudiante de tesis o practica
que implemente la plataforma digital, con los lineamientos requeridos por la
Autoridad); sin duda alguna, la falta de personal de AUPSA, que nos obliga a
realizar varias funciones al mismo tiempo y por ultimo la accesibilidad a todos
los datos.

Entregables:

Identificacion de grupos de interés:

Cliente(s) directo(s):

Funcionarios de AUPSA en general (Normas, Andlisis, Registro y Verificacion)
Comisién Técnica a nivel de Ministerios y Autoridades

Usuarios/clientes de AUPSA

Cliente(s) indirecto(s):
Productores Agropecuarios
Importadores

Cémara de Comercio
Embajadas y Consulados
Asociaciones

Aprobado por Director MIA: Firma:
Félix Modesto Cariet Prades

Aprobado por profesora Seminario | Firma:
Graduacion:
MIA. Ana Cecilia Segreda Rodriguez

Estudiante: Firma
Rogelio Borissoff Gonzalez

xvii



Xviii

8.2) Informacion secundaria

Validez Legal del Codex Alimentarius

Adjunto link que da validez legal al Codex Alimentarius como obligatorio
cumplimiento en caso de ausencia de disposicion Legal

http://extwprlegsl.fao.org/docs/pdf/pan98168.pdf

Imagenes Actuales de la Plataforma SISNIA

La plataforma SISNIA (llustracion .2)

El arancel estd automatizado con la plataforma SIGA, al abrir una notificacion
se encuentra la categoria del alimento.

Las llustraciones 3y 4 representan notificaciones completas de los alimentos
(sirve para ver la trazabilidad, quien lo produjo, quien lo distribuye, quien lo
importa etc.)

La llustracion 5. Es el monitor de arancel, nos dice en que etapa esta el
arancel de nuestro interés, cual es su riesgo y los pardmetros realizables
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SISNIA-MODULO DE MONITOREO

Xix

OPCIONES DISPONIBLES

Consultar notificaciones
Consultar Verificadas

‘CrearVerificacidn |
Transito y/o Trasbordo
Consultar etiquetas
Consultar Notif. DINAN
Consultar Mat. Prima
Tramites Imp/TT

Cambiarla contrasefia
Facturacidn

! Monitor de arancel ]

Salir del sistema

M=Para muestreo de Laboratorio
M N2 Notif.
LCRSP

_lLADIV
e
_IEA

LMCA.
OTROS 67

367895
In

LCRSP

—LADV
s
“lIEA

LMCA
OTROS 67

3678941
In

—lLaDv
“lisv
—lEA
—lLmea
_|oTROS

367123:

In
v

LCRSP

3671191

In
v

—lLmea
EoTRoS &7

INFORMACION
Técnico Autorizado:
Adriana Spence
Puesto de Control:
CENTRAL

CENTRAL

Pagina actual: 1
Cantidad de paginas: 3
Notificaciones permitidas por pagina: 100
Total de notificaciones encontradas: 258

Alimento Arancel Llsgp:di: Opciones
é‘?:.%?%ﬁ?‘é’éﬂ%’ﬁs Q109510000 55,0373015 JOCUMEN, NTm;Leqmgqu
\
\
R i Lok o[ NL“f /Requistosgil oro
\
Aaus O Ay 2zioaz0ne TOCEREN ﬁ‘;ﬁw"@m%{éum
\
EN A A ANGUS (fféﬁﬁ‘l’,eﬁ“ 2210312018 [oeaMEN: %"equslms‘éau ot
AEs oS 8109100800 g ToREN | e

llustracion 2 Plataforma SISNIA acoplada con Plataforma SIGA (Part. Arancel)

¥

v

Arancel del Producto. extraido de

la plataforma SIGA

Al dar click se abrird una pagina emergente, ver
siguientes figuras 2 (entrafia angus) y 3 (hongos
champifiones

Xix



REPUBLICA DE PANAMA
AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DE ALIMENTOS
NOTIFICACION DE IMPORTACION DE ALIMENTOS PARA MATERIA PRIMA

UPSA

Notificacion 3671190-In

DATOS DEL IMPORTADOR
Nombre DELICIAS PATAGONICAS, SA.

Ruc o CIP 2173425-1-T60117 DV

Teléfone |264-8464 Z26-7145 Fax MO REGISTRA

D.Bodega JUAN DIAZ, URB. ANASA, CALLE 1RA, LOTE N. 147,

Corres  admnistracionipratelimests.com robertof@oreteltmeats.com

DATOS DEL ALIMENTO A IMPORTAR

Codigo Arancelario  0202.20.00.00 (@GENTIN&]

Descripcién del Came de animales de |2 especie bovina congelada, deshuesada. Lomo de cinta o bife angosto, Cuadril,
Arancel Filete o loma, Pulpa negra o nalga, Babilla o bola de loma, Ofros cortes P
Nombre del Alimanto| =T FANA- A MK%US

Cantidad a Importar 400

A
R‘\LCCR&MC Mo. de registro (alimento preenvasada)
TIPO DE ALTMENTO \

Animal Wegetal Otros [E\Qpecrﬁcarj
COMDICION DE ENViO \
Ambiente \\ Refrigerado Congelado
US0O DESTINADO DEL ALIMENTO \

Consumo Humano Consume Animal

Transformacion

Pais de Origen ARGEMNTIMNA \\ Provincia/Estado ARGENTINA

Pais de Procedencia ARGENTINA \

Planta de Procesamiento/Empaque/Producci i?n

1989

DATOS DEL EXPORTADOR \\\

Mombre TRADE MEAT COMPANY LLC \\ N2 Registre TRADE MEAT COMP
Teléfono |90-0BBE558 \ Fax 90-DBBEES5S
Correo

Direccién 1110 BRICKELL AVENUE SUITE 430 - MIAMI - FL :\]\3131 -Usa

ENTRADA DEL PRODUCTO AL PAIS \

Punto de TOCUMEN, CARGA

Ingreso Ay

Medio de \ .

Transporte AERED Emprasa Trarq\spnrtlsta TAMPA CARGO
Cantidad de Lotes 29 \ Unidades 29
Fecha de Embarque 16/032014

Fecha de Ingreso |18/032012

REQUISITO: Resuwelto DINAN Dz‘—?ﬁfﬂcmas(!armsdrgmﬂné\pd(

[ FOMV-001-0812.07.2017 ]

Ilustracion 3 Notificacion con categoria de alimento

Partida Arancelaria
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REPUBLICA DE PANAMA
AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DE ALIMENTOS

NOTIFICACION DE IMPORTACION DE ALIMENTOS PARA MATERIA PRIMA

UPSA

Notificacion 3678950-In

DATOS DEL IMPORTADOR

Nombre ALIMENTOS CARNICOS DE PANAMA S.A_ (ALICAPSA) Ruc o CIP 709-282-117083 OV 84 oV

Taléfono ZH0-9150- 2100 Fax |200-8152
D.Bodega DISTRITO DE PANAMA, CORREG, DE JUAN DIAZ. GALLE V1A DOMINGD DIAZ FRENTE A LA URB. SAN ANTONIO. EDIF.
Correo  Dluerbb@alicapse.com.pa

DATOS DEL ALIMENTO A IMPORTAR
Codigo Arancelario  |0702.51.00.00 {Colomiia)

Descripcidn del
Arancel

Nombre del Alimento

[Hongos del género Agaricus, frescos o refrigerados.

HOMGOS CHAMPIRONES GRANEL ENT PORTO X1 GG SC

Cantidad a Importar 21 FILOGRAMO | Mo. de registro (alimente preenvasado)
TIPO DE ALIMENTO

Animal

Wegetal Otros {Especificar}

CONDICION DE ENViO

Ambiente Refrigerado Congelado
USO DESTINADO DEL ALIMENTO

‘Consume Humano Consumao Animal Transformacion

Pais de Origen COLOMBIA Provincia/Estado MEDELLIN
Pais de Procedencia COLOMBIA
Planta de Procesamiento/Empague/Produccion

. MNo. de Registro:

DATOS DEL EXPORTADOR

Nombre SETAS COLOMBIANA N2 Registro |SETA
Taléfono 511-213-5300 Fax £11-213-5300
Correo  SETAS@COM

Direccion MEDELLIN COLOMBIA CI 35 43A52 1305

ENTRADA DEL PRODUCTO AL PAIS

Punto de TOGUMEN, CARGA

Ingreso

"I":adr::p:e;be AEREC Empresa Transportista CORA

Cantidad de Lotes | 7 Unidades CAJAS
Fecha de Embarque 20003/2018 Fecha de Ingreso 220302018

REQUISITO: Resuelto Aupsa-Dinan-013-20090001. pdf

XXi

[ FONV-001-0812.07.2017

Ilustracion 4 Il. Notificacion con Categoria de Alimentos acoplada a Codex.
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Monitor de Arancel

No. [Esco +]
[ ] 1m23080 1 [ ] Restablecer
2 | 1s04.1021 1] [ |[ss |[so |11 | o Restablecer
1501.00.40 [ ] 1 1 10 ] . Restableces
2001.10.00 ] EEEEE ) Restablecer
2001.90.69 ] EXiEElE o Restablecer
2002.80.12 [ ] 1 1 10 ] . Restablecer
7 2003.90.00 ] 1 1] Restablecer
2 | 20048021 1 10 [ 1 | Restablecer
[o | 20040089 1 10 1 ] Restablecer
10 2005.90.99 1 Restablecer
[+ | 20088211 1 55 150 |[ | o Restablacer
2008.9922 1 1 1] . Restablecer
2008.99.30 ] 1 1 ] Restablecer
2009.21.00 B 1 [ |[150 |8 |[s2 o [5 | | Aessblece
2009.60.20 [ ] [150 |[sa |2 |22 o [5 | | Ressblece
2009.69.90 1 EREmEE o 5] Restablecer
2009.80.99 1 e |[150 sz |[zz | [} [5 | | Ressblece
[ia | 2208.30.10 ] ez 111 1[ ] . Restablecer
2208.00.52 1 10 [ 1 | Restablecer
2636.21.00 1 1 10 1 Restablecer
22 | az0a.0080 1 [ | [ [ | [} Restablecer
1805.00.00 [ ] e J[se |[ ][ | o Restableces
2003.20.00 1 [ 00 10 1 1 . Restablecer
25 | 2008.09.19 ] 1z | [ [ ] o Restablecer
26 | 2008.00.40 [ ] 10 1 1] . Restablecer
2009.49.00 [ ] ERIERERIE o [5 | | Ressblece
2 | 2s08.60.33 1 150 |[55 |[s2 ][22 o 5] Resiablecer
2009.90.12 1 e |[150 sz |[z2 | o 5 | | Ressblece
2101.12.80 1 31 o 5 Restablecer
21012020 1 El o 5] Restablacer
2104.10.23 1 [z [[as [Qso [[ ] o [5 | | Ressblece
2104.10.24 ] 4z |[as |50 || | ) 5] Restablecer
2106.90.13 [ ] s |[se [[ ][] o [5 | | Aessblece
2204.21.19 ] 4 e | 1] ] . Restablecer
2204.21.29 1 ez [ [ I[ | Restablecer
2204.20.19 1 a1k [ 1 ] Restablecer
22 | 22042021 ] ez 111 1[ ] Restablecer
2204.20.61 1 Bz 1 1 1[ | Restablecer
2205.10.11 1 Bz [ [ I[ | Restablecer
2205.10.20 ] a1 ][ [ | Restablecer
2205.90.20 1 [« @B [ [ 1 Resishlecer
3815.90.00 [ ] 10 1 1] Restablecer
3821.00.00 ] 10 1 1 1 Restablecer
0406.30.00 ] [150 ][4 |Jsa ][ | ) Restablecer
0208.20.00 ] 147 | [150 | l_ [ ] (-] | Restablecer .
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