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Codex Alimentarius FAO/OMS

| a comision Codex s una orpanizacion fundada

en 1962 por la FAO y la OMS para Imp/ementar
de manera conjunta sus programas de estindar C O D E x
alimentarios (Codex Alimentarius)
ALIMENTARIUS
Codex prepara estandar alimentarios, codigos de International Food Standards
practica e importantes textos cientificos, que
comunmente sirven como base para la 'ul-ﬂ’l*o
leg!s/acién nacional. a'.m -mm
La OMC se ocupa de las normas mundiales por
las que se rige el comercio entre las naciones ORGANIZACION
para velar por que el comercio se realice de la / MUNDIAL
marera mas “Llili.’l, pltfvi‘.iblf' Y libre pOF»iblﬂ. /' DFIL. ( OMERCIO

En el acuerdo de MSF (1995), los Membros de la OMC acordaron que cualquier
medida sanitaria o fitosanitaria sélo se aplique en la medida que sea necesarla
para proteger la salud y la vida de las personas y ce los animales o para
preservar los vegetales, siempre que esté basada en principios cientifices
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~ ¥ LA ALIMENTACION DELA SALUD ¥\

W ORGANIZACION DE LAS NACIONES ORGANIZACION (/52BN
/)] UNIDAS PARA LA AGRICULTURA MUNDIAL N i

Organizacién 5 z
Mundial de la Salud | S tmimos

Sin importar cual sea el lugar que
ocupes en la cadena de suministro
de alimentos, es indispensable
asegurar que los comestibles
son seguros y no danen la salud

de los consumidores.

Este dia promueve que los
alimentos en la mesa estén
simpre libres de
contaminantes.

L?s normas
alimentarias
salvan vidas

« GOBIERNO DE

MEXICO ' AGRICULTURA

wrw, 30,00 hwor i-Rood-salety-day
#inocuidadAlimentaria Wi b rtheor B-foodalety-day Ei [ © @ gob.mx/agricultura
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INDUSTRIA DE ALDMENTOS Y BEBIDAS PROCESADOS,
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA.
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T e s T S Reglamento Técnico
Centroamericano
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Ley de Modernizacion de la
Inocuidad de Alimentos (FSMA)

2010 Aprobada por el Congreso de
EE.UU el 21de diciembre.

2011 Presidente Barak Obama firma la
Ley el 4 de enero 2011.

2013-2014 Emision de propuestas de
reglamentosy solicitud de comentarios.
2015-2016 Fechas limite para la emision
de los reglamentos finales - retrasados.

U.S. Food and Drug Administration
Office of International Programs

Ley de Modernizacion
de la Inocuidad
Alimentaria

FSMA
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Firmade laLey(Acta) 2011
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Exportando Alimentos y Bebidas a EEUU?

Revision de las Regulaciones de U.S. FDA & la

=43
FOOd Safety == Nueva Acta de Modernizacion en Seguridad
Alimentaria

Modernlzatlon Act:




Programa
de
Verificacion
de
Proveedores
Extranjeros

(FSVP)

SICA

Sintarn do la Intagracide
-+ Centroamericana

Controles
Preventivos
para
Alimentos
de
Consumo
Animal

(PCAF)

Reglamentos para cumplir conlo
establecido enlaLey FSMA

Reglamento
para
Productos
Frescos

(Produce
Safety
Rule)

Regla de
Transporte
Sanitario

(Sanitary
Transport)

Programa
Voluntario
de
Importador

Calificado

(Volutary
Qualified
Importer
program)

Laboratorios
Acreditados

Accredited
Laboratory
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Reglamentos del FSMA

Reglamento Fecha de Fecha de entradz
publicacién en vigor

1 Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Humano — 21 CFR 117 Enero 2013 30 agosto 2015
2  Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Animal - 21 CFR 507 Octubre 2013 30 agosto 2015
3 Frutas y Verduras para Consumo Humano - 21 CFR 11, 16,y 112 Enero 2013 31 octubre 2015
4  Acreditacion de Auditores de Tercera Parte — 21 CFR 1 Julic 2013 31 octubre 2015
5 Programa de Verificacion del Proveedor Extranjero - 21 CFR 1, 11, and 111  Julio 2013 31 octubre 2015
6  Transporte Higiénico de Alimentos Consumo Humanoy Animal—=21CFR1  Febrero 2014 31 marzo 2016
7  Adulteracion Intencional -21 CFR11Y 121 Dic 2013 31 mayo 2016

Reglamento de Rastreabilidad de Alimentos —21 CFR 1 Subpart S Nov 7, 2022 20 enero 2023 /
20 enero 2026
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*Later dates or applicability may be provided

for very small companies

**Dates may be subject to change
***cGMP refers to Current GMPs under FSMA
or ones that are current and updated within

the past two years

[Rule | Description | Datelssued Compliance Date

Preventive
Controls for
Human Food

Preventive
Controls for
Animal Food

Produce Safety

Foreign Supplier
Verification
Program

Third-Party
Certification

Sanitary
Transportation

Intentional
Adulteration
(Food Defense)

Requires that food facilities have
safety plans that set forth how
they will identify and minimize
hazards

Establishes current Good
Manufacturing Practices (cGMPs)
and preventive controls for food
for animals

Establishes science-based
standards for growing, harvesting,
packing and holding produce on
domestic and foreign farms
Importers will be required to
verify that food imported into the
United States has been produced
to FDA requirements

Establishes a program for the
accreditation of third-party
auditors to conduct food safety
audits of foreign facilities
Requires those who transport
food to use sanitary practices to
ensure the safety of food
Requires domestic and foreign
facilities to address vulnerable
processes in their operations to
prevent acts that cause large-scale
public harm

Final rule issued: Compliance Date:
September 10, September 17,
2015 2016

Final rule issued:
September 10,
2015

Final rule issued:
November 13,
2015

Final rule issued:
November 13,
2015

Final rule issued:
November 13,
2015

Final rule issued:
March 31, 2016

Final rule deadline:

May 31, 2016

Compliance Date:
September 17,
2016

Compliance Date:
January 13, 2018

Compliance Date:
May 13, 2017

Est. Compliance
Date: November
21, 2017

Compliance Date:
March 31, 2017

Compliance Date:
July 31, 2017
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Prevencién

Por {2 primera
vez, el FDA tendra
un mandato
legislativo para
exigir controles
preventivos
amplio y con base
en la ciencia por
toda la cadena de
alimentos.

« Controles
preventivos
obligatorios para
nstalaciones de
alimentos

* Padrones de
praduccion
Seguros
obligatorios

» Autoridad
para prever la
contaminacion
intencional

SICA

Siotama do |n desrneiée
Centroamericana

Inspeccion &
Conformidad

El FSMA reconoce
que padrones de
control preventivos
mejoran la sequridad
de alimentos apenas
si productores y
procesadores estan
en conformidad con
etlos. Por lo tanto,
sera necesario que

¢l FDA proporcione
supervisién, garantice
la conformidad con los
requisitos y responda
eficazmente cuando
los problemas surjan,

* Frecuenda de
Inspeccién obligatoria
* Acceso a registros: el
FDA tendra acceso
a los registros,
Incluyendo planes
de inocuidad de la
industria

« Testes por laboratorios
acreditados

Principales Elementos del FSMA

Respuesta

El FSMA
reconoce que el
FDA debe poseer
herramientas
para responder
de forma

eficaz cuando
los problemas
surjan, a pesar
de los controles
preventivos.

» Retirada de
producto
obligatoria

* Detencidn
administrativa
ampliada

» Suspensién de
registro

» Habilidades
de rastreo
de producto
reforzadas

* Mantenimiento
de registro
adicional para
alimentos de
alto riesgo

El FSMA
proporciona

al FDA una
autoridad sin
precedentes
para garantizar
mejor que

los productos
importados
atiendan a los
padrones de los
Estados Unidos
y Que sean
segquros para los
consumidores
estadounidenses,

* Responsabilidad
del importador
» Certificacién de

Tercera Parte

» Centificacion para
alimentos de alto

riesgo

* Programa de
importador
calificado
voluntario

* Autoridad para

denegar la entrada

FSMA de un vistazo

La ley FSMA

Regla de Regla de
Controles Controles
Preventivos Preventivos
para para
Alimentacion Alimentacion
Humana Animal

(PC Human) (PC Animal)

Regla del programa de verificacion de proveedores extranjeros (FSVP)

Regla de tercera parte / VQIP

Alianzas
Reforzadas

Regla de
Seguridad de
la Produccion

Regla de

El FSMA construye Transporte

un sistema formal

de colaboracion

con ofras agencias
gubernamentales,
nacionales y
extranjeras. De

esta forma, el
estatuto reconoce
explicitamente que
todas las agencias

de seguridad de
alimentos deben
trabajar juntas de
mode integrado para
alcanzar los objetivos
de salud publica.

Regla de adulteracion intencional

Prevencion!
Resposabilida del
Productor y del Importador

extranjera

* Confianza en las
inspecciones de otras
agencias
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FDA FOOD SAFETY
MODERNIZATION ACT
T —

THE FUTURE IS NOW

Comunicacion y colaboracion
Internacionales Comunicacién y colaboracién

internacionales en relaciéon con la FSMA

Red de Asistencia Técnica de la FSMA

Pr=guntas clentificas y téenicas de la industria sobre Preguntas sobire interpr=tac 4n de regulaciones y
contwrclcs proventivos  formularo enlincadisperible cn: peliticas ¢c 'a FSMA  formulzrio en lince d sponible on:
wvawiit_edufifsh falliance vwwwvelda gowiTSMA
ja Técnicy d@-‘éc,mca de J Xy FSMA: ;Cémo colaboramos?
g0 %y o %
e (]

% Red de asistencia técnica de la FSMA de la FDA

* Lanzamiento de la Red de asistencia técnica de la FSMA de la FDA el
10 de septiembre de 2015
o Proporciona asistencia técnica a la industria, reguladores, académicos y
consumidores relativa a la FSMA
o Aborda preguntas relacionadas con los reglamentos, programas e
implementacion de la FSMA

2

¥ s ¥
013? Especialistas % ¥

) de extension X é’

\

| Le——

Universidades

| con programas Socios P % .
\ d P t gn . 1 | | * Colaboracion con recursos técnicos externos, como alianzas,
\ c::rf::o ?ao internaciona e,s especialistas de extension, universidades, homadlogos internacionales
‘\ l rf

* Se pueden enviar consultas por medio de un formulario en la web o
por correo postal. El formulario se encuentra en el sitio web de la FDA
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Directivas para la Industria
Guia para Reducir al Minimo

el Riesgo Microbiano en los Alimentos,
para Frutas y Hortalizas Frescas

—

U 5. S O Heilt and Hamas Services
- Center for Food Safety and Applied Nutrition (CFSAN).

Buenas Practicas de Manufactura
Actuales, Analisis de Peligros y Controles
Preventivos basados en Riesgos para
Alimentos de Consumo Humano

Antecedentes

e Propuesta Original en: Enero 16, 2013

e Propuesta Suplementaria: Septiembre 29,
2014

e Comentarios Publicos: Mas de 8,000 para
la propuesta original; y mas de 1,300 para la
propuesta suplementaria

e Reglamento Final: Agosto 30, 2015
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Regla de Controles Preventivos para
Alimentacion Humana

Buenas Practicas Actuales de Manufactura, Analisis de Peligros y
Controles Preventivos Basados en el Riesgo para Alimentos Humanos

» Todas las instalaciones de alimentos que debian registrarse con la FDA
bajo la seccién 415 de la Ley FD & C.

» Qué es una instalacion?

» Una entidad nacional (estadounidense) y extranjera (no estadounidense) que
fabrica, procesa, embala o contiene alimentos para consumo humano en los
Estados Unidos
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Regla de Controles Preventivos para
Alimentacion Humana - Exenciones

“Instalaciones Cualificadas”

» Negocio con ventas anuales promedio de <500.000 délares y al menos la mitad de las ventas a los
consumidores 0 minoristas o restaurantes locales.

» Muy pequefia empresa, con un promedio de menos de $ 1,000,000, ajustado por inflacién, por afio

Productos, regulados por los requisitos HACCP y CGMP del Titulo 21 - Alimentos y
Drogas de FD&C

» Mariscos » Produccion, sujeta a otra regla

» Zumos » Bebidas alcohdlicas

» "Alimentos enlatados de baja » Almacenamiento de productos
acidez" agricolas crudos

» Suplementos dietéticos » Almacenamiento de alimentos

envasados que no estén expuestos
al medio ambiente
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Regla de Controles Preventivos para Alimentacion Humana
Fechas de cumplimiento regla publicada 17 Sep 2015

» Todas las empresas
» Un afio después de la fecha de publicacién, 19 Sep 2016

» Pequenas empresas
» Menos de 500 full-time equivalent empleados,
» Dos afios, 19 Sep 2017

» Micro empresas

» Menos de $1 millén por afio, alimentos vendidos, mas alimentos fabricados y conservas.
» Tres afios, 18 Sep 2018

» Empresas sujetas a la Ordenanza de Leche Pasteurizada
» Tres afios, 18 Sep 2018
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Regla de Controles Preventivos para
Alimentacion Humana - Principales puntos

» PCQI (Individuo cualificado de control preventivo)
» Individuos Formados y certificados;
» Curriculum standard reconocido por la FDA;

» PCQI deben preparar y mantener un Plan de Seguridad Alimentaria, que
contendra:

» Analisis de Peligros (HARPC)
» Controles Preventivos

» Programa cadena de suministro
» Plan de retirada
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Regla de Controles Preventivos

para Alimentacion Animal
(PC Animal)

Buenas Practicas de Manufactura, Analisis de Riesgos y Controles
Preventivos Basados en el Riesgo para Alimentos para Animales

» Todas las instalaciones de alimentos que debian registrarse con la FDA bajo la seccion 415 de la
FD&C

» Esto incluye:

» Nacionales (basados en EE.UU.) y
» Extranjeras (no basadas en EE.UU.) instalaciones

Que fabrican, procesan, envasan o almacenan alimentos para consumo animal en los Estados
Unidos.
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Reglamento para Productos Frescos
(Fresh Produce)

» La regla abarca:

» El alimento que es un producto agricola crudo (RAC),

» Los productos cubiertos incluyen una lista de frutas y verduras, a partir de
almendras, manzanas, albaricoques, hasta nueces, berros, sandias y fiame.

» Los Requisitos
» Calidad del agua agricola;
» Enmiendas Biolégicas de Suelos;

» Coles;

» Animales domeésticos y salvajes;

» Formacion de Trabajadores y Salud e Higiene;
» Equipos, Herramientas y Edificios.
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Reglamento para Productos Frescos
(Fresh Produce)

Establece los estandares para el cultivo, cosecha, empaque y almacenamiento de
productos en granjas nacionales y extranjeras.
Fechas de cumplimiento (granjas y servicios de tipo mixto rural con mas de
$25.000 en ventas anuales de productos):
e Empresas muy pequenas ($25.000 - $250.000 ventas anuales): cuatro anos
después de la publicacion final de la regla
e Pequenas empresas ($250.000 - $500.000 ventas anuales): tres anos después
de la publicacion de la final de laregla
e Otras granjas e instalaciones: dos anos despueés de la publicacion de la final de
la regla.
Cumplimiento de fechas para los estandares de calidad de agua y pruebas y los
registros disposiciones relacionadas: por dos anos adicionales.

/



Regla de Produccion - Exenciones
Productos Frescos

» Granjas con ventas de productos anuales de $ 25,000 0 menos;
» Produccion que no es un producto agricola en crudo;

» Los productos que la FDA ha identificado como raramente consumidos
crudos (por ejemplo, esparragos, frijoles negros, frijoles, maiz dulce,
arandanos, fechas, etc.);

» Granos alimenticios, incluyendo cebada, maiz dentado 0 maiz de silex,
sorgo, avena, arroz, etc .;

» Produccion que se utiliza para el consumo personal o en la granja.
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Programa de Verificacion de Proveedores

Extranjeros

Hace que los Importadores en Estados Unidos sean responsables de asegurar que
los proveedores de alimentos extranjeros proporcionen el mismo nivel de
proteccion de la salud publica tal como se requiere a los productores de alimentos
de los Estados Unidos de América.

e Fechalimite del reglamento final: 31 de octubre de 2015

e Fechas de cumplimiento:

e Engeneral, 18 meses despueés de la publicacion de la norma final
Para la importacion de alimentos sujetos a controles preventivos y las normas de
inocuidad de productos frescos, los Importadores deben cumplir seis meses
después de que los proveedores extranjeros cumplan con esos estandares.

/
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Programa de Verificacion de Proveedores
Extranjeros (FSVP)

» Los importadores deben desarrollar un Programa de Verificacion de
Proveedores Extranjeros

» El FSVP debe contener:

» Analisis de peligros de la actividad del importador
» La evaluacion por el importador del desempefio del proveedor considerando:

» Analisis de riesgos del proveedor;
» Analisis de riesgos del proveedor del proveedor de materias primas / ingredientes;
» Regulaciones de seguridad alimentaria de la FDA aplicables al proveedor extranjero.
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Transporte Sanitario de Alimentos

Requeriria el uso de practicas de transporte sanitario para garantizar la inocuidad
de alimentos.

e Fechalimite de lareglafinal: 31 de marzo de 2016.

e Fechas de cumplimiento paralas empresas cubiertas:
Pequenas empresas (aparte de los auto-transportistas que no son también los
expedidores o los receptores emplean a menos de 500 personas y los
transportistas motorizados con menos de S 25.5 millones en ingresos anuales): dos
anos despueés de la publicacion de la regla final.
Otros negocios: un ano después de la publicacion de la regla final

/
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Reglamento de Adulteracion Intencional

Requiere gue las instalaciones implementen un plan de defensa de alimentos para
prevenir acciones destinadas a causar dano publico a gran escala.

e Fechalimite del reglamento final: 31 de mayo de 2016

e Fechas de cumplimiento:
Empresas muy pequeinas (menos de S 10 millones en ventas anuales): tres afios
después de la publicacion de la final de la regla
Pequeiias empresas (con menos de 500 empleados): dos anos después de la
publicacion de la final de laregla
Otros negocios: un ano después de la publicacion de la final de laregla

/
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Regla de adulteracion intencional - exenciones

» Esta regla no se aplica a la fabricacion, procesamiento, envasado o tenencia de alimentos para
animales que no sean el hombre.

» Esta regla no se aplica a las actividades de una granja que estan sujetas a la seccion 419 de la
Ley Federal de Alimentos, Medicamentos y Cosmeéticos (Normas para la Seguridad de los
Productos);

ras exenciones:
» Micro empresas;

» Conservacion de alimentos, excepto la conservacion de alimentos en tanques de
almacenamiento de liquidos.

» Embalaje, re-embalaje, etiquetado o re-etiquetado de alimentos donde el contenedor que
contacta directamente con el alimento permanece intacto;

» Fabricacién, transformacion, envasado o almacenamiento de alimentos para animales.
» Animales;
» Carne de caza.
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Programa para Certificacion de Terceros y VOIP
(Voluntary Qualify Importer Program)

e Se establece un programa para la acreditacion de Organismos de certificacion
y de auditores de tercera parte para realizar auditorias de inocuidad
alimentaria y emitir certificaciones a las instalaciones extranjeras y los
alimentos que producen, bajo los reglamentos FSMA.

e Fechalimite del reglamento final: 31 de octubre de 2015

e VOIP es para los productores de alimentos que quieren participar de este
Programa voluntariamente.
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Materia Didactico, Programas y Guias

PROCUCTO S): Mantaquilla 34 mani PAGINA 1 ca 22
NOWBRE DE LA PLANTA: Epemplo FECHA DE FUBLICACION 25015
DIRECCHON Calle 150 Xy, FE. LU SUSTITUYE LA VERSION e el YL Y J— - e — ﬁ

Secciones escogidas de un

FSPCA CONTROLES
PREVENTIVOS DE ALIMENTOS
PARA HUMANQOS

Plan de inocuidad alimentaria
para
mantequilla de mani Libro de ejercicios

DIRE

FOOD SAFETY PLAN BUILDER

Inchsye hajas s¢ trabajo del Plan de
Inocucad Aimertara

Ejemplo para fines didacticos

Revisado por - gerente de planta Fecha Desarrolado oor
FSPE A

=4% MOMAcion &5 Soko para tne< diZaci 08 y Ne représerll una operacinn #SLeCmc a Se ha ometao

o combinadd vanad pasos del prace4o para tacllar su vso en SertIos de (A Capacation, por lo que AR R 8 A A L Y R &

no es completa y combina informacion requenda y opcional
Cado que un plan do Inccudad aimentana os especifcc para una planta, os poco probatle que osle
pueda Usarse e olia planla sinoung mediicaciin sign Maaliva. Las condicones y 'us espec tacvies
einpleadas (Lumo ke mfurmecdn e validaoiion) son solo von s st alves v puede gues no
represaslen windiiones eakes de prowesaeniy
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STANDARDS FOR PRODUCE SAFETY
Coverage and Exemptions/Exclusions for 21 PART 112

The Preventive Contrals for Human Food rule clarified the definition of  farm to cover two types
of farm gperations, primary production farms and cecondary activities farms. The same definition
is ueed in the Produce Safety rule [section 112.3[c|]. Below are basic criteria that determine
whether an speration that meete the definition of “farm” is subject to the praduce rule

Does your farm grow,
harvest, pack or hold produce?

d

Does your farm on average [in the
previous three years) have $25k or less

Your farm is
NOT covered
by this rule,

Your farm is
NOT covered

in annual produce sales?

by this rule.

NO

Is your produce one of the commodities
that FDA has identified as rarely
consumed raw?

Section 112 20al01] This product is
e Yes . #4 NOT covered
by this rule.

Guias para conocer que
reglamento del FSMA
aplica o no a mi empresa

Is your produce for personal/on-farm This produce is
consumption? NOT covered
Sect 20ali2] by this rule.

roduce is eligible

Is your produce intended for commercial .
r exemption from the rule,

processing that adequately reduces
pathogens (for example, commercial
processing with a "kill step™)?

Se. 22(b

Does your farm on average [in the
ous three years) as per Section 112.5:
have < $500k annual food sales,
AND

a majority of the food [by value) sold
directly to “qualified end-users”?
Seetion 112312)

m is eligible for a
exemption fram th

[The term “c

nclude a bu:

NO

Croated Novemnber 13, 2015

YOU ARE COVERED

BY THIS RULE.
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Reglamentacion Final en mA ISSUES
Trazabilidad Alimentaria FSMA Food Traceability

Final Rule

FSM

November 15, 2022,
Nueva Reglamentacion de Trazabilidad propuesta por FDA

La Administracién de Drogas y Alimentos de los EE. UU. (FDA) emitié su regla final
sobre los requisitos para registros de trazabilidad adicionales para ciertos
alimentos (regla final de trazabilidad de alimentos) bajo la Ley de Modernizacion de
la Seguridad Alimentaria (FSMA) Seccion 204 (d).
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Propuesta de Regla de Trazabilidad

de Alimentos FDA - EE.UU.

Requiere que aquellos que fabrican, procesan, empacan o0 mantienen un
alimento en el FTL (Food Traceability List) deben establecer y mantener
registros especificos asociados con "Eventos Criticos de Seguimiento”
(Critical Tracking Events, CTEs):

e cultivo, cosecha

e empaque, recepcion, transformacion,

e creacion, almacenamiento

e envio, venta
Para cada CTE, se requeriria que las entidades establezcan y mantengan
registros que contengan "Elementos Claves de Datos" (Key Data
Elements, KDE). Los ejemplos de KDEs incluyen

e ¢|cbdigo de lote de trazabilidad,

e |afechaen que serecibid el producto,

e |lafechaen que seenvio el productoy

e unadescripcion del producto.
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Nueva Regla de Trazabiidad de la FDA

e Elcddigo de lote de trazabilidad es un KDE (Key Data Element)importante a lo largo de
la cadena de suministro destinado a establecer vinculos criticos que ayudaran a
facilitar las investigaciones rapidas de rastreo, para atras y para adelante, durante los
brotes de enfermedades transmitidas por alimentos y eventos de retiro del mercado.

e Ademas, los sujetos a la regla también estarian obligados a crear y mantener registros
relacionados con su programa de trazabilidad interna, |0 que ayudaria a los
requladores a comprender mejor las practicas de mantenimiento de registros y las
operaciones de trazabilidad de una empresa.

e | a propuesta de regla estara disponible para comentarios publicos durante 120 dias
después de su publicacion en el Registro Federal (Federal Register).
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Cadena de suministro FDA

Fresh-Cut Romaine

First Receiver
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Fresn-Gut Homaine
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Supply Chain Example: Cucumbers
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Supply Chain Example: Cucumbers

Traceability Plan

Harvesting Initial Packing Receiving Receiving Receiving
KDEs Cooling KDEs KDEs KDEs KDFEs KDFs
Shipping Shipping
KDEs KDEs
Shipping
KDEs

https://www.fda.gov/media/163054/download
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Confiabilidad por la transparencia de Ila
informacion a Ilo largo de Ila cadena
alimentaria.

Garantia de que ante cualquier problema las
acciones a tomar se realizaran con maxima
eficacia, rapidez y coordinacion.

Depositar mayor confianza en las empresas
alimentarias facilitando las actividades de
control oficial alo largo de la cadena.
Focalizacion de recursos de inspeccion a
empresas pequenas o0 menos desarrolladas.
Mayor eficacia en gestion de incidentes, crisis
o0 alertas de inocuidad alimentaria.

Ventajas para el Cliente y Autoridades

La Trazabilidad de los Alimentos
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Conclusion: Para que necesitamos la Trazabilidad

/

e Facilitar la verificacion de informacion del producto y las materias
primas.

e Comunicarinformacion a las partes interesadas.

e Cumplir una normativa o legislacion.

e Para mejorar la efectividad, productividad y rentabilidad de la
organizacion. /



